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Sortengremium, 03.02.2026

Berliner Programm 2026

ZulassungSortennameBSA-KennungSaatzucht

VergleichssorteAvalonBREN 2606Saatzucht Breun

2025FontaneSTNG 3479Saatzucht Streng – Engelen

ausstehendLG ArabesqueLMGN 3482Limagrain

2025TildaBREN 3491Saatzucht Josef Breun
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Berliner Programm 

Qualitätseigenschaften Wertprüfung



Rentel Sortengremium 03.02.2026 5

Neuzulassungen

Sommerbraugerste
Ergebnisse der Wertprüfung

2023 – 2025

1. Qualitätseigenschaften
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2.1 Ergebnisse der Gerstenuntersuchungen

 Merkmal Avalon Lexy RGT Planet LG Caruso Fontane Tilda (LG Arabesque)

 Rohprotein  wfr. % 10.6 9.9 9.9 10.0 9.9 9.8 9.8

 Sortierung > 2,8 mm % 83.3 78.6 78.3 82.1 79.3 81.7 84.4

 Sortierung  2,5 - 2,8 mm % 12.9 16.1 16.7 13.6 16.1 13.8 11.5

 Vollgerste % 96.2 94.7 95.0 95.8 95.3 95.5 95.9

 Sortierung  2,2 - 2,5 mm % 95.5 93.6 94.0 94.8 94.2 94.5 94.8

 Abputz  < 2,2 mm % 0.7 1.1 1.0 1.0 1.1 1.0 1.1

 TKM g 50.7 51.0 50.9 53.8 53.1 54.1 54.0

 hl - Gewicht kg 65.9 65.2 65.9 65.3 65.8 65.2 66.1

Wertprüfung 2023 bis 2025 (23 Ergebnisse)
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2.2 Ergebnisse der Kleinmälzung

(LG Arabesque)TildaFontaneLG CarusoRGT PlanetLexyAvalonMerkmal

95959696969697%Keimenergie  3.Tag

97979797979798%Keimenergie  5.Tag

43,643,443,444,043,644,244,2%Wassergehalt n. 48 h

7,68,27,58,18,18,48,5%Mälzungsschwand ges.

83,283,483,082,782,682,582,0%Extrakt  wfr.

51595055596774DUAlpha-Amylase-Aktivität

832701795821816772990BUBeta-Amylase-Aktivität

4,65,14,04,74,04,33,7EBC phot.Würzefarbe 

9,39,49,49,59,49,510,2%Eiweißgehalt wfr

648686642671637669674mg/100 g MTrSlösl. Stickstoff

44464345434442%Eiweißlösungsgrad

126135123133122134125mg/100 g MTrSFAN

96989597939897%Friabilimeter

1,461,461,481,461,501,451,47mPas. 8,6 %Viskosität

13212422412622989101mg/lBeta-Glucan

Wertprüfung 2023 bis 2025 (22 Ergebnisse)
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Eiweißgehalt Malz (%)
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Löslicher Stickstoff (mg/100 g MTrS)
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Eiweißlösungsgrad (%)
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FAN (mg/100 g MTrS)

100

110

120

130

140

150

160

Avalon Lexy RGT Planet LG Caruso Fontane Tilda (LG
Arabesque)

2023 2024 2025 2023-2025



15

Friabilimeterwert (%)
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Viskosität (mPas*s)
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Betan-Glucan-Gehalt (mg/l)

0

50

100

150

200

250

300

350

Avalon Lexy RGT Planet LG Caruso Fontane Tilda (LG
Arabesque)

2023 2024 2025 2023-2025



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Körner
Sortengremium des Neuen Berliner Programms

Berlin, 03. Februar 2026

Dr. Markus Herz, IPZ 2b



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Körner

Entlang der Bauchfurche 
aufgesprungene Körner
Feld

Entlang der Bauchfurche 
aufgesprungene Körner
Labor

Seitlich aufgesprungene 
Körner
Labor

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026 19



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Körner

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026

Sorte n

SYNC 3456 32 5,6  A 3,1  ABCDE 8,6  A

Avalon 32 4,6   B 3,5  ABC 8,1  AB

LOCH 3476 32 4,3   BC 
2) 1,8     DEFG 6,1   BCDE

Accordine 32 3,8   BCD 2,1    CDEFG 5,9    CDE

INSA 3467 32 3,5   BCDE 3,2  ABCD 6,7   BC 
2)

Fontane 32 3,3    CDEF 3,1  ABCDE 6,4   BCD

NDSD 3459 32 3,2    CDEF 2,8  ABCDEF 6,0   BCDE

SECO 3464 32 3    CDEFG 2,7  ABCDEF 5,7    CDE

SEJT 3473 32 3    CDEFG 3,6  ABC 6,7   BC

LOCH 3474 32 3    CDEFG 3,2  ABCD 6,1   BCDE

LMGN 3483 32 2,8     DEFGH 2,8  ABCDEF 5,6    CDE

LMGN 3482 32 2,4     DEFGHI 2,2   BCDEFG 4,6    CDEFG

RGT Planet 32 2,3     DEFGHI 2,2   BCDEFG 4,5    CDEFG

NORD 3453 32 2,3     DEFGHI 2    CDEFG 4,3    CDEFG

LMGN 3486 32 2,1      EFGHI 2,8  ABCDEF 4,9    CDEF

BREN 3490 32 1,9       FGHI 2,3   BCDEFG 4,2     DEFG

SYNC 3455 32 1,8       FGHI 2    CDEFG 3,8      EFG

LG Caruso 32 1,6        GHI 4,2  A 
2)

5,7    CDE

Lexy 32 1,4         HI 1,1        G 2,5        G

LMGN 3484 32 1,4         HI 1,5       FG 2,9       FG

NDSD 3458 32 1,2          I 3,7  AB 4,9    CDEF

Tilda 32 1,2          I 1,5      EFG 2,7       FG

Mittel 704 2,7 2,6 5,3

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Körner ingesamt

aufgesprungene Körner in %
Körner % in %

1) Auszählung am Erntegut von 4 x 100 Körnern

2)  Signif ikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P = 5 %

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023,  
8 Versuche, adjustiertes Mittel aus 22 
Sorten bzw. Stämmen

GS_S1 2023
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Körner
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GS_S1 2023

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023,  8 Versuche, adjustiertes Mittel aus 22 Sorten bzw. Stämmen
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Körner

Sorte n

RGT Planet 36 7,7  A 3,1   BC 10,8   B 2)

Avalon 36 7,1  AB 7,2  A 14,3  A

LMGN 3482 36 6,0   BC 4,1   BC 10,2   B

Fontane 36 5,6    C 3,3   BC 8,9   BC

SYNC 3455 36 4,9    CD 3,1   BC 8,0    CD

Tilda 36 4,8    CD 2)
2,6    C 2) 

7,3    CD

Lexy 36 3,5     DE 2,8    C 6,3     D

LMGN 3484 36 3,5     DE 2,9    C 6,4     D

LG Caruso 36 3,2      E 4,7   B 7,8    CD

Mittel 324 5,1 3,8 8,9

aufgesprungene Körner in %
Körner % in %

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Körner ingesamt

GS_S2 2024

1) Auszählung am Erntegut von 4 x 100 Körnern

2)  Signif ikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P = 5 %
Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S2/2024, Mittel aus 9 Versuchen

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026 22



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Körner

GS_S2 2024

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026
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entlang der Bauchfurche aufgesprungene Körner seitlich aufgesprungene Körner

1) Auszählung am Erntegut von 4 x 100 Körnern

2)  Signif ikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P = 5 %
Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S2/2024, Mittel aus 9 Versuchen
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Körner
GS_ S1 2023 S2 2024

1) Auszählung am Erntegut von 4 x 100 Körnern

2)  Signif ikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P = 5 %
Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026

Sorte n

        in %

Avalon 68 5,9 A 5,4 A 11,3 A

RGT Planet 68 5,2  B 2,7   CD 7,8    B 
2)

Fontane 68 4,5  BC 3,2   C 7,7  B

LMGN 3482 68 4,3   C 
2)

3,2   C 7,6  B

SYNC 3455 68 3,4    D 2,6   CD 
2) 

6,0   CD 

Tilda 68 3,1    DE 2,1    D 5,1    DE

Lexy 68 2,5     E 2,0    D 4,5     E

LMGN 3484 68 2,5     E 2,2   CD 4,7     E

LG Caruso 68 2,4     E 4,4  B 6,8  BC 

Mittel 612 3,8 3,1 6,9

insgesamt

aufgesprungene

Körner

seitlich

aufgesprungene

in  % in %

entlang der

Bauchfurche

aufgesprungene Körner Körner

24



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Körner

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026

1) Auszählung am Erntegut von 4 x 100 Körnern

2)  Signif ikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P = 5 %

GS_ S1 2023 S2 2024

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen
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Konfidenzintervalle

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026

1) Auszählung am Erntegut von 4 x 100 Körnern

2)  Signif ikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P = 5 %Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen
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2023-2024: 17 Umwelten 95 % Irrtumswahrscheinlichkeit
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Konfidenzintervalle

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026

1) Auszählung am Erntegut von 4 x 100 Körnern

2)  Signif ikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P = 5 %Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen
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2023-2024: 17 Umwelten 95 % Irrtumswahrscheinlichkeit
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Konfidenzintervalle

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026

1) Auszählung am Erntegut von 4 x 100 Körnern

2)  Signif ikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P = 5 %Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen
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2023-2024: 17 Umwelten 95 % Irrtumswahrscheinlichkeit
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Reproduzierbarkeit des Labortests

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026

1) Auszählung am Erntegut von 4 x 100 Körnern

2)  Signif ikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P = 5 %Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen
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Reproduzierbarkeit des Labortests

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026

1) Auszählung am Erntegut von 4 x 100 Körnern

2)  Signif ikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P = 5 %Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen

0

0,5

1

1,5

2

2,5

3

3,5

4

4,5

0,0 1,0 2,0 3,0 4,0 5,0 6,0 7,0 8,0

S
e

itl
ic

h
 a

uf
ge

sp
ru

n
g

en
e

 K
ö

rn
e

r 
20

2
5 

%

Seitlich aufgesprungene Körner 2024 %

Avalon 

Lexy 

LG Caruso 

RGT Planet

Tilda 

LMGN 3482

LMGN 3484

Fontane

SYNC 3455

30



Reproduzierbarkeit des Labortests

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026

1) Auszählung am Erntegut von 4 x 100 Körnern

2)  Signif ikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P = 5 %

GS_ S1 2023 S2 2024

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Körner

LSV Bayern WP II 2025

1) Auszählung am Erntegut von 4 x 100 Körnern

2)  Signif ikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P = 5 %

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. LSV182 _WP 3/2025, adjustiertes Mittel aus 4 Orten

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026

Sorte n

Sting 16 8,4  A 4,2  AB 12,6  A

Excalibur 16 7,2  AB 3,8  AB 11,0  AB

Ostara 16 6,4    ABC 2)
4,9  AB 11,3  AB

Tilda 16 4,6   BC 4,5  AB 9,1  ABC

Avalon 16 3,7    C 3,8  AB 7,4  ABC

LMGN 3482 16 3,2    C 3,4  AB 6,6  ABC

Belladonna 16 3,1    C 3,3  AB 6,3  ABC

Lexy 16 3,0    C 2,3  AB 5,3   BC

SYNC 3455 12 3,0    C 3,2  AB 6,3  ABC

RGT Planet 16 2,8    C 2,9  AB 5,7   BC

LG Caruso 16 2,8    C 5,3  A 8,1  ABC

KWS Enduris 16 2,8    C 4,4  AB 7,1  ABC

RGT Corella 16 2,8    C 3,3  AB 6,1  ABC

LMGN 3484 16 2,7    C 4,7  AB 7,4  ABC

Fontane 16 2,6    C 3,5  AB 6,1  ABC

LG Baryton 16 2,4    C 2,9  AB 5,3   BC

Amidala 16 2,3    C 1,7   B 2)
4,0      C 2)

Mittel 268 3,7 3,6 7,4

in %

aufgesprungene

Körner ingesamt

seitlich

aufgesprungene

Körner % in %

entlang der

Bauchfurche

aufgesprungene Körner

Möglicherweise 
Einfluss von Auswuchs 
am WP Standort 
Hartenhof
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Körner

LSV Bayern WP 3 2025

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026

1) Auszählung am Erntegut von 4 x 100 Körnern

2)  Signif ikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P = 5 %
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Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. LSV182 _WP 3/2025, adjustiertes Mittel aus 4 Orten
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Berliner Programm 

Halbtechnik



Keimvorgang

Die Bewertung der Sorten ist ein Vergleich 
zwischen den neu zugelassenen Sorten
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Versuchs- und Lehranstalt für Brauerei in Berlin (VLB) e.V.
Dr. –Ing. Nils Rettberg 

BRAUGERSTEN-GEMEINSCHAFT e.V. Sitzung des Sortengremiums am 03. Februar 2026

Berliner Programm 2026

Ergebniszusammenfassung der Mälzungsversuche mit variierenden Parametern 

sowie Läuterversuche im Labormaßstab 



VLB Berlin / Berliner Programm Sortengremium / Februar 2026

Ergebnisse neuer Sorten (Weichgradvariation) und Vergleich mit
Ergebnissen unter WP-Standardbedingungen – Vorbemerkungen 

+ Betrachtung der Malzqualitäten bei variierenden Mälzungsparametern (Weichgrad) neuer Sorten, angebaut auf sechs 
Standorten im Züchteranbau

+ Sorten: Fontane, Tilda, LG Arabesque und Standard Avalon, wobei LG Arabesque bisher keine Zulassung 
erhalten hat und demzufolge nicht final bewertet werden kann. 

+ Aufgrund der geringen Sortenanzahl im BP 2026 wurde entschieden, die Ergebnisse der Sorte LG Arabesque wegen 
der breiteren Datenbasis und zur objektiveren Beurteilung der Neuzulassungen miteinfließen zu lassen.

+ Die Präsentation der VLB betrachtet wie gewohnt die Malzqualitäten bei Variation des Weichgrads. Die Anzahl der für 
die Variationsmälzungen berücksichtigten Standorte aus dem Züchteranbau im BP 2026 ist n = 6, d.h. für jede Sorte 
werden 6 * 4 Variationen = 24 Malze betrachtet.

+ Zudem erfolgt wie gewohnt der Vergleich der einjährigen Ergebnisse des Berliner Programms (43% WG) vs. 
dreijährige Ergebnisse BSA Wertprüfung (45 % WG).

+ Die Datengrundlage der Ergebnisse der BSA-Wertprüfung ist n = 22 (Produkt aus: Standorte*Jahre).
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VLB Berlin / Berliner Programm Sortengremium / Februar 2026

Extraktausbeute (% TM) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22]  vs. BP 43% [N = 6]

Hilfslinie (Niveau Avalon)

BP 2025

WP 2023 - 2025
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VLB Berlin / Berliner Programm Sortengremium / Februar 2026

Extraktausbeute (% TM) neuer Sorten 
unter dem Einfluss variierender Mälzungsbedingungen [N = 6]

Mittel aller Variationen / Sorte 

80,5 %

81,9 %

83,0 %

82,3 %
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VLB Berlin / Berliner Programm Sortengremium / Februar 2026

Extraktausbeute, proteinfrei (% TM) neuer Sorten 
unter dem Einfluss variierender Mälzungsbedingungen [N = 6]

Mittel aller Variationen / Sorte 

76,8 %

78,5 % 

79,1 % 78,8 %
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VLB Berlin / Berliner Programm Sortengremium / Februar 2026

Alpha-Amylase  (DU) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. vs. BP 43% [N = 6]

Hilfslinie (Niveau Avalon)
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VLB Berlin / Berliner Programm Sortengremium / Februar 2026

Alpha-Amylase  (DU) neuer Sorten 
unter dem Einfluss variierender Mälzungsbedingungen [N = 6]

Mittel aller Variationen / Sorte 

56 DU

36 DU

53 DU

38 DU
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VLB Berlin / Berliner Programm Sortengremium / Februar 2026

Beta-Amylase  (BU) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. vs. BP 43% [N = 6]

Hilfslinie (Niveau Avalon)

Spezifikation
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VLB Berlin / Berliner Programm Sortengremium / Februar 2026

Beta-Amylase  (BU) neuer Sorten 
unter dem Einfluss variierender Mälzungsbedingungen [N = 6]

Mittel aller Variationen / Sorte 

1098

936
860

979
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VLB Berlin / Berliner Programm Sortengremium / Februar 2026

Viskosität (mPa*s) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. BP 43% [N = 6]

Hilfslinie (Niveau Avalon)

Spezifikation
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VLB Berlin / Berliner Programm Sortengremium / Februar 2026

Viskosität (mPa*s) neuer Sorten 
unter dem Einfluss variierender Mälzungsbedingungen [N = 6]

Mittel aller Variationen / Sorte 

Spezifikation

1,60

1,59
1,48 1,52

46



VLB Berlin / Berliner Programm Sortengremium / Februar 2026

Beta-Glucan (mg/L) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. BP 43% [N = 6]

Hilfslinie (Niveau Avalon)

Spezifikation ( 350 mg/L)
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Beta-Glucan (mg/L) neuer Sorten 
unter dem Einfluss variierender Mälzungsbedingungen [N = 6]

Mittel aller Variationen / Sorte 

Spezifikation

270
299

143 196
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Friabilimeter (%) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. BP 43% [N = 6]

Hilfslinie (Niveau Avalon)
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Friabilimeter (%) neuer Sorten 
unter dem Einfluss variierender Mälzungsbedingungen [N = 6]

Mittel aller Variationen / Sorte 

Spezifikation

88 %
91 %

95 %

93 %
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Teilglasigkeit (%) neuer Sorten 
unter dem Einfluss variierender Mälzungsbedingungen [N = 6]

Mittel aller Variationen / Sorte 

Avalon bei 39% WG

1,3 % 
1,8 %

0,4 %
1,1 %
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Löslicher Stickstoff (mg/100 g Malz-TrS) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. BP 43% [N = 6]

Hilfslinie (Niveau Avalon)

Spezifikation 
(570 -670 mg/100 g Malz-TrS)
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Löslicher Stickstoff (mg/100 g Malz-TrS) neuer Sorten 
unter dem Einfluss variierender Mälzungsbedingungen [N = 6]

Mittel aller Variationen / Sorte 

Spezifikation 
(570 -670 mg/100 g Malz-TrS)

594

629

559551
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FAN (mg/100 g Malz-TrS) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. BP 43% [N = 6]

Hilfslinie (Niveau Avalon in WP/BP)

Spezifikation 
(100 -140 mg/100 g Malz-TrS)
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FAN (mg/100 g Malz-TrS ) neuer Sorten 
unter dem Einfluss variierender Mälzungsbedingungen [N = 6]

Mittel aller Variationen / Sorte 

Spezifikation 
(100 -140 mg/100 g Malz-TrS)

95

104

109

95
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Kolbachzahl (%) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. BP 43% [N = 6]

Hilfslinie (Niveau Avalon)
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Kolbachzahl (%) neuer Sorten 
unter dem Einfluss variierender Mälzungsbedingungen [N = 6]

Mittel aller Variationen / Sorte 

35

37

40

37
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Variables Bewertungsschema – Vorbemerkungen 

Wie gewohnt:

+ Bewertung der Sorten anhand eines variablen Bewertungsschemas, welches den Median der Ergebnisse der 
Malzanalytik aller Standorte/Mälzungsvariationen/Sorten im BP zugrunde legt

+ Das variable Bewertungsschema der Wertprüfung berücksichtigt die Ergebnisse aus drei Anbaujahren bei nur einer 
Mälzungsvariante (Weichgrad 45%)

Vorbemerkungen: 

+ Die Anzahl der berücksichtigten Standorte für den Züchteranbau 2025 ist n = 6

+ Die Datengrundlage der Ergebnisse der BSA-Wertprüfung ist n = 22 (Produkt aus: Standorte*Jahre)
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Variables Bewertungsschema – Berliner Programm 2025/26

54321

< 8991 - 8998 - 92> 98Friabilimeter

> 264227 - 264151 - 226112 - 150< 112Beta-Glucan

> 1,541,53 - 1,541,48 - 1,521,46 - 1,47< 1,46Viskosität

< 513551 - 513627 - 552666 - 628> 666Lösl. N

<8088 - 80104 - 89113 - 105> 113FAN

< 3334 - 3339 - 3541 - 40> 41ELG

< 3438 - 3449 - 3954 - 50> 54Alpha-Amylase

< 699823 - 6991074 - 8241200 - 1075> 1200Beta-Amylase
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Variables Bewertungsschema – BSA-Wertprüfung 2023-25

54321

< 9193 - 91100 - 94Friabilimeter

> 205167 - 20591 - 16652 - 90< 52Beta-Glucan

> 1,511,50 - 1,511,45 - 1,491,43 - 1,44> 1,43Viskosität

< 585623 - 585699 - 624738 - 700> 738Lösl. N

< 109117 - 109133 - 118141 - 134> 141FAN

< 4041 - 4046 - 4248 - 47> 48ELG

< 4549 - 4560 - 5065 - 61> 65Alpha-Amylase

< 563688 - 563939 - 6891065 - 940> 1065Beta-Amylase

*BG60
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Einzelbewertung der Mälzungsvarianten im BP 2026 auf der Grundlage 
eines variablen Bewertungsschemas (WP 2023-2025)

Berliner Programm: 5 Tage – 18/14°C – A 39 % / B 41 % / C 43 % / D 45 % und BSA Wertprüfung: 5 Tage – 18/14°C – 45 %   
Außerhalb Spez.

LG ArabesqueTilda Fontane Avalon

WPD CBA WPD CBA WPD CBA WPD CBA 

33335333343335533345> 82Friabilimeter

31245311255245531255< 350Beta-Glucan

31245311353235533355< 1,60Viskosität

3,01,72,33,75,03,01,71,72,74,73,72,33,35,05,03,02,32,74,75,0Zytolyse gesamt

33344322333334433333< 670Lösl. N

31334212333133433333> 140FAN

32333312333233333344< 38ELG

3,02,03,03,33,72,71,32,03,03,03,02,03,03,33,73,03,03,03,33,3Proteolyse gesamt 

33335311233344511123> 60Alpha-Amylase

33333333333333322223> 750Beta-Amylase

3,03,03,03,04,03,02,02,02,53,03,03,03,53,54,01,51,51,52,03,0Amylolyse gesamt 

0,01,30,70,71,30,30,70,30,51,70,71,00,51,71,31,51,51,52,72,0Abweichung Z/P/A
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Zusammenfassende Bewertung neuer Sorten im BP 2026
auf der Grundlage eines variablen Bewertungsschemas

Mittelwerte der Mälzungsvarianten nach Parametern

Ausgewogenheit der Z/P/A 
Merkmale bei Weichgraden von 

39% (A) - 45% (D)

Mittelwerte der Mälzungsvarianten 
(nach Merkmal)

Mittelwerte ≤ 2,5 grün, ≥ 3,5 rot  und Ausgewogenheit (Abweichung Z/P/A ≤ 1,0 grün)
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Zusammenfassende Bewertung neuer Sorten im BP 2026
auf der Grundlage eines variablen Bewertungsschemas

Mittelwerte ≤ 2,5 grün, ≥ 3,5 gelb  und Ausgewogenheit (Abweichung Z/P/A ≤ 1,0 grün)

Ausgewogenheit 
(Abweichung Z/P/A)

MW Amylolyse MW ProteolyseMW ZytolyseSortenmittel

DCBABA EFLVGFAPZ

1,51,52,72,02,31,83,53,03,04,03,33,82,03,23,7Avalon

1,00,51,71,33,04,02,82,83,53,84,04,03,53,03,9Fontane 

0,70,30,51,73,01,82,32,32,52,52,33,32,42,32,7Tilda 

1,30,70,71,33,03,52,82,83,53,03,03,53,33,03,2LG Arabesque
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Ergebnisse der Läuterversuche

+ Auswahl von Malzen (aus Variationsmälzung) mit Hautaugenmerk Viskosität/beta-Glucan-Gehalt 

+ Herstellen von Würze und Beobachtung des Läuterverhaltens im 5L Maßstab

+ Kategorisierung der Malze in „Gute Läutereigenschaften, ohne Eingriffe“, „Läutern erforderte  Eingriff(e)“ und  
„unterdurchschnittliche Läutereigenschaften“

Höhenniveau variabel, 
Variation stellt einen konstanten 

Volumenstrom ein 

Läuterbottich

Würzepfanne

D
ru

ck
d

iff
er

e
n

z 
(m

m
)

Läuterzeit (sec)

A deltaH/Menge VW A deltaH/Menge Gesamt

„mehr Hilfe nötig“

„Läuft gut ab“
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LG ArabesqueTildaFontaneAvalon

IrlbachArpkeGudowIrlbachArpkeGudowIrlbachArkpeGudowIrlbachArpkeGudow

191717171818181717181615[min]Dauer Ablauf VW

6632526641563911018331214mm*sec/mlA deltaH/Menge VW

534551774337624634342738EBCMW Trübung VW

616961767150727268636464[min]Läuterdauer Gesamt

273154244276147184198140701382931mm*sec/ml
A deltaH/Menge 

Gesamt

44192742181924423913EBC
MW Trübung nach 

20Minuten

NG1 
+ 

NG2
NG 2

NG1 
+ 

NG2

NG1 
+ 

NG2

NG1 
+ 

NG2
Eingriffe

Ergebnisse der Läuterversuche – Übersicht
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LG ArabesqueTildaFontaneAvalon

IrlbachArpkeGudowIrlbachArpkeGudowIrlbachArkpeGudowIrlbachArpkeGudow

Läutern 
erforderte  
Eingriff(e)

Läutern 
erforderte  
Eingriff(e)

Läutern 
erforderte  
Eingriff(e)

Läutern 
erforderte  
Eingriff(e)

Gute 
Läutereigen

schaften, 
ohne 

Eingriffe 

Läutern 
erforderte  
Eingriff(e)

Gute 
Läutereigen

schaften, 
ohne 

Eingriffe 

Gute 
Läutereigen

schaften, 
ohne 

Eingriffe 

Gute 
Läutereigen

schaften, 
ohne 

Eingriffe 

Gute 
Läutereigen

schaften, 
ohne 

Eingriffe 

Gute 
Läutereigen

schaften, 
ohne 

Eingriffe 

Gute 
Läutereigen

schaften, 
ohne 

Eingriffe 

Eingriffe

Ergebnisse der Läuterversuche – Zusammenfassung

• „Gute Läutereigenschaften, ohne Eingriffe“: Durch Höhenregulierung der Gefäße, wird eine klare Würze ohne 
Eingriffe (Aufhacken) gewonnen 

• „Läutern erforderte  Eingriff(e)“: Während der Nachgüsse sind Eingriffe nötig, diese führen nicht zu einer 
wesentlichen Verlängerung der Läuterzeit, erhöhter Trübung etc. 

• „unterdurchschnittliche Läutereigenschaften“: Bereits der Ablauf der Vorderwürze gestaltet sich schwierig (hohes A 
deltaH/Menge VW), Eingriffe führen ggf. zu längeren Läuterzeiten und 
Trübungen
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Gerstenuntersuchungen des Züchteranbaus

Mittelwert aus drei Versuchsstandorten des Züchteranbaus 2025: Arpke, Irlbach, Gudow

TildaLG ArabesqueFontaneAvalonEinheitAnalyse

12,612,512,612,6%Wassergehalt Gerste

10,010,19,911,2%, wfr.Rohprotein Gerste

93969695%Keimenergie 3. Tag

96999898%Keimenergie 5. Tag

5,3001,7%Wasserempfindlichkeit

99,199,699,199,1%1. Sorte Gerste

0,10,00,10,0%Abputz Gerste

0000WochenWärmebehandlung
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Halbtechnische Sude ‒ Malzanalyse (Isotherme 65 °C-Maische)

VKTβ-Amylaseα-Amylaseβ-GlucanMürbigkeit
Viskosität                 
(8,6 GG-%)

FANELGLösl. NProteinExtrakt 

WG
Sorte

°CBU, wfr.DU, wfr.mg/l%mPa*s
mg/100 g 

TrS.
%

mg/100 g 
TrS. 

% TrS% TrS

65> 750> 60< 350> 82< 1,600100 - 140570 - 6708,5 – 11,5> 81,0

65,194675194941,51012336,964911,081,741Avalon Arpke

64,276468188951,48014143,66609,583,045Fontane

64,57417271971,42812641,76439,683,646LG Arabesque

65,06938176991,43212642,56549,684,043Tilda

66,7897100217961,49713641,466710,184,242Avalon Irlbach

66,483960288951,49815042,26509,684,045Fontane

66,95554897971,54810639,54947,883,744LG Arabesque

66,466675207981,47316343,86519,384,341Tilda

65,5105787266911,57711736,264411,181,441Avalon Gudow

65,391570184951,49114040,364410,083,145Fontane

65,48976632971,41114140,365510,283,345LG Arabesque

65,38578168971,45412739,565510,482,742Tilda
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Halbtechnische Sude ‒ Würzeanalyse

Würzeanalyse

WGSorte Viskosität
(12 GG-%)

BEß-GlucanpH-Wert
FAN                          

(12 GG-%)
Löslicher N             
(12 GG-%)

EVGsExtrakt

mPa*sBEmg/lmg/100 mlmg/100 ml%°P

1,751371215,77199984,111,441Avalon Arpke

1,713411515,602110186,011,645Fontane

1,64939485,67219886,611,646LG Arabesque

1,65439585,69209685,511,543Tilda

1,750421765,671710684,611,642Avalon Irlbach

1,725442185,622010384,811,745Fontane

1,788431955,71157380,611,644LG Arabesque

1,711421935,74199483,311,641Tilda

1,818412065,751910283,211,541Avalon Gudow

1,749421825,721810285,711,645Fontane

1,63544225,762010485,911,645LG Arabesque

1,66539675,702010281,911,642Tilda
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Halbtechnische Sude ‒ Bieranalyse

Bieranalyse

BittereinheitenViskositätpH-Wert
Farbe 

photometrisch
Vergärungsgrad, 

scheinbar
AlkoholStammwürze

Sorte

BEmPa*sEBC%Vol-%GG-%

211,5834,504,984,15,111,6Avalon Arpke

211,5494,595,385,55,211,6Fontane

211,4294,515,686,05,311,7LG Arabesque

211,5054,565,084,84,911,1Tilda

211,5754,554,784,05,011,3Avalon Irlbach

211,5634,565,483,85,211,8Fontane

221,6284,434,781,04,911,6LG Arabesque

221,5384,505,582,85,211,8Tilda

201,6634,494,583,45,011,5Avalon Gudow

211,5844,534,785,05,311,8Fontane

221,4964,565,385,85,111,4LG Arabesque

201,5134,495,484,55,211,6Tilda
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Halbtechnische Sude ‒ Läuterdaten (Würze) und Filtrationsdaten (Bierfiltration)

Die Kleinsudanlage (8 l–Maßstab)
• 4-Geräte-Sudwerk 
• Gravimetrische Messung als Grundlage der Bilanzierung

Der Läuterprozess
•
•
•

Genereller Ablauf
• Läuterruhe (5 min)
• Vorschießen und Trübwürzepumpen (TWP) bis Trübung unter < 35 EBC
• Vorderwürzelauf bis 3,3 l
• 1. Nachguss mit 2,2 l
• 2. Nachguss mit 2,2 nach 6 l
• Ende bei 9 l 

Parameter des Läuterverhaltens
• Hackwerksarbeit  Tiefschnitt 
• Läuterdauer  Läuterdauer
• Regelventilstellung  Durchschnittliche Stellung Regelventil 
• Schnelles Ende des Trübwürzepumpens  Trübung TWP/Zeit
• Trübung der Vorderwürze  Durchschnittliche Trübung Vorderwürze
• Gesamttrübung des Läuterprozesses  Durchschnittliche Trübung Läuterprozess
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Halbtechnische Sude ‒ Läuterdaten (Würze) und Filtrationsdaten (Bierfiltration)

BierfiltrationLäuterverhalten

Sorte

Massenstrom
Gesamttrübung 

Prozess
Trübung 

VW 
TWP/ZeitLäuterdauerRegelventilstellung             Hackwerkarbeit

Druckdifferenz 
Δp = 0,5 bar

Trübung über den gesamten 
Prozess ohne Tiefschnitte

Trübung Vorderwürze
ohne

Tiefschnitte

Trübung pro Sekunde während 
Trubwürzepumpen

Start Vorschießen bis Pfanne 
Voll (9,0 l) mit Tiefschnitten

Nur VW, NG 1, NG 2 ohne 
Tiefschnitte und 

Trubwürzepumpen

Tiefschnitt in VW

Tiefschnitt in NG

Kein Tiefschnitt

[kg/h][EBC][EBC]EBC/s[hh:mm:ss][%]

< 45,47 << 12,15 << 7,98 << 0,137 << 1:15:59 < < 53,17 <

Arpke

74,3310,603,920,20201:12:5852,10Avalon

53,6912,316,930,15201:12:5649,87Fontane

20,7116,5216,780,13901:11:0947,87LG Arabesque

20,5315,4211,110,20101:09:3748,97Tilda
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Halbtechnische Sude ‒ Läuterdaten (Würze) und Filtrationsdaten (Bierfiltration)

BierfiltrationLäuterverhalten

Sorte

Massenstrom
Gesamttrübung 

Prozess
Trübung 

VW 
TWP/ZeitLäuterdauerRegelventilstellung             Hackwerkarbeit

Druckdifferenz 
Δp = 0,5 bar

Trübung über den gesamten 
Prozess ohne Tiefschnitte

Trübung Vorderwürze
ohne

Tiefschnitte

Trübung pro Sekunde während 
Trubwürzepumpen

Start Vorschießen bis Pfanne 
Voll (9,0 l) mit Tiefschnitten

Nur VW, NG 1, NG 2 ohne 
Tiefschnitte und 

Trubwürzepumpen

Tiefschnitt in VW

Tiefschnitt in NG

Kein Tiefschnitt

[kg/h][EBC][EBC]EBC/s[hh:mm:ss][%]

< 45,47 << 12,15 << 7,98 << 0,137 << 1:15:59 < < 53,17 <

Irlbach

57,0411,034,310,12601:14:5058,21Avalon

56,1913,579,830,10501:15:3255,29Fontane

67,9410,225,900,13201:12:0850,94LG Arabesque

32,6212,389,050,09501:28:1069,09Tilda
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Halbtechnische Sude ‒ Läuterdaten (Würze) und Filtrationsdaten (Bierfiltration)

BierfiltrationLäuterverhalten

Sorte

Massenstrom
Gesamttrübung 

Prozess
Trübung 

VW 
TWP/ZeitLäuterdauerRegelventilstellung             Hackwerkarbeit

Druckdifferenz 
Δp = 0,5 bar

Trübung über den gesamten 
Prozess ohne Tiefschnitte

Trübung Vorderwürze
ohne

Tiefschnitte

Trübung pro Sekunde während 
Trubwürzepumpen

Start Vorschießen bis Pfanne 
Voll (9,0 l) mit Tiefschnitten

Nur VW, NG 1, NG 2 ohne 
Tiefschnitte und 

Trubwürzepumpen

Tiefschnitt in VW

Tiefschnitt in NG

Kein Tiefschnitt

[kg/h][EBC][EBC]EBC/s[hh:mm:ss][%]

< 45,47 << 12,15 << 7,98 << 0,137 << 1:15:59 < < 53,17 <

Gudow

37,589,944,080,14701:24:4060,16Avalon

12,6210,894,870,13501:15:0940,60Fontane

50,589,318,760,16801:18:1762,46LG Arabesque

66,4414,6713,160,12901:11:3844,57Tilda
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Halbtechnische Sude ‒ Läuterdaten (Würze) und Filtrationsdaten (Bierfiltration)

TildaLG ArabesqueFontaneAvalon

GudowIrlbachArpkeGudowIrlbachArpkeGudowIrlbachArpkeGudowIrlbachArpke

xxxxxxx
Tiefschnitt i.d. 
Vorderwürze

Läutern
Erhöhte 

Trübungs-
werte

Längere 
Läuterdauer 

trotz 
Regelventil-

einsatz, 
erhöhte 

Trübungs-
werte

Erhöhte 
Trübungs-

werte

Mittlere 
Läuterdauer, 

erhöhter 
Regelventil-

einsatz 

Gute 
Läutereigen-

schaften

Erhöhte 
Trübungs-

werte

Gute 
Läutereigen-

schaften

Erhöhte 
Trübungs-

werte

Gute 
Läutereigen-

schaften

Längere 
Läuterdauer 

trotz 
Regelventil-

einsatz

Gute 
Läutereigen-

schaften

Gute 
Läutereigen-

schaften

Sonstige 
Bewertung

Unterdurch-
schnittlich

Unterdurch-
schnittlich

Unterdurch-
schnittlich

Unterdurch-
schnittlich

Unterdurch-
schnittlich

MassenstromBier-
filtration
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Halbtechnische Sude ‒ Verkostung nach DLG 

Prüfkriterien nach DLG (n=10)

GesamtergebnisBittere Rezenz VollmundigkeitTrunk GeruchSorte

4.885.05.04.84.84.8Avalon Arpke

4.685.05.05.04.24.5Fontane

4.985.05.04.85.05.0LG Arabesque

4.735.05.04.84.64.4Tilda

4.704.85.04.84.54.6Avalon Irlbach

4.534.84.64.84.04.6Fontane

4.635.05.04.84.24.4LG Arabesque

5.005.05.05.05.05.0Tilda

4.935.05.04.84.85.0Avalon Gudow

4.555.05.05.04.04.2Fontane

4.535.04.84.64.04.4LG Arabesque

4.935.04.85.04.85.0Tilda
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Neuzulassungen

Sommerbraugerste
Ergebnisse der Wertprüfung

2023 – 2025

2. Agronomische Eigenschaften
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Sortierung > 2,8 mm %Sortierung > 2,5 mm %

s%s
Mittel 

(23)s%s
Mittel 

(23)
2023-20252023-2025

16,814,083,3Avalon3,63,596,2Avalon
21,016,578,6Lexy5,14,894,7Lexy
19,915,678,3RGT Planet4,74,595,0RGT Planet
17,614,482,1LG Caruso4,13,995,8LG Caruso

18,014,379,3Fontane4,13,995,3Fontane
17,514,381,7Tilda4,34,195,5Tilda

15,913,584,4(LG Arabesque)4,13,995,9(LG Arabesque)
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Zusammenfassung Fontane

88

Agronomische Eigenschaften: 
Frühe Reife, gute Halmstabilität, 
gute Resistenzeigenschaften, hoher 
bis sehr hoher Kornertragr

Gerstenqualität: 
Gute Sortierung, niedriger Proteingehalt 
Kornanomalien: keine

Malzqualität: Hohe Extraktausbeute
Zytolyse: mittlere Friabilimeterwert, hohe beta-Glucanwerte,
hohe Viskosität
Proteolyse: niedriger löslicher Stickstoff, mittlerer freier Aminostickstoff
Amylolyse: niedrige alpha-Amylase-Aktivität, mittlere beta-Amylase-
Aktivitäti

Ausgewogenheit der Lösungseigenschaften innerhalb 
der Mälzungsvariante(n): C, D

MÄLZUNGSVARIANTEN Berliner Programm:        
5 Tage – 18/14 °C – A 45 % / B 43 % / C 41 % / D 39 %
Tage – 18/14 °C – A 45 % / B 43 % / C 41 % / D 39 %

Bierqualität: Gute Verkostungsergebnisse GWürzequalität bei angepasster Mälzung:
mittlere Läuterzeit, 
niedrige Stickstoffversorgung, niedrige 
Viskosität, hoher Vergärungsgrad
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Zusammenfassung Tilda

89

Agronomische Eigenschaften: 
Frühe Reife, mittlere Halmstabilität, 
gute Resistenzeigenschaften, 
hoher Kornertragr

Gerstenqualität: 
Gute Sortierung, niedriger Proteingehalt 
Kornanomalien: keine

Malzqualität: Sehr hohe Extraktausbeute
Zytolyse: hohe Friabilimeterwert, niedrige beta-Glucanwerte,
mittlere Viskosität
Proteolyse: mittlerer löslicher Stickstoff, niedriger freier Aminostickstoff
Amylolyse: hohe alpha-Amylase-Aktivität, mittlere beta-Amylase-
Aktivitäti

Ausgewogenheit der Lösungseigenschaften innerhalb 
der Mälzungsvariante(n): B, C, D

MÄLZUNGSVARIANTEN Berliner Programm:        
5 Tage – 18/14 °C – A 45 % / B 43 % / C 41 % / D 39 %
Tage – 18/14 °C – A 45 % / B 43 % / C 41 % / D 39 %

Bierqualität: Gute Verkostungsergebnisse GWürzequalität bei angepasster Mälzung:
Mittlere Läuterzeit, 
hohe Stickstoffversorgung, sehr niedrige 
Viskosität, mittlerer Vergärungsgrad
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Großtechnik
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Berliner Programm –
von der Prüfung zur Verarbeitungsempfehlung
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Berliner Programm 2025

ZulassungSortennameBSA-KennungSaatzucht

2024ExcaliburACKS 3401Saatzucht Ackermann

2024LG BarytonLMGN 3412Limagrain
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Zusammenfassung Excalibur

93

Agronomische Eigenschaften: 
Frühe Reife, mittlere Halmstabilität, 
schlechte Resistenzeigenschaften, 
unterdurchschnittlicher Kornertragr

Gerstenqualität: 
Mittlere Sortierung, niedriger Proteingehalt 
Kornanomalien: keine

Malzqualität: mittlere Extraktausbeute
Zytolyse: mittlerer Friabilimeterwert, niedrige beta-Glucanwerte,
mittlere Viskosität
Proteolyse: niedriger löslicher Stickstoff, mittlerer freier Aminostickstoff
Amylolyse: mittlere alpha-Amylase-Aktivität, mittlere beta-Amylase-
Aktivitäti

Ausgewogenheit der Lösungseigenschaften innerhalb 
der Mälzungsvariante(n): B, C

MÄLZUNGSVARIANTEN Berliner Programm:        
5 Tage – 18/14 °C – A 45 % / B 43 % / C 41 % / D 39 %
Tage – 18/14 °C – A 45 % / B 43 % / C 41 % / D 39 %

Bierqualität: gute Verkostungsergebnisse GWürzequalität bei angepasster Mälzung:
Langsamere Läuterzeit, 
niedrige Stickstoffversorgung, mittlere 
Viskosität, höherer Vergärungsgrad
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Bewertung: 
Empfehlung 

für die 
Praxisversuche



Zusammenfassung LG Baryton

94

Agronomische Eigenschaften: 
Frühe Reife, gute Halmstabilität, 
schlechte Resistenzeigenschaften, 
durchschnittlicher Kornertragr

Gerstenqualität: 
Mittlere Sortierung, niedriger Proteingehalt 
Kornanomalien: keine

Malzqualität: hohe Extraktausbeute
Zytolyse: niedriger Friabilimeterwert, mittlere beta-Glucanwerte,
hohe Viskosität
Proteolyse: mittlerer löslicher Stickstoff, mittlerer freier Aminostickstoff
Amylolyse: mittlere alpha-Amylase-Aktivität, mittlere beta-Amylase-
Aktivitäti

Ausgewogenheit der Lösungseigenschaften innerhalb 
der Mälzungsvariante(n): B, C, D

MÄLZUNGSVARIANTEN Berliner Programm:        
5 Tage – 18/14 °C – A 45 % / B 43 % / C 41 % / D 39 %
Tage – 18/14 °C – A 45 % / B 43 % / C 41 % / D 39 %

Bierqualität: gute Verkostungsergebnisse GWürzequalität bei angepasster Mälzung:
Schnellere Läuterzeit, 
mittlere Stickstoffversorgung, hohe Viskosität, 
mittlerer Vergärungsgrad

Bewertung: 
Empfehlung 

für die 
Praxisversuche
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Bewertung: 
Empfehlung 

für die 
Praxisversuche



Lieferketten Ernte 2025

Durst-Malz, Bruchsal 

C1

Brauerei C.& A. 
Veltins GmbH, 
Grevenstein B1

Brauerei C.& A. 
Veltins GmbH, 
Grevenstein B1

Badische
Staatsbrauerei

Rothaus, 
Grafenhausen B2

Badische
Staatsbrauerei

Rothaus, 
Grafenhausen B2

Ireks, Kulmbach 

C2

Augustiner-Bräu 
Wagner KG, 
München B3

Kulmbacher 
Brauerei  AG, 
Kulmbach B4

Köstritzer 
Schwarzbier-

brauerei GmbH, 
Bad Köstritz B5

Köstritzer 
Schwarzbier-

brauerei GmbH, 
Bad Köstritz B5

SchwabenMalz GmbH, 
Laupheim 

C3

Hirsch-Brauerei 
Honer, 

Wurmlingen B8

Hirsch-Brauerei 
Honer, 

Wurmlingen B8

Karl Bindewald 
Kupfermühle GmbH, 

Bischheim C4

Bitburger 
Braugruppe GmbH, 

Bitburg B9

Bitburger 
Braugruppe GmbH, 

Bitburg B9

Avangard Malz AG, 
Bremen

C6

Flensburger 
Brauerei, 

Flensburg B13

Flensburger 
Brauerei, 

Flensburg B13

Friesisches 
Brauhaus zu Jever, 

GmbH & Co KG, 
Jever B14

Friesisches 
Brauhaus zu Jever, 

GmbH & Co KG, 
Jever B14

Legende: C = Charge, B = Brauerei
= Excalibur
= LG Baryton

Malteurop, 
Langerringen

C5

Leipziger
Brauhaus, Leipzig 

B11

Einbecker 
Brauhaus AG, 

Einbeck B6

Einbecker 
Brauhaus AG, 

Einbeck B6

Brauerei Beck‘s
GmbH & Co KG, 

Bremen B15

Kirner 
Privatbrauerei, Kirn 

B10

Kirner 
Privatbrauerei, Kirn 

B10

Krombacher 
Brauerei, Standort 

Steinfurt B16

Krombacher 
Brauerei, Standort 

Steinfurt B16

Brauerei 
Ustersbach,          

Ustersbach B12

Brauerei 
Ustersbach,          

Ustersbach B12

Brauerei S. 
Riegele, Augsburg 

B7

Brauerei S. 
Riegele, Augsburg 

B7

*

*
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Großtechnik – Westdeutschland 
(BW, RP, HE)

Mälzereien:
DURST Malz, Bruchsal
Karl Bindewald Kupfermühle GmbH, Bischheim

Brauereien:
Bitburger Braugruppe GmbH, Bitburg (Test- und Großsudwerk)
Badische Staatsbrauerei Rothaus, Grafenhausen
Brauerei C.& A. Veltins GmbH & Co.KG, Grevenstein
Kirner Privatbrauerei, Kirn
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Großtechnik – Süd- und Ostdeutschland 
(BY, TH, S )
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Großtechnik – Norddeutschland 
(NS, SH, MV)
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Beurteilung: Mälzerei – Brauerei 

Sortengremium, 04.02.2025Sortengremium, 03.02.2026 99



Sortengremium, 04.02.2025 100

Beurteilung der Verarbeitbarkeit in der Mälzerei

Beurteilung der Verarbeitbarkeit in der Brauerei
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Großtechnik ‒ Malzqualität (Isotherme 65 °C-Maische) Excalibur
Excalibur

MAXMITTELWERTMINC6 BC6 AC5C4C3C2C1Analysenbezeichung

5,45,04,54,74,75,14,55,25,15,4%Wassergehalt  Malz

10,910,29,89,910,09,810,010,610,910,4%, wfr.Rohprotein Malz

78,477,476,577,277,578,477,576,778,476,5%, lftr.Extrakt Malz

82,681,580,881,081,382,681,280,982,680,8%, wfr.Extrakt Malz TrS.

73522649497335636826DU, wfr.α-Amylase

116078949471478110254946931160657BU, wfr.β-Amylase

88,887,084,888,486,088,884,886,788,286,2%, schb.Endvergärungsgrad

66,465,865,365,565,466,265,966,465,366,1°CVKT

1,5081,4741,4231,4671,4941,4231,4951,5061,4271,508mPa*sViskosität (8,6 %)

212124691252126914714571102mg/lβ-Glucan

98948996959895939489%Mürbigkeit

2,51,40,51,32,40,80,52,50,81,3%Ganzglasigkeit

654575506552527582506599654605
mg/100 g Malz-

TrS.
Löslicher Stickstoff Malz 

TrS.

37,435,131,634,732,937,331,635,537,436,3%Eiweißlösungsgrad

1271018695919686100109127
mg/100 g Malz 

TrS.
Freier Amino-Stickstoff TrS.

5,14,13,45,14,63,73,83,43,54,4EBCFarbe Fotometer

5,985,835,585,965,985,825,815,815,855,58pH-Wert

6,43,12,12,12,52,52,24,22,16,4ppm,lftr.DMS-Precursor
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Beurteilung der Mälzungstechnologie Excalibur

C6C5C4C3C2C1

k. Akeine Auffälligkeitenk. A.k. A.k.A.k.A.

KOMMENTAR  

(Auffälligkeiten wie Schimmel etc.): 

Proteolyse und 
Cytolyse bei 

geringer WKZ eher 
schwächer, durch 

Erhöhung der WKZ 
optimierbar, aber 

dann erhöhter 
Schwand

Amylolyse gut

Gute 
Wasseraufnahme, 

gutes 
Ankeimverhalten, 

gutes 
Lösungsverhalten, 

mit etwas mehr 
Wasser kann die 
Proteolyse nach 
oben getrieben 

werden

Schlechte 
Wasseraufnahme, 

verzögertes 
Ankeimen, schlechte 
Malzlösung, hoher 
Wasserbedarf für 

Aufspritzen

keine Auffälligkeitenk.A.k.A.
KOMMENTAR ZUR 

VERARBEITBARKEIT: 

mittelsehr gutschlechtsehr gutMittelsehr gut
MALZQUALITÄT 

schlechter als 
Durchschnitt

besser als 
Durchschnitt

schlechter als 
Durchschnitt

besser als 
Durchschnitt

besser als 
Durchschnitt

besser als 
Durchschnitt

URTEIL ZUR VERARBEITBARKEIT
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Großtechnik ‒ Würzeanalyse Excalibur

Vergleich (n=35)Excalibur (n=31)

MaxMittelwertMinMaxMittelwertMinAnalysenbezeichnung

15,612,611,214,812,411,2GG-%Stammwürze

89,884,580,190,582,371,1%Endvergärungsgrad scheinbar

5,585,144,805,575,144,77pH-Wert

231811231914mg/100 mlFreier Aminostickstoff (ber. auf 12 GG-%)

1321017713710482mg/100 mlLöslicher Stickstoff (ber. auf 12 GG-%)

242116272115mg/100 mlMagnesiumsulfatfällbarer Stickstoff (ber. auf 12 GG-%)

3971333021111239mg/lHochmolekulares β-Glucan fluorimetrisch

1,7451,6911,6451,7651,6781,581mPa*sViskosität

400226153253199149mg/lGesamtpolyphenole (bezogen auf 12 GG-%)

144101651429662mg/lAnthocyanogene (ber. auf 12 GG-%)

644219634121BEBittereinheiten der Würze
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Großtechnik ‒ Bieranalyse Excalibur

Vergleich (n=15)Excalibur (n=16)

MaxMittelwertMinMaxMittelwertMinAnalysenbezeichnung

12,511,511,112,611,611,1GG-%Stammwürze

5,475,004,665,364,954,45Vol-%Alkohol

86,482,979,286,881,576,1%Vergärungsgrad, scheinbar

10,06,35,18,56,64,8EBCFarbe spektralphotometrisch

4,664,434,194,704,434,22pH-Wert

300271239302277247sSchaumbestimmung nach NIBEM

1,5841,5471,5111,6121,5371,476mPa*sViskosität in Ausschlagwürze und Bier

352514372413EBCBittereinheiten Bier

0,470,320,200,420,310,18EBCTrübung 90° - optische Methode

0,380,170,040,450,150,03EBCTrübung 25° - optische Methode
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Großtechnik ‒ Verkostung nach DLG ‒ Excalibur

VergleichExcaliburBrauerei

4,554,66B2

4,844,70B3

4,554,53B4

4,664,84B5

4,744,80B6

4,664,08B7

4,824,80B8

4,774,87B9 A

4,634,70B9 B

-4,64B10

-4,84B11

4,894,64B12 A

4,894,87B12 B

4,674,67B14

4,654,69B15

4,774,68B16
4,704,69Mittelwert

DLG-Note gesamt (n = 10)
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Großtechnik ‒ Verkostung (Dreieckstest) ‒ Excalibur

Teilnehmerzahl: n =10; Signifikanzniveau: α ≤ 0,05

Statistische Bewertung - Aussage gegenüber VergleichSorte ExcaliburBrauerei

keine Aussage möglich
3Abweichende Probe erkannt

B2
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
3Abweichende Probe erkannt

B3
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
2Abweichende Probe erkannt

B4
10Anzahl der Verkoster

Differenzierung möglich
7Abweichende Probe erkannt

B5
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
3Abweichende Probe erkannt

B6
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
6Abweichende Probe erkannt

B7
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
3Abweichende Probe erkannt

B8
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
3Abweichende Probe erkannt

B9 A
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
6Abweichende Probe erkannt

B9 B
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
3Abweichende Probe erkannt

B12 A
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
4Abweichende Probe erkannt

B12 B
10Anzahl der Verkoster

Differenzierung möglich
7Abweichende Probe erkannt

B14
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
3Abweichende Probe erkannt

B15
10Anzahl der Verkoster

Differenzierung möglich
7Abweichende Probe erkannt

B16
10Anzahl der Verkoster
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Beurteilung der Brauereitechnologie Excalibur

C6 – B16C6 – B15C6 – B14C6 – B13
C3/C5 –

B12
C4 – B10C4 – B9C3 – B8C3 – B7C2 – B6C2 – B4C2 – B3C1 – B2

GESAMTBEWERTU
NG DER 

PROZESSSCHRITT
E:

gutgutmittel-gutmittelschlechtgutgutgutgutmittelgutMALZQUALITÄT 

BEREICH 
SUDHAUS 

mittelgutmittelgutgutsehr gutmittelgutgutgutgutgutgutMaischarbeit 

gutgutgutgutgutmittelmittelgutmittelmittelsehr gutgutgutLäuterarbeit 

BEREICH GÄRUNG 

normal normal normal normal normal schleppend schnell schnell normalschnellschnellnormalnormalAngärverhalten 

normalnormalnormalnormalnormalschleppendschnellschnellnormalnormalschnellnormalnormalGärverlauf 

BEREICH 
FILTRATION 

gutgutschlechtgutgutgutgutgutgutgutgutgutgutFiltration 

BIER

gutgutgut-gut-sehr gutgutgutgutsehr gutgutsehr gutVerkostung
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Sortengremium, 04.02.2025

Berliner Programm 2026
Verarbeitungsempfehlung

Excalibur

Mälzerei: Die Sorte wird vom Sortengremium 
des Berliner Programms zur Verarbeitung empfohlen.

Brauerei: Die Sorte wird vom Sortengremium des 
Berliner Programms zur Verarbeitung empfohlen.

Quelle: Sortengremium der Braugersten-Gemeinschaft e.V.
Berlin 03.02.2026
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Großtechnik ‒ Malzqualität (Isotherme 65 °C-Maische) LG Baryton
LG Baryton

MAXMITTELWERTMINC6 C4C3C2Analysenbezeichung

5,15,04,55,14,55,15,1%Wassergehalt  Malz

10,910,29,210,210,310,99,2%, wfr.Rohprotein Malz

78,878,076,678,876,678,078,6%, lftr.Extrakt Malz

83,082,080,283,080,282,282,8%, wfr.Extrakt Malz TrS.

76533939437655DU, wfr.α-Amylase

10647896356506351064805BU, wfr.β-Amylase

89,987,484,484,486,989,988,6%, schb.Endvergärungsgrad

66,866,065,265,465,266,866,6°CVKT

1,5021,4591,4231,5021,4611,4231,449mPa*sViskosität (8,6 %)

21310360213736067mg/lβ-Glucan

98959191989498%Mürbigkeit

1,10,60,01,10,21,00,0%Ganzglasigkeit

669557481542481669536
mg/100 g Malz-

TrS.
Löslicher Stickstoff Malz 

TrS.

38,234,229,233,229,238,236,3%Eiweißlösungsgrad

1129378887811291
mg/100 g Malz 

TrS.
Freier Amino-Stickstoff TrS.

4,13,53,03,74,13,03,1EBCFarbe Fotometer

5,975,865,745,865,975,745,86pH-Wert

4,63,32,52,52,54,63,4ppm,lftr.DMS-Precursor
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Beurteilung der Mälzungstechnologie LG Baryton

C6C4C3C2

Sehr gute 
Wasseraufnahme; 
trotz niedrigem WG 

gute Keimung

Schimmelbildung im 
Keimkasten, 
verdeckter 
Auswuchs

Im fertigen Malz 
etwas mehr rote 

Körner als im 
Durchschnitt

k. A.

KOMMENTAR  

(Auffälligkeiten wie Schimmel etc.): 

Gute Verarbeitung, 
normale 

Wasseraufnahme, 
mit Temperatur gut 

steuerbar

Schlechte Lösungs-
eigenschaften

Keine 
Abweichungen

k. A.
KOMMENTAR ZUR 

VERARBEITBARKEIT: 

gutschlechtmittelmittel
MALZQUALITÄT 

besser als 
Durchschnitt

schlechter als 
Durchschnitt

durchschnittlichdurchschnittlichURTEIL ZUR VERARBEITBARKEIT
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Großtechnik ‒ Würzeanalyse LG Baryton

Vergleich (n=35)LG Baryton (n=28)

MaxMittelwertMinMaxMittelwertMinAnalysenbezeichnung

15,612,611,215,612,411,1GG-%Stammwürze

89,884,580,190,582,871,1%Endvergärungsgrad scheinbar

5,585,144,805,575,144,77pH-Wert

231811241811mg/100 mlFreier Aminostickstoff (ber. auf 12 GG-%)

1321017714310179mg/100 mlLöslicher Stickstoff (ber. auf 12 GG-%)

242116302115mg/100 mlMagnesiumsulfatfällbarer Stickstoff (ber. auf 12 GG-%)

3971333023310638mg/lHochmolekulares β-Glucan fluorimetrisch

1,7451,6911,6451,7831,6781,581mPa*sViskosität

400226153384204149mg/lGesamtpolyphenole (bezogen auf 12 GG-%)

144101651879662mg/lAnthocyanogene (ber. auf 12 GG-%)

644219634019BEBittereinheiten der Würze
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Großtechnik ‒ Bieranalyse LG Baryton

Vergleich (n=15)LG Baryton (n=12)

MaxMittelwertMinMaxMittelwertMinAnalysenbezeichnung

12,511,511,112,211,411,0GG-%Stammwürze

5,475,004,665,304,914,54Vol-%Alkohol

86,482,979,286,581,978,5%Vergärungsgrad, scheinbar

10,06,35,18,76,14,6EBCFarbe spektralphotometrisch

4,664,434,194,594,364,04pH-Wert

300271239311278251sSchaumbestimmung nach NIBEM

1,5841,5471,5111,5951,5321,487mPa*sViskosität in Ausschlagwürze und Bier

352514332514EBCBittereinheiten Bier

0,470,320,200,440,280,18EBCTrübung 90° - optische Methode

0,380,170,040,280,130,04EBCTrübung 25° - optische Methode
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Großtechnik ‒ Verkostung nach DLG ‒ LG Baryton

VergleichLG BarytonBrauerei

4,554,53B2

4,844,75B3

4,554,60B4

4,664,72B5

4,744,79B6

4,664,67B7

4,774,74B9 A

4,634,63B9 B

-4,58B10

4,654,65B13

4,654,64B15

4,774,78B16

4,704,67Mittelwert

DLG-Note gesamt (n = 10)
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Großtechnik ‒ Verkostung (Dreieckstest) ‒ LG Baryton

Teilnehmerzahl: n =10; Signifikanzniveau: α ≤ 0,05

Statistische Bewertung - Aussage gegenüber VergleichSorte LG BarytonBrauerei

keine Aussage möglich
3Abweichende Probe erkannt

B2
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
3Abweichende Probe erkannt

B3
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
5Abweichende Probe erkannt

B4
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
5Abweichende Probe erkannt

B5
10Anzahl der Verkoster

Differenzierung möglich
7Abweichende Probe erkannt

B6
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
3Abweichende Probe erkannt

B7
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
3Abweichende Probe erkannt

B9 A
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
3Abweichende Probe erkannt

B9 B
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
4Abweichende Probe erkannt

B13
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
4Abweichende Probe erkannt

B15
10Anzahl der Verkoster

keine Aussage möglich
4Abweichende Probe erkannt

B16
10Anzahl der Verkoster
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Beurteilung der Brauereitechnologie LG Baryton

C6 – B16C6 – B15C6 – B13C4 – B10C4 – B9C3 – B7C3 – B2C2 – B6C2 – B5C2 – B4C2 – B3

GESAMTBEWERT
UNG DER 

PROZESSSCHRITT
E:

gutgut-sehr gutschlechtgutgutgutsehr gutmittelsehr gutMALZQUALITÄT 

BEREICH 
SUDHAUS 

gutgutgutgutschlechtgutgutgutgutgutgutMaischarbeit 

gutgutgutgutmittelsehr gutgutmittelgutgutgutLäuterarbeit 

BEREICH 
GÄRUNG 

normal normal normal normal schnellnormal normalschnell normalschnellnormalAngärverhalten 

normalnormalnormalnormalschnellnormalnormalnormalnormalschnellnormalGärverlauf 

BEREICH 
FILTRATION 

sehr gutgutgutsehr gutgutgutgutgutgutschlechtgutFiltration 

BIER

gutgutgut-gutgutsehr gutgutgutsehr gutgutVerkostung
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Sortengremium, 04.02.2025
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Verarbeitungsempfehlung

LG Baryton

Mälzerei: Die Sorte wird vom Sortengremium 
des Berliner Programms zur Verarbeitung empfohlen.

Brauerei: Die Sorte wird vom Sortengremium des 
Berliner Programms zur Verarbeitung empfohlen.

Quelle: Sortengremium der Braugersten-Gemeinschaft e.V.
Berlin 03.02.2026
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Herzlichen Dank 
für die gute 
Zusammenarbeit!


