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Saatzucht Breun BREN 2606 Avalon Vergleichssorte
Saatzucht Streng — Engelen STNG 3479 Fontane 2025
Limagrain LMGN 3482 LG Arabesque ausstehend
Saatzucht Josef Breun BREN 3491 Tilda 2025
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% Bundessor tenamt

Neuzulassungen
Sommerbraugerste

Ergebnisse der Wertprufung
2023 — 2025

1. Qualitatseigenschaften

Rentel

Sortengremium 03.02.2026



#

Bundessortenamt

2.1 Ergebnisse der Gerstenuntersuchungen

Merkmal

Avalon

Lexy

RGT Planet

LG Caruso

Fontane

Tilda

(LG Arabesque)

Sortierung > 2,8 mm

Vollgerste

Abputz < 2,2 mm

hl - Gewicht

%

%

%

kg

83.3

65.9

78.6

1.1

65.2

78.3

82.1

95.8

1.0

65.3

79.3

95.3

1.1

65.8

81.7

1.0

65.2

84.4

95.9

1.1

66.1

Wertprifung 2023 bis 2025 (23 Ergebnisse)

Rentel

Sortengremium 03.02.2026




% Bundessortenamt

2.2 Ergebnisse der Kleinmalzung

Merkmal Avalon Lexy RGT Planet LG Caruso Fontane Tilda (LG Arabesque)
Keimenergie 3.Tag % 97 96 96 96 96 95 95
Kelmenergle51—ag% .................................... 98 .................................... 97 .................................. 9797 ................................... 9797 ................................... 97 .................
Wasserger]altn%h% .................................. 442 ................................ 442 ............................... 436 ............................... 4 40 ............................... 434 .............................. 434 ............................... 436 ................
MalzungSSChwandgeS% .................................... 85 .................................. 84 .................................. 8 1 .................................. 81 .................................. 75 .................................. 82 ................................. 76 .................
Extrakt wfr. % 82,0 82,5 82,6 82,7 83,0 83,4 83,2

Ao Amstase At DU ................................... 74 .................................... 6 7 .................................. 59 55 ................................... 50 59 ................................... 51 ..................
Beta_Amwase_Akt,V,tatBU .................................. 990772 ................................ 816 ................................ 821 ................................. 795 ................................ 701 832 ................
WurzefarbEEBCphOt ............................ 37 .................................. 43 40 ................................. 47 ................................. 40 .................................. 51 .................................. 46 .................

Friabilimeter % 97 98 93 97 95 98 96
Viskositat : mPas. 8,6 % 1,47 1,45 1,50 1,46 1,48 1,46 1,46
Beta-Glucan . mg/l 101 89 229 126 224 124 132

Wertpriifung 2023 bis 2025 (22 Ergebnisse)

Rentel

Sortengremium 03.02.2026



- Extraktgehalt (%)
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% Bundessortenamt )
Alpha-Amylase-Aktivitat (DU)

:: 2023 m2024 w2025 m2023-2025
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® Beta-Amylase-Aktivitat (BU)
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® Eiweillgehalt Malz (%)
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2023 m2024 w2025 m2023-2025
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Rentel Sortengremium 03.02.2026
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® Loslicher Stickstoff (mg/100 g MTrS)
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® Eiweilllosungsgrad (%)
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% Bundessortenamt
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% Bundessortenamt
Friabilimeterwert (%)
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% Bundessortenamt
Viskositat (mPas™s)
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® Betan-Glucan-Gehalt (mg/l)
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Bayerische Landesanstalt flr
Landwirtschaft

Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
Sortengremium des Neuen Berliner Programms

Berlin, 03. Februar 2026

Dr. Markus Herz, IPZ 2b



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

Entlang der Bauchfurche

aufgesprungene Korner
Feld

Sei’rliéh aufgesprungene
Korner
Labor

Entlang der Bauchfurche
aufgesprungene Korner
Labor

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

) Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern
2) Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023,
8 Versuche, adjustiertes Mittel aus 22
Sorten bzw. Stammen

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Koérner ingesamt

Sorte n aufgesprungene Koérner in %

Korner % in %

SYNC 3456 32 56| a 3,1| aBcoE 8,6

Avalon 32| 46| B 3,5| asc 8,1| a8

LOCH 3476 32| 43| sc? 1.8 DEFG 6,1| BcOE

Accordine 32| 3,8| sBop 2,1  cDEFG 5,9| coE

INSA 3467 32| 3,5/ scoe 3,2| aBcp 6,7| =c ?

Fontane 32 3,3| CcoEF 3,1| aBcpE 6,4| &CD

NDSD 3459 32 3,2 CDEF 2,8| aBcDEF 6,0/ =coE

SECO 3464 32 3| cpEFG 2,7| aBCDEF 57| coE

SEJT 3473 32 3| coEFG 3,6| asc 6,7| =C

LOCH 3474 32 3| CDEFG 3,2| ABCD 6,1| BCDE

LMGN 3483 32| 28 DEFGH 2,8| ABCDEF 5,6| coE

LMGN 3482 32 2,4 DEFGHT 2,2| BcDEFG 4,6 CDEFG

RGT Planet 32| 23 DEFGHI 2,2| BCDEFG 4,5| CDEFG

NORD 3453 32| 23 DEFGHI 2| coEFG 4,3

Mittel

704

2,7

2,6

53

GS_S1 2023



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
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Oentlang der Bauchfurche aufgesprungene Kérner B seitlich aufgesprungene Koérner

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, 8 Versuche, adjustiertes Mittel aus 22 Sorten bzw. Stammen
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

GS_S2 2024

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Korner ingesamt

Sorte n aufgesprungene Korner in %

Koérner % in %

RGT Planet 36 77| 2 31| =c 10,8) = ?

Avalon 36 7,1| 2B 7,2 A 14,3| 2

LMGN 3482 36 6,0/ &C 41| BC 10,2| B

Fontane 36 5,6 C 3,3| BC 8,9/ BC

SYNC 3455 36 49 co 3,1 BC 8,00 cp

Tilda 3% | 48 o? 26 c? 7,3| oo

Lexy 36 3,5 DE 28 c 6,3 D

LMGN 3484 36 3,5 DE 29| c 6,4 D

LG Caruso 36 3,2 E 47| B 7,8/ cp

Mittel 324 5,1 3,8 8,9

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S2/2024, Mittel aus 9 Versuchen

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026

" Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kornern

2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

22
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

GS_S2 2024
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

GS_S1 2023 S2 2024

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Korner
Sorte n | aufgesprungene Korner Korner insgesamt
in % in % in %
Avalon 68 59| 2 54| 2 11,3| =
RGT Planet 68 | 52 = 27| oo 78| &2
Fontane 68 4,5 &C 3,2 C 7,70 B
LMGN 3482 68 | 43 c¢? 32| c 7,6| =
SYNC 3455 68 | 3,4 D 26| o ? 6,00 oo
Tilda 68 3,1 DE 2,1 D 5,1 DE
Lexy 68 2,5 E 2,0 D 4.5 E
LMGN 3484 68 2,5 E 2,2 CD 4,7 E
LG Caruso 68 2,4 E 44| B 6,8 =c
Mittel 612 3,8 3.1 6,9

" Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern

2) Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026 24 LfL



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

GS_S1 2023 S2 2024
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Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen ? Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026 25 !!! LfL



Konfidenzintervalle
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") Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kornern

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
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2023-2024: 17 Umwelten 95 % Irrtumswahrscheinlichkeit

") Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kornern
2) Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
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Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen



Reproduzierbarkeit des Labortests

Entlang der Bauchfurche aufgesprungene Kérner 2025 %

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026
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") Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kornern

2) Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

29



Reproduzierbarkeit des Labortests

Seitlich aufgesprungene Korner 2024 %

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026
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Reproduzierbarkeit des Labortests

Aufgesprungene Korner gesamt 2025 %
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Aufgesprungene Korner gesamt 2024 %

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2023, GS_S2/2024, Mittel aus 17 Versuchen

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026

") Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kornern

2) Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

LSV Bayern WP |l 2025

Moglicherweise
Einfluss von Auswuchs
am WP Standort
Hartenhof

" Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern
2) Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

entlang der seitlich aufgesprungene

Bauchfurche aufgesprungene Korner ingesamt
Sorte n aufgesprungene Korner in %

Koérner % in %

Sting 16 84 =~ 42( 2B 12,6 =2
Excalibur 16 7,2] 2B 3,8 2B 11,0 2B
Ostara 16 6,4 28c? 4,9 =z 1,3| =28
Tilda 16 4,6 BC 4,5 =B 9,1 =2BC
Avalon 16 3,7 € 3,8/ 2B 7,4 =aBc
LMGN 3482 16 3,2 e 3,4 =B 6,6 2zc
Belladonna 16 3,1 € 3,3| 2B 6,3| 2BC
Lexy 16 3,0 e 2,3 2B 53 BC
SYNC 3455 12 3,0 c 3,2 2B 6,3 2BC
RGT Planet 16 2,8 c 29( 2B 5,7 BC
LG Caruso 16 2,8 € 53 =2 8,1 ABC
KWS Enduris 16 2,8 c 4,4 2B 7,1 2BC
RGT Corella 16 2,8 ¢ 3,3 2B 6,1 ABC
LMGN 3484 16 2,7 c 4,7( 2B 7,4 2BC
Fontane 16 2,6 ¢ 3,56 2B 6,1 ABC
LG Baryton 16 24 c 29 2B 5,3 BC
Amidala 16 2,3 c 1,7] 72 4,0 c?
Mittel 268 3,7 3,6 7,4

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. LSV182 _WP 3/2025, adjustiertes Mittel aus 4 Orten

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

LSV Bayern WP 3 2025
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Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. LSV182 _WP 3/2025, adjustiertes Mittel aus 4 Orten

M. Herz | IPZ2b | 03.02.2026
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Die Bewertung der Sorten ist ein Vergleich
zwischen den neu zugelassenen Sorten

Berliner Programm %) @3%) @li%) [39%
ﬂc Keimvorgang ﬂ

A B C D

Tag1 Tag2 Tag3 Tag4 Tagb5

N g g (g

Bundessortenamt (BSA) 45%

A
Durchflihrung des / der
Berliner Programms: Standorte des Zuchteranbaus I & VLB
Bundessortenamt Wertpriifung: Standorte des Bundessortenamts BN Cac molosls
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BRAUGERSTEN-GEMEINSCHAFT e.V. Sitzung des Sortengremiums am 03. Februar 2026

Berliner Programm 2026

Ergebniszusammenfassung der Malzungsversuche mit variierenden Parametern
sowie Lauterversuche im Labormalistab

Versuchs- und Lehranstalt fur Brauerei in Berlin (VLB) e.V. VLB
Dr. —Ing. Nils Rettberg BERLIN




Ergebnisse neuer Sorten (Weichgradvariation) und Vergleich mit VLB
Ergebnissen unter WP-Standardbedingungen — Vorbemerkungen

BERLIN

Betrachtung der Malzqualitaten bei variierenden Malzungsparametern (Weichgrad) neuer Sorten, angebaut auf sechs
Standorten im Zlchteranbau

Sorten: Fontane, Tilda, LG Arabesque und Standard Avalon, wobei LG Arabesque bisher keine Zulassung
erhalten hat und demzufolge nicht final bewertet werden kann.

Aufgrund der geringen Sortenanzahl im BP 2026 wurde entschieden, die Ergebnisse der Sorte LG Arabesque wegen
der breiteren Datenbasis und zur objektiveren Beurteilung der Neuzulassungen miteinflieen zu lassen.

Die Prasentation der VLB betrachtet wie gewohnt die Malzqualitaten bei Variation des Weichgrads. Die Anzahl der flr
die Variationsmalzungen bericksichtigten Standorte aus dem Zichteranbau im BP 2026 ist n = 6, d.h. fur jede Sorte
werden 6 * 4 Variationen = 24 Malze betrachtet.

Zudem erfolgt wie gewohnt der Vergleich der einjahrigen Ergebnisse des Berliner Programms (43% WG) vs.
dreijahrige Ergebnisse BSA Wertprifung (45 % WG).

Die Datengrundlage der Ergebnisse der BSA-Wertprufung ist n = 22 (Produkt aus: Standorte*Jahre).

VLB Berlin ' Berliner Programm Sortengremium ' Februar 2026 37



cxtraktavsbeute (% TIV) neuer Sorten im Vergleich

WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. BP 43% [N = 6] QR ocrn

85,0

——————— Hilfslinie (Niveau Avalon)

84,0

83,0
WP 2023 - 2025

82,0 -

81,0 -
{ BP 2025

80,0 -

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertprifung 5 Tage / 18-14 °C /45 %
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Sxtraktavsbeute (% TV neuer Sorten

unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [N = 6] GRREY GERLIN

0 +— —7 — — — — | em———. Mittel aller Variationen / Sorte

84,0

83,0

82,0

81,0

80,0 -

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

nWeichgrad 39 % m Weichgrad 41 % u Weichgrad 43 % = Weichgrad 45 %
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Extraktausbeute, proteinfrei (% TM) neuer Sorten QSN \/|B
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [N = 6]

BERLIN

——————— Mittel aller Variationen / Sorte

80,0

79,1 % 78.8 %

79,0

78,0

77,0

76,0 -

75,0 -
Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

«Weichgrad 39% = Weichgrad 41%  =Weichgrad43% = Weichgrad 45 %
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Alpha-Amylase (DU) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. vs. BP 43% [N = 6]

QS \/LB
[\

BERLIN

——————— Hilfslinie (Niveau Avalon)

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertprifung 5 Tage / 18-14°C /45 %
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Alpha-Amylase (DU) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [N = 6] GRREY GERLIN

——————— Mittel aller Variationen / Sorte
80

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

= Weichgrad 39 % = Weichgrad 41 % = Weichgrad 43 % i Weichgrad 45 %
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Seta-Amylase (EU) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. vs. BP 43% [N = 6]

QS \/LB
[\

BERLIN

1100

——————— Hilfslinie (Niveau Avalon)

000 —  ——— == ————. Spezifikation

900

800

700

600

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C / 43 % mBSA Wertprifung 5 Tage / 18-14°C /45 %
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Beta-Amylase (EU) neuer Sorten QSN \/|B
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [N = 6] BERLIN

——————— Mittel aller Variationen / Sorte

1200

1098
1100 -

1000 -

900 A

800 A

700 -

600 -

500 A

400 -

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

=Weichgrad 39 % = Weichgrad 41 % = Weichgrad 43 % = Weichgrad 45 %
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Viskositat (mPa“s) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. BP 43% [N = 6]

1,65

1,60

1,55

1,50

1,45

1,40 -

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertprifung 5 Tage / 18-14 °C /45 %
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BERLIN

Hilfslinie (Niveau Avalon)

Spezifikation
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Viskositat (mPa“s) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [N = 6]

BERLIN

——————— Mittel aller Variationen / Sorte

1,90

_______ Spezifikation

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

= Weichgrad 39 % = Weichgrad 41 % = Weichgrad 43 % = Weichgrad 45 %
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Zeta-CGlucan (mo/L) neuer Sorten im Vergleich

WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. BP 43% [N = 6] .
400
——————— Hilfslinie (Niveau Avalon)
———————————————————————————————————————————————————— Spezifikation ( 350 mg/L)
300

200

100 -

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertprifung 5 Tage / 18-14 °C / 45 %
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neuer Sorten VLB
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [N = 6] BERLIN

750 - 1 mmmm— - Mittel aller Variationen / Sorte

_______ Spezifikation

650

550 +—

450 +—

350 {—=— - - -

250 +—

150 I —————————

50

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

Weichgrad 39 % Weichgrad 41 % Weichgrad 43 % Weichgrad 45 %

VLB Berlin ' Berliner Programm Sortengremium ' Februar 2026 48



Friabilimeter (%) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. BP 43% [N = 6]

100

95 —

90 -

85 A

80 -

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertprifung 5 Tage / 18-14 °C /45 %
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QS \/LB
[\

BERLIN

Hilfslinie (Niveau Avalon)
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Friabilimeter (%) neuer Sorten SN \/ LB
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [N = 6]

BERLIN

——————— Mittel aller Variationen / Sorte
100

_______ Spezifikation

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

=Weichgrad 39 % = Weichgrad 41 % = Weichgrad 43 % = Weichgrad 45 %
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neuer Sorten

unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [N = 6]

10 5

1,8 %
0/ e
. 13% , 1,1 %
04%
Avalon ' Fontane | Tilda I LG Arabesque
Weichgrad 39 % Weichgrad 41 % Weichgrad 43 % Weichgrad 45 %
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VLB

BERLIN

——————— Mittel aller Variationen / Sorte

_______ Avalon bei 39% WG
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Loslicher Stickstoft (mg/100 g Malz-1rS) neuer Sorten im Vergleich

WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. BP 43% [N = 6] SR
750
——————— Hilfslinie (Niveau Avalon)
------- Spezifikation
700 (570 -670 mg/100 g Malz-TrS)

650

600

550

500

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

= Berliner Programm & Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Werlprifung 5 Tage / 18-14°C /45 %
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Loslicher Stickstoff (mg/100 g Malz-TrS) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [N = 6]

BERLIN

750 Mittel aller Variationen / Sorte

——————— Spezifikation
(570 -670 mg/100 g Malz-TrS)

700

-559

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

= Weichgrad 39 % u Weichgrad 41 % =m Weichgrad 43 % = Weichgrad 45 %

VLB Berlin ' Berliner Programm Sortengremium ' Februar 2026 53



AN (mg/100 g Malz-1rS) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. BP 43% [N = 6] BERLIN

O . Hilfslinie (Niveau Avalon in WP/BP)

------- Spezifikation
150 (100 -140 mg/100 g Malz-TrS)

140

130

120 -

110 A

100 -

90 A

80 -

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertpriifung 5 Tage / 18-14 °C / 45 %
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AN (mo/100 g Malz-TrS ) neuer Sorten

unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [N = 6] iy
T e e e e e Mittel aller Variationen / Sorte
——————— Spezifikation
(100 -140 mg/100 g Malz-TrS)
130
120

110

100

80 -

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

= Weichgrad 39 % = Weichgrad 41 % = Weichgrad 43 % »Weichgrad 45 %
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“olbachzah! (%) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [N = 22] vs. BP 43% [N = 6] BERLIN

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertprifung 5 Tage / 18-14°C /45 %
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“olbachzahl (%) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [N = 6]

BERLIN

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque

= Weichgrad 39 % = Weichgrad 41 % = Weichgrad 43 % = Weichgrad 45 %
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Variables Bewertungsschema — Vorbemerkungen VLB

BERLIN

Wie gewohnt:

Bewertung der Sorten anhand eines variablen Bewertungsschemas, welches den Median der Ergebnisse der
Malzanalytik aller Standorte/Malzungsvariationen/Sorten im BP zugrunde legt

Das variable Bewertungsschema der Wertprufung berucksichtigt die Ergebnisse aus drei Anbaujahren bei nur einer
Malzungsvariante (Weichgrad 45%)

Vorbemerkungen:

Die Anzahl der bericksichtigten Standorte fur den Zichteranbau 2025 ist n = 6

Die Datengrundlage der Ergebnisse der BSA-Wertprifung ist n = 22 (Produkt aus: Standorte*Jahre)
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Variables Bewertungsschema —

BERLIN

1 2 3 4 5
Friabilimeter > 98 98 - 92 91 -89 <89
Beta-Glucan <112 112 - 150 151 - 226 227 - 264 > 264
Viskositét <1,46 1,46 - 1,47 1,48 - 1,52 1,53 - 1,54 > 1,54
Losl. N > 666 666 - 628 627 - 552 551 - 513 <513
FAN > 113 113 - 105 104 - 89 88 - 80 <80
ELG > 41 41 - 40 39 -35 34 - 33 <33
Alpha-Amylase > 54 94 - 50 49 - 39 38 -34 <34
Beta-Amylase > 1200 1200 - 1075 1074 - 824 823 - 699 <699
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Variables Bewertungsschema —

BERLIN

1 2 3 4 5

Friabilimeter 100 - 94 93 - 91 <91

Beta-Glucan <52 52 -90 91 - 166 167 - 205 > 205
Viskositat >1,43 1,43 - 1,44 1,45 - 1,49 1,50 - 1,51 > 1,51
Lésl. N > 738 738 - 700 699 - 624 623 - 585 < 585
FAN > 141 141 - 134 133 - 118 117 - 109 <109
ELG > 48 48 - 47 46 - 42 41 - 40 <40
Alpha-Amylase > 65 65 - 61 60 - 50 49 - 45 <45
Beta-Amylase > 1065 1065 - 940 939 - 689 688 - 563 < 563
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Einzelbewertung der Malzungsvarianten im BP 2026 auf der Grundlage VLB

eines variablen Bewertungsschemas (WP 2023-2025) LA
Avalon Fontane Tilda LG Arabesque
A B C D WP A B C D WP A B C D WP A B C D WP
Friabilimeter > 82 5 4 3 3 3 5 5 3 3 3 4 3 3 3 3 5 3 3 3 3
Beta-Glucan <350 5 5 2 1 3 5 5 4 2 5 5 2 1 1 3 5 4 2 1 3
Viskositat <1,60 5 5 3 3 3 5 5 3 2 3 5 3 1 1 3 5 4 2 1 3
Zytolyse gesamt 5,0 47 | 2,7 | 23 | 3,0 | 50 | 50 | 3,3 | 23 | 3,7 | 47 | 2,7 | 1,7 | 1,7 | 3,0 | 50 | 3,7 | 23 | 1,7 | 3,0
Losl. N <670 3 3 3 3 3 4 4 3 3 3 3 3 2 2 3 4 4 3 3 3
FAN > 140 3 3 3 3 3 4 3 3 1 3 3 3 2 1 2 4 3 3 1 3
ELG <38 4 4 3 3 3 3 3 3 2 3 3 3 2 1 3 3 3 3 2 3
Proteolyse gesamt 3,3 33 /30|30 30|37 33|30 20 30|30 (30)|20 13| 27 |37 |33 ]| 30/, 20| 3,0
Alpha-Amylase > 60 3 2 1 1 1 5 4 4 3 3 3 2 1 1 3 5 3 3 3 3
Beta-Amylase > 750 3 2 2 2 2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Amylolyse gesamt 3,0 20 | 15|15 |15 |40 | 35 | 35|30 | 30|30 | 25|20 | 20| 30|40 | 30| 30| 3,0 | 3,0
Abweichung Z/P/A 2,0 27 (15|15 |15 13 1,7 | 05|10 | 07 |17 | 05|03 | 07 (03|13 |07 ]| 07 | 13| 0,0

Berliner Programm: 5 Tage — 18/14°C—-A39 % /B 41 % / C 43 % / D 45 % und BSA Wertpriifung: 5 Tage — 18/14°C-45 %
Aulerhalb Spez.
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Zusammenfassende Bewertung neuer Sorten im BP 2026 VLB
auf der Grundlage eines variablen Bewertungsschemas BERLIN

Mittelwerte der Malzungsvarianten nach Parametern

Sortenmittel Zytolyse Z MW Proteolyse P MW Amylolyse A Ausg g it (Abweichung Z/P/A)

4 P A F G v L F E A B A B Cc D

Avalon 37 32 38 33 4,0 30 30 35

/ Ausgewogenheit der Z/P/A
Mittelwerte der Malzungsvarianten Merkmale bei Weichgraden von
(nach Merkmal) 39% (A) - 45% (D)

Mittelwerte < 2,5 grlin, = 3,5 rot und Ausgewogenheit (Abweichung Z/P/A < 1,0 griin)
VLB Berlin ' Berliner Programm Sortengremium ' Februar 2026 62



Zusammenfassende Bewertung neuer Sorten im BP 2026 VLB
auf der Grundlage eines variablen Bewertungsschemas BERLIN

Sortenmittel MW Zytolyse MW Proteolyse | MW Amylolyse (K.‘o‘ifi’ii"h”ﬁfs r‘zr;;;;)
z
Avalon 3,7
Fontane 3.9
Tilda 2,7
LG Arabesque 3,2

Mittelwerte < 2,5 griin, = 3,5 gelb und Ausgewogenheit (Abweichung Z/P/A < 1,0 griin)
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Ergebnisse der Lauterversuche VLB

BERLIN

Auswahl von Malzen (aus Variationsmalzung) mit Hautaugenmerk Viskositat/beta-Glucan-Gehalt
Herstellen von Wurze und Beobachtung des Lauterverhaltens im 5L Mal3stab

Kategorisierung der Malze in ,Gute Lautereigenschaften, ohne Eingriffe®, ,Lautern erforderte Eingriff(e)“ und
zunterdurchschnittliche Lautereigenschaften®

Lauterbottich

,mehr Hilfe notig*
Wirzepfanne

Y
e

,Lauft gut ab”

Druckdifferenz (mm)

Lauterzeit (sec)

Hohenniveau variabel, \ ) v )

Variation stellt einen konstanten
Volumenstrom ein A deltaH/Menge VW A deltaH/Menge Gesamt
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Ergebnisse der Lauterversuche — Ubersicht

VLB

BERLIN

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque
Gudow Arpke Irlbach Gudow Arkpe Irlbach Gudow Arpke Irlbach Gudow Arpke Irlbach
Dauer Ablauf VW | [min] 16 18 17 17 18 18 18 17 17 17 19
A deltaH/Menge VW |mm*sec/ml 33 110 39 56 41 66 52 32 66
MW Triibung VW EBC 38 34 34 46 62 37 43 77 51 45 53
Lauterdauer Gesamt|  [min] 64 64 63 68 72 72 - 71 76 61 69 61
A deliafilMenge | mmsecim 138 140 | 198 | 184 | 147 | 276 | 244 | 154 | 273
MW Tribung nach
yUburg T EBC 39 24 19 18 42 27 19 44
NG1 NG1 NG1 NG1
Eingriffe + + + NG 2 +
NG2 NG2 NG2 NG2
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Ergebnisse der Lauterversuche — Zusammenfassung

VLB

BERLIN

Avalon Fontane Tilda LG Arabesque
Gudow Arpke Irlbach Gudow Arkpe Irlbach Gudow Arpke Irlbach Gudow Arpke Irlbach
. GUt? . GUt? .. Gutg Gute Gute Gute Gute
Lautereigen |Lautereigen |Lautereigen |, .. ; N ; N ; N i - N i i i
schaften schaften schaften Lautereigen|Lautereigen|Lautereigen| Lautern |Lautereigen| Lautern Lautern Lautern Lautern
Eingriffe ohne ’ ohne ’ ohne ’ schaften, schaften, schaften, | erforderte | schaften, | erforderte | erforderte | erforderte | erforderte
Eingriffe Eingriffe Einariffe ohne ohne ohne Eingriff(e) ohne Eingriff(e) | Eingriff(e) | Eingriff(e) | Eingriff(e)
9 9 9 Eingriffe Eingriffe Eingriffe Eingriffe

,Gute Lautereigenschaften, ohne Eingriffe*:

,Lautern erforderte Eingriff(e)“:

+ ,unterdurchschnittliche Lautereigenschaften®:

Durch Héhenregulierung der Gefalle, wird eine klare Wirze ohne

Eingriffe (Aufhacken) gewonnen
Wahrend der Nachgusse sind Eingriffe notig, diese fuhren nicht zu einer
wesentlichen Verlangerung der Lauterzeit, erhohter Trubung etc.

Bereits der Ablauf der VorderwUrze gestaltet sich schwierig (hohes A

deltaH/Menge VW), Eingriffe fUhren ggf. zu langeren Lauterzeiten und
Trubungen

66

VLB Berlin ' Berliner Programm Sortengremium ' Februar 2026



Vielen Dank fiir Ihre Aufifilirksamkeit!

L s oeeer 0 TROEEED . AN el

Dr.-Ing. Nils Rettberg

Versuchs- und Lehranstalt fur Brauerei in Berlin (VLB) e.V.
Forschungsinstitut fur Rohstoffe und Getrankeanalytik (FIRGA)
Seestrasse 13, 13353 Berlin VLB
Tel. +49 (0)30 450 80-106 BERLIN
n.rettberg@vlb-berlin.org




N Technische Universitét Minchen M
KNI JB TUM School of Life Sciences Weihenstephan

P = Lehrstuhl fur Brau- und Getranketechnologie
ZYl

Univ.-Prof. Dr.-Ing. Thomas Becker

BRAUGERSTEN-GEMEINSCHAFT e. V.

Malzungsversuche und Pilotsude im halbtechnischen Mal3stab

Sitzung des Sortengremiums ,Berliner Programm®

Schneiderbanger, J.
Neugrodda, C.
Becker, T.

Freising, 03.02.2026




Gerstenuntersuchungen des Zuchteranbaus

Analyse Einheit Avalon Fontane LG Arabesque Tilda

Wassergehalt Gerste % 12,6 12,6 12,5 12,6

Rohprotein Gerste %, Wrr. 11,2 9,9 10,1 10,0
Keimenergie 3. Tag % 95 96 96 93
Keimenergie 5. Tag % 98 98 99 96
Wasserempfindlichkeit % 1,7 0 0 5,3
1. Sorte Gerste % 99,1 99,1 99,6 99,1
Abputz Gerste % 0,0 0,1 0,0 0,1

Warmebehandlung Wochen 0 0 0 0

Mittelwert aus drei Versuchsstandorten des Zlichteranbaus 2025: Arpke, Irlbach, Gudow
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EZ M technologie

Halbtechnische Sude — Malzanalyse (Isotherme 65 °C-Maische)

Extrakt | Protein | Losl N ELG FAN (‘éizkgzi_tf/":) Miirbigkeit| B-Glucan |a-Amylase |B-Amylase| VKT

sere Ve | wrs | wrs M08 o | mall0g | pa % mg/l | DU,wfr. | BU,wir. | °C

> 81,0 8,5-11,5 570 - 670 100 - 140 <1,600 > 82 <350 > 60 > 750 65

Avalon Arpke 41 81,7 11,0 649 36,9 123 1,510 94 194 75 946 65,1
Fontane 45 83,0 9,5 660 43,6 141 1,480 95 188 68 764 64,2
LG Arabesque 46 83,6 9,6 643 41,7 126 1,428 97 71 72 741 64,5
Tilda 43 84,0 9,6 654 42,5 126 1,432 99 76 81 693 65,0
Avalon Irlbach 42 84,2 10,1 667 41,4 136 1,497 96 217 100 897 66,7
Fontane 45 84,0 9,6 650 42,2 150 1,498 95 288 60 839 66,4
LG Arabesque 44 83,7 7,8 494 39,5 106 1,548 97 97 48 555 66,9
Tilda 41 84,3 9,3 651 43,8 163 1,473 98 207 75 666 66,4
Avalon Gudow 41 81,4 11,1 644 36,2 117 1,577 91 266 87 1057 65,5
Fontane 45 83,1 10,0 644 40,3 140 1,491 95 184 70 915 65,3
LG Arabesque 45 83,3 10,2 655 40,3 141 1,411 97 32 66 897 65,4
Tilda 42 82,7 10,4 655 39,5 127 1,454 97 68 81 857 65,3
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Halbtechnische Sude — Wirzeanalyse

Wiirzeanalyse

Sorte WG Extrakt EVG, L(?Z'gge[/o ;‘ ( 12 et ) pH-Wert B-Glucan BE x'z'g’;'f,z;
°P % mg/100 ml mg/100 ml mg/l BE mPa*s
Avalon Arpke 41 11,4 84,1 99 19 5,77 121 37 1,751
Fontane 45 11,6 86,0 101 21 5,60 151 41 1,713
LG Arabesque 46 11,6 86,6 98 21 5,67 48 39 1,649
Tilda 43 11,5 85,5 96 20 5,69 58 39 1,654
Avalon Irlbach 42 11,6 84,6 106 17 5,67 176 42 1,750
Fontane 45 11,7 84,8 103 20 5,62 218 44 1,725
LG Arabesque 44 11,6 80,6 73 15 5,71 195 43 1,788
Tilda 41 11,6 83,3 94 19 5,74 193 42 1,711
Avalon Gudow 41 11,5 83,2 102 19 5,75 206 41 1,818
Fontane 45 11,6 85,7 102 18 5,72 182 42 1,749
LG Arabesque 45 11,6 85,9 104 20 5,76 22 44 1,635
Tilda 42 11,6 81,9 102 20 5,70 67 39 1,665
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Halbtechnische Sude — Bieranalyse

Bieranalyse
Stammwiirze Alkohol | Vergarungsgrad, Farbe pH-Wert Viskositat | Bittereinheiten

scheinbar photometrisch
GG-% Vol-% % EBC mPa*s BE
Avalon Arpke 11,6 5,1 84,1 4,9 4,50 1,583 21
11,6 5,2 85,5 53 4,59 1,549 21
LG Arabesque 11,7 53 86,0 5,6 4,51 1,429 21
111 4,9 84,8 5,0 4,56 1,505 21
Avalon Irlbach 11,3 5,0 84,0 4,7 4,55 1,575 21
11,8 5,2 83,8 54 4,56 1,563 21
LG Arabesque 11,6 4.9 81,0 4.7 4,43 1,628 22
11,8 5,2 82,8 55 4,50 1,538 22
Avalon Gudow 11,5 5,0 83,4 4,5 4,49 1,663 20
11,8 53 85,0 4,7 4,53 1,584 21
LG Arabesque 11,4 5,1 85,8 53 4,56 1,496 22
11,6 52 84,5 54 4,49 1,513 20
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Die Kleinsudanlage (8 I-MaRstab)
* 4-Gerate-Sudwerk
» Gravimetrische Messung als Grundlage der Bilanzierung

Der Lauterprozess

+ Gravimetrische Messung

* Angestrebter Massenstrom 10 kg/h - gesteuert Uber Regelventil (Lauterklappe)
» Tiefschnitt bei Massenstrom < 3,5 kg/h; Tribwirzepumpen

Genereller Ablauf

* Lauterruhe (5 min)

* Vorschiel3en und Trubwurzepumpen (TWP) bis Tribung unter < 35 EBC
* Vorderwurzelauf bis 3,3 |

* 1. Nachguss mit 2,2 |

* 2. Nachguss mit 2,2 nach 6 |

* Endebei9l
Parameter des Lauterverhaltens
» Hackwerksarbeit 1 Tiefschnitt
* Lauterdauer 1 Lauterdauer
* Regelventilstellung "1 Durchschnittliche Stellung Regelventil
» Schnelles Ende des Trubwlrzepumpens [ Tribung TWP/Zeit
* Trubung der Vorderwurze 1 Durchschnittliche Trubung Vorderwirze
* Gesamttribung des Lauterprozesses 1 Durchschnittliche Trubung Lauterprozess
]
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Halbtechnische Sude — Lauterdaten (Wurze) und Filtrationsdaten (Bierfiltration)

Lauterverhalten Bierfiltration
Hackwerkarbeit |Regelventilstellung Lauterdauer TWP/Zeit UL, EREEMILT T Massenstrom
vw Prozess
‘ Tiefschnitt in VW
Sorte ) "
@ Tiefschnitt in NG NurV_:_/_V,fN(; 1.t’tNG iohne Start VorschieRen bis Pfanne [Triibung pro Sekunde wéhrend A \:lorderwurze Tribung Uber den gesamten Druckdifferenz
lefschnitt in Trdivﬁgr:elpimu;en Voll (9,0 1) mit Tiefschnitten Trubwirzepumpen Tief(;crr::itte Prozess ohne Tiefschnitte Ap = 0,5 bar
Kein Tiefschnitt
[%] [hh:mm:ss] EBCI/s [EBC] [EBC] [kg/h]
pls <53.17< V@ | pdp< 11550 <D | D@ <0137< pdy | pdy <7.98< D@ | gy <12.15< I | D@ <s547< péy
Arpke
Avalon g 52,10 01:12:58 0,202 3,92 10,60 74,33
Fontane U, 49,87 01:12:56 0,152 6,93 12,31 53,69
LG Arabesque ‘ 47,87 01:11:09 0,139 16,78 16,52 20,71
Tilda ‘ 48,97 01:09:37 0,201 11,11 15,42 20,53

2]
HE
EZ M technologie
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Halbtechnische Sude — Lauterdaten (Wurze) und Filtrationsdaten (Bierfiltration)

Lauterverhalten Bierfiltration
Hackwerkarbeit |Regelventilstellung Lauterdauer TWP/Zeit UL, EREEMILT T Massenstrom
VW Prozess
‘ Tiefschnitt in VW
Sorte . .
@ Tiefschnitt in NG NurV_:_/_V,fN(; 1.t’tNG iohne Start VorschieRen bis Pfanne [Triibung pro Sekunde wéhrend A \:lorderwurze Tribung Uber den gesamten Druckdifferenz
lefschnitt in Trdivﬁgr:elpimu;en Voll (9,0 1) mit Tiefschnitten Trubwirzepumpen Tief(;crr::itte Prozess ohne Tiefschnitte Ap = 0,5 bar
Kein Tiefschnitt
[%] [hh:mm:ss] EBCIs [EBC] [EBC] [kg/h]
iy <5317< V@ pdy<1:1550< DR[| D@ <0.137< pdy |plyp <7.98< M@ |pdy <1215< 1@ | IQ@ <4547 < pdy
Irlbach
Avalon g 58,21 01:14:50 0,126 4,31 11,03 57,04
Fontane ‘ 55,29 01:15:32 0,105 9,83 13,57 56,19
LG Arabesque ‘ 50,94 01:12:08 0,132 5,90 10,22 67,94
Tilda ‘ 69,09 01:28:10 0,095 9,05 12,38 32,62

2]
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Halbtechnische Sude — Lauterdaten (Wurze) und Filtrationsdaten (Bierfiltration)

Lauterverhalten Bierfiltration
Hackwerkarbeit |Regelventilstellung Lauterdauer TWP/Zeit UL, EREEMILT T Massenstrom
VW Prozess
‘ Tiefschnitt in VW
Sorte " .
@ Tiefschnitt in NG Nurv‘l\'/i\gfgci;itytgﬁn?j el Start VorschieRen bis Pfanne [Triibung pro Sekunde wéhrend Trubung(:/horzgenuurze Tribung Uber den gesamten Druckdifferenz
T = Voll (9,0 1) mit Tiefschnitten Trubwiirzepumpen . . Prozess ohne Tiefschnitte Ap = 0,5 bar
rubwiirzepumpen Tiefschnitte
Kein Tiefschnitt
[%] [hh:mm:ss] EBCIs [EBC] [EBC] [kg/h]
iy <53.17< 1@ [ pdy< 11550 <N [ D@ <0.137< pdy [ pdy <7.08< V@ | pdp <1215< DR | D@ <s547< gy
Gudow
Avalon g 60,16 01:24:40 0,147 4,08 9,94 37,58
Fontane g 40,60 01:15:09 0,135 4,87 10,89 12,62
LG Arabesque ‘ 62,46 01:18:17 0,168 8,76 9,31 50,58
Tilda ‘ 44,57 01:11:38 0,129 13,16 14,67 66,44

2]
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Halbtechnische Sude — Lauterdaten (Wurze) und Filtrationsdaten (Bierfiltration)

Avalon Fontane LG Arabesque Tilda
Arpke Irlbach Gudow Arpke Irlbach Gudow Arpke Irlbach Gudow Arpke Irlbach Gudow
Tiefschnitt i.d.
. X X X X X X X
Vorderwirze
Langere
Liutern Langere Mittlere Lautcra(;:izauer
Sonstige Gute Gute Lauterdauer Gute Erhohte Gute Erhohte Gute Lauterdauer, Erhohte Regelventil- Erhohte
B it Lautereigen- | Lautereigen- trotz Lautereigen-| Tribungs- | Lautereigen-| Tribungs- |Lautereigen-| erhdhter Trubungs- e?nsatz Tribungs-
ewertung schaften schaften Regelventil- schaften werte schaften werte schaften Regelventil- werte erhbhté werte
einsatz einsatz "
Tribungs-
werte
Bier- Massenstrom Unterdurch- Unterdurch- | Unterdurch- Unterdurch- | Unterdurch-
filtration schnittlich schnittlich schnittlich schnittlich schnittlich

2]
HE

EZ M technologie
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EZ M technologie

Halbtechnische Sude — Verkostung nach DLG

Priifkriterien nach DLG (n=10)

Sorte Geruch Trunk Vollmundigkeit Rezenz Bittere Gesamtergebnis
Avalon Arpke 4.8 4.8 4.8 5.0 5.0 4.88
Fontane 4.5 4.2 5.0 5.0 5.0 4.68
LG Arabesque 5.0 5.0 4.8 5.0 5.0 4.98
Tilda 4.4 4.6 4.8 5.0 5.0 4.73
Avalon Irlbach 4.6 4.5 4.8 5.0 4.8 4.70
Fontane 4.6 4.0 4.8 4.6 4.8 4.53
LG Arabesque 4.4 4.2 4.8 5.0 5.0 4.63
Tilda 5.0 5.0 5.0 5.0 5.0 5.00
Avalon Gudow 5.0 4.8 4.8 5.0 5.0 4.93
Fontane 4.2 4.0 5.0 5.0 5.0 4.55
LG Arabesque 4.4 4.0 4.6 4.8 5.0 4.53
Tilda 5.0 4.8 5.0 4.8 5.0 4.93

Doppelte Gewichtung von Geruch, Trunk und Bittere

Dr. Jennifer Schneiderbanger | Sortengremium Berliner Programm 2026 | 03. Februar 2026
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% Bundessortenamt

Neuzulassungen
Sommerbraugerste

Ergebnisse der Wertprufung
2023 — 2025

2. Agronomische Eigenschaften

Rentel

Sortengremium 03.02.2026

80



Sortenubersicht

% I Bundessortenamt

JlEUSD-UBON|-Elg

JEHSONSIA

Homiajewi|ige

NV

pelbsbunso|yiomig

JeNAv-aselAwy-ejeg

lenApy-oselAwy-eydly

Jeysbpenxaze

JyoIMaBIaNopeH

[leyues)siabljon

Z 8IS Aljejas Belnsuloy)

| 8JMS Alejal Bepsulioy)

Anfalligkeit fur

1solblomz

eluenwey

wnodsoyosuAyy

uaxo8|Z1eN

nejuye

usyoluyualyy nz bunbieN

usyoIuywieH nz bunbieN

Jabe nz bunbiaN

5|/5|4|14|4|5|6|7|6[5|3|2|2|7|5|6|7|7|6|6|7|2]|3
515141414142 |4|4|5|5|6|6|7|5|7|6|6|8|6|8|2]|3
4(5(4(5]|5|4[|2|5[|4[5|5|6|6|7|5|[7|6|6|6|5[6[4]5
51614141413 [2[4[4[5|3|7|7|8|5|7|5|5]|9|7|7]2]|3
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4(5(4(5|14)|5[|2[|4[|4[4|5|6|7|7|5[8|5|5[|8]7[8]2]3

abuejuszueld
9jI9y
uagalyosualyy| < =
A S
— O)
; =
7] ko] "
< 2l 3 @
0 G| 2| 8 o
&l5|.|2|8| 8|8
o o O
5| 3| 25|03/ 5|2
S| a|x|dl Z|WL|F
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Sortengremium 03.02.2026 81

Rentel



% Bundessortenamt

Tage (gestapelt)

1.1 Reifeeigenschaften

@ Gelbreife (Juli)

@ Ahrenschieben (Juni)

Rentel

Sortengremium 03.02.2026
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% Bundessortenamt

1.2 Halmeigenschaften

@ Ahrenknicken
15 :

@EHalmknicken

@Lager

Bonitur (1-9; gestapelt)

Rentel
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% Bundessortenamt

Bonitur (1-9; gestapelt)

1.3 Krankheitsanfalligkeit

m Zwergrost

= Ramularia
= Rhynchosporium

@ Netzflecken
& Mehltau

Rentel
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% Bundessortenamt

Kornertrag (rel. Avalon, Lexy, RGT Planet)

112
110
108
106
104
102
100
98
96
94
92
90
88

1.4 Kornertrag

@Ertrag Stufe 1 (100 = 61,4 dt/ha)

@ Ertrag Stufe 2 (100 = 67,6 dt/ha)
N 3 o o) o 2> >\

o a & o & 2
& N & & @ < &
R (¢) o o
& O « 4
"SR ¥
o
\g

Rentel
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Bundessortenamt
» 1.5 Sortierung

100

@>25mm E>2,8mm

95

90

85

80

75

Sortierung (%)

70

65

60

Rentel Sortengremium 03.02.2026




% Bundessortenamt

1.6 Umweltstabilitat Sortierung

Sortierung > 2,5 mm %

Avalon
Lexy

RGT Planet
LG Caruso

Fontane
Tilda

(LG Arabesque)

Mittel

(23)

2023-2025

96,2
94,7
95,0
95,8

95,3
95,5

95,9

3,5
4,8
4,5
3,9

3,9
4,1

3,9

3,6
5,1
4,7
4,1

4,1
4,3

4,1

Sortierung > 2,8 mm %

Avalon
Lexy

RGT Planet
LG Caruso

Fontane
Tilda

(LG Arabesque)

Mittel

(23)

2023-2025

83,3
78,6
78,3
82,1

79,3
81,7

84,4

S

14,0
16,5
15,6
14,4

14,3
14,3

13,5

s%

16,8
21,0
19,9
17,6

18,0
17,5

15,9

Rentel

Sortengremium 03.02.2026
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S——
Braugersten
Gemeinschaft

Fontane

Agronomische Eigenschaften:

Gute Sortierung, niedriger Proteingehalt

Kornanomalien: keine
Ausgewogenheit der Losungseigenschaften innerhalb
der Malzungsvariante(n): C, D

Malzqualitat: Hohe Extraktausbeute .
Zytolyse: mittlere Friabilimeterwert, hohe beta-Glucanwerte, MALZUNGSVARIANTEN
hohe Viskositat 2 e

Proteolyse: niedriger |oslicher Stickstoff, mittlerer freier Aminostickstoff

Amylolyse: niedrige alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-

Aktivitat

Gute Verkostungsergebnisse
mittlere Lauterzeit,
niedrige Stickstoffversorgung, niedrige
Viskositat, hoher Vergarungsgrad

Sortengremium, 03.02.2026 88
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S——
Braugersten
Gemeinschaft

Tilda

Agronomische Eigenschaften:

Gute Sortierung, niedriger Proteingehalt

Kornanomalien: keine
Ausgewogenheit der Losungseigenschaften innerhalb
der Malzungsvariante(n): B, C, D

Malzqualitat: Sehr hohe Extraktausbeute

Zytolyse: hohe Friabilimeterwert, niedrige beta-Glucanwerte,

mittlere Viskositat

Proteolyse: mittlerer |0slicher Stickstoff, niedriger freier Aminostickstoff
Amylolyse: hohe alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-
Aktivitat

MALZUNGSVARIANTEN
5 Tage

Gute Verkostungsergebnisse
Mittlere Lauterzeit,
hohe Stickstoffversorgung, sehr niedrige
Viskositat, mittlerer Vergarungsgrad

Sortengremium, 03.02.2026 89
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raugersten

Berliner Programm — ”"Eemeinschoft
von der Prufung zur Verarbeitungsempfehlung

Wertprufungen durch das Bundessortenamt Zulassung Auswahl

Sorten
Malzungsvariationen
von 6 Standorten
' groltechnische
¢ fic Stando‘f’éf'_ ' Auswahl von 3 Standorten Verarbeitung
" fur halbtechnische Versuche
'f?/ O
!‘! ke HER PRO®

Untersuchung der Kornanomalien

Sortengremium, 03.02.2026 91




Berliner Programm 2025

—

S—
Braugersten
Gemeinschaft

Saatzucht BSA-Kennung Sortenname Zulassung
Saatzucht Ackermann ACKS 3401 Excalibur 2024
Limagrain LMGN 3412 LG Baryton 2024

Sortengremium, 03.02.2026
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S—
Braugersten
Gemeinschaft

Excalibur

Agronomische Eigenschaften:

Mittlere Sortierung, niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Ausgewogenheit der Losungseigenschaften innerhalb
der Malzungsvariante(n): B, C

Malzqualitat: mittlere Extraktausbeute

Zytolyse: mittlerer Friabilimeterwert, niedrige beta-Glucanwerte,
mittlere Viskositat

Proteolyse: niedriger |6slicher Stickstoff, mittlerer freier Aminostickstoff
Amylolyse: mittlere alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-
Aktivitat

MALZUNGSVARIANTEN
5 Tage

Bewertung:
gute Verkostungsergebnisse Empfehlung
Langsamere Lauterzeit, fur die
niedrige Stickstoffversorgung, mittlere :
Viskositat, hoherer Vergarungsgrad FlEsiEEIETE

Sortengremium, 03.02.2026
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S—
Braugersten
Gemeinschaft

LG Baryton

Agronomische Eigenschaften:

Mittlere Sortierung, niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Ausgewogenheit der Losungseigenschaften innerhalb
der Malzungsvariante(n): B, C, D

Malzqualitat: hohe Extraktausbeute

Zytolyse: niedriger Friabilimeterwert, mittlere beta-Glucanwerte,

hohe Viskositat

Proteolyse: mittlerer |0slicher Stickstoff, mittlerer freier Aminostickstoff
Amylolyse: mittlere alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-
Aktivitat

MALZUNGSVARIANTEN
5 Tage

Bewertung:
gute Verkostungsergebnisse Empfehlung
Schnellere Lauterzeit, fur die
mittlere Stickstoffversorgung, hohe Viskositat, :
mittlerer Vergarungsgrad Praxisversuche

Sortengremium, 03.02.2026




Lieferketten Ernte 2025 gua - TLTI

1
_ SchwabenMalz GmbH, Karl Bindewald Malteurop, Avangard Malz AG,
Durst Mag% Bruchsal Ireks, }éuzlmbach Laupheim Kupfermiihle GmbH, T T——— Bremen
Bischheim
L m C  mm S
e - ) e e
Brauerei C.& A. Augustiner-Brau Brauerei S. Bitburger Leipziger Flensburger
| Veltins GmbH, | Wagner KG, || Riegele, Augsburg |_| Braugruppe GmbH, || Brauhaus, Leipzig - Brauerei,
Grevenstein B1 Minchen B3 B7 Bitburg B9 B11 Flensburg B13
& 4 \ J & 4 & 7 \ &
'S ) ' =\ ( 2 -
ische I ¢ N . o
st aﬁgﬁgﬁir ol Kulmbacher Hirsch-Brauerel Kirner Brauerei Br athr;euSS!SZCS 32\, er.
Brauerei AG, Honer, = Privatbrauerei, Kirn Ustersbach, i
Rothaus, Kulmbach B4 | Wurmlingen B8 B10 —| Ustersbach B12 —| GmbH & Co KG,
Grafenhausen B2 Jever B14
& 4 \ J & _4 < 4 L
Kostritzer i .
Sohwasbior Brauerei Beck's
. | GmbH & Co KG,
| brauerei GmbH, Bremen B15
Bad Kostritz B5S
@ 4 G J
'
Einbecker Krombacher
L. Brauhaus AG, |_| Brauerei, Standort
Einbeck B6 Steinfurt B16
& 4 \ J

Legende: C = Charge, B = Brauerei
M = Excalibur
M = LG Baryton

* = Brauversuche ausgefallen
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GroRtechnik — Westdeutschland 52%;'é;;.omgie"m &“ggmgﬁgg
(BW, RP, HE)

Malzereien:
DURST Malz, Bruchsal
Karl Bindewald Kupfermiihle GmbH, Bischheim

Brauereien:
Bitburger Braugruppe GmbH, Bitburg (Test- und GroRsudwerk)
Badische Staatsbrauerei Rothaus, Grafenhausen
Brauerei C.& A. Veltins GmbH & Co0.KG, Grevenstein
Kirner Privatbrauerei, Kirn
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| & =
GroBRtechnik — Siid- und Ostdeutschland fma s, TUT sg"agﬂ#g:;s;:a
(BY, TH, S )

Malzereien:
IREKS, Kulmbach
SchwabenMalz GmbH, Laupheim
Malteurop Deutschland GmbH, Langerringen
Erfurter Malzwerke GmbH, Erfurt

Brauereien:
Augustiner-Brau Wagner KG, Miinchen
Brauerei S. Riegele, Augsburg
Hirsch-Brauerei Honer, Wurmlingen
Kulmbacher Brauerei AG, Kulmbach
Kostritzer Schwarzbierbrauerei GmbH, Bad Kostritz
Brauerei Ustersbach, Adolf Schmid KG, Ustersbach
Leipziger Brauhaus, Leipzig
AB InBev Miinchen, Spaten-Franziskaner-Brau GmbH, Miinchen
Freiberger Brauhaus GmbH, Freiberg
Wernesgriiner Brauerei GmbH, Wernesgriin

Sortengremium, 03.02.2026 o7
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GrofRtechnik — Norddeutschland az%é'chi.omgiem" g“ggmgﬁgg
(NS, SH, MV)

Malzereien:
Avangard Malz, Bremen
Malteurop Deutschland GmbH, Rostock

Brauereien:
Einbecker Brauhaus AG, Einbeck
Friesisches Brauhaus zu Jever GmbH & Co KG, Jever
Brauerei Beck & Co, Bremen
Flensburger Brauerei GmbH & Co. KG, Flensburg
Krombacher Brauerei, Standort Steinfurt
Hasseroder Brauerei GmbH, Wernigerode
Hofbrauhaus Brauhaus Wolters, Braunschweig
Privatbrauerei Herrenhausen GmbH, Hannover
Mecklenburgische Brauerei Lilbz GmbH, Liibz
Privatbrauerei Wittingen GmbH, Wittingen

Sortengremium, 03.02.2026 08




Beurteilung: M

T
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et e =
Srtenrg 228 mm = ' Braugersten
Sorseru 25287 - & Gemenschoft
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Mt - Flachen ausfillen!!
es— N
e
Asmcre .
—— N
s i
%5 Tag
‘emreering
g e r—
Py
e —
Heang L
o L hcmtet .
s Py ~
Yoo
Pyl
e e a0 “
Maurrutle uctte. % Mamw
rs—" »
Dnrscherma EL TR
Ao <
MELZANALYTIK (1 0w # vOrRanosn)
W ssenmbe -
Eean b
— T
i reanasx
ey epm——— =
o Gt -
P <
e N
. -
Ersveginngurnd -
Wralate Komo = 1]
Mahf artm, Ko, {13
"
Fotgomn ol
Befetme Sachanll el 100 g TS
Tl i pag s
b apha Amnosiciaal! gy 100 g M-S
Aphs Amginze DU, wh
i e
D vosater pan
Pv— e e———
aamuzm e
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Vi itung: A, Lasrose o 1]
T
Bi i und Vok sbudar
BENRRTI Durchschniit Kommentar:
MALZQUALITAT sufr achech whcht msel o satv g
URTEL ZUR Vestaswied  srecwmrds tosser ¥ Voatebriei
VERARBETBARKET = ehidswi | oecesms  Sobomsor o e

alzerei — Brauerei

Wl getranke
PZT M technologie

Braugersten
Gemeinschaft

Bitte (ibermitteln sie mir auch die Angaben zur lhrer Verarbeitung!
AA4:G58

Malzannahme

Proteingehalt (¢4

Friabilimeter-Mirbigkeit / Ganzglasigkeit (%)
[Bereich Sudhaus

| AniagendateniVertahren:

Liuterverfahen (LéuterbottichMaischefifer)
m
raitnis
Verhattnis Hauptguss:Nachgiisse (Anzahi)
Wirzeanalysen:

Garverlauf Hauptganung (Tage)
 Temperatur Hauptgarung (°C)
 Vergarungsgrad (%)

erdauer
 Temperatur Reifung/Lagerung (‘C)
[Bereich Filtration/24DT

B.Ke

 Stabilisierung
Filtrationsdauer (h, min)
Fittrationsmenge (hi)
Tribung Antang (E80)
Tribung Ende (E80)
Druckiterenz (Dp bar)
Tribung Fitrat (E80)

| Abgefiilites Bier

Bieranalysen:
St (GG-%)

[Alc (vol-2)

Vs (%

o1

Farbe (EBC)

 Triibung (EBC)

Schaum (IBEM) / Steinfurth SFT (HLT)
Verkostung DLG-Note:

SwHe 1 Sw2  Sw3

bzw. Ubliche

Bitte unbedingt und vollstandig

Verarbeitungsprobleme bitte unbedingt kommentierent

Sudnummer (n) Durchscani

[Kommentar zur Verarbeitung: !

s st gy
(GESAMTBEWERTUNG DER PROZESSSCHRITTE: Bitte markderen nd vorgegebenes Vokabuar beibehalter!

Durchschnitt

MALZQUALITAT sehrschiecht  schlecht mittel ot sehr gut
[BEREICH SUDHAUS
Maischarbeit selvschlecht  schiectt mittel ot sehr gut
Lauterarbeit selvschlecht  schiectt mittel ot sehr gut
[BEREICH GARUNG
[ Angénverhatten sefr langsam  langsam nomal schvel  sehr schnell
Gairveraut schleppend langsam nomal schel  zuschnell
[BEREICH FILTRATION
Fitraton selvschlecht  schiectt mittel ot sehr gut
BiER
Veriostung sehy schiecht_ schiecit el o sehraut

Sortengremium, 03.02.2026




Beurteilung der Verarbeitbarkeit in der Malzerei

i —
NN cetrinke —
EZZ M technologie Braugersten

Gemeinschaft

GESAMTBEWERTUNG:
MALZQUALITAT

URTEIL ZUR
VERARBEITBARKEIT

Bitte markieren und vorgegebenes Vokabular beibehalten!

Durchschnitt Kommentar:
sehr schlecht schlecht mittel gut sehr gut
Verarbeitbarkeit schlechter als durchschnittlich besser als Verarbeitbarkeit
nicht akzeptabel Durchschnitt Durchschnitt hervorragend

Beurteilung der Verarbeitbarkeit in der Brauerei

GESAMTBEWERTUNG DER PROZESSSCHRITTE: Bitte markieren und vorgegebenes Vokabular beibehalten!
Durchschnitt Kommentar:

MALZQUALITAT sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

BEREICH SUDHAUS

Maischarbeit sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

Lauterarbeit sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

BEREICH GARUNG

Angérverhalten sehr langsam langsam normal schnell sehr schnell

Géarverlauf schleppend langsam normal schnell zu schnell

BEREICH FILTRATION

Filtration sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

BIER

Verkostung sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

Sortengremium, 03.02.2026
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GrofRtechnik — Malzqualitat (Isotherme 65 °C-Maische) Excalibur

Excalibur
Analysenbezeichung c1 C2 C3 C4 C5 C6 A c6B MIN MITTELWERT MAX

Wassergehalt Malz % 54 5,1 52 4.5 51 4,7 4,7 4,5 5,0 54
................ RthrOtemMalZ %Wfr 104 109106 100 98 100 99 98 10’2 109
..................... ExtraktMa|z %Iﬂr 765 784767 775 784 775 772 765 77,4 734
............... E xtraktMalzTrS %Wfr 303 326309 312 326 813 810 808 31,5 826
....................... a Amy|ase DUWfr 26 6863 35 73 49 49 26 52 73
....................... BAmy|ase Bqu.- 557 1160593 494 1025 781 714 494 739 1160
............ Endvergarungsgrad %SChb 862 882867 843 883 860 884 848 87’0 888
.............................. VKT C 661 653664 659 662 654 655 653 65,3 664
.............. V|skos|tat(86%) mpa*s 1508 14271506 1495 1423 1494 1467 1423 1,474 1508
......................... B G|ucan mg/| 102 71145 147 69 212 125 69 124 212
....................... Murb,gke|t % 89 9493 95 98 95 96 89 94 gg
.................. G anzg|as|gke|t % 13 0825 05 08 24 13 05 1,4 25
...... Lbslioher Stckstoff Maz | Mg/100 g Maiz. | 605 654599 506 582 527 552 506 575 654
.............................. s, e IS

Eiweilliosungsgrad % 363 | 374 | 395 | 816 | 378 | 328 | 347 | 6 1 . 1 ] S

Freier Amino-Stickstoff Trs. | MI10IMaZ | o7 1409 | 100 86 96 91 95 86 101 127

FarbeFOtometer EBC ........................... 44 .................. 35 ................... 3 4 .................. 38 .................. 37 .................. 46 .................. 51 ................... 34 4’1 ........................... 51 .........
prert 553 ............... 535 ................ 581 ............... 531 ................ 5 32 ............... 593 ............... 596 558 ....................... 5,33 ........................ 598 .......
................. DMsprecursor ppm|ftr 64 2142 22 25 25 21 21 3’1 64
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Beurteilung der Malzungstechnologie Excalibur

C1 C2 C3 C4 C5 C6
KOMMENTAR
k.A. k.A. k. A. k. A. keine Auffalligkeiten k. A
(Auffalligkeiten wie Schimmel etc.):
Gute
Wasseraufnahme, Proteolyse und
Schlechte gutes Cytolyse bei
Wasseraufnahme, | Ankeimverhalten, [ geringer WKZ eher
verzogertes gutes schwacher, durch
VI}E(I(R)LVIRNIIBIZT'I-'I::RZKUETT- k.A. k.A. keine Auffalligkeiten |Ankeimen, schlechte| Lésungsverhalten, | Erhéhung der WKZ
' Malzlésung, hoher mit etwas mehr optimierbar, aber
Wasserbedarf fur Wasser kann die dann erhéhter
Aufspritzen Proteolyse nach Schwand
oben getrieben Amylolyse gut
werden
MALZQUALITAT sehr gut Mittel sehr gut schlecht sehr gut mittel
besser als besser als besser als schlechter als besser als schlechter als
URTEIL ZUR VERARBEITBARKEIT Durchschnitt Durchschnitt Durchschnitt Durchschnitt Durchschnitt Durchschnitt
B
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GroRtechnik — Wurzeanalyse Excalibur

Excalibur (n=31) Vergleich (n=35)
Analysenbezeichnung Min Mittelwert Max Min Mittelwert Max
Stammwiirze GG-% 11,2 12,4 14,8 11,2 12,6 15,6
........................................... EndvergarungsgradSChembar % 711 82’3 905 801 84’5 898
........................................................................... pH-Wert 477 5’14 557 480 5’14 558
............................ FrelerAmmostmkstoﬁ(berauf12GG-%) mg”ooml 14 19 23 11 18 23
................................ Loshchersﬂckstoﬁ(berauf12GG_%) mg“ooml 82 104 137 77 101 132
......... Magnesmmsu'fatfa"barerstICKstoff(berauf12GG-%) mg”ooml 15 21 27 16 21 24
........................... HOChmOIekmareSB-Glucanﬂuo"metrISCh mgll 39 112 211 30 133 397
........................................................................ VISKOSItat mPa*s 1581 1,678 1765 1645 1,691 1745
........................ GesathOIyphenOIe(bezogenauf12GG-%) mgll 149 199 253 153 226 400
................. Anthocyanogene(berauf1ZGG-%)mgll 62 9614265101 144
......................... BltteremheltenderwurzeBE 21 41631942 64
3]
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GrofRtechnik — Bieranalyse Excalibur

Excalibur (n=16) Vergleich (n=15)

Analysenbezeichnung Min Mittelwert Max Min Mittelwert Max

Stammwiirze GG-% 11,1 11,6 12,6 11,1 11,5 12,5
...................................................................... AIKOhOI VOI-% 445 4,95 536 466 5,00 547
.......................................... vergarungsgrad,s(:hembar % 761 81,5 868 792 82,9 864
........................................ Farbespektralphotomemsch EBC 48 6,6 85 51 6,3 100
...................................................................... pH-Wert 422 4’43 470 419 4,43 466
................................. SChaumbestlmmungnaChNIBEM s 247 277 302 239 271 300
.......................... VISkOSItatmAusscmagwurzeundBler mpa*s 1476 1,537 1612 1511 1’547 1584
...................................................... BltteremheltenBler EBC 13 24 37 14 25 35
TrUbunggoo-optISCheMethOde EBC ................................. 018 ......................... 0,31 .......................... 042 ......................... 020 ......................... 0,32 ......................... 047 ............

 Tibung2*-optischeMethode | EBC 008 | o015 | o4s | o004 | o7 | o038
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GrofRtechnik — Verkostung nach DLG — Excalibur

Brauerei Excalibur Vergleich
B2 4,66 4,55
B3 4,70 4,84
B4 4,53 4,55
B5 4,84 4,66
B6 4,80 4,74
B7 4,08 4,66
B8 4,80 4,82

B9 A 4,87 4,77
B9 B 4,70 4,63
B10 4,64 -
B11 4,84 -
B12 A 4,64 4,89
B12 B 4,87 4,89
B14 4,67 4,67
B15 4,69 4,65
B16 4,68 4,77
Mittelwert 4,69 4,70

DLG-Note gesamt (n = 10)
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GroRtechnik — Verkostung (Dreieckstest) — Excalibur

Brauerei Sorte Excalibur Statistische Bewertung - Aussage gegeniiber Vergleich

5
s
2
BS Abw:izgi?gzrp\ztfo‘::zf:‘nnt 170 Differenzierung méglich
"
&7  aneant dor verkonter X rene Aussage mogien
65 e der verkoster X e Aussage modien
B9 A et dor verkonter X rone Aussage modien

B12 A Abv‘fgigi?g:rp\ztf;:z?nnt 130 keine Aussage moglich

B12B Abw:r:c;girizrp\;:?;oz:z?nnt 140 keine Aussage moglich
B14 Abw:r:(;gi:]izrp\;:?fogz?nnt 170 Differenzierung moglich
B16 AbW:r:t;faliTiz rP\;Z?I?o(::zrannt 170 Differenzierung méglich

Teilnehmerzahl: n =10; Signifikanzniveau: a < 0,05

2
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Beurteilung der Brauereitechnologie Excalibur

GESAMTBEWERTU
NG DER C3/C5 -
PROZESSSCHRITT Ci1-B2 | C2-B3 | C2-B4 | C2-B6 | C3-B7 | C3-B8 | C4-B9 | C4-B10 B12 C6-B13 | C6-B14 | C6-B15 | C6-B16
E:
MALZQUALITAT gut mittel gut gut gut gut schlecht mittel gut - mittel gut gut
BEREICH
SUDHAUS
Maischarbeit gut gut gut gut gut gut mittel sehr gut gut gut mittel gut mittel
Lauterarbeit gut gut sehr gut mittel mittel gut mittel mittel gut gut gut gut gut
BEREICH GARUNG
Angarverhalten normal normal schnell schnell normal schnell schnell [schleppend] normal normal normal normal normal
Garverlauf normal normal schnell normal normal schnell schnell ([schleppend| normal normal normal normal normal
BEREICH
FILTRATION
Filtration gut gut gut gut gut gut gut gut gut gut schlecht gut gut
BIER
Verkostung sehr gut gut sehr gut gut gut gut sehr gut - gut - gut gut gut

2
EE. technologie D~ Jennifer Schneiderbanger | Sortengremium Berliner Programm 2026 | 03. Februar 2026 1 07



g

’_—__“::.
Braugersten
Gemeinschaft

Berliner Programm 2026
Verarbeitungsempfehlung

Excalibur

Malzerei: Die Sorte wird vom Sortengremium
des Berliner Programms zur Verarbeitung empfohlen.

Brauerei: Die Sorte wird vom Sortengremium des
Berliner Programms zur Verarbeitung empfohlen.

Quelle: Sortengremium der Braugersten-Gemeinschaft e.V.
Berlin 03.02.2026
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GrofBtechnik — Malzqualitat (Isotherme 65 °C-Maische) LG Baryton

LG Baryton
Analysenbezeichung C2 C3 C4 (o5} MIN MITTELWERT MAX
Wassergehalt Malz % 5,1 5,1 45 5,1 45 5,0 51
................ RthmtemMalZ %Wfr 92 109103 102 92 10,2 109
..................... ExtraktMa|z %Iﬂr 786 780766 783 766 73,0 783
............... E xtraktMa|zTrs %Wfr 323 322302 330 302 32,0 330
....................... a Amy|ase DUWfr 55 7643 39 39 53 76
....................... BAmy|ase Bqur 805 1054635 650 635 739 1064
............ Endvergarungsgrad %SChb 836 899869 844 844 37,4 899
.............................. VKT °C 666 663652 654 652 66,0 668
.............. V|skos|tat(86%) mpa*s 1449 14231461 1502 1423 1’459 1502
......................... B G|ucan mg/| 67 6073 213 60 103 213
....................... Murb,gke|t % 98 9498 91 91 95 98
.................. G anzg|as|gke|t % 00 1002 11 00 0,6 11
Loslicher Stickstoff Malz mg/100 g Malz- 536 669 481 542 481 557 669
.............................. s, e IS ]
Eiweiliiosungsgrad % 363 | 382 | 22 | 332 | 292 | 42 | 382 |
Freier Amino-Stickstoff Trs. | MY/ “%?S? Malz | g 112 78 88 78 93 112
FarbeFOtometer EBC ........................... 31 ,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 30 .................. 41 ................... 37 .................. 30 ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 3 ’5 .......................... 41 ..........
prert 586 ............... 574 ................ 597 ............... 536 ............... 5 74 ....................... 5,36 ....................... 597 ........
................. DMsprecursor ppm|ftr 34 4625 25 25 3,3 46
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Beurteilung der Malzungstechnologie LG Baryton

C2 C3 C4 C6
KOMMENTAR Im fertigen Malz  [Schimmelbildung im Sehr gute
etwas mehr rote Keimkasten, Wasseraufnahme;
k-A. Korner als im verdeckter trotz niedrigem WG
(Auffalligkeiten wie Schimmel etc.): o . g
Durchschnitt Auswuchs gute Keimung
Gute Verarbeitung,
. N normale
KOMMENTAR ZUR Keine Schlechte Losungs-
VERARBEITBARKEIT: kA Abweichungen eigenschaften Wasseraufnahme,
mit Temperatur gut
steuerbar
MALZQUALITAT mittel mittel schlecht gut
URTEIL ZUR VERARBEITBARKEIT | durchschnittiich durchschnittlich schlechter als besser als
Durchschnitt Durchschnitt
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Groftechnik — Wurzeanalyse LG Baryton

LG Baryton (n=28) Vergleich (n=35)
Analysenbezeichnung Min Mittelwert Max Min Mittelwert Max
Stammwiirze GG-% 11,1 12,4 15,6 11,2 12,6 15,6
........................................... EndvergarungsgradSChembar % 711 82’8 905 801 84’5 898
........................................................................... pH-Wert 477 5’14 557 480 5’14 558
............................ FrelerAmmostwkstoﬁ(berauf12GG-%) mg”ooml 11 18 24 11 18 23
................................ Loshchersﬂckstoﬁ(berauf12GG_%) mg“ooml 79 101 143 77 101 132
......... Magnesmmsuﬁatfa"barerstICKstoff(berauf12GG-%) mg”ooml 15 21 30 16 21 24
........................... HOChmOIekmaresB-Glucanﬂuo"memSCh mgll 38 106 233 30 133 397
........................................................................ VISKOSItat mPa*s 1581 1,678 1783 1645 1,691 1745
........................ GesathOIyphenOIe(bezogenauf1zGG-%) mgll 149 204 384 153 226 400
................. Anthocyanogene(berauf1ZGG-%)mgll 62 9618765101 144
......................... BltteremheltenderwurzeBE 19 40631942 64
3]
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Groftechnik — Bieranalyse LG Baryton

LG Baryton (n=12) Vergleich (n=15)

Analysenbezeichnung Min Mittelwert Max Min Mittelwert Max

Stammwiirze GG-% 11,0 11,4 12,2 11,1 11,5 12,5
...................................................................... AIKOhOI VOI-% 454 4,91 530 466 5,00 547
.......................................... vergarungsgrad,s(:hembar % 785 81,9 865 792 82,9 864
........................................ Farbespektralphotomemsch EBC 46 6,1 87 51 6,3 100
...................................................................... pH-Wert 404 4’36 459 419 4,43 466
................................. SChaumbestlmmungnaChNIBEM s 251 278 311 239 271 300
.......................... VISkOSItatmAusscmagwurzeundBler mpa*s 1487 1,532 1595 1511 1’547 1584
...................................................... BltteremheltenBler EBC 14 25 33 14 25 35
TrUbunggoo-optISCheMethOde EBC ................................. 018 ......................... 0,28 ......................... 044 ......................... 020 ......................... 0,32 ......................... 047 ............

 Tibung2*-optischeMethode | EBC 004 | o013 | o2 | o004 | o1 | o3
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Groftechnik — Verkostung nach DLG - LG Baryton

Brauerei LG Baryton Vergleich
B2 4,53 4,55
B3 4,75 4,84
B4 4,60 4,55
B5 4,72 4,66
B6 4,79 4,74
B7 4,67 4,66

B9 A 4,74 4,77
B9 B 4,63 4,63
B10 4,58 -
B13 4,65 4,65
B15 4,64 4,65
B16 4,78 4,77
Mittelwert 4,67 4,70

DLG-Note gesamt (n = 10)
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Grofdtechnik — Verkostung (Dreieckstest) — LG Baryton

Brauerei Sorte LG Baryton Statistische Bewertung - Aussage gegeniiber Vergleich
5
s
2
B5 ™ st der verkoster r rone Aussage modien
B6 AbV\féZZiTi:rP\;Z?;O‘:IE?nm 170 Differenzierung moglich
&7 ™ e dor verkoster i rene Aussage mogien
B9B ™ et dor verkoster i rone Aussage modien

Teilnehmerzahl: n =10; Signifikanzniveau: a < 0,05

2
EE. technologie  Dr- Jennifer Schneiderbanger | Sortengremium Berliner Programm 2026 | 03. Februar 2026 1 14



Beurteilung der Brauereitechnologie LG Baryton

GESAMTBEWERT
UNG DER C2-B3 | C2-B4 | C2-B5| C2-B6 | C3-B2 | C3-B7 | C4-B9 |[C4-B10|C6-B13(C6-B15|C6-B16
PROZESSSCHRITT
E:
MALZQUALITAT | sehrgut mittel sehr gut gut gut gut schlecht | sehr gut - gut gut
BEREICH
SUDHAUS
Maischarbeit gut gut gut gut gut gut schlecht gut gut gut gut
Lauterarbeit gut gut gut mittel gut sehr gut mittel gut gut gut gut
BEREICH
GARUNG
Angarverhalten normal schnell normal schnell normal normal schnell normal normal normal normal
Gérverlauf normal [ schnell normal normal normal normal schnell normal normal normal normal
BEREICH
FILTRATION
Filtration gut schlecht gut gut gut gut gut sehr gut gut gut sehr gut
BIER
Verkostung gut sehr gut gut gut sehr gut gut gut - gut gut gut
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Berliner Programm 2026
Verarbeitungsempfehlung

LG Baryton

Malzerei: Die Sorte wird vom Sortengremium
des Berliner Programms zur Verarbeitung empfohlen.

Brauerei: Die Sorte wird vom Sortengremium des
Berliner Programms zur Verarbeitung empfohlen.

fl/A/[’R PR“G%‘ ggsillle(:)?.%rzt.e;gzrgmium der Braugersten-Gemeinschaft e.V.
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