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% Bundessor tenamt

Neuzulassungen
Sommerbraugerste

Ergebnisse der Wertprufung
2019 — 2021

1. Qualitatseigenschaften

Rentel

Sortengremium 08.02.2022



% Bundessortenamt
l 1.1 Ergebnisse der Gerstenuntersuchungen

Merkmal Quench Avalon RGT Planet Accordine |[LG Flamenco

hl - Gewicht kg 67,3 65,5 66,1 67,4 65,6

Wertprufung 2019 bis 2021 (23 Ergebnisse)

Rentel Sortengremium 08.02.2022



% Bundessortenamt

1.2 Ergebnisse der Kleinmalzung

Merkmal Quench Avalon RGT Planet Accordine LG Flamenco
Keimenergie 3.Tag % 96 97 97 95 95
Keimenergie 5Tag | % | 97 | ¢ | 98 | o7 | 97
‘Wassergehaltn.48h | % | 430 | 436 | 431 | 26 | 30
Malzungsschwand ges. | % | | 88 | 85 | 83 | 84 | 87
Extrakt wir. % 82,3 82,3 82,6 83,1 83,4
‘Endvergérungsgrad |~ % | 853 | 852 | 859 | 860 | 864
Alpha-Amyiase-Aktivitit DU | a7 | 0 | s | 0 | 56
Beta-Amylase-Akfivitat = | BU | 934 | 1153 | 038 | 1075 | 071
Wirzefabe | EBCphot. | | 34 | 36 | 38 | 38 | 43
Eiweil3gehalt wir % 9,8 10,2 9,3 9,9 9,3
Iosl. Stickstoff mg/l00gMTrS| 595 | e62 | 614 | 649 | 641
Eiweiflosungsgrad | % | 9 | a | 2 | a | aa
FAN mg00gMTs| 114 | 127 | 18 | 131 | 120
Friabilimeter % 88 95 90 95 92
Viskositat mPas. 8,6 % 1,55 1,47 151 1,46 1,49
Beta-Glucan mg/l 308 113 267 139 240

Wertprifung 2019 bis 2021 (23 Ergebnisse)

Rentel

Sortengremium 08.02.2022
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Extraktgehalt (%)
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Beta-Amylase-Aktivitat (BU)
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Eiweil3gehalt Malz (%)
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® Loslicher Stickstoff (mg/100 g MTrS)
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% Bundessortenamt
Betan-Glucan-Gehalt (mg/l)
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Bayerische Landesanstalt ftr
LFL Landwirtschaft

Neigung der Sommergerste zum
Aufspringen der Korner

Dr. Markus Herz,
Bayerische Landesanstalt fir Landwirtschaft

Sortengremium des Neuen Berliner Programms
Online, 08. Februar 2022




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

Entlang der Bauchfurche
aufgesprungene Korner

Feld
Seitlich aufgesprungene
Korner
Labor

Entlang der Bauchfurche
‘ aufgesprungene Korner
“‘ Labor
nan LFL

M. Herz, IPZ 2b, 08.02.2022
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Kornanomalien der 2020 zugelassenen Sorten
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Kérner

Mittel aus 21 Versuchen
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Oentlang der Bauchfurche aufgesprungene Kérner Bseitlich aufgesprungene Kdrner
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Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2018, GS_S2/2019, LSV_ WP 3/2020 adjustiertes Mittel aus 21 Versuchen, Berechnung mit LSMEANS (sorte*umwelt)

M. Herz, IPZ 2b, 08.02.2022 21



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
GS_S1 2019
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Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2019, adjustiertes Mittel aus 8 Versuchen
M. Herz, IPZ 2b, 08.02.2022 22



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

Y Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern

2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
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entlang der seitlich aufgesprungene

Bauchfurche aufgesprungene Korner ingesamt
Sorte n aufgesprungene Koérner in %

Kdrner % in %

LG Rumba 32| 10522 47| s 152 a
Avalon 32 9,2| 2B 6,2 15,4| a
SYNB 3187 28 8,3| =C 4.0 =Bco 12,3| B
SYNB 3185 32| 7,8] Bco 44| =C 12,2 B
NORD 3197 32 7,7 BCcD 3,9 Bco 11,6] =BC
Quench 24 7,3| BcoE 41| BcD 11,4| BcD
Leandra 32| 7,2| scoer 4,3 scp 11,5 8c ?
LOCH 3201 32 7,0 CDEF 3,1| BCDE 10,1| BcoE
R2N 3189 28 6,1 CDEFG 4,01 BcD 10,0 BcoE
NORD 3195 28 6,1 CDEFG 2,6 CDE 8,7 CDEF
Accordine 32| 56 DEFG 47| &2 10,3| BcoE
ACKS 3216 32 53 EFGH 2,7 coE 8,0 EFG
RGT Planet 32| 5,0 FGH 3,3| Bcor 8,2 DEF
LOCH 3203 32 5,0 FGH 42| BCD 9,2| BCDEF
LMGN 3223 32| 45 GH 1,7 E 6,2 FG
BREN 3230 32 4,5 GH 6,8| 2 11,3| BcD
SYNB 3184 32 4,1 GH 3,7 Bco 7,8 EFG

Mittel

684

5,8

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2019, adjustiertes Mittel aus 8 Versuchen

GS_S1 2019

M. Herz, IPZ 2b, 08.02.2022
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

GS_S2 2020
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Oentlang der Bauchfurche aufgesprungene Kdérner B seitlich aufgesprungene Koérner

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S2/2020, Mittel aus 8 Versuchen  * Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern

&
!g! Lf L 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

M. Herz, IPZ 2b, 08.02.2022 24



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

\

Sorte

Quench
NORD 3195
Avalon
Accordine
BREN 3230
RGT Planet
Leandra

|LG Flamenco

32
32
32
32
32
32
32

entlang der
Bauchfurche
aufgesprungene
Korner %

6,7| 2B
6,7| aB
6,4| aB
6,4| 2B
6,4| 2B
6,3| 2B
51| BC
4,8| BC

seitlich
aufgesprungene
Korner
in %
3,91 BCD
2,4 D
5,6|] aB
5,01 BC
5,1 BC
4,11 BCD 2)
6,9 2
4,3| BC

aufgesprungene
Kodrner ingesamt
in %

10,5| 2B
9,1 =BC
12,0 aB
11,3 2B
11,5( aB
10,4 2B
12,0| 2B
| 9,2| BC

Mittel

352

5,9

4,4

 Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern
2 signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

0
o0 LFL

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S2/2020, Mittel aus 8 Versuchen

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2017, Mittel aus 8 Versuchen

GS_S52 2020

M. Herz, IPZ 2b, 08.02.2022
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

GS_S1 2019, $2 2020
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Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2019, GS_S2/2020, adjustiertes Mittel aus 16 Versuchen;  * Auszéahlung am Emtegut von 4 x 100 Kérnern

.“ L.F L 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P= 5 %

M. Herz, IPZ 2b, 08.02.2022 26



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

\

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2019, GS_S2/2020, adjustiertes Mittel aus 16 Versuchen;

g
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GS_2 2019, S2_2020

Sorte

Avalon
Quench
NORD 3195
Leandra
Accordine
RGT Planet
BREN 3230
LOCH 3203
\LG Flamenco

Mittel

n

64
56
60
64
64
64
64
64
64 |

692

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Korner
aufgesprungene Kdrner Korner insgesamt
in % in % in %
LGRrumba e 93 [ ag[ . [l .
7,8 B 59| a 13,7] 2
6,9 BC 4,0 B 11,0 BC
6,4 CD 2,5 C 8,9 D
6,1 CD 56| a 11,8 B
6,0 CDE 4,8 2B 10,8 BC
57 CDE 3,7 Bc 2 9,3 cp 2
55 DEF 59| a 11,4 B
4,7 EF 3,8 BC 8,4 D
4,3| ) 3,7| BC | 8,0| D
6,0 4,3 10,3

2 signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

Y Auszéhlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern

M. Herz, IPZ 2b, 08.02.2022
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

entlang der Bauchfurche aufgesprungene Korneriin %

12 -
Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Kérner . .
GS S12019/ S2 2020 Konfidenzintervalle
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Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2019, GS_S2/2020,

L'F L adjustiertes Mittel aus 16 Versuchen;

Y Auszéhlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern
2 signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

95 % Irrtumswahrscheinlichkeit

M. Herz, IPZ 2b, 08.02.2022 28



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

seitlich aufgesprungene Koérneriin %

Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Kérner . .
| | GS $12019/ 52 2020 Konfidenzintervalle
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2019 -2020: 16 Umwelten

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2019, GS_S2/2020,

L'F L adjustiertes Mittel aus 16 Versuchen;

Y Auszéhlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern
2 signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

95 % Irrtumswahrscheinlichkeit

M. Herz, IPZ 2b, 08.02.2022
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

aufgesprungene Kérner insgesamt in %

18 -
Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Kérner . .
GS S1 2019/ 52 2020 Konfidenzintervalle
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2019 -2020: 16 Umwelten

T Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2019, GS_S2/2020,
o L'F L adjustiertes Mittel aus 16 Versuchen;

Y Auszéhlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern

2 signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

95 % Irrtumswahrscheinlichkeit

M. Herz, IPZ 2b, 08.02.2022
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
Reproduzierbarkeit des Labortests Entlang der Bauchfurche aufgesprungene Kérner
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Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2019, GS_S2/2020 Y Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kornern
Lf L 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

M. Herz, IPZ 2b, 08.02.2022 31



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

ReprOdUZIel’bOI’kelT deS I_CI bOFTeSTS Seitlich Qufgesprungene Korner
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9 Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kornern

Lf L 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

M. Herz, IPZ 2b, 08.02.2022 32



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

Reproduzierbarkeit des Labortests Aufgesprungene Kérmer gesamt
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9 Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2019, GS_S2/2020

Lf L 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
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Braugersten
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Die Bewertung der Sorten ist ein Vergleich
zwischen den neu zugelassenen Sorten

Berliner Programm  “°%) @3%) @i%) [39% ﬂ ﬂ

Keimvorgang

A B C D

Tag1 Tag2 Tag3 Tag4 Tagb5

U Vnss

Bundessortenamt (BSA) 45%

A
Durchfuhrung des / der
Berliner Programms: Standorte des Zuchteranbaus In ; VLB
Bundessortenamt Wertprifung: Standorte des Bundessortenamts Eag %gg;an%‘jggie

Sortengremium, 08.02.2022 35




_—

——
Braugersten
Gemeinschaft

Isotherme 65 °C-Maische nach MEBAK

50 g Feinschrot
(0,2 mm Mahlspalt)

Maischvorgang

beenden
. abkuhlen &
20— ' 20
auf 20 °C
Unter standigem Ruhren Rastzeit gesamt 60 Minuten, nach mit Wasser auf
klumpenfrei einmaischen 30 Minuten 50 ml Wasser erganzen 450 g auffillen

(Ruhrwerk lauft mit 200 U/Min)

Verfahren: MEBAK, Band Rohstoffe, R-207.00.002 [03-2016]
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BRAUGERSTEN-GEMEINSCHAFT e.V.

Sitzung des Sortengremiums
08. Februar 2022

Berliner Programm 2021/2022
Malzungsversuche mit variierenden Parametern
Lauterversuche im Labormal3stab

Versuchs- und Lehranstalt fur Brauerei in Berlin (VLB) e.\V.
Forschungsinstitut fir Rohstoffe — Henrike Vorwerk
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Cxtrakiausbeute (9 TM ) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [ N = 23] vs. ,Standard neu*[ N =6 ] GRRRRY BERLIN
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82.0 -
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80,0 -

AVALON LG FLAMENCO

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertprifung 5 Tage / 18-14 °C /45 %

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fur Rohstoffe ' ,Berliner Programm‘ Sortengremium ' Februar 2022



Cxlraktavusbeute (9 T ) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N =6 | GERNN BERLIN
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AVALON LG FLAMENCO

= Weichgrad 45 % = Weichgrad 43 % = \Weichgrad 41 % = Weichgrad 39 %

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fur Rohstoffe ' ,Berliner Programm‘ Sortengremium ' Februar 2022



Cxlrakiausbeute, protemtrer (9% TM ) neuer Sorten

unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N =6 | GERNN BERLIN
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AVALON LG FLAMENCO

= Weichgrad 45 % = Weichgrad 43 % = \Weichgrad 41 % = Weichgrad 39 %

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fur Rohstoffe ' ,Berliner Programm‘ Sortengremium ' Februar 2022



Alpha-Amylase (DU ) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [ N = 23] vs. ,Standard neu*[ N =6 ] GRRRRY BERLIN
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AVALON LG FLAMENCO

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertprufung 5 Tage / 18-14 °C /45 %

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fur Rohstoffe ' ,Berliner Programm‘ Sortengremium ' Februar 2022



Alpha-Amylase (DU ) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N =6 | GERNN BERLIN
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ceta-Amylase (BU ) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [ N = 23] vs. ,Standard neu*[ N =6 ] GRRRRY BERLIN

1200

— 1153
1100

— 1074
1000 -

971

900 A
800 - 802
700
600 -

AVALON LG FLAMENCO

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertprifung 5 Tage / 18-14 °C /45 %
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ceta-Amylase (BU) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N =6 | GERNN BERLIN
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Viskosital ( mPa*s ) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [ N = 23] vs. ,Standard neu*[ N =6 ] GRRRRY BERLIN
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AVALON LG FLAMENCO

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertprifung 5 Tage / 18-14 °C /45 %
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Viskositat (mbPa’s ) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N =6 | BERLIN
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ceta-Glucan (mog/L ) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [ N = 23] vs. ,Standard neu*[ N =6 ] GRRRRY BERLIN

500
400 — 402
300
— 240
200
142
100 | 113
0 -

AVALON LG FLAMENCO

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertprufung 5 Tage / 18-14 °C /45 %
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ceta-Glucan (mog/L ) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N =6 | GERNN BERLIN
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Sriabilimeter (99 ) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [ N = 23] vs. ,Standard neu*[ N =6 ] GRRRRY BERLIN
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AVALON LG FLAMENCO

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertprifung 5 Tage / 18-14 °C /45 %
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Sriabilimeter (99 ) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N =6 | GERNN BERLIN
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neuer Sorten VLB
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N=6 ]

BERLIN
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AVALON LG FLAMENCO
Weichgrad 45 % Weichgrad 43 % Weichgrad 41 % Weichgrad 39 %
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Loshicher Stickstolt (mg/100 g Malz-Trs ) neuer Sorten im Vergleich

WP-Standardbedingungen [ N = 23] vs. ,Standard neu*[ N =6 ]
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AVALON LG FLAMENCO

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertprifung 5 Tage / 18-14 °C /45 %
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Loslicher Stickstot (mo/100 g Malz-1rS ) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N =6 | GERNN BERLIN
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AN Cmg/l00 g Malz-Trs ) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [ N = 23] vs. ,Standard neu*[ N =6 ] GRRRRY BERLIN
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AVALON LG FLAMENCO

= Berliner Programm 5 Tage / 18-14 °C /43 % = BSA Wertprifung 5 Tage / 18-14 °C /45 %
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AN Cmo/l00 g Malz-Trs ) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N =6 | GERNN BERLIN
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“olbachzan! (% ) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [ N = 23] vs. ,Standard neu*[ N =6 ]
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“olbachzah! (% ) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N =6 | GERNN BERLIN
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AN LOsH N (9% ) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N =6 | GERNN BERLIN
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elm-/Atmungsschwand (% ) neuer Sorten im Vergleich
WP-Standardbedingungen [ N = 23] vs. ,Standard neu*[ N =6 ] GRRRRY BERLIN
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Leim-/Atmungsschwand (% ) neuer Sorten
- ” . - _ SRR BERLIN
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N = 3]
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Qualitat der Pilotmalze — Standorte VLB

BERLIN
Malzungsparameter E&‘;‘:ﬁ;‘t Protein = L&sLN = ELG (\éi’zk(fjo') Mizﬂg' GE?EE:] '32‘::[?;
WKZ T WG % TrS % TrS mg/100 g % mPa*s % mg/L %

> 81,0 <670 <1,60 > 82 <350 > 84
Morgenrot
AVALON 5 18-14,5 43,0 82,2 10,1 620 39 1,45 100 60 83,5
LG FLAMENCO 5 18-14,5 45,0 84,2 9,0 651 45 1,43 99 61 87,8
Gudow
AVALON 5 18-14,5 43,7 84,3 10,5 661 39 1,46 95 96 84,7
LG FLAMENCO 5 18-14,5 458 84,5 8,7 680 49 1,44 98 96 86,6
Aspachhof
AVALON 5 18-14,5 43,0 85,2 11,6 827 45 1,43 96 160 85,9
LG FLAMENCO 5 18-14,5 455 84,1 10,7 789 46 1,43 92 188 87,4

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm* Sortengremium ' Februar 2022



Ergebnisse der Lauterversuche — Standort

AVALON LG FLAMENCO
Sudhausausbeute % 72,3 73,9
Lauterverhalten
Lauterzeit VW hh:mm 00:20 00:20
Lauterzeit Gesamt hh:mm 01:23 01:32
Lauterventil ag. VW mm*sec/mL 23 21
Tribung EBC 2 3
Wirzeanalyse
Extrakt °P 11,54 11,52
s. Endvergérung % 82,5 82,9
Loslicher Stickstoff mg/L 1087 1106
FAN mg/L 203 217
Viskositat mPa*s 1,67 1,64
Farbe EBC 9,0 11,3
pH 5,69 5,73
3-Glucane mg/L 70 104

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm* Sortengremium ' Februar 2022
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Ergebnisse der Lauterversuche — Standorte VLB

BERLIN

AVALON LG FLAMENCO AVALON LG FLAMENCO* AVALON LG FLAMENCO*
Sudhausausbeute % 72,3 74,5 72,4 73,0 72,2 74,3
Lauterverhalten
Lauterzeit VW hh:mm 00:21 00:21 00:19 00:20 00:20 00:19
Lauterzeit Gesamt hh:mm 01:23 01:39 01:21 01:25 01:25 01:33
Lauterventil ag. VW mm*sec/mL 20 20 20 21 28 23
Tribung EBC 1 1 3 5 2 2
Wirzeanalyse
Extrakt °P 11,79 11,55 11,55 11,60 11,28 11,42
s. Endvergérung % 82,9 86,7 82,5 82,6 82,0 79,3
Loslicher Stickstoff mg/L 984 1054 1033 1035 1243 1229
FAN mg/L 182 198 185 210 243 242
Viskositat mPa*s 1,67 1,63 1,70 1,66 1,65 1,63
Farbe EBC 7,1 9,1 8,0 11,4 11,8 13,3
pH 5,71 5,77 5,71 5,75 5,66 5,68
3-Glucane mg/L <50 <50 75 96 85 167

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm* Sortengremium ' Februar 2022 * Ergebnis des Wiederholsuds



VLB
Vielen Dank fur Ihre Aufmerksamkeit!

VLB Berlin
Forschungsinstitut fir Rohstoffe

Henrike Vorwerk, Institutsleiterin

vorwerk@vlb-berlin.org

www.vIb-berlin.org

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm* Sortengremium ' Februar 2022
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SN ,
Ei7T M technologie

Gerstenuntersuchungen des Zichteranbaus

Avalon LG Flamenco

Wassergehalt Gerste % 11.9 11.9

RthrOtemGerSte ........................ % Wfr .............................. 108 ............................................. 100 ......................
Ke ImenergleSTag ...................... % ............................................ 9 9 .................................................. 97 .........................
Ke ImenergleSTag ...................... % ............................................ 9 9 .................................................. 97 .........................
Wasserempfmd“Chkelt ............. % 14 .................................................. 35 .........................
lsorteGerSte ................................ % 995 ............................................. 991 ......................
AprtZGerSte ................................... % ........................................... O O ................................................ 0 0 ........................
WarmebEhand Iung ..................... WOChen .............................. O ...................................................... O ...........................

Mittel aus 3 Versuchsstandorten Zuchteranbau 2021: Aspachhof, Morgenrot, Gudow

Anmerkung: Warmebehandlung wurde nicht durchgefiihrt

Dr.-Ing. Martina Gastl | Sortengremium Berliner Programm Ernte 2021 | 08. Februar 2022
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Halbtechnische Sude — Malzanalyse (isotherme 65 °C-Maische)

TUTI

Malzungsparameter Extrakt | Protein | L&sl. N ELG FAN (\éizko;)' ) MEZ!P_ (Sﬁéa;—n a-Amylase [b-Amylase Eg?t\:ﬁé
WKZ T WG % TrS %TrS | mg/100g % mg_ﬁgo 9 | mpars % mg/L DU, wir. BU,wf. %

>81,0 <670 <1,60 > 82 <350 > 84
Morgenrot
AVALON 5 18 -14,5 43 83.1 10.0 590 36.9 100 1.44 95 289 93 853 84.4
LG FLAMENCO 5 18 -14,5 45 85.4 8.8 602 42.8 122 1.47 98 162 77 792 86.1
Gudow
AVALON 5 18 -14,5 43 83.7 10.3 631 38.4 113 151 90 247 95 1110 85.3
LG FLAMENCO 5 18 -14,5 46 86.8 8.4 600 44.6 118 1.49 97 177 73 730 87.4
Aspachhof
AVALON 5 18 -14,5 39 87.5 11.2 669 37.3 121 1.64 86 581 115 1312 85.1
LG FLAMENCO 5 18 -14,5 41 84.4 10.6 619 36.7 107 1.56 80 659 95 1150 84.3

12} Anmerkung: Standort Aspachhof — schwaches zytolytisches Lésungsverhalten, wenn Proteolyse in Spezifikation

SN ,
Ei7T M technologie

Dr.-Ing. Martina Gastl | Sortengremium Berliner Programm Ernte 2021 | 08. Februar 2022
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Halbtechnische Sude — Wiirzeanalyse

TUTI

Morgenrot Gudow Aspachhof*

AVALON |LG FLAMENCO| AVALON |LG FLAMENCO| AVALON |LG FLAMENCO
Lauterverhalten
Mittelwert Gesamttrilbung EBC 11.5 17.1 17.9 14.0 14.2 18.5
Lauterzeit gesamt [hh:mm:ss] 01:14:20 01:25:20 01:24:55 | <01:20:00* | 01:21:30 01:18:05
Mittelwert Massenstrom [kg/h] 7.2 6.6 6.9 8.4 8.7 8.7
Wirzeanalyse
Extrakt °P 11.38 11.65 11.38 11.45 11.43 11.41
s. Endvergérung % 80.6 85.0 81.6 85.5 81.0 81.2
Ldslicher Stickstoff (ber. auf 12 GG %) mg/100 ml 90 97 91 95 100 98
Hochmolekularer N (ber. auf 12 GG %) mg/100 ml 21 17 21 16 26 21
FAN (ber. auf 12 GG %) mg/L 17 21 19 20 19 19
pH 5.68 5.68 5.62 5.62 5.66 5.72
3-Glucane mg/L 157 81 82 69 470 483
Bittereinheiten BE 44 44 44 46 44 46

* Schatzwert, da die Datenaufzeichnung ausgefallen ist

12} Anmerkung: *Standort Aspachhof - schwache zytolytische Lésung

SN ,
Ei7T M technologie

Dr.-Ing. Martina Gastl | Sortengremium Berliner Programm Ernte 2021 | 08. Februar 2022
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Halbtechnische Sude — Bieranalyse

TUTI

Morgenrot Gudow Aspachhof*
AVALON LG FLAMENCO AVALON LG FLAMENCO AVALON LG FLAMENCO
Alkohol Vol % 4.91 5.07 4.93 5.14 4.89 4.93
Vergarungsgrad scheinbar % 82.0 85.5 82.8 86.3 82.2 82.7
Farbe EBC 4.8 5.7 5.6 5.5 5.1 5.7
pH 4.51 4.50 4.63 4.63 4.53 4.64
Viskositéat (bez. auf 12 GG %) mPa*s 1.636 1.514 1.584 1.500 1.647 1.573
Bittereinheiten EBC 23 22 25 24 22 25
Eingangstribung bei 90° EBC 4.28 4.75 2.92 3.19 2.67 3.79
Eingangstribung bei 25° EBC 0.62 0.82 0.42 0.63 0.31 0.62
I Anmerkung: *Standort Aspachhof - schwache zytolytische Losung

EZE M technologic  Dr.-Ing. Martina Gastl | Sortengremium Berliner Programm Ernte 2021 | 08. Februar 2022
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Halbtechnische Sude — Lauterdaten (Wurze) und Filtrationsdaten (Bierfiltration) TI_ITI

Morgenrot Gudow Aspachhof*
LG LG LG

DS FLAMENCO OIS FLAMENCO AN FLAMENCO
Lauterverhalten
Mittelwert Gesamttribung EBC 11.5 17.1 17.9 14.0 14.2 18.5
Lauterzeit gesamt [hh:mm:ss] 01:14:20 01:25:20 01:24:55 < 01:20:00* 01:21:30 01:18:05
Mittelwert Massenstrom [kg/h] 7.2 6.6 6.9 8.4 8.7 8.7
Bierfiltration
Filtrationsgeschwindigkeit  [kg/h] 11.4 20.6 20.6 17.0 5.3 7.0

* Schatzwert, da die Datenaufzeichnung ausgefallen ist
Transitionen

Lauterruhe 5 min

Vorschielden (VS) >= 1000g Maischepfanne
Trubwiirze (TWP) <35EBC

Vorderwirze (VW) >=3300g Wirzepfanne
1. Nachguss (2,2I) >=6000g Wirzepfanne
2. Nachguss (2,2l) >=9000g Wiurzepfanne
Tiefschnitt <3500 g’/h  Durchfluss WP
angestrebter Durchfluss 10kg/h

Sl
EZE M technologic  Dr.-Ing. Martina Gastl | Sortengremium Berliner Programm Ernte 2021 | 08. Februar 2022 70



SN ,
Ei7T M technologie

Halbtechnische Sude — Verkostung nach DLG (n = 8)

Sorte/Standort Geruch Trunk Vollmundigkeit Rezenz Bittere Gesamt
Avalon Morgenrot 4.8 4.8 5.0 5.0 5.0 4.90
LGFIamenCO 46 .............................................. 44 .............................................. 46 .............................................. 50 .............................................. 46 ............................................ 460 .....................
AvalonGudow | s | s | a8 | so | s | sg3
LGFIamenCO ........................................... 4 2 __________________________ 44 .................................... 48 .............................................. 50 .............................................. 4 8 ............................................ 458 .....................
AvalonASpaChhof .............................. 46 .............................................. 48 ..................................... 4 6 __________________________ 50 __________________________ 50480 ____________
LGFIamenCO 44 .............................................. 46 .............................................. 46 .............................................. 50 .............................................. 44 ............................................ 455 .....................

Anmerkung: *Standort Aspachhof - schwache zytolytische Lésung

Dr.-Ing. Martina Gastl | Sortengremium Berliner Programm Ernte 2021 | 08. Februar 2022
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Braugersten
der Deutschen Brauwirtschaft e.V. Gemeinschaft

Wissenschaftsfdorderung

Berliner Programm

Agronomische Eigenschaften Wertpriufung
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% Bundessortenamt

Neuzulassungen
Sommerbraugerste

Ergebnisse der Wertprufung
2019 — 2021

2. Agronomische Eigenschaften

Rentel

Sortengremium 08.02.2022
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Avalon

RGT Planet
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Neuzulassungen

LG Flamenco| 5|5 | 3
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% Bundessortenamt

Tage (gestapelt)

2.1 Reifeeigenschaften

@ Gelbreife (Juli)

@Ahrenschieben (Juni)

Rentel

Sortengremium 08.02.2022
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% Bundessortenamt

Bonitur (1-9; gestapelt)

15

13

2.2 Halmeigenschaften

@ Ahrenknicken

@ Halmknicken

ELager

Rentel
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% Bundessortenamt

Bonitur (1-9; gestapelt)

23
21
19

2.3 Krankheitsanfalligkeit

m Zwergrost

® Ramularia
= Rhynchosporium

@ Netzflecken

@ Mehltau

Rentel

Sortengremium 08.02.2022
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% Bundessortenamt

Kornertrag (rel. Vergleichssorten)

112
110
108
106
104
102
100
98
96
94
92
90

2.4 Kornertrag

@ Ertrag Stufe 1 (100 = 59,5 dt/ha)
@ Ertrag Stufe 2 (100 = 66,3 dt/ha)

Rentel
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% Bundessortenamt

100

95

Sortierung (%)

2.5 Sortierung

@>25mm

@>28mm

Rentel
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% Bundessortenamt

2.6 Umweltstablilitat Sortierung

Sortierung > 2,5 mm %Stufe 2

Mittel
(23)
2019-2021

Quench 91,5
Avalon 95,6
RGT Planet 93,2
Accordine 92,7
LG Flamenco 93,3

S

6,3
3,6
6,0
7,5

4,7

s%

6,9
3,8
6,4
8,1

5,0

Sortierung > 2,8 mm %Stufe 2

Mittel
(23)
2019-2021

Quench 64,7
Avalon 79,5
RGT Planet 71,3
Accordine 69,6
LG Flamenco 69,6

S

18,2
12,7
18,3
20,1

15,9

s%

28,2
16,0
25,7
28,9

22,8

Rentel

Sortengremium 08.02.2022
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Braugersten
Gemeinschaft

LG Flamenco

Agronomische Eigenschaften:

Kornanomalien: keine

Malzqualitat: Sehr hohe Extraktausbeute

Zytolyse: mittlerer Friabilimeterwert, hohe beta-Glucanwerte,
mittlere Viskositat

Proteolyse: mittlerer l6slicher Stickstoff, hoher freier Aminostickstoff
Amylolyse: mittlere alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-
Aktivitat

Sehr hohe Ausbeute, schnelle Lauterzeit,
sehr hohe Stickstoffversorgung, niedrige
Viskositat, hoher Vergarungsgrad

Gute Verkostungsergebnisse

Sortengremium, 08.02.2022

Mittlere Sortierung, mittlerer Proteingehalt

Ausgewogenheit der Losungseigenschaften:
Ausgewogen bei intensiver Malzung

MALZUNGSVARIANTEN
5 Tage

Bewertung:
Empfehlung
fur die
Praxisversuche
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Wissenschaftsforderung Braugersten
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Berliner Programm — e —
von der Prufung zur Verarbeitungsempfehlung

Wertprufungen durch das Bundessortenamt Zulassung Auswahl
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20 15 6-10 3-6 0-3

Sorten Sorten Sorten Sorten Sorten

Malzungsvariationen
von 6 Standorten

Anbau durch
Zuchter an

6 Standorten AVAVEClI R iR RS t=1ple[ola Iy
fur halbtechnische Versuche

grolRtechnische
Verarbeitung

g
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Untersuchung der Kornanomalien
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Lexy

Agronomische Eigenschaften:

Mittlere Sortierung, mittlerer Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Ausgewogenheit der Losungseigenschaften
innerhalb einer Malzungsvariante(n): A, C

Malzqualitat: Hohe Extraktausbeute MALZUNGSVARIANTEN
Zytolyse: mittlerer Friabilimeterwert, 5 Tage

niedrige beta-Glucanwerte, niedrige Viskositat

Proteolyse: mittlerer I6slicher Stickstoff,

hoher freier Aminostickstoff, hoher Eiweil3losungsgrad

Amylolyse: mittlerer Endvergarungsgrad,

hohe alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-Aktivitat
Bewertung:

Gute Verkostungsergebnisse, Empfehlung
Hohe Ausbeute, schnelle Lauterzeit, mittlere Schaumstabilitat fur die
hohe Stlcks:.toffversorgung, niedrige Viskositat, Praxisversuche
hoher Vergarungsgrad

Sortengremium, 08.02.2022



Lexy

DURST MALZ, Bruchsal

IREKS, Kulmbach

SchwabenMalz GmbH,

Laupheim
Cc1 C2 c3
Badische ) ( )
_ Augustiner-Brau Brauerei
Staatsbrauerei n Wagner KG, n Riegefaeui\ﬁéggburg
Rothaus, Miinchen B2 B6
Grafenhausen B1
(a ™
Kulmbacher Hirsch-Brauerei
| | Brauerei AG, Honer, Wurmlingen
Kulmbach B3 - B7
J L y,
Kostritzer
Schwarzbier-

Legende: C = Charge, B = Brauerei

Dr.-Ing. Martina Gastl

brauerei GmbH,
Bad Kostritz B4

Einbecker
Brauhaus AG,
Einbeck B5

Karl Bindewald

Kupfermiihle GmbH,
Bischheim

Bitburger
— Braugruppe GmbH,
Bitburg B8

Karlsberg Brauerei

GmbH, Homburg
B9

Sortengremium, 08.02.2022
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Malteurop Deutschland
GmbH,

Heidenau

AB InBev,
Minchen B10

Freiberger
Brauhaus GmbH,
Freiberg B11

—_—
—_—

—

N
Braugersten

Gemeinschaft

Avangard Malz AG,

Bremen

G ™

Privatbrauerei
Herrenhausen

| GmbH, Hannover

B2

Hofbrauhaus
Wolters GmbH,
Braunschweig B13

. /

Friesisches
Brauhaus zu Jever,
GmbH & Co KG,

(.

Jever B14

/
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Groldtechnik — Westdeutschland E;H%:cﬁnok.ogiem" fgmﬁgg
(BW, RP, HE)

Malzereien:
DURST MALZ, Bruchsal
Karl Bindewald Kupfermthle GmbH, Bischheim

Brauereien:
Bitburger Braugruppe GmbH, Bitburg
Karlsberg Brauerei GmbH, Homburg
Badische Staatsbrauerei Rothaus, Grafenhausen
Brauerei C.& A. Veltins GmbH & Co0.KG, Grevenstein

Dr.-Ing. Martina Gastl Sortengremium, 08.02.2022
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GroRtechnik — Siid- und Ostdeutschland ims i TLT 5#82%‘3%3&83
(BY, TH, S)

Mailzereien:
IREKS, Kulmbach
SchwabenMalz GmbH, Laupheim
Malteurop Deutschland GmbH, Heidenau
Erfurter Malzwerke GmbH, Erfurt

Brauereien:
AB InBev Miinchen, Spaten-Franziskaner-Brau GmbH, Miinchen
Augustiner-Brau Wagner KG, Miinchen
Brauerei S. Riegele, Augsburg
Freiberger Brauhaus GmbH, Freiberg
Hirsch-Brauerei Honer, Wurmlingen
Kulmbacher Brauerei AG, Kulmbach
Kostritzer Schwarzbierbrauerei GmbH, Bad Kostritz
Wernesgriiner Brauerei GmbH, Wernesgriin
Stuttgarter Hofbrau, Stuttgart
Brauerei Sternquell, Plauen

Dr.-Ing. Martina Gastl Sortengremium, 08.02.2022
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Groldtechnik — Norddeutschland AT technologie Braugersten
(NS, SH, MV)

Malzereien:
Avangard Malz AG, Bremen
Malteurop Deutschland GmbH, Rostock

Brauereien:
Einbecker Brauhaus AG, Einbeck
Friesisches Brauhaus zu Jever GmbH & Co KG, Jever
Hasseroder Brauerei GmbH, Wernigerode
Hofbrauhaus Brauhaus Wolters, Braunschweig
Privatbrauerei Herrenhausen GmbH, Hannover
Brauerei Beck & Co, Bremen
Brauerei Braunschweig Oettinger Brauerei GmbH, Braunschweig
Mecklenburgische Brauerei Liibz GmbH, Libz
Privatbrauerei Wittingen GmbH, Wittingen

Dr.-Ing. Martina Gastl Sortengremium, 08.02.2022




Beurteilung: Anbau — Malzerei — Brauerel

Betreuende Dienststelle:

Lage:

Boden:

Geologische Formation:
Bodentyp:

Bodenart:

Bodenzahl:

Ackerzahl:
Bearbeitungstiefe:

Vorfrucht:
Saatzeitpunk:
Saatmenge:
Reihenabstand:

Angaben zur Grundbodenuntersuchun:

/1

mi. NN
mm @ Niederschlag
°C @ Niederschlag

Kf. Ko/
cm

00g Boden, bei Bor mg/kg)

Grunddiingung (kg/ha)

Noyn-L (kg N/ha)

Mittel

Datum

Menge

2. Gabe usw .

N-Diingung mit (kg N/ha) 1. Gabe
Mittel

Datum

Menge

Angaben zum Pflanzenschutz:

Variante Stadium

Datum Art

Braugersten
Gemeinscheft

Datum:

Datum:

Erntedatum:

KOMMENTAR:

[y
NBA getranke
RZZ7 M technologie

Braugersten
Gemeinschaft

Bitte tibermitteln sie mir auch die Angaben zur Ihrer Verarbeitung!

Sud-Nr. 1

Bereich Malzannahme.

Proteingehalt (%)

Friabilimeter-Murbigkeit / Ganzglasigkeit (%)
Bereich Sudhaus

Anlagendaten/Verfahren:

Maischverfahren (Infusion/Dekoktion)
Lauterverfahren (Lauterbottich/Maischefilter)
Kochsystem

Schittungsverhaltnis

Verhaltnis Hauptguss:Nachgiisse (Anzahl)
Wirzeanalysen:

E (%)

pH
Farbe (EBC)

)

Lauterzeit (h)

Anzah! der Tiefschnitte
Lautertribung (EBC)

Bereich Gérung

Anlagendaten (z. B. Tankgrofel-form):
Garverlauf Hauptgérung (Tage)
Temperatur Hauptgarung (°C)
Vergarungsgrad (%)

Lagerdauer

Temperatur Reifung/Lagerung (°C)
Bereich Filtration/ZKDT

(2.B. i ichtenfilter, Crossflow etc.):
Stabilisierung
Filtrationsdauer (h, min)
Filtrationsmenge (hl)
Tribung Anfang (EBC)
Tribung Ende (EBC)
Druckdifferenz (Dp bar)
Tribung Filtrat (EBC)
Abgefilltes Bier
Bieranalysen:
StW (GG-%)
Alc (vol-5)
Vs (%)
pH
Farbe (EBC)
Tribung (EBC)
Schaum (NIBEM) / Steinfurth SFT (HLT)
Verkostung DLG-Note

Bewer i te bzw. tibliche Anforderungen

Sud-Nr. 2

Sud-Nr. 3

Bitte unbedingt und vollstandig

Verarbeitungsprobleme bitte unbedingt kommentieren!

Sudnummer (n)

Durchschnitt
s-werte

2ur T

ERTE
Weszermehedt Gerste %
Eiweif o, i B - uh
Serforurg 228 ren * Comahashan
Swierug 2528 rm %
Swierun 2225 nm % Bitte die grau marxieren
etz M Flachen ausfiillen!!
[ p—— %
> 24 mman 1. Sone

Aswrs %
Wosserapindichleit %
e %3 Tag

%5 Tam
\ERAREETUNG
Weichvertarren 1. Mammiche fyWasserema)

Lusst )

2. NaBweiche bRt
Remqumichs
rech 1. Nafweiche Ludyamt M
ver tamm Seritmn %
Terpermrirm <
pp—
Warer rach 481 M
st 6, Mk
Weicrkaimait h
[ p—— by o
P B
WALZANALYTIK [s owsit vorhandsn)
Waszemzhed %
Exmi . it
Vakositit mPas 86 %
Viskosit 65 °C mPaz, 86 %
e Giuan Korgrrsischveristren gl
et Guan85°C mal
Fistilimesmrert M
grgsige K %
Pr— min
Enherungzd %
Wiram e, Ko =73
Hoctaxte, Karro =73
i
Fatpmsin % e
Emicher Stcksiall 100 3 MTES
ineifiEmureepnd M
fvier aph Arimsicksl g 100 g MTeS
s Ayiaze DU, v
s A BU,wk.
VS Voriader fom. B
T p——] [T p——
ANGABENZUR ANLAGE:

Bitte unbedingt und volistandig ausfiillen!
] bitte i
Kommentar zur B der Vererbsturgin der Mz migie oo (oigerde E apfische
Verarbeitung AuFSigheiten, Limrgsverhalen )
HOMMENT: scrmmel ate):
GE SAMTBEWERTUNG: Bitte mark jeren und vugg_ebm& Vok sbular beibehalten!
Durchschnitt Kommentar:

MALZQUALITAT sabe schiecht schect itel o e gt
URTELL ZUR Versteifirieit | sciecr ds _ e s Werartmitiariasit
VERARBETBARKEIT richigkemtabe Duchecrie PEETES g henormgend

GESAMTBEWERTUNG DER PROZESSSCHRITTE:

MALZQUALITAT sehr schiecht
BEREICH SUDHAUS

Maischarbeit sehr schiecht
Lauterarbeit sehr schiecht
BEREICH GARUNG
(Angarverhatten sehr langsam
Garverlauf schieppend
BEREICH FILTRATION

Filtration sehr schiecht
BIER

Bitte markieren und vorgegebenes Vokabular beibehalten!

schlecht

schlecht

schlecht

langsam

langsam

schlecht

Durchschnitt

‘mittel

mittel
mittel

normal
normal

mittel

qut sehr gut

qut sehr gut
qut sehr gut

schnell sehr schnell
schnell zu schnell

qut sehr gut

Dr.-Ing. Martina Gastl
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sehr schiecht __schlecht ttel g sehr gut
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Beurteilung der Verarbeitbarkeit in der Malzerel gma o TUTI Brougersten

Bitte markieren und vorgegebenes Vokabular beibehalten!
GESAMTBEWERTUNG: . )
Durchschnitt Kommentar:
MALZQU ALITAT sehr schlecht schlecht mittel gut sehr gut
URTEIL ZUR Verarbeitbarkeit schlechter als durchschnittiich besser als Verarbeitbarkeit
VERARBEITBARKEIT nicht akzeptabel Durchschnitt urchschnittic Durchschnitt hervorragend

Beurteillung der Verarbeitbarkeit in der Brauerel

GESAMTBEWERTUNG DER PROZESSSCHRITTE: Bitte markieren und vorgegebenes Vokabular beibehalten!
Durchschnitt Kommentar:

MALZQUALITAT sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

BEREICH SUDHAUS

Maischarbeit sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

Lauterarbeit sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

BEREICH GARUNG

Angérverhalten sehr langsam langsam normal schnell sehr schnell

Garverlauf schleppend langsam normal schnell zu schnell

BEREICH FILTRATION

Filtration sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

BIER

Verkostung sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

Dr.-Ing. Martina Gastl Sortengremium, 08.02.2022
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Grof3technik — Gerstenqualitat Lexy

Lexy
Analysenbezeichung C1 C2A Cc2B C3 C4 ©5 C6 MIN MITTELWERT MAX
Wassergehalt Gerste % 12.4 10.1 10.2 12.6 12.3 11.2 13.0 10.1 11.7 13.0
R th rOtem Gerste .......................................................... % Wfr .............. 102 ............. 102 ............... 9 5 ............... 108 ............... 9 3 ............... 113 .............. 110 ................... 93 ............................... 10 3 ............................. 113 ...........

K e I m energ I 63 Tag ............................................................. % ..................... 96 ................. 98 .................. 99 .................. 95 .................. 95 .................. 96 .................. 95 ...................... 95 .................................. 96 ................................. 9 9 .............

K e I m energ I e5 Tag ............................................................. % ..................... 99 ................. 98 .................. 99 .................. 97 .................. 96 .................. 96 .................. 96 ...................... 96 .................................. 97 ................................. 9 9 .............

Wasserempfmd“(:hke't ...................................................... % ..................... 11 ................. 160 .................... 4 .................... 8 ................... 17 .................. 23 ....................... O ................................... 11 ................................. 2 3 .............

SO n I erung> . 28mm . Gerste ........................................... % ................... 441 ............. 673 .............. 636 .............. 572 .............. 671 .............. 678 .............. 594 .................. 441 .............................. 60 9 ............................. 6 78 ...........

Sortlerun92528mmGerSte ................................... % ................... 400 ............. 242 .............. 318 .............. 253 .............. 260 .............. 243 .............. 334 .................. 242 .............................. 293 400 ...........

SomerungzzzsmmGerste ................................... % ................... 132 .............. 63 ................ 43 ............... 125 ............... 51 ................ 64 ................ 56 .................... 43 ................................ 76 .............................. 132 ...........

AbPUtZGerSte ........................................................................ %26 ............... 22 ................ 05 ................ 50191516 .................... 05 ................................ 22 ............................... 50 .............

1sorte Gerste ...................................................................... % ................... 842 ............. 915 .............. 953 .............. 825 .............. 930 .............. 922 .............. 928 .................. 825 .............................. 90 2 ............................. 9 53 ...........

Ante' |> 28mmanlsorte .......................................... % ................... 524 ............. 736 .............. 667 .............. 694 .............. 721 .............. 736 .............. 640 .................. 524 .............................. 67 4 ............................. 7 3 6 ...........

Warmebehandlung ....................................................... WOChen ............... O ................... 0 .................... o .................... 0 .................... 0 .................... 0 .................... 0 ........................ 0 .................................... 0 ................................... 0 ...............

AUSWUChS ................................................................................. % ...................... O ................... 00 .................... O .................... O .................... 0 .................... 0 ........................ 0 .................................... 0 ................................... 0 ...............

Dr.-Ing. Martina Gastl | Sortengremium Berliner Programm Ernte 2021 | 08. Februar 2022
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Grof3technik — Malzqualitat (isotherme 65 °C-Maische) Lexy

Lexy
Analysenbezeichung C1l C2 C3 C4 C5 C6 MIN MITTELWERT MAX
Wassergehalt Malz % 5.8 4.7 4.8 4.7 4.3 4.9 4.3 4.9 5.8
EXtraktMalZ .................................................... %lﬂr ............................................. 784 .................. 811 .................. 775 .................. 806 .................. 785 ................. 787 775791 ........................... 811 .........

EXtraktMaIZTrS .......................................... %Wfr ............................................ 834 .................. 851 .................. 814 ................. 845 .................. 820 ................. 835 814833 ........................... 851 .........

Endvergarungsgrad ..................................... %SChb ........................................ 906 .................. 872 .................. 896 .................. 870 .................. 849 ................. 852 849874 ........................... 906 .........

AlphaAmylaseDUWfr ........................................... 54 ...................... 56 ...................... 95 ...................... 69 ....................... 58 ..................... 48 .................... 486395 ...........

BetaAmylase ................................................ BU Wfr .......................................... 712 ................... 89 6 1 113 .................. 719 .................... 914 ................... 678 .................. 678 ............................. 839 ............................ 11 13 .........

FnabmmeterMurblgkelt .............................. % ..................................................... 950 .................. 946 .................. 932 .................. 968 .................. 951 ................. 952 932950 ........................... 968 .........

VISKOSItat(86%) .......................................... mpas ............................................ 140 .................. 143 146 143 ................... 1 44 .................. 1 49 .................. 140144149 .........

BetaGlucan ................................................... mg/l ................................................... 81 ...................... 82 ..................... 117 .................... 62 ....................... 93 .................... 102 6290 .............................. 117 ..........

prert .................................................................................................................... 580 .................. 594 ................. 592 .................. 600 .................. 596 ................. 606 580595 ........................... 606 .........

RthrOtemMalz ............................................ %Wfr 96 97 ................... 104 ................... 8 6110 104 .................. 86 ............................... 99 .............................. 1 10 .........

LoshchersnckstoﬁMalzTrs .................... mglloogMaIZTrS ..................... 623 ................... 615 ................... 692 ................... 571 .................... 653 ................... 581 .................. 571 ............................. 623 ............................. 692 ..........

ElweISSLosungSgrad .................................. % ..................................................... 405 .................. 398 .................. 414 ................. 414 .................. 371 ................. 349 363393 ........................... 414 .........

FrelerAmmosthkstoﬁTrs ..................... mg/loogMaIZTrs ..................... 118 ................... 120 ................... 122 ................... 113 .................... 126 ................... 101 .................. 101 ............................. 117 ............................. 126 ..........

FarbeFOtometerEBC ................................................. 40 .................... 44 43 49 ...................... 60 ..................... 55 .................... 4 O ............................... 4 9 ............................... 60 ...........

DMsvorlaner ............................................... ppmmr 28 24 51 ..................... 2 4 ...................... 19 ..................... 27 .................... 19 ............................... 29 ............................... 51 ...........
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Beurteilung der Malzungstechnologie A | ]|
Lexy

C1 C2 C3 C4 Cs C6

KOMMENTAR

k. A. k. A. k. A. k. A. k. A. k. A.
(Aufféalligkeiten wie Schimmel etc.):

Die Verarbeitung der

Bei der Verarbeitung Gerste lief
in der Malzerei . problemlos.
KOMMENTAR ZUR KA KA seiaten sich keine keine KA Zytolytische
VERARBEITBARKEIT: T T gten ; Auffalligkeiten T Merkmale sehr gut,
abweichende . .
. der l6sliche N ist trotz
Eigenschaften. .
relativ hohem
Weichgrad niedrig.
MALZQUALITAT sehr gut sehr gut sehr gut gut gut sehr gut
besser als . besser als besser als
URTEIL ZUR VERARBEITBARKEIT Durchschnitt hervorragend durchschnittlich Durchschnitt Durchschnitt hervorragend

Dr.-Ing. Martina Gastl Sortengremium, 08.02.2022




Grof3technik — Wilrzeanalyse

N
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Anmerkung: B10 und B12 — Wiirzeprobe entfillt (Transportprobleme)

Vergleich Lexy
Analysenbezeichnung Min Mittelwert Max Min Mittelwert Max
Stammwiirze (GG %) GG % 11.32 12.95 15.35 11.43 13.14 15.61
EndvergarungsgradSChembar(%) ....................................................................... % ......................................................... 7 59 .................... 821 .................... 875 .............. 7 75 .................... 830 .................... 890 .......

pH 473 .................... 516 .................... 570 449 .................... 520 .................... 576 .......

Gesath(bezauflzGG%) .................................................................................. mgllooml .................................... 8 20 .................... 989 1150 ............ 9 14 ................... 1 001 1173 ......

HOChmOIEKUIarerN(beZauflzeG%) ........................................................... mg/100m| .................................... 142 .................... 188 .................... 211 .............. 126177 .................... 224 .......

FAN(bezauflzGG%) ................................................................................................ mgllooml .................................... 148 .................... 205 .................... 261 .............. 181 .................... 212 .................... 257 .......

BGIucane(bezauflzGG%) ................................................................................. mg/I ..................................................... 42 ........................ 167 ...................... 279 ............... <20 ........................ 56 ....................... 120 ........

GesamtpOIyphemIe(bezauflzeG%) .......................................................... mg/I .................................................... 172 ...................... 219 ...................... 267 ................ 157 ...................... 230 ...................... 297 ........

Anthozyanogene(bezauflzGG%) ................................................................. mgll ..................................................... 67 ........................ 106 ...................... 139 ................. 52 ........................ 107 ...................... 148 ........

Bltteremheltenwurze ...................................................................................................... EBC .................................................... 26 .......................... 47 65 ................... 23 .......................... 45 ......................... 7 O ..........
n=27 n =40

Dr.-Ing. Martina Gastl | Sortengremium Berliner Programm Ernte 2021 | 08. Februar 2022
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Grof3technik — Bieranalyse

Vergleich Lexy
Analysenbezeichnung Min Mittelwert Max Min Mittelwert Max
Stammwiirze (GG %) GG % 11.16 11.51 12.26 10.64 11.44 12.29
AIkOhOI(VOI%) ................................................................................................... VOI% 462 ...................... 4 95 ..................... 530 .................... 469 495 ...................... 541 ...........

Vergarungsgradschembar % .................................................... 7 83 ...................... 8 17 ..................... 862 675 813 ...................... 853 ...........

Farbe ......................................................................................................................... E BC ................................................ 53 ........................ 64 ...................... 101 ...................... 50 ....................... 69 ........................ 87 ............

pH 414 ...................... 4 46 ..................... 479 .................... 411 449 ...................... 468 ...........

SChaumnaCthBEMs ...................................................... 208278 ...................... 327 ...................... 238 ...................... 277 ........................ 3 11 ...........

VISkOSItat(bezauflzGG%) ...................................................................... m Pa*s ....................................... 1463 .................... 1 532 .................. 1575 .................. 1446 1486 ................... 1527 .........

BltterelnhEItenBler .......................................................................................... E BC ................................................. 17 .......................... 27 ......................... 40 ......................... 16 ......................... 27 .......................... 42 .............

EmgangstrUbungbmgoo ............................................................................... E BC ............................................... 0 17 ...................... 0 51 ..................... 274 .................... 013 046 ...................... 165 ...........
ngngstribungbeizse | e | oos | o | eo | o002 | s | oea
n=14 n=15
IL Anmerkung: B13 — Vergleich entfallt (Transportprobleme)

SN ,
Ei7T M technologie
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Grof3technik — Verkostung nach DLG

Sorte B Lexy Vergleich
1 4.75 4.69
................................. S 464 487
§| ................................. 3 .............................................................. i 479 ............................
L'—‘ ................................. i B 464 ......................................................... . 56 ............................
Ts | ams | am
D 6 4.70 4.78
% ................................. e 455 450 ............................
EE, ........................... 8A1 ....................................................... 473 ......................................................... . 81 ............................
% ........................... I e
S .o | 4w | oanm
2 10 4.70 4.73
Pon | aw | am
a 12 4.85 4.69
13 ........................................................... 432 ......................................................... 4 58 ............................
e 471 .............................................................. / ..................................
Mittelwert 4.66 4.70

SN ,
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Grof3technik — Verkostung (Dreieckstest)

Statistische Bewertung —
B Sorte Lexy . .
Aussage gegenuber Vergleich
abweichende Probe erkannt 5 ) )
1 T et keine Aussage mdglich
Anzahl der Verkoster 8
abweichende Probe erkannt 3 . L
A T keine Aussage moglich
Anzahl der Verkoster 8
abweichende Probe erkannt 4 . .
3 ............................................................................................................................................. keine Aussage m('jgllch
Anzahl der Verkoster 8
abweichende Probe erkannt 5 ) )
g [ T T————_— keine Aussage moglich
Anzahl der Verkoster 8
abweichende Probe erkannt 2 . L
L T S R keine Aussage moglich
Anzahl der Verkoster 8
abweichende Probe erkannt 4 . .
S T B keine Aussage moglich
Anzahl der Verkoster 8
abweichende Probe erkannt 6 ) ) )
T [ — Differenzierung moglich
Anzahl der Verkoster 8
abweichende Probe erkannt 4 . L
S s et keine Aussage méglich
Anzahl der Verkoster 8
abweichende Probe erkannt 5 . .
S O A e keine Aussage maoglich
Anzahl der Verkoster 8
abweichende Probe erkannt 5 ) )
9 R s keine Aussage moglich
Anzahl der Verkoster 8
abweichende Probe erkannt 3 . L
10 keine Aussage méglich
Anzahl der Verkoster 8
abweichende Probe erkannt 3 . .
11 S s keine Aussage maoglich
Anzahl der Verkoster 8
abweichende Probe erkannt 6 ) ) )
12 Differenzierung méglich
Anzahl der Verkoster 8
abweichende Probe erkannt 5 ) )
14 keine Aussage maoglich
Anzahl der Verkoster 8

N
a3

SN ,
Ei7T M technologie

Teilnehmerzahl: n = 8; Signifikanzniveau: a = 0,05
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AW braus. ==
Beurteilung der Brauereitechnologie A | ]|
Lexy

GESAMTBEWERTUNG
DER Ci-B1 C2-B2 C2-B3 C2-B4 C2-B5 C3-B6 C3-B7 C4-B8AC4-B8B C4-B9 C5-B10 C5-B1l1 C6-B12 C6-B13 C6-B14
PROZESSSCHRITTE:

MALZQUALITAT gut gut sehr gut gut mittel gut gut mittel mittel mittel mittel mittel sehr gut mittel mittel

BEREICH SUDHAUS

mittel

Maischarbeit gut gut gut sehr gut gut gut sehrgut  sehrgut  sehrgut  sehrgut gut gut gut gut
Lauterarbeit gut gut sehrgut  sehr gut gut gut gut gut sehrgut  sehr gut gut gut gut sehr gut gut
BEREICH GARUNG

Angarverhalten normal normal schnell normal normal normal schnell normal normal normal normal normal normal normal
Garverlauf schnell normal normal normal normal normal schnell normal normal langsam  langsam normal normal normal
BEREICH

FILTRATION

Filtration gut gut mittel sehr gut gut gut gut sehr gut mittel mittel mittel sehrgut  sehrgut  schlecht
BIER

Verkostung gut gut gut gut gut gut gut sehr gut gut gut gut mittel mittel sehr gut

Dr.-Ing. Martina Gastl Sortengremium, 08.02.2022
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