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Veranderung des Maischverfahrens
in der Wertpriifung und im ,Berliner Programm®

Ernte 2014
WP | 65°C WP | 65°C WP | 65°C
WP Il Kongr. WP Il 65° C WP 11 65 °C

Zulassung BSA und
Sortengremium
WP 1l Kongr. WP III Kongr. WP III 65°C gleiche Datenbasis

He

BRAUGERSTEN-
GEMEINSCHAFT e.V.



Untersuchte Parameter als Bewertungsgrundlage
Basis isotherme 65°C-Maische

BSAWP I -1l Halbtechnik/WP I

(bis Ernte 2013 Kongressmaischverfahren)

Wassergehalt (%)

pH-Wert

Farbe (photometrisch, EBC)

Kochfarbe (photometrisch, EBC)

DMS-Vorlaufer (als S-Methyl-Methionin, ppm)
Amylolyse:

Extraktausbeute (%, wfr.)

Verzuckerungszeit

Endvergéarungsgrad (%)

Alpha-Amylase-Aktivitat (DextUnits)
Proteolyse: Beta-Amylase-Aktivitat (DextUnits)

Rohproteingehalt (%, wfr.)

I6slicher Stickstoff (mg/100g MTrS.)

Wassergehalt (%)

pH-Wert

Farbe (photometrisch, EBC)
Amylolyse:

Extraktausbeute (%, wfr.)

Endvergarungsgrad (%)

Alpha-Amylase-Aktivitat (DextUnits)

Beta-Amylase-Aktivitat (DextUnits)

Kolbachindex (%) Proteolyse: ) o 56w
FAN (mg/100gMtrS.) Rohproteingehalt (%, wfr.)
[6slicher Stickstoff (mg/100g MTrS.)
Zytolyse: Kolbachindex (%)
Friabilimeterwert (%) FAN (mg/100g MTrS.)
Viskositat (mPas, bez. auf 8,6 %)
Zytolyse:

beta-Glucan-Gehalt (mg/I
a (mafh) Friabilimeterwert und ganzglasige Fraktion (%)

Viskositat (mPa s, bez. auf 8,6 %)
beta-Glucan-Gehalt (mg/l)
Lauterzeit und Ablauf



Isotherme 65 °C-Maische nach MEBAK

« 350 ml H,0O von 65-66 °C mit 50,0 g Feinschrot (0,2 mm Mahlspalt)
unter standigem Ruhren mit einem Glasstab klumpenfrei in einem
Maischbecher einmaischen

« 60 min Rast bei 65 °C halten (200 U/min)
* nach 30 min 50 ml H,O von 65 °C zusetzen
* nach 60 min Maischvorgang beenden

* Maische auf Zimmertemperatur (20 °C) abkuhlen, mit H,O auf 450,0 g
aufwiegen

MEBAK, Band Rohstoffe, R-207.00.002 (03-2016)



Berliner Programm 2016

Saatzucht BSA-Kennung Sortenname Zulassung
Nordsaat NORD 2125 Marthe Vergleichssorte
KWS Lochow LOCH 2815 KWS Fantex 2016

Nordsaat NORD 2825 Bente (EU-Sorte)
Nordsaat NORD 2831 Afra (nicht zugelassen)
Sejet SEJT 2836 Hunter (nicht zugelassen)
Syngenta Seeds SYPA 2843 Laureate 2016

Syngenta Seeds SYPA 2844 Torbellino 2016

SZ Ackermann ACKS 2855 Accordine 2016

Limagrain LMGN 2866 LG Nabuco (nicht zugelassen)



% Bundessortenamt

Neuzulassungen
Sommerbraugerste

Ergebnisse der Wertprifung
2014 — 2016

1. Agronomische Eigenschaften
2. Qualitatseigenschaften

Rentel Sortengremium 06.02.2017



Sortentbersicht

% ‘ Bundessortenamt
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Vergleichssorten

Marthe

Quench
Grace

Neuzulassungen
KWS Fantex Y
Laureate
Torbellino

Accordine

Bente (EV)

Y Resistenz gegen Getreidezystennematoden (H. avenae)

Sortengremium 06.02.2017

Rentel



% Bundessortenamt

1.1 Reifeeigenschaften

35 Vergleichs-
sorten

30 @Gelbreife (Juli)
@Ahrenschieben (Juni)

Tage (gestapelt)

Rentel Sortengremium 06.02.2017



% Bundessortenamt

1.2 Halmeigenschaften
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% Bundessortenamt

Bonitur (1-9; gestapelt)

15

13

11

1.3 Krankheitsanfalligkeit

Vergleichs-

sorten

m Rhynchosporium

= Netzflecken
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A\ < 5 @
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& 0‘0 N\ »

Rentel

Sortengremium 06.02.2017
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% Bundessortenamt

Kornertrag (rel. Marthe, Quench, Grace)
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102

100

98

96

1.4 Kornertrag

EErtrag Stufe 1 (100 = 66,4 dt/ha)
@ Ertrag Stufe 2 (100 = 75,4 dt/ha)

Vergleichs-

Rentel

Sortengremium 06.02.2017
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% Bundessortenamt

Sortierung (%)
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% Bundessortenamt

2.1 Ergebnisse der Gerstenuntersuchungen

Merkmal Marthe Quench Grace KWS Fantex| Laureate | Torbellino | Accordine | Bente (EU)
Sortierung > 2,8 mm % 77,4 73,5 74,7 77,4 86,2 81,9 77,5 83,8
Vollgerste % 96,4 95,6 95,9 95,5 96,9 96,1 96,4 97,1
Abputz <2,2 mm % 1,0 1,0 1,0 1,2 0,8 1,1 0,9 0,8
hl - Gewicht kg 69,7 68,5 68,9 66,5 66,1 67,1 67,3 68,3

Wertpriifung 2014 bis 2016 (23 Ergebnisse)

Rentel Sortengremium 06.02.2017 14



% Bundessortenamt
2.2 Erge

onisse der Kleinmalzung

Merkmal Marthe Quench Grace Flz\r?:eszx Laureate | Torbellino | Accordine | Bente (EU)
Keimenergie 3.Tag % 96 95 94 96 95 94 94 96
Kelmenerg|e5-|-ag ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, %. ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 9 8 ...................... 97 98 .................... 97 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 96 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 96 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 97 ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 97 ,,,,,,,,,,
Wassergeha|tn48h ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, % ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 4 28 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 4 36 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 421 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 441 ,,,,,,,,,,,,,,,,,, 436 433 ,,,,,,,,,,,,,,,, 427 ,,,,,,,,,,,,,,,, 429 ........
Ma|zungsschwandges ,,,,,,,,,,,,,,,,, % 92 ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 92 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 81 .................. 108 ,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 84 ,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 87 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 8 3 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 82 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘
Extrakt wfr. % 83,0 83,5 82,9 84,0 83,9 83,8 83,8 83,2
Endvergarungsgrad .............................. (%. ........................ 8 74 .................. 880 ................ 872 ................ 876 .................. 880 875 ................ 885 ................ 865 ........
A|pha_Amy|aseAktN|tat ............... DU ......................... 79 ...................... 68 84 .................... 64 ..................... 70 ..................... 67 .................... 65 .................... 76 ..........
BetaAmy|ase_AktMtat ....................... B U 1164967 .................. 992 .................. 857896 ................. 894 .................. 963 .................. 9 56 ........
Wu rzefa rbe ...................................... EBCphOt ................ 3 6 .................... 37 ................... 37 ................... 4 O .................... 41 ................... 39 .................... 3 9 ................... 40 .........
EiweiRgehalt wir % 9,9 9,3 9,9 9,0 8,9 9,1 8,9 9,2
|OS|St|Ckst0ﬁ: ............................ mglloogMTrS .......... 6 82681 .................. 706 .................. 671665 ................. 677 .................. 669 .................. 6 64 ........
Elwelmosungsgrad% ........................ 437 .................. 4 63 ................ 448 ................ 469 .................. 4 70 470 ................ 473 ................ 455 ........
FAN ................................................. mglloogMTrS .......... 143144 .................. 150 .................. 148 ................... 1 48 ................. 148 .................. 148 .................. 141 ........
Friabilimeter % 90,5 93,5 92,7 92,9 92,4 93,9 98,0 88,7
viskositt  mPas.86% | 151 | 149 | 148 | 147 | 147 | 145 | 145 | 149
Beta-Glucan  mgl | 32 | 228 | 155 | 25 | 220 | 01 | 106 | 265

Wertprufung 2014 bis 2016 (22 Ergebnisse)

Rentel

Sortengremium 06.02.2017

15



Sortengremium des Neuen Berliner Programms
Berlin, 06. Februar 2017

Neigung der Sommergerste zum
Aufspringen der Korner

Dr. Markus Herz
Bayerische Landesanstalt
far Landwirtschaft

7L LFL

Pflanzenbau



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

GS S1 2014
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B entlang der Bauchfurche aufgesprungene Koérner m seitlich aufgesprungene Koérner

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2014, Mittel aus 8 Versuchen

 Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kornern 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

_ LR - Hore, 197 2
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

SEJT 2836

Torbellino
Mittel

768

10,6

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Koérner ingesamt

Sorte n aufgesprungene Korner

Kdérner % in % in %
renzser | a2 s2e[s [ 78[ seosr  [wdla |
NORD 2832 32| 257 &2 7,0| BcDER 32,7 =
Grace 32| 186 ¢ 13,5/ aBcop 321 8?2
LOCH 2813 32| 17,3 cD 11,7| ABCDEF 29,0 BC
Accordine 32| 14,1 DE 6,4| BCDEF 20,5 CDEF
SECO 2842 32| 12,2 EF 11,3| ABCDEF 23,4| BCDE
Quench 32| 12,0 EF 14,3| aBc 26,3 BcD
LMGN 2866 32| 11,7 EF 10,9| ABCDEF 22,6 BCDE
Overture 32| 11,4 EF 17,7 2 ? 29,1| =c
BREN 2860 32| 10,8 EFG 12,7| ABCDE 23,5 BCDE
SYPA 2846 32 9,8 EFGH 9,3| BCDEF 19,2 CDEFG
Laureate 32 8,8 EFGH 7,5 BCDEF 16,3 DEFG
Marthe 32 8.4 EFGHI 14,4| aB 22,8 BCDE
Bente EU 32 8,1 EFGHI 3,8 F 11,8 FG
ACKS 2851 32 8,0 EFGHI 8,3 BCDEF 16,3 DEFG
SYPA 2847 32 7,1 FGHI 6,3 CDEF 13,4 EFG
NORD 2831 32 6,7 FGHI 5,4 DEF 12,1 FG
SECO 2838 32 6,5 FGHI 13,1| aBcD 19,6 CDEFG
SYPA 2848 32 6,1 FGHI 10,0 BCDEF 16,1 DEFG

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2014,

Mittel aus 8 Versuchen

 Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kornern

_ LR

Pflanzenbau

2 signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

M. Herz, IPZ 2b

GS S1 2014




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
Natlrliches Auftreten GS S1 2014

14

12

10

Aufgesprungene Kornerin %

Bentlang der Bauchfurche aufgesprungene Korner B seitlich aufgesprungene Koérner

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2014, Mittel aus 8 Versuchen

 Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kornern 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

_ LR - Hore, 197 2
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
GS S2 2015

14

Aufgesprungene Kornerin %

B entlang der Bauchfurche aufgesprungene Kérner B seitlich aufgesprungene Korner

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S2/2015, Mittel aus 8 Versuchen
' Lf L D Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
I

M. Herz, IPZ 2b
Pflanzenbau



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

GS S2 2015

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Kdrner ingesamt

Sorte n aufgesprungene Korner in %

Korner % in %

Grace 32[ 12,3| a 4,5 DE 16,8 a ?

Avalon 32| 87 8?2 80| ¢ 16,7| a

LMGN 2866 32| 7,71 BC 4,3 DE 12,0 BC

Quench 32 7,3 BC 7,5 c 14,8| 2B

Laureate 32 7,3| BC 4,0 DE 11,3| BCD

Bente EU 32 7,2 BC 2,1 E 9,3 CDE

KWS Fantex 32 6,4 BC 10,01 B 16,4 »

Accordine 32| 6,2 BC 2,5 DE 8,7 CDE

Mittel 416 6,2 5,5 11,7

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S2/2015, Mittel aus 8 Versuchen
Y Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern

2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

_ LR i 197 2

Pflanzenbau




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
GS S1 2014/S2 2015
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Aufgesprungene Kornerin %

Bentlang der Bauchfurche aufgesprungene Kérner B seitlich aufgesprungene Korner

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2014, GS_S2/2015, Mittel aus 16 Versuchen

Y Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern

‘ Lf L2) Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
I

Pflanzenbau

M. Herz, IPZ 2b




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
GS S1 2014/S2 2015

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Korner
Sorte n | aufgesprungene Korner Kdrner insgesamt
in % in % in %
Grace 64| 155 2 7 9,0 =Bc 245 a
Accordine 64| 10,1 B 4,5 DE 14,6 CD
LMGN 2866 64 9,7 B 7,6 BCD 17,3 BC
Quench 64 9,6 B 10,9| aB 20,5 =aB
Laureate 64 8,1 BC 5,8 CDE 13,8 CD
Bente EU 64| 7.6 =c 2,9 g 2 10,6 DE

SEJT 2836

Torbellino

Mittel 704 7,5 7,8 15,3

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2014, GS_S2/2015, Mittel aus 16 Versuchen

Y Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern

‘ Lf LZ) Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
I

Pflanzenbau

M. Herz, IPZ 2b




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

Reproduzierbarkeit des Labortests
Entlang der Bauchfurche aufgesprungene Koérner

2014/2015
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o e ——,—————————
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L 2’0 ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

0,0 : : : : : : :

0,0 2,0 4,0 6,0 8,0 10,0 12,0 14,0

Entlang der Bauchfurche aufgesprungene Kérner 2015, %

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2014, GS_S2/2015, Mittel aus 16 Versuchen

Y Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern

‘ Lf LZ) Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
I

Pflanzenbau

M. Herz, IPZ 2b




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

Reproduzierbarkeit des Labortests
Seitlich aufgesprungene Kérner

0. ... 20142015
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18,0 D —
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e
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Seitlich aufgesprungene Kdrner 2015, %
Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2013, GS_S2/2014, adjustiertes Mittel aus 16 Versuchen, Berechnung mit LSMEANS (sorte*umwelt)

Y Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern

‘ Lf L 2 gsignifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
E— M. Herz, IPZ 2b

Pflanzenbau




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

Reproduzierbarkeit des Labortests
Aufgesprungene Kdérner gesamt

2014/2015
85,0 o e
Grace
¢

B0,0 -
N Quench
S 25,0 e T
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Aufgesprungene Koérner gesamt 2015, %
Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2013, GS_S2/2014, adjustiertes Mittel aus 16 Versuchen, Berechnung mit LSMEANS (sorte*umwelt)

Y Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern

‘ Lf L 2 gsignifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
E— M. Herz, IPZ 2b
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
GS S1 2014/S2 2015/S3 2016, Bayern

18

1

14 +-

12
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(o)}

D

Aufgesprungene Kornerin %

O entlang der Bauchfurche aufgesprungene Korner B seitlich aufgesprungene Korner

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2014, GS_S2/2015, LSV_ WP 3/2016 Mittel aus 20 Versuchen
D Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Koérnern 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

_ LR - Hore, 197 2
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
GS S1 2014/S2 2015/S3 2016, Bayern

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Korner ingesamt
Sorte n aufgesprungene Kérner in %
Korner % in %
Grace 80 15,8| a 8,1 C 23,9( a
LMGN 2866 80 10,1 B 7,3 CD 17,4 B C
Quench 80 10,0 = 105 B ? 20,5| » & ?
Accordine 80 10,0 B 4,4 DE 14,4 CD
Laureate 80 7,7 B C 57 CDE 13,3 DE

Mittel

880

7,6

7,6

15,2

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2014, GS_S2/2015, LSV_ WP 3/2016 Mittel aus 20 Versuchen
Y Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

_ LR

Pflanzenbau

M. Herz, IPZ 2b




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
LSV und WP 3 2016, Bayern

20

18

e e I
o N b O

Aufgesprungene Kornerin %

o N b~ O 0

B entlang der Bauchfurche aufgesprungene Korner B seitlich aufgesprungene Korner

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. 182/2016 LSV+ WP lll, Mittel aus 4 Versuchen
‘ L f L D Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnerr 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

M. Herz, IPZ 2b
Pflanzenbau



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
LSV und WP 3 2016, Bayern

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Korner

Sorte n aufgesprungene Korner Kdrner insgesamt

in % in % In %

Grace 16|17,2 A 4,4 BCDE 21,6 A BC

Catamaran 16| 14,6 aB? 6,6 B CDE 21,2 ABCD

LMGN 02866 16/ 11,8 A B C 6,0 B CDE 17,8 ABCDEF

Ventina 16(11,5| a B c 129 a 24,4 a2

Quench 16|111,4[ 2 B C 8,8 B C 20,2 ABCDE

Accordine 16| 9,5 B CD 3,9 CDE 13,4 BCDETFG

RGT Planet 16| 8,9 B CD 3,9 CDE 12,8 BCDETFG

Avalon 16| 8,3 BCDE 8,2 B CD 16,5 ABCDETF

Solist
SEJT 02836
Torbellino

Mittel 288| 8,1 6.9 14,9

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. 182/2016 LSV+ WP IlI, Mittel aus 4 Versuchen
‘ L f L D Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnerr 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

Korrelation Labor/Feld
Entlang der Bauchfurche aufgesprungene Kérner
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

Korrelation Labor/Feld
Seitlich aufgesprungene Kérner
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Malz-, Wirze- und Bierqualitat

Berliner Programm: 5 Tage—18/14°C-A45%/B43%/C41% /D 39 %
BSA Wertprifung: 6 Tage —14,5°C -45%

N
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Malzungsversuche mit variierenden Parametern
Lauterversuche im Pilotmal3stab
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Extraktausbeute (% TM ) neuer Sorten %
BERLIN
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N=6 ]
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Endvergarungsgrad (% ) neuer Sorten %
BERLIN
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N=6 ]
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Bundessortenamt
* Alpha-Amylase-Aktivitat (DU)
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Alpha-Amylase (DU ) neuer Sorten %
BERLIN
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N=6 ]
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Bundessortenamt
* Beta-Amylase-Aktivitat (BU)
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Beta-Amylase ( betamyl units ) neuer Sorten
SRR BERLIN

unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N=6 ]
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Viskositat ( mPa*s ) neuer Sorten %
BERLIN
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N=6 ]
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Beta-Glucan (mg/l ) neuer Sorten %
BERLIN
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N=6 ]
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Friabilimeter (% ) neuer Sorten

unter dem Einfluss variierender Méalzungsbedingungen [ N=6 ]
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Tellglasigkeit (% ) neuer Sorten
BERLIN

unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N=6 ]
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Bundessortenamt
* Loslicher Stickstoff (mg/100 g MTrS)
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Loslicher Stickstoff (mg/100g Malz-TM ) neuer Sorten
BERLIN

unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N=6 ]
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FAN (mg/100g Malz-TM ) neuer Sorten %
BERLIN
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N=6 ]
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Kolbachzah! (% ) neuer Sorten
. . . . SRR BERLIN
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N=6 ]
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FAN /Losl. N (% ) neuer Sorten
unter dem Einfluss variierender Malzungsbedingungen [ N=6 ]
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Variables Bewertungsschema —

Friabilimeter

Beta-Glucan

Viskositat

Losl. N

FAN

ELG

Endvergarung

Alpha-Amylase

Beta-Amylase

> 92

< 300

<154

> 740

> 143

> 44

> 86,5

> 63

> 1565

86 — 92

300 - 375

1,54 -1,58

665 — 740

128 — 143

40 — 44

85,0 - 86,5

53 - 63

80 — 86

375 -450

1,58-1,62

590 — 665

113 -128

36 — 40

83,5-85,0

43 - 53

1315-1565 1065-1315

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm* Sortengremium Februar 2017

74 - 80

450 — 525

1,62 -1,66

515 - 590

98 - 113

32-36

82,0-83,5

33-43

815 - 1065

<74

> 525

> 1,66

<515

<98

<32

<82,0

<815



Variables Bewertungsschema —

Friabilimeter

Beta-Glucan

Viskositat

Losl. N

FAN

ELG

Endvergarung

Alpha-Amylase

Beta-Amylase

<70

<141

> 790

> 165

> 1315

> 97

70—-145

1,41 -1,45

715 -790

150 — 165

49 — 53

88,5-90,0

76 — 86

1065 - 1315

91 - 97

145 - 220

1,45-1,49

640 — 715

135-150

45 — 49

87,0 -88,5

66 — 76

815 - 1065

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm* Sortengremium Februar 2017

85-91

220 - 295

1,49 -1,53

565 — 640

120 - 135

41 — 45

85,5-87,0

56 — 66

565 - 815

<85

> 295

>1,53

< 565

<120

<41

<85,5

< 56

< 565



. VLB
Information BERLIN

Variables Bewertungsschema

Die blau hinterlegte Spalte gibt zusatzliche Information Uber das
3jahrige BSA-Mittel der Einzelmerkmale nach dem Malzungsverfahren
BSA Wertprufung vermalzt (vgl. Folien Bundessortenamt).

Die in den Einzelmerkmalen der
Malzungsvariationen zeigen, dass die Spezifikation nicht erreicht wurde.

Berliner Programm: 5 Tage — 18/14°C-A45% /B 43 %/ C41% /D 39 %
BSA Wertprifung: 6 Tage — 14,5 °C —45 %

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm* Sortengremium Februar 2017



Einzelbewertung der Malzungsvarianten 2016/17 VLB

BERLIN
auf der Grundlage eines variablen Bewertungsschemas — Teil 1

MARTHE KWS FANTEX BENTE (EU)

A B C D | WP | A B C D | WP | A B C D | WP
Friabilimeter 2 3 4 5 4 2 3 5 5 3 3 4 5 5 4
Beta-Glucan 2 4 5 5 5 1 4 5 5 4 2 5 5 5 4
Viskositat 2 5 5 5 4 2 3 5 5 3 2 5 5 5 4
Zytolyse gesamt 201|140 |47 |50 (43 |17 (33|50]50]| 33 |23(47|50](50] 40
Loslicher N 2 2 3 4 3 3 3 4 4 3 2 3 4 4 3
FAN 2 3 4 5 3 2 3 4 8 3 2 3 4 5 3
ELG 2 3 4 5 4 2 3 3 4 3 2 3 4 5 3
Proteolyse gesamt 20 (27|37 |47 |33 [23|30|37 (43|30 |20)|30]|40]|47]| 30
Endvergérung 2 3 3 5 3 2 4 4 5 3 2 3 4 5 4
Alpha-Amylase 1 1 2 3 2 4 4 4 5 4 2 2 3 4 3
Beta-Amylase 2 2 2 2 2 3 3 3 4 3 3 3 3 3 3
Amylolyse gesamt 1,7 (2023|3323 |30(37|37|47|33|[23]23|33|40] 33
Abweichung Z/P/A 0320|2417 20 (|13)|07|13|07| 0303|1417 ]| 10| 1,0

Berliner Programm: 5 Tage — 18/14°C-A45% /B 43 %/C41% /D 39 %
BSA Wertprufung: 6 Tage —14,5°C—-45%

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm‘ Sortengremium Februar 2017



Einzelbewertung der Malzungsvarianten 2016/17 VLB

BERLIN
auf der Grundlage eines variablen Bewertungsschemas — Teil 2

LAUREATE TORBELLINO ACCORDINE

A B C D | WP | A B C D | WP | A B C D | WP
Friabilimeter 2 3 4 5 3 1 2 3 5 3 1 1 1 3 2
Beta-Glucan 1 2 5 5 4 1 1 2 5 2 1 1 1 2 2
Viskositat 1 2 5 5 3 1 1 3 5 3 1 1 1 2 3
Zytolyse gesamt 131234715033 |10 13|27 (|50)| 27 |10)|210| 10| 23| 23
Loslicher N 2 3 3 4 3 2 3 3 4 3 2 2 2 3 3
FAN 2 3 4 5 3 2 3 3 4 3 1 2 3 3 3
ELG 2 2 3 4 3 2 3 3 4 3 1 1 2 3 3
Proteolyse gesamt 20 (2733|143 |30(20|30|30(40] 30 |13|17|23]|30] 30
Endvergérung 2 3 4 4 3 2 3 4 4 3 2 2 3 4 3
Alpha-Amylase 2 3 3 4 3 3 3 4 4 3 2 3 3 3 4
Beta-Amylase 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Amylolyse gesamt 231301333730 (27|30|37(37]30]|23|27|30]33] 33
Abweichung Z/P/A 1007|1423 03|27 |17|10|123(03 |13 |17 )|20(10]| 13

Berliner Programm: 5 Tage — 18/14°C-A45% /B 43 %/C41% /D 39 %
BSA Wertprufung: 6 Tage —14,5°C—-45%

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm‘ Sortengremium Februar 2017



Zusammenfassende Bewertung 2016/17

auf der Grundlage eines variablen Bewertungsschemas

/] Zytolyse Z Proteolyse P Amylolyse A Ausgewogenheit

Z P A F G \ L F E E A B A B C D
MARTHE 39 133|124}35|40(43]128|35|35}133(18(20]103]|20)|24]| 17
KWS FANTEX 3813313838 |38(3835|35|30})138(|43(33]13]|07]| 13| 0,7
BENTE (EU) 4313413114343 |43|33|35(35]135|28|30103]|14 (17| 1,0
LAUREATE 29131 |131}35(|26(26})130|35|28)133(30(30})J10]|07]|14]| 13
TORBELLINO 25130133} 28(23(25]130|30|30)133(35(30}217]|217]|10]| 13
ACCORDINE 1412112911513 (1323 |123|18)128(28)|30}13 |17 (20|10

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm‘ Sortengremium Februar 2017
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Qualitat der Pilot-Malze — Standort Morgenrot

Fein Pro- 16s. N Kol- Visko. Mehlig- beta- Endver-
Sorte WKZ| Temp. | WG Extrakt tein mg/100g bach (8,6%) keit Glucan | géarung
% TS %TS Malz TS % mPa*s % mg/l %
>81,0 <670 <38 <1,60 >82 <350 >84
Marthe 5 [1814°C| 431 84,0 8,9 529 37,0 1,54 87 265 84,0
KWS Fantex| 6 |18-14°C| 430 85,8 9,2 591 40,0 1,46 97 128 83,3
Bente (EU) 6 [18-14°C| 433 83,5 9,3 568 38,0 1,45 98 87 80,7
Laureate 5 [18-14°C| 441 84,5 9,1 552 38,0 1,49 96 178 83,0
Torbellino 5 [18-14°C| 440 84,1 9,1 592 41,0 1,42 98 50 82,7
Accordine 5 [18-14°C| 424 84,3 8,4 601 45,0 1,40 100 50 86,2

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm* Sortengremium Februar 2017

VLB

BERLIN



Qualitat der Pilot-Malze — Standort Arpke/Peine

Fein Pro- 16s. N Kol- Visko. Mehlig- beta- Endver-
Sorte WKZ| Temp. | WG Extrakt tein mg/100g bach (8,6%) keit Glucan | géarung
% TS %TS Malz TS % mPa*s % mg/l %
>81,0 <670 <38 <1,60 >82 <350 >84
Marthe 6 [18-14°C| 433 82,9 12,4 711 36,0 1,65 83 372 83,8
KWS Fantex| 6 |18-14°C| 442 85,1 11,2 665 37,0 1,63 84 351 82,1
Bente (EU) 6 [18-14°C| 440 83,4 11,6 682 37,0 1,64 80 363 82,8
Laureate 6 [18-14°C| 44,6 83,6 10,7 672 39,0 1,56 91 212 83,9
Torbellino 6 [18-14°C| 430 84,2 111 709 40,0 1,51 88 99 83,0
Accordine 5 [18-14°C| 414 84,2 10,8 746 43,0 1,52 87 195 86,2

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm* Sortengremium Februar 2017
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Qualitat der Pilot-Malze — Standort Seligenstadt

Fein Pro- 16s. N Kol- Visko. Mehlig- beta- Endver-
Sorte WKZ| Temp. | WG Extrakt tein mg/100g bach (8,6%) keit Glucan | géarung
% TS %TS Malz TS % mPa*s % mg/l %
>81,0 <670 <38 <1,60 >82 <350 >84
Marthe 6 [18-14°C| 438 84,0 11,4 663 37,0 1,47 94 137 84,0
KWS Fantex| 5 |18-14°C| 444 83,2 9,7 635 37,0 1,50 90 223 82,7
Bente (EU) 5 [18-14°C| 437 81,6 10,3 528 32,0 1,57 85 265 83,4
Laureate 5 [18-14°C| 448 83,3 9,6 536 35,0 1,58 86 282 83,8
Torbellino 5 [18-14°C| 427 82,8 10,4 614 37,0 1,46 95 88 84,9
Accordine 5 [18-14°C| 427 84,2 10,0 685 43,0 1,43 94 50 88,3

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm* Sortengremium Februar 2017
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Ergebnisse der Lauterversuche — Standort Zusammenfassung

QS VLB

[

BERLIN

Extrakt (°P)

s. Endvergérung (%)
Loslicher Stickstoff ~ (mgll)
FAN (mg/l)
Viskositat (mPa*s)
Farbe (EBC)
pH

B-Glucane (mg/l)

11,90
83,7
952
175
1,76
6,6
5,23
205

12,12
82,3
923
187
1,74
7,7
5,36
196

12,01
82,5
899
171
1,79
7,8
5,26
276

12,12
82,9
914
178
1,74
7,2
5,24
199

Verzuckerung (78°C) (min.) <10 <10 <10 <10 <10 <10
Sudhausausbeute (%) 72,2 72,2 70,5 72,2 70,5 72,6
Lauterzeit (hh:mm) 01:53 01:56 01:54 01:51 01:58 01:53
Stellung Lauterventil (%) 25 36 26 26 40 24
Wiirzeflul3 (I/h) 40 39 40 40 39 40
Tribung (EBC) 3 4 2 4 3 3
Extrakt Glattwasser (°P) 1,0 1,2 1,2 1,1 1,2 1,1

12,07
83,5
988
184
1,68
7,6
5,28

72

12,14
87,4
1059
211
1,67
8,2
5,35
87
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QS VLB

Ergebnisse der Lauterversuche — Standort Morgenrot | eceim

Verzuckerung (78°C) (min.) <10 <10 <10 <10 <10 <10
Sudhausausbeute (%) 73,4 74,0 71,1 75,8 70,5 72,8
Lauterzeit (hh:mm) 01:50 01:55 01:55 01:50 01:50 01:50
Stellung Lauterventil (%) 26 25 24 29 24 23
Wiirzeflul3 (I/h) 40 40 39 40 40 40
Tribung (EBC) 2 2 2 2 2 1
Extrakt Glattwasser (°P) 1,2 0,8 1,5 0,5 1,4 0,7

Extrakt (°P) 11,90 12,12 12,17 12,18 12,38 12,06
s. Endvergarung (%) 82,3 84,2 83,5 84,3 83,8 88,9
Loslicher Stickstoff ~ (mg/l) 811 874 851 846 874 927
FAN (mg/l) 152 188 159 167 168 188
Viskositat (mPa*s) 1,75 1,63 1,64 1,67 1,63 1,61
Farbe (EBC) 6,2 7,2 8,5 6,6 7,2 7,8
pH 517 5,24 5,29 5,14 5,32 5,48
R-Glucane (mg) 211 70 63 134 50 50

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm‘ Sortengremium Februar 2017



Ergebnisse der Lauterversuche — Standort Arpke/Peine

[

QS VLB

BERLIN

Extrakt (°P)

s. Endvergérung (%)
Loslicher Stickstoff ~ (mgll)
FAN (mg/l)
Viskositat (mPa*s)
Farbe (EBC)
pH

B-Glucane (mg/l)

11,57
84,3
1048
191
1,85
6,1
5,28
201

12,00
82,5
997
193
1,83

7,8
5,45
271

11,99
83,3
1011
205
1,85
8,3
5,36
298

12,20
84,3
1027
200
1,75
7,7
5,35
180

Verzuckerung (78°C) (min.) <10 <10 <10 <10 <10 <10
Sudhausausbeute (%) 74,0 72,3 70,4 71,0 70,1 72,1
Lauterzeit (hh:mm) 1:55 1:50 1:55 1:55 1:55 1:55
Stellung Lauterventil (%) 25 25 30 24 41 24
Warzefluf3 (I/h) 40 40 40 40 39 40
Tribung (EBC) 3 2 2 4 5 2
Extrakt Glattwasser (°P) 0,8 1,7 0,8 1,3 1,0 0,9

11,79
82,2
1112
207
1,72
8,4
5,29
92

12,28
85,2
1193
241
1,74
8,8
521
162

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm‘ Sortengremium Februar 2017
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Ergebnisse der Lauterversuche — Standort Seligenstadt

S /LB
LR BERLIN

Extrakt (°P)

s. Endvergérung (%)
Loslicher Stickstoff ~ (mgll)
FAN (mg/l)
Viskositat (mPa*s)
Farbe (EBC)
pH

B-Glucane (mg/l)

12,23
84,4
998
183
1,68
7,6
5,24
114

12,22
80,1
898
178
1,76
8,1
5,39
246

11,86
80,7
835
149
1,87
6,8
514
468

11,99
80,1
868
166
1,80
7.4
5,22
283

Verzuckerung (78°C) (min.) <10 <10 <10 <10 <10 <10
Sudhausausbeute (%) 69,3 70,3 69,9 69,9 70,8 72,8
Lauterzeit (hh:mm) 1:55 2:05 1:52 1:50 2:10 1:55
Stellung Lauterventil (%) 24 58 25 26 55 24
Wiirzeflul3 (I/h) 40 36 40 40 38 40
Tribung (EBC) 4 7 3 5 4 6
Extrakt Glattwasser (°P) 1,0 1,2 1,3 1,6 1,1 1,6

12,05 12,07
84,5 88,1
978 1057
176 206
1,68 1,64
7,3 7,9
5,24 5,36

75 50

VLB Berlin ' Forschungsinstitut fir Rohstoffe ' ,Berliner Programm‘ Sortengremium Februar 2017

* Mittel aus 2 Suden



Iﬂ Technische Universitat Minchen TI.ITI

Lq . TUM School of Life Sciences Weihenstephan
LA Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie
ZYN

Univ.-Prof. Dr.-Ing. Thomas Becker

BRAUGERSTEN-GEMEINSCHAFT e.V.

Sortengremium Berliner Programm

Pilotmaldstab

Berlin, 06. Februar 2017




Gerstenuntersuchungen des Zichteranbaus TI_ITI

Marthe |KWS Fantex| Laureate | Torbellino | Accordine | Bente (EU)

Wassergehalt 12,5 12,4 12,5

Keimenergie 3. Tag

Wasserempfindlichkeit

Abputz

Anteil > 2,8 mm an 1.Sorte

Anmerkung: Warmebehandlung wurde nicht durchgefuhrt

Quelle: Lehrstuhl fiir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan. Mittel aus 6 Versuchen Ziichteranbau 2016
/O braua (Vormuster Halbtechnik: Arpke, Seligenstadt, Morgenrot, Irlbach, Granskevitz, Aspachhof)

R getranke
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Halbtechnische Malzung 200 kg

Sorte/Standort

Weichgrad [%]

Keimtemperatur [°C]

Weich-/Keimzeit [h]

Marthe Seligenstadt

Laureate

Accordine

Laureate

Accordine

HEMN braug

44%

44%

43%

44%

44%

44%

15

Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan

144

Marthe Morgenrot

R getranke

Zi7Y M technologie  Dr.-Ing. Martina Gastl | Sortengremium Berliner Programm Ernte 2016 | 06. Februar 2017
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Halbtechnische Sude: Malzanalysen/isotherme 65 °C-Maische TI_ITI

Wassergenalt Maz|  prwert Extraki maz ungs-grad | Alphaamy! G Marbigket viskostat | goragiucan || Ronproten way [LOSieher Steksolf| | ewelss. | Freer Amino: | oy yorisuter

Soraistantor ) a0 Lo e | am | aw | | e | e | T T

Marthe Seligenstadt* 4,4 6,21 81,4 78,5 45 1033 83,0 1,633 495 11,2 492 27,5 75 3,2

cweroe 1 42 ............. . 11 .......... 828 ............. , 9’7 ............... . | toss 870 ......... 1589 .......... e | . 00 ........... or | 317 ............ o | . 7 .......
P 45 ............. : 18 .......... 833 ............. . 44 ............... o e 1 950 ......... 1473108 ........... ; 7 ............ o 336 ............ o 13 .......
Torbelino | 43 | 613 | 833 | 858 | 49 | 943 | 917 | 1468 | 118 | 105 | 585 | 348 | o1 | 25 |
s 40 ............. : 13 .......... 84 S ; 66 ............... L e | 996 ......... 1 T B ; Sl cer 1 5 50 ........... o 32 .......
e (EU)* ................................ 44 ............. . 22 .......... 81 o . 43 ............... S Lo90 846 ......... 1’ el oo | . 03 ........... o | 302 ............ S . 6 .......
Marthe Morgenrot 4,3 6,10 82,2 86,8 63 1420 98,9 1,445 39 9,8 620 &5 92 2,6

S 44 ............. . 18 .......... 838 ............. . 31 ............... ol o0 953 ......... 1418107 ........... . 3 ............ e | 346 ............ o 21 .......
S 40599 .......... 832 ............. : 47 ............... e s | 958 ......... 1426 ............ 1 ; 2 ............ s | 375 ........... Lo 19 .......
Tobelino | 40 | 621 | 842 | 794 | 58 | 992 | 79 | 1420 | <10 | 92 | 549 | 373 | 95 | 21 |
R I 45 ............. : 22 .......... 83 S . 7’3 ............... ol o | 992 ......... 1 we 1 e ; ol e | 338 ............ T 24 .......
Bente(EU) ................................. 45 ............. . 23 .......... 832 ............. . 01 ............... s e 949 ......... 1460108 ........... . 4 ............ e | 375 ........... e | . 5 .......

Anmerkung:

Aufgrund des engen zeitlichen Ablaufs muss die halbtechnische Vermélzung zeitnah nach der Ernte begonnen werden.

Bei den ersten drei Chargen war bereits in der Keimtrommel die schleppende Wasseraufnahme bzw. das Keimbild auffallig.
Die resultierenden Malzmerkmale sind daher nicht direkt der Sorteneigenschaft zuzuschreiben.

3] Quelle: Lehrstuhl fur Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan

HE
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Halbtechnische Sude: Wirzeanalyse

TUTI

| [meemeenwnel o ST ) | e Cam | oo oot | TN | geotar ipce
% EBC ma/100 ml ma/100 ml ma/100 ml mall mal/l
Sorte/Standort
Marthe Seligenstadt* 81,4 5,95 40 79,3 19,9 13,0 368 389
KWS Fantex* 81,6 5,95 42 76,2 17,3 14,5 369 385
Laureate 79,8 5,98 41 79,9 18,0 13,5 95 100
Torbellino 80,5 5,90 38 88,9 21,5 15,0 64 67
Accordine 84,5 5,89 42 90,6 18,8 16,8 <10 <10
Bente (EU)* 80,6 6,06 41 74,7 18,1 12,1 357 376
Marthe Morgenrot 83,7 6,17 38 81,0 19,2 12,8 <10 <10
KWS Fantex 79,8 6,18 40 76,8 16,7 11,1 34 36
Laureate 82,3 6,13 41 83,6 20,4 16,3 26 27
Torbellino 81,3 6,18 38 83,7 154 15,0 <10 <10
Accordlne ------------------------------------- 81,0 6,23 39 75,1 15,7 13,8 <10 <10
Bente (EU) 80,7 6,01 42 79,7 18,9 13,3 84 88
* Anmerkung: siehe Malzanalyse
Ilgl Quelle: Lehrstuhl fiir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan
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Halbtechnische Sude: Bieranalyse

TUTI

Sorte/Standort Vol % % EBC s mPa*s EBC EBC EBC
Marthe Seligenstadt* 4,64 77,8 4,9 4,84 256 1,891 21 1,96 4,72 1
K\?\IS Faﬁtex* | | 4,57 76,9 5,67 74,82 264 2,7020 | 22 2,22 5,38 71
Laureate 4,69 78,2 5,5 4,73 218 1,711 21 1,64 2,95 1
Torbellino 4,69 77,5 6,0 4,76 272 1,755 21 1,05 1,77 1
Accordine 4,75 78,9 6,4 4,88 253 1,723 20 5,39 10 .
Bente (EU)* 4,60 76,6 5,2 4,85 261 1,880 20 0,83 0,21 1
Marthe Morgenrot 4,90 80,5 5,0 4,79 212 1,770 20 1,27 1,43 1
KWS Fantex 4,70 77,3 5,5 4,79 228 1,855 22 1,81 0,51 1
Laureate | 4,717 778,3 6,5 4,78 238 1,676 Zi 1,24 0,30 1 )
Torbellino 4,64 78,1 54 4,88 240 1,671 22 2,43 0,84 1
Accordine 4,83 79,2 54 4,76 226 1,732 20 1,71 0,52 1
Bente (EV) 4,69 77,6 6,4 4,81 254 1,733 21 1,59 0,24 1
* Anmerkung: siehe Malzanalyse
Ilgl Quelle: Lehrstuhl fiir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan
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Halbtechnische Sude: Verkostung (n=10)

Sorte/Standort Geruch Trunk Vollmundigkeit Rezenz Bittere Gesamt
Marthe Seligenstadt 4,5 4,5 4,5 4,6 4,6 4,52
KWS Fantex 41 4,1 4,1 4,1 4,1 4,06
Laureate 4,7 4,7 4,7 4,7 4,7 4,65
Toetine | a2 | a2 | 42 | a2 | a2 | 416
nccodne | a5 | 44 | a5 | a5 | a5 | 446
s €0) | 20 | 40 | a0 | a0 | 20 | 400
Marthe Morgenrot 4,5 4,5 4,5 4,5 4,4 4,44
wsFamex | a0 | 20 | 40 | a1 | s | 202
Laewe | a6 | 46 | 45 | a5 | a5 | 451
Torbellino 4.4 4.4 4,4 4,4 4,4 4,37
nccodne | P 44 | a5 | a5 | 45 | 444
s €0) | a2 | 42 | a1 | a1 | s | 415

Quelle: Lehrstuhl fur Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan

Sl
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Nomenklatur fur die beschreibende Sortenzusammenfassung im Sortengremium

sehr gut
gut
mittel
schlecht

sehr schlecht

Halmstabilitat

Sortierung

Resistenzen

Kornanomalien

Agronomie

B

sehr frih
frih
mittel
spat

sehr spat

Reife/
Ahrenschieben

sehr hoch
hoch
mittel
niedrig

sehr niedrig

Kornertrag

Neigung zum (nicht ausschlie3liches Ablehnkriterium)

deutlich (Ausschlusskriterium)

sehr niedrig
niedrig
mittel
hoch

sehr hoch

Proteingehalt

beta-Glucanwerte

Viskositat

Legende:

Zahl
Zahl

Zahl
Zahl

a ~x W N BB

Verarbeitbarkeit

E F
sehr gut sehr hoch
gut hoch
mittel mittel
schlecht niedrig
sehr schlecht sehr niedrig
Verkostung Extraktausbeute
Schaum Friabilimeter

|6slicher Stickstoff

freier Aminostickstoff (FAN)
EiweilRlosungsgrad (ELG)
Endvergarungsgrad
alpha-Amylase
beta-Amylase
Sudhausausbeute
N-Versorgung

Garkeller-Vergarungsgrad

sehr schnell
schnell
mittel
langsam

sehr langsam

Lauterzeit



Empfehlung fur die Grof3technik

Sorten zugelassen 2016 KWS Fantex Laureate Torbellino Accordine Bente (EU-Sorte)
1. Reife/Ahrenschieben BSA B 3 4 3 2 2
2. Halmstabilitat/Lager BSA A 2 3 3 3 2
3. Resistenzen BSA A 3 3 3 3 3
4. Kornertrag BSA C 3 2 3 3 2
. 5. Sortierung BSA A 3 1 2 3 2
i 6. Proteingehalt D 2 1 2 1 2
7. Kornanomalien nennen! keine keine keine keine keine
8. Extraktausbeute F 3 3 3 1 4
9. Friabilimeter F 3,8 Bi5) 2,8 1,5 4,3
10. beta-Glucanwerte H D 38 26 23 13 43
N
11. Viskositat D 3,8 2,6 2 1,3 4,3
12.16sl. N F Bi5) 3 3 2,8 3,3
bt
! 13.FAN g F 35 35 3 23 35
E &
14.ELG F 3 2,8 3 1,8 3,5
15. Endvergarung F 3,8 33 33 2,8 Bi5
16. alpha-Amylase :; F 43 3 35 238 2,8
<
17. beta-Amylase F 3,3 3 3 3 3
18. Ausgewogenheit Variante BD AB C D AD
5 19. Ausbeute F 3 3 4 3 4
4
i 20. Lauterzeit G 1 1 2 1 1
sg
2 {_3“ 21.N-Versorgung F 2 2 2 1 2
g3
[
S 22. Viskositat D 2 2 1 1 3
S
= 23.VG Wiirze F 3 3 3 1 3
3 24.Verkostung DLG E 2 1 2 1 2
®
2 25. Schaum DLG E 3 3 3 3 3




Zusammenfassung
KWS Fantex

Agronomische Eigenschaften:
Mittlere Reife, gute Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, mittlerer Kornertrag

Gerstenqualitat:
Mittlere Sortierung, niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:
Mittlere Extraktausbeute
Zytolyse: niedriger Friabilimeterwert, hohe beta-Glucanwerte, hohe Viskositat
Proteolyse: niedriger I6slicher Stickstoff, niedriger freier Aminostickstoff, mittlerer Eiweil3losungsgrad
Amylolyse: niedriger Endvergarungsgrad, sehr niedrige alpha-Amylase-Aktivitat,
mittlere beta-Amylase-Aktivitat

Ausgewogenheit der Losungseigenschaften innerhalb einer Malzungsvariante(n): B, D
NEUE MALZUNGSVARIANTEN Berliner Programm: 5 Tage — 18/14°C —-A45% /B 43%/C 41 % /D 39 %

Wirzequalitat bei angepasster Malzung:
Mittlere Ausbeute, sehr schnelle Lauterzeit, hohe Stickstoffversorgung,
niedrige Viskositat, mittlerer Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Gute Verkostungsergebnisse, mittlere Schaumstabilitat



Zusammenfassung
Laureate

Agronomische Eigenschaften:
Spéate Reife, mittlere Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, hoher Kornertrag

Gerstenqualitat:
Sehr gute Sortierung, sehr niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:
Mittlere Extraktausbeute
Zytolyse: niedriger Friabilimeterwert, mittlere beta-Glucanwerte, mittlere Viskositat
Proteolyse: mittlerer I6slicher Stickstoff, niedriger freier Aminostickstoff, mittlerer Eiweil3losungsgrad
Amylolyse: mittlerer Endvergarungsgrad, mittlere alpha-Amylase-Aktivitat,
mittlere beta-Amylase-Aktivitat

Ausgewogenheit der Losungseigenschaften innerhalb einer Malzungsvariante(n): A, B
NEUE MALZUNGSVARIANTEN Berliner Programm: 5 Tage — 18/14°C —-A45% /B 43%/C 41 % /D 39 %

Wirzequalitat bei angepasster Malzung:
Mittlere Ausbeute, sehr schnelle Lauterzeit, hohe Stickstoffversorgung,
niedrige Viskositat, mittlerer Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Sehr gute Verkostungsergebnisse, mittlere Schaumstabilitat

Bewertung: Empfehlung fur die Praxisversuche



Zusammenfassung
Torbellino

Agronomische Eigenschaften:
Mittlere Reife, mittlere Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, mittlerer Kornertrag

Gerstenqualitat:
Gute Sortierung, niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:
Mittlere Extraktausbeute
Zytolyse: mittlerer Friabilimeterwert, niedrige beta-Glucanwerte, niedrige Viskositat
Proteolyse: mittlerer |oslicher Stickstoff, mittlerer freier Aminostickstoff, mittlerer Eiweif3ldsungsgrad
Amylolyse: mittlerer Endvergarungsgrad, niedrige alpha-Amylase-Aktivitat,
mittlere beta-Amylase-Aktivitat

Ausgewogenheit der Losungseigenschaften innerhalb einer Malzungsvariante(n): C
NEUE MALZUNGSVARIANTEN Berliner Programm: 5 Tage — 18/14°C —-A45% /B 43%/C 41 % /D 39 %

Wirzequalitat bei angepasster Malzung:
Niedrige Ausbeute, schnelle Lauterzeit, hohe Stickstoffversorgung,
sehr niedrige Viskositat, mittlerer Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Gute Verkostungsergebnisse, mittlere Schaumstabilitat



Zusammenfassung
Accordine

Agronomische Eigenschaften:
Frihe Reife, mittlere Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, mittlerer Kornertrag

Gerstenqualitat:
Mittlere Sortierung, sehr niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:
Sehr hohe Extraktausbeute
Zytolyse: sehr hoher Friabilimeterwert, sehr niedrige beta-Glucanwerte, sehr niedrige Viskositat
Proteolyse: hoher l6slicher Stickstoff, hoher freier Aminostickstoff, sehr hoher Eiweil3l6sungsgrad
Amylolyse: mittlerer Endvergarungsgrad, mittlere alpha-Amylase-Aktivitat,

mittlere beta-Amylase-Aktivitat

Ausgewogenheit der Losungseigenschaften innerhalb einer Malzungsvariante(n): D

NEUE MALZUNGSVARIANTEN Berliner Programm: 5 Tage — 18/14°C —-A45% /B 43%/C 41 % /D 39 %
Wirzequalitat bei angepasster Malzung:

Mittlere Ausbeute, sehr schnelle Lauterzeit, sehr hohe Stickstoffversorgung,

sehr niedrige Viskositéat, sehr hoher Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Sehr gute Verkostungsergebnisse, mittlere Schaumstabilitat

Bewertung: Empfehlung fur die Praxisversuche



Zusammenfassung
Bente (EU-Sorte)

Agronomische Eigenschaften:
Frihe Reife, gute Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, hoher Kornertrag

Gerstenqualitat:
Gute Sortierung, niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:
Niedrige Extraktausbeute
Zytolyse: sehr niedriger Friabilimeterwert, sehr hohe beta-Glucanwerte, sehr hohe Viskositat
Proteolyse: mittlerer I6slicher Stickstoff, niedriger freier Aminostickstoff, niedriger Eiweil3losungsgrad
Amylolyse: niedriger Endvergarungsgrad, mittlere alpha-Amylase-Aktivitat,

mittlere beta-Amylase-Aktivitat

Ausgewogenheit der Losungseigenschaften innerhalb einer Malzungsvariante(n): A, D
NEUE MALZUNGSVARIANTEN Berliner Programm: 5 Tage — 18/14°C —-A45% /B 43%/C 41 % /D 39 %

Wirzequalitat bei angepasster Malzung:
Niedrige Ausbeute, sehr schnelle Lauterzeit, hohe Stickstoffversorgung,
mittlere Viskositat, mittlerer Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Gute Verkostungsergebnisse, mittlere Schaumstabilitat



GrolRtechnische Verarbeitung 2016

Wertprifung 1 Wertprifung 2 Wertprifung 3 Zulassung  Auswahl

s i

50+x | 15+X

Anzahl der
Sorten
von 6 Standore

Pflanzenbau :
|_Untersuchung der Korna_nomalien

e

- Wertprifungen des Bundessortenamtes y
:> Untersuchungen an der VLB Berlin f//}q@ﬁ?
‘ Untersuchungen am BGT der TUM Weihenstephan GENENSOHAFT o
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Grof3technik

Berliner Programm 2016

Saatzucht

BSA-Kennung

Sortenname

Zulassung

SZ Breun

BREN 2788

Cervinia

2015
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Zusammenfassung
Cervinia

Agronomische Eigenschaften:
Spéate Reife, mittlere Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, mittlerer Kornertrag

Gerstenqualitat:
Gute Sortierung, sehr niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Sehr hohe Extraktausbeute

Zytolyse*: sehr hoher Friabilimeterwert, sehr niedrige beta-Glucanwerte, sehr niedrige Viskositat
*reale Einstufung siehe variables Bewertungsschema Berliner Programm 2015/2016

Proteolyse: mittlerer |oslicher Stickstoff, mittlerer freier Aminostickstoff, mittlerer Eiweif3ldsungsgrad
Amylolyse: hoher Endvergarungsgrad, hohe alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-Aktivitat

Ausgewogenheit der Losungseigenschaften innerhalb einer Malzungsvariante(n): A, B, C, D
A=14°C/45% B=18°14°C/45% C=14°C/43% D=18°14°C/43%

Wirzequalitat bei angepasster Malzung:

Hohe Ausbeute, sehr schnelle Lauterzeit, sehr hohe Stickstoffversorgung,

sehr niedrige Viskositéat, sehr hoher Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Gute Verkostungsergebnisse, gute Schaumstabilitat

Bewertung: Empfehlung fur die Praxisversuche



Grof3technik TI.ITI

Westdeutschland (BW, RP, HE): f}}%&q
Malzereien: GEMEINSGHART S,

Karl Bindewald Kupfermthle GmbH, Bischheim
Durst-Malz, Bruchsal

Brauereien:
Bitburger Braugruppe GmbH, Bitburg
Stuttgarter Hofbrau, Stuttgart
Badische Staatsbrauerei Rothaus, Grafenhausen
Karlsberg Brauerei GmbH, Homburg
Brauerei C.& A. Veltins GmbH & Co.KG, Grevenstein
Konigsbacher Brauerei GmbH & Co KG, Koblenz

3]
N getrinke
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Grof3technik TI.ITI

Sud- und Ostdeutschland (BY, TH, S): J;;%k@
Malzereien: 7

BRAUGERSTEN-
GEMEINSCHAFT e.V.

Ireks, Kulmbach

Erfurter Malzwerke GmbH, Erfurt
Malteurop Deutschland GmbH, Heidenau
SchwabenMalz GmbH, Laupheim

Brauereien:
Augustiner-Brau Wagner KG, Minchen
Kulmbacher Brauerei AG, Kulmbach
Brauerei S. Riegele, Augsburg
Meckatzer Lowenbrau, Heimenkirch
Hirsch-Brauerei Honer, Wurmlingen
Brauerei Sternquell, Plauen
Krostitzer Brauerel, Krostitz
Wernesgriuner Brauerei GmbH, Wernesgrin
Kdstritzer Schwarzbierbrauerei GmbH, Bad Kostritz

3]
R getranke
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Grof3technik TI_ITI
Norddeutschland (NS, SH, MV):
&
Malzereien: fj%ﬂ.’

Tivoli Malz GmbH, Hamburg o SRAUGERSTEN. |
Cargill GmbH, Salzgitter
Malteurop Deutschland GmbH, Rostock

Brauereien:
Brauerei Beck & Co, Bremen
Hofbrauhaus Brauhaus Wolters, Braunschweig
Brauerei Braunschweig Oettinger Brauerei GmbH, Braunschweig
Privatbrauerei Wittingen GmbH, Wittingen
Friesisches Brauhaus zu Jever GmbH & Co KG, Jever
Einbecker Brauhaus AG, Einbeck
Freiberger Brauhaus GmbH, Freiberg
Hasserdder Brauerei GmbH, Wernigerode
Mecklenburgische Brauerei Libz GmbH, Libz

-

WM getranke
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Grof3technik

Durst-Malz, Bruchsal
C1

Ireks, Kulmbach
Cc2

SchwabenMalz GmbH,

Laupheim
C3

Brauerei C.& A.
— Veltins GmbH,
Grevenstein B1

Badische

Staatsbrauerei
Rothaus,
Grafenhausen B2

.

Augustiner-Brau
L Wagner KG,
Miinchen B3

Kulmbacher

—  Brauerei AG,
Kulmbach B4

Legende: C = Charge, B = Brauerei

Brauerei S.

— Riegele, Augsburg
B5

Hirsch-Brauerei
— Honer,
Wurmlingen B6

Karl Bindewald
Kupfermihle GmbH,

Bischheim

.

Bitburger
Braugruppe
GmbH, Bitburg B7

/

-

Erfurter Malzwerke

GmbH, Erfurt

Wernesgruner
— Brauerei GmbH,
Wernesgriin B9

Kostritzer
Schwarz-
— bierbrauerei
GmbH, Bad
Kostritz B10

~

Karlsberg Brauerei
GmbH, Homburg
B8

Cargill, Salzgitter

— Wolters GmbH,

Brauerei Beck &
Co, Bremen B11

Hofbrauhaus

Braunschweig B12

A\, J

TUTI
//},’»ﬁ‘}ﬂ%ﬁ

BRAUGERSTEN-
GEMEINSCHAFT e.V.
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Grof3technik: Anbau

Betreuende Dienststelle:

Lage:

Boden:

Geologische Formation:
Bodentyp:

Bodenart:

Bodenzahl:

Ackerzahl:
Bearbeitungstiefe:

Vorfrucht:
Saatzeitpunkt:
Saatmenge:
Reihenabstand:

mi. NN
mm & Niederschlag
°C @ Niederschlag

kf. Ko/’
cm

Angaben zur Grundbodenuntersuchung (mg/100g Boden, bei Bor mg/kg)

Grunddiingung (kg/ha)

Nmin-Untersuchung (kg N/ha)

Mittel

Datum

Menge

N-Dungung mit (kg N/ha)

1. Gabe

2. Gabe

Mittel

Datum

Menge

Angaben zum Pflanzenschutz:

Variante

Stadium

Datum

Art

Handelsname

Y

BRAUGERSTEN-
GEMEINSCHAFT e.V.

Datum:

Datum:

Eha

Erntedatum:

KOMMENTAR:
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Grof3technik: Gerstenqualitat TI_ITI

Cervinia Cervinia
Analysenbezeichung C1 C2 C3 C4 C5 C6 MIN [MITTELWERT| MAX
Wassergehalt Gerste % 125 | 119 | 119 | 134 | 129 | 12,1 | 11,9 12,5 13,4

Keimenergie 3. Tag % 94 99 91 72 98 91 72 91 99

Sorterung > 28 mm Gerste | % | 510 | 769 | 337 | 727 | 863 | 803 | 337 | 668 | 863 |
Sortierung 2,5 - 2,8 mm Gerste % 348 | 16,7 | 358 | 180 | 11,2 | 16,6 | 11,2 22,2 35,8
Soierung 2.2-25mm Gerste| % | 138 | 46 | 222 | 66 | 17 | 28 | 17 | 86 | 222
Abputz Gerste % 0,4 1,8 8,3 2,7 0,8 0,3 0,3 2,4 8,3
1SoteGerse | % | 858|936 | 695|907 | 975 | 969|695 | 80 | 95|
Anteil >2,8 mm an 1. Sorte % 59,4 | 82,2 | 48,5 | 80,2 | 885 | 829 | 485 73,6 88,5

Auswuchs % 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Anmerkung: Warmebehandlung wurde nicht durchgefihrt

HEMN braug

R getranke
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Groldtechnik: Beurteilung der Malzungstechnologie

GERSTE %
Wassergehalt Gerste %
Eiweill 9%, wir. BRAUGERSTEN-
Sortierung > 2,8 mm % GEMEINSCHAFT e.
Sortierung 2,5-2,8 mm %
Sortierung 2,2-2,5 mm % Bitte die grau markierten
Abputz % Flachen ausfillen!!
Voligerstenanteil %
Anteil >2,8 mman 1. Sorte
Auswuchs %
Wasserempfindlichkeit %
Keimenergien %, 3. Tag
%, 5. Tag
VERARBEITUNG
Weichverfahren 1. NaBweiche (hWassertemp.)
Luftrast (h)

2. NaBweiche (WAbufttemp.)

Keimgutieuchte

nach 1. NaBweiche/Luftrast %

vor 1-tem Spritzen %
Temperaturfiihrung “c

Anteil keimender

Komer nach 48 h %
Maximalfeuchte %, Mikrow.
Weichkeimzeit h
Darrschema xhly °C usw.
Abdarrtemperatur “c

MALZANALYTIK (soweit vorhanden)

Wassergehalt %

Extrakt 9%, wir.
Viskositat mPas, 8.6 %
Viskositat 65 °C mPas, 8.6 %
beta-Glucan Kongrmaischverfahren mg/l
beta-Glucan 65°C mgll
Friabilimeterwert %

ganzglasige Komer %
Verzuckerungszeit min
Endvergarungsgrad %

Wirzefarbe, Komp. EBC
Kochfarbe, Komp. EBC

pH

Rohprotein 9%, wir.
16slicher Stickstoff mg/100 g MTrS
EiweiRlosungsgrad %

freier alpha-Aminostickstoff mg/100 g MTrS
alpha-Amylase DU, wir.
beta-Amylase BU, wir
DMS-Vorlaufer ppm, ftr.
Mélzungsschwand 9% wir. (bitte unbedingt angeben!)

ANGABEN ZUR ANLAGE:

Bitte unbedingt und vollstandig ausfullen!

Verarbeitungsprobleme bitte unbedingt kommentieren!
Kommentar zur Bei der Verarbeitung in der Malzerei zeigte ,xxx" folgende i i . optische
Verarbeitung: Aufflligkeiten, Losungsverhalten ......)

KOMMENTAR (Auffalligkeiten wie Schimmel, Kornanomalien etc.)

Bitte markiere! nd vorgegebenes Vokabular beibehalten!
GESAMTBEWERTUNG: e Markieren ne Yorged 1 bele
Durchschnitt Kommentar:
MALZQUALITAT sehr schlecht schlecht mittel qut sehr gut
URTEIL ZUR Verarbeitbarkeit schlechter als durchschnittich besser als Verarbeitbarkeit
VERARBEITBARKEIT nicht akzeptabel  Durchschnitt urehschnitic Durchschnitt hervorragend

3]
R getranke
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Groldtechnik: Beurteilung der Malzungstechnologie

TUTI

Bitte markieren und vorgegebenes Vokabular beibehalten!
GESAMTBEWERTUNG: .
Durchschnitt Kommentar:
|\/|A|_ZQ UALITAT sehr schlecht schlecht mittel gut sehr gut
URTEIL ZUR Verarbeitbarkeit schlechter als durchschnittiich besser als Verarbeitbarkeit
VERARBEITBARKEIT nicht akzeptabel Durchschnitt urchschnittic Durchschnitt hervorragend
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Grof3technik: Malzqualitat/isotherme 65 °C-Maische

TUTI

Alpha-Amylase

Friabilimeter Mirbigkeit

Beta-Glucan

Rohprotein Malz

Eiweiss-Ldsungsgrad

Farbe Fotometer

DU, wifr.

%

mg/l

%, WIr.

%

EBC

71

93,7

161

9,6

44,3

3.4

76

86,7

207

11,1

41,4

3,3

82 51

89,1 92,0

87 118

11,8 9,8

44.4 39,5

52 3,5

67

94,3

120

9,9

45,3

3,3

70

95,1

69

10,3

40,7

4,7

51

86,7

69

9,6

39,5

3,3

Analysenbezeichnung/Sorte Cervinia Cervinia

C1l C2 C3 Cc4 C5 C6 MIN MITTELWERT MAX
Wassergehalt Malz % 4,0 4,6 4,0 4,2 4,2 4,3 4,0 4,2 4,6
Extrakt Malz TrS. %, wir. 81,6 84,5 79,9 82,6 84,8 84,1 79,9 82,9 84,8

70

91,8

127

10,4

42,6

3,9

82

95,1

207

11,8

45,3

5,2

DMS-Vorlaufer ppm, Iftr. 2,2 0,6 1,7 1,7 2,0 1,9 0,6 1,7 2,2
Il brau&
IR getranke
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Grol3technik: Beurteilung der Malzungstechnologie TI_ITI

C1 C2 C3 C4 C5 C6

KOMMENTAR

jahrgangsbedingt

schlechte Sortierung k-A. k. A. k. A.

(Auffalligkeiten wie Ertrag niedrig K-A.

Schimmel etc.):

keinerlei Probleme in

. bei der Verarbeitung in der Verarbeitung, hoch

Sortierung schwach, der Malzerei zeigten gelost, Farben etwas
KOMMENTAR ZUR Keimzeitverkiirzung k. A. . . . '
VERARBEITBARKEIT: bzw.niedriger S|cr_1 keine k. A. hoch gelost dunkler (Ursache ggf.

Endweichgrad méglich a_bwelchenden Darrprogramm und
Eigenschaften. hohe proteolytische
Lésung)

MALZQUALITAT gut sehr gut gut mittel mittel gut
URTEIL ZUR besser als Verarbeitbarkeit besser als durchschnittlich besser als besser als
VERARBEITBARKEIT Durchschnitt hervorragend Durchschnitt Durchschnitt Durchschnitt

HE
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Groldtechnik: Beurteilung der Brauereitechnologie

GESAMTBEWERTUNG DER PROZESSSCHRITTE: Bitte markieren und vorgegebenes Vokabular beibehalten!
Durchschnitt Kommentar:

MALZQUALITAT sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

BEREICH SUDHAUS

Maischarbeit sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

Lauterarbeit sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

BEREICH GARUNG

Angérverhalten sehr langsam langsam normal schnell sehr schnell

Garverlauf schleppend langsam normal schnell zu schnell

BEREICH FILTRATION

Filtration sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

BIER

Verkostung sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

HE
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Groldtechnik: Wlrzeanalysen Cervinia

Vergleich Cervinia
Analysenbezeichnung Min Mittelwert Max Min Mittelwert Max
Stammwurze (GG %) GG % 11,28 12,47 15,41 11,16 12,61 15,35
Endvergarungsgrad scheinbar (%) % 82,0 86,2 90,7 83,3 87,3 90,1
pH 4,43 5,17 5,62 4,46 519 5,61
Gesamt-N (bez auf 12 GG %) mg/100 ml 904 107 1 136,0 100,3 118,6 147 .9
Hochmolekularer N (bez. auf 12 GG %)  |mg/100 ml 15,8 18,5 21,1 16,7 20,3 27,2
FAN (bez auf 12 GG %) mg/100 ml 14,6 19,9 25,0 16,2 22,0 26,6
R-Glucane (bez. auf 12 GG %) mg/l 10 148 296 29 110 238
Gesamtpolyphenole (bez. auf 12 GG %) |mg/l 195 227 274 138 231 280
Anthozyanogene (bez. auf 12 GG %) mg/l 77 102 155 71 103 147
Bittereinheiten Wurze EBC 17 37 55 19 37 48
n=32 n=34

HE
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Groldtechnik: Bieranalysen Cervinia TI_ITI

Vergleich Cervinia

Analysenbezeichnung Min  Mittelwert Max Min  Mittelwert Max

Stammwirze (GG %) 11,35 11,31

pH 4,34 4,54 4,74 4,33 4,59 4,87

Viskositat (bez. auf 12 GG %) |mPa*s 1,631 1,771 1,886 1,650 1,758 1,855

n=13 n=12

HEMN braug

R getranke
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Groltechnik: Verkostung nach DLG

Sorte

DLG-Note gesamt

Cervinia

4,44

4,54

Vergleich

4,63

4,55

(Brauerei 1-12) 7B 439 4.24
= | A | s
8 — 4,40
R S .
10 4,31 4,55
N U
12 4,29 4,43
Mittelwert 4,44 4,49
BB braug Quelle: Lehrstuhl fur Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan; n = 10-13
IR getranke
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Grof3technik: Verkostung (Dreieckstest)

Cervinia

Statistische Bewertung - Aussage gegenuber Vergleich

Anzahl der Verkoster

keine Aussage mdglich

Anzahl der Verkoster

keine Aussage mdglich

Anzahl der Verkoster

Differenzierung mdglich

Anzahl der Verkoster

keine Aussage mdglich

Anzahl der Verkoster

Differenzierung mdglich

Anzahl der Verkoster

keine Aussage mdglich

Anzahl der Verkoster

keine Aussage mdglich

Anzahl der Verkoster

keine Aussage mdglich

Anzahl der Verkoster

keine Aussage mdglich

Anzahl der Verkoster

keine Aussage mdglich

Anzahl der Verkoster

keine Aussage mdglich

Anzahl der Verkoster

Differenzierung moglich

Anzahl der Verkoster

keine Aussage mdglich

Teilnehmerzahl: n = 16; Signifikanzniveau: a = 0,05

Quelle: Lehrstuhl fur Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan

Ml getranke

M technologie  Dr.-Ing. Martina Gastl | Sortengremium Berliner Programm Ernte 2016 | 06. Februar 2017

103




Groldtechnik: Beurteilung der Brauereitechnologie

GESAMTBEWERTUNG DER

IR Gt Cl1-B1 Cl-B2 C2-B3 C2-B4 C3-B5 C3-B6 C4-B7A C4-B7B C4-B8 C5-B9 C5-B10 C6-Bll C6-B12
MALZQUALITAT sehr gut-gut  mittel gut gut gut mittel gut gut gut mittel gut gut gut
BEREICH SUDHAUS
Maischarbeit sehr gut-gut  mittel gut sehr gut gut sehr gut gut gut mittel gut gut gut gut
Lauterarbeit sehr gut-gut  mittel sc?w?géht sehr gut gut sehr gut gut gut gut gut gut sehr gut sehr gut
BEREICH GARUNG
Angarverhalten schnell normal normal sehrschnell normal schnell normal normal normal schnell  sehr schnell  normal
Garverlauf schnell normal normal schnell normal schnell normal schnell normal normal schnell normal
BEREICH FILTRATION
Filtration sehr gut mittel gut gut gut gut gut schlecht gut sehr gut gut mittel
BIER
Verkostung gut mittel mittel sehr gut gut gut gut gut gut mittel gut mittel

3]

] |
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Berlner Progranmm 2016:
Verarbeltunhgsemptehlung

Cervinia

Malzerei..Die Sorte’wird yom Sortengremium des Berliner
Programms zur Verarbeitung empfohlen.

Brauerei. Die Sorte wird vom Sortengremium des Berliner
Programms zur Verarbeitung empfohlen.

Quelle: Sortengremium der Braugersten-Gemeinschaft e. V.
Berlin 06.02.2017
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WISSENSCHAFTSFORDERUNG BRAUGERSTEN-
DER DEUTSCHEN BRAUWIRTSCHAFTeV. GEMEINSCHAFT e.V.

Herzlichen Dank fur die gute
Zusammenarbeilt!
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