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Veranderung des Maischverfahrens
in der Wertpriifung und im ,Berliner Programm*

Ernte 2014

WP | 65°C WP | 65°C WP | 65°C

8 0 Zulassung BSA und
WP |l Kongr. WP Il 65° C WP 1l 65 °C Sortengremium

WP 11l Kongr. WP 11l Kongr. WP 111 65°C gleiche Datenbasis

Braugersten-Gemeinschaft e.V.



Untersuchte Parameter als Bewertungsgrundlage
Basis isotherme 65°C-Maische

BSA WP I - 1l Halbtechnik/WP I

(bis Ernte 2013 Kongressmaischverfahren)

Wassergehalt (%)
pH-Wert

W halt (°
assergehalt (%) Farbe (photometrisch, EBC)

pH-Wert .
- Kochfarbe (photometrisch, EBC)
F hot trisch, EB g’ —
Amylolyse: arbe (photometrisc © DMS-Vorlaufer (als S-Methyl-Methionin, ppm)
] Amylolyse:

Extraktausbeute (%, wfr.)

= Extrakt te (%, wir.
Endvergérungegrad () oot o

Alpha-Amylase-Aktivitat (DextUnits)

Beta-Amylase-Aktivitit (DextUnits) Endvergarungsgrad (%)

Alpha-Amylase-Aktivitat (DextUnits)
Proteolyse: Beta-Amylase-Aktivitat (DextUnits)

Rohproteingehalt (%, wifr.)
I6slicher Stickstoff (mg/100g MTrS.)

Kolbachindex (%) Proteolyse:

Rohproteingehalt (%, wifr.)

FAN (mg/100gMtrS.) I5slicher Stickstoff (mg/100g MTrS.)
Zytolyse: Kolbachindex (%)
Friabilimeterwert (%) FAN (mg/100g MTrS.)

Viskositdt (mPa s, bez. auf 8,6 %)

beta-Glucan-Gehalt (mg/l) Zytolyse:

Friabilimeterwert und ganzglasige Fraktion (%)
Viskositiat (mPa s, bez. auf 8,6 %)
beta-Glucan-Gehalt (mg/)

Léuterzeit und Ablauf



Isotherme 65 °C-Maische nach MEBAK

* 350 ml H,O von 65-66 °C mit 50,0 g Feinschrot (0,2 mm Mahlspalt)
unter standigem Ruhren mit einem Glasstab klumpenfrel in einem
Maischbecher einmaischen

« 60 min Rast bei 65 °C halten (200 U/min)
* nach 30 min 50 ml H,O von 65 °C zusetzen
* nach 60 min Maischvorgang beenden

« Maische auf Zimmertemperatur (20 °C) abkuhlen, mit H,O auf 450,0 g
aufwiegen

MEBAK(2006), Band Rohstoffe, 3.1.4.11



Berliner Programm 2014

Saatzucht BSA-Kennung Sortenname Zulassung
Nordsaat NORD 2125 Marthe Vergleichssorte
KWS Lochow LOCH 2678 KWS Eileen 2014

KWS Lochow LOCH 2679 KWS Grenada 2014

Nordsaat NORD 2691 Uta 2014

Sejet SEJT 2694 Paustian 2014

RAGT R2N 2703 RGT Planet 2014

SZ Breun BREN 2714 Ventina 2014

SZ Breun BREN 2715 Rheingold 2014

SZ Breun BREN 2719 Gladiator 2014
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Neuzulassungen
Sommerbraugerste

Ergebnisse der Wertprifung
2012 — 2014

1. Agronomische Eigenschaften
2. Qualitatseigenschaften

Rentel Sortengremium 03.02.2015



Sortentbersicht

% | Bundessortenamt
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Vergleichssorten

Marthe

Quench
Grace

Propino

Neuzulassungen
KWS Eileen?

KWS Grenada®

Uta

Paustian

RGT Planet?
Ventina

Rheingold
Gladiator

D Resistenz gegen Getreidezystennematoden (H. avenae)

Sortengremium 03.02.2015
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40

1.1 Reifeeigenschaften

Vergleichs- @ Gelbreife (Juli)

sorten @ Ahrenschieben (Juni)
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Tage (gestapelt)
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1.2 Halmeigenschaften
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% Bundessortenamt

1.3 Krankheitsanfalligkeit

15 Vergleichs-
sorten
13 ® Rhynchosporium
m Netzflecken
EZwergrost

OMehltau

Bonitur (1-9; gestapelt)

Rentel

Sortengremium 03.02.2015
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Kornertrag (rel. Marthe, Quench, Grace)

Bundessortenamt

1.4 Kornertrag

115

113 Vergleichs-
sorten

111

OErtrag Stufe 1 (100 = 67,5 dt/ha)
EErtrag Stufe 2 (100 = 75,7 dt/ha)

109

107

105

103

101

99

\'|||

95
¥ R 2

O 2> R e 2 O ot
3 Q’S“”O & V&S & &
4.

Rentel

Sortengremium 03.02.2015

12



% Bundessortenamt

1.5 Sortierung
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1.6 Umweltstabilitat Sortierung

Sortierung > 2,5 mm %Stufe 2 Sortierung > 2,8 mm %Stufe 2
Mittel Mittel
(24) s s% (24) s s%
2012-2014 2012-2014

MARTHE 96,3 3,3 3,4 MARTHE 79,4 14,0 17,6
QUENCH 95,1 4,6 49 QUENCH 75,0 16,4 21,9
GRACE 96,5 3,4 3,5 GRACE 79,6 14,4 18,1
PROPINO 98,2 1,8 1,9 PROPINO 91,4 6,7 7.4
KWS Eileen 97,2 24 2.4 KWS Eileen 854 102 12,0
KWS Grenada 96,3 35 3,7 KWS Grenada 822 115 139
Uta 97,0 31 3,1 Uta 868 105 121
Paustian 96,4 3,0 3.1 Paustian 84,2 10,9 13,0
RGT Planet 96,2 41 42 RGT Planet 81,0 13,5 16,7
Ventina 94,6 54 5,7 Ventina 74,4 15,9 21,4
Rheingold 95,6 41 43 Rheingold 76,1 15,1 19,9
Gladiator 97,0 2,5 2,6 Gladiator 83,6 12,4 14,8

Rentel Sortengremium 03.02.2015
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2.1 Ergebnisse der Gerstenuntersuchungen

Merkmal

Marthe

Quench

Grace

Propino

KWS
Eileen

KWS
Grenada

Paustian

RGT
Planet

Ventina

Rheingold

Gladiator

Sortierung > 2,8 mm

Vollgerste

Abputz <2,2 mm

hl - Gewicht

%

69,9

Wertpriifung 2012 bis 2014 (24 Ergebnisse)

Rentel

Sortengremium 03.02.2015
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2.2 Ergebnisse der Kleinmalzung

KWS KWS RGT

Merkmal Marthe [ Quench | Grace |Propino| Eileen | Grenada Uta Paustian | Planet Ventina |Rheingold| Gladiator
p—— e 95 ............ 95 ............ 95 94 ,,,,,,,,,,,,,, 94 96 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 94 ............... 96 ................ 96 ................ 9 5 ................ 95 ,,,,,,,,,,,,,,,, 95 ,,,,,,,,
KelmenergleSTag ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ % 97 97 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 9 7 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 96 97 ,,,,,,,,,,,,,,,, 97 ,,,,,,,,,,,,,,,, 97 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 97 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 9 7 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 97 ............... 97 97 ........
Wassergeha|tn48h ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ % .................. 420 425 ,,,,,,,,,, 4 11 ,,,,,,,,,, 429 416 ............ 418 ............ 423 ,,,,,,,,,,,, 425 ,,,,,,,,,,,, 4 21 ,,,,,,,,,,,, 423 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 406 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 4 22 ‘‘‘‘‘‘
Ma|zungsschwandges ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ % .................... 96 ........... 95 ............ 89 ............ 96 ,,,,,,,,,,,,, 86 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 96 87 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 1 01 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 93 .............. 95 ............... 9 3 ,,,,,,,,,,,,,, 94 ,,,,,,,
Extrakt wfr. % 82,6 82,9 82,5 83,0 83,1 82,9 83,9 83,8 83,7 83,7 83,4 83,1

Endvergamngsgrad ................ % 872 ......... 8 76 .......... 867 .......... 869 857 ............ 875 ............ 869870 ............ 881 ............ 886 ........... 874 ............ 8 73 ......
AlphaAmylaSEAktMtat ....... DU 75 55 .............. 7 6 .............. 64 71 ................ 57 ................ 69 ................ 68 ................ 6 8 ................ 78 ............... 53 67 ........
Beta-Amylase-Aktivitat su | 1276 | 979 | 1045 | 1131 | 1065 | 1083 | 1020 | 895 | 988 | 1000 | 966 | 860
Wurzefarbe ........................... ....... EBCphOt ............ 3 6 ........... 38 ............ 38 ............ 37 ............. 37 .............. 40 .............. 43 ................ 3 5 .............. 40 .............. 42 4 3 .............. 41 .......
Eiweil3gehalt wifr % 9,6 9,1 9,8 9,4 9,2 9,3 9,2 8,8 8,7 9,0 9,2 9,1

IOS|S“CkstOﬁ ...................... mglloogMTrS ...... 651 .......... 650 691650 ........... 630 653 ............. 680 .............. 613 ............. 635 ............. 6 74 ............. 690 ............. 647 .......
Elwelmosungsgrad ............... % .................. 42'5 45,0 ......... 4 4,4 .......... 43’8 42’9 ............ 44,2 ............ 46’8 ............ 43'9 ............ 4 6,1 ............ 47’1 ........... 47’1 44,8 ......
FAnglloogMTrs ...... 144 ......... 140 147 ........... 1 47 ........... 139 .............. 1 42 ............. 152 .............. 132 144 ............. 148 ............. 157 ............. 148 .......
Friabilimeter % 90,3 93,5 93,6 90,4 93,9 93,5 88,4 91,6 93,7 97,8 96,3 93,0

Viskostat mPas.86% | 155 | 152 | 149 | 150 | 149 | 150 | 153 | 151 | 149 | 145 | 147 | 151
Beta-Glucan  ome | 327 | 206 | 149 | 237 | 136 | 216 | 263 | 234 | 160 | 71 | 103 | 220

Wertpriifung 2012 bis 2014 (22 Ergebnisse)

Rentel Sortengremium 03.02.2015 16



Sortengremium des Neuen Berliner Programms
Berlin, 03. Februar 2015

Neigung der Sommergerste zum
Aufspringen der Korner

Dr. Markus Herz
Bayerische Landesanstalt
fur Landwirtschaft

70 LFL

Pflanzenbau



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
GS S1 2012

Aufgesprungene Kdrnerin %

Hentlang der Bauchfurche aufgesprungene Kérner B seitlich aufgesprungene Kérner

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2012, adjustiertes Mittel aus 26 Sorten bzw. Stammen; Berechnung mit LSMEANS

Y Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern

‘ I f I 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
I

Pflanzenbau

M. Herz, IPZ 2b



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
GS S1 2012

entlang der seitlich aufgesprungene

Bauchfurche aufgesprungene Kdrner ingesamt
Sorte n aufgesprungene Korner in %

Kdrner % in %

LMGN 2706 32 31,1 a 5,3 IJK 36,4| A
KWS Grenada 32 18,8| = 14,0| 2B 328 8 ?
MOMO 2683 32 16,5| BC 13,1| aBc 29,6| BC
ACKS 2724 32 15,7 C 4,5 K 20,3 EFGH
LMGN 2707 32 14,7 cD 10,3 CDEF 24,9 DE
Uta 32 14,3 cD 6,1 HIJK 20,3 EFGH
MOMO 2684 32 13,6 cD 14,7] a 28,2 cD
SEJT 2695 32 11,9 DE 12,5| aBcD 24,3 DEF
Grace 32 11,7 pE 2 12,4| aBcDp 24,0 DEFG
RGT Planet 32 10,2 EF 7,4 FGHIJK 17,7 HIJK
NORD 2690 32 10,1 EF 9,7 DEFG 2) 19,8 FGHI
Ventina 32 9,7 EFG 11,1| BCDE 20,7 EFGH
BREN 2716 32 9,6 EFG 6,3 GHIJK 15,8 HIJK
Quench 32 9,0 EFGH 14,8] a 23,8 DEFG
ACKS 2726 32 8,6 EFGHI 6,3 GHIJK 14,9 IJKL
NORD 2693 32 7,9 FGHIJ 9,8 DEF 17,7 HIJK
Paustian 28 6,4 GHIJK 13,2| aBc 19,6 FGHI
Marthe 32 6,1 GHIJKL 12,9] aBcD 19,0 GHIJ
Rheingold 32 5,8 HIJKL 8,9 EFGH 14,6 JKLM
Tesla 32 5,7 HIJKL 8,0 EFGHIJ 13,7 KLM
LOCH 2677 32 5,0 TJKL 9,1 EFGH 14,1 JKLM
Propino 32 4,8 JKL 4,8 JK 9,6 M
SYNB 2700 32 4,4 JKL 8,3 EFGHT 12,7 KLM
KWS Eileen 32 4,3 JKL 8,3 EFGHI 12,6 KLM
ISZ 2705 32 3.4 KL 9,8 DEF 13,3 KLM
Gladiator 32 2,3 I 8,0 EFGHIJ 10,3 LM
Mittel 828 10,0 9,6 19,6

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2012, adjustiertes Mittel aus 8 Versuchen; Berechnung mit LSMEANS

_ LR - o, 192 25

Pflanzenbau




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
GS S2 2013

18

1, tiiino.

14

12

10

Aufgesprungene Kornerin %

O entlang der Bauchfurche aufgesprungene Kérner B seitlich aufgesprungene Kdrner

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S2/2013, Mittel aus 18 Sorten bzw Stammen

Y Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern

' 2 signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

M. Herz, IPZ 2b
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

GS S2 2013
entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Korner ingesamt
Sorte n aufgesprungene Koérner in %
Korner % in %
LMGN 2706 32 15,8 ? 3,5| CDEFG 19,3[a
Grace 32 8,0| B 50| Bc 2 13,0| B
Overture 32 7,0| BC 4,3| BCDEF 11,3| Bco 2
KWS Grenada 32 7,0] BC 3,8| BCDEFG 10,8| BCD
MOMO 2683 32 6,2| BCD 4,7 BCD 10,9| BCD
Rheingold 32 6,1 BCD 2,8 EFG 8,9 DE
BREN 2716 32 6,0| BCD 2,2 G 8,2 DE
LMGN 2707 32 55| CDE 55| B 11,0| BCD
Uta 32 5,4 CDE 3,1 DEFG 8,5 DE
Montoya 32 5,3 CDE 4,4] BCDE 9,7| CDE
Quench 32 4,8 DE 4,6 BCD 9,4 CDE
Ventina 32 3,8 EF 8,2|A 12,1 BC
RGT Planet 32 3,6 EF 3,9| BCDEFG 7,6 E
Marthe 32 2,6 FG 7,8|A 10,4| BCDE
Paustian 32 2,5 FG 51| BC 7,5 E
KWS Eileen 32 1,7 GH 3,0 DEFG 4,7 F
Propino 32 1,2 GH 2,2 G 3,4 F
Gladiator 32 0,6 H 2,6 FG 3,2 F
Mittel 5,2 4,3 9,4
Y Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kornern
. ' Lf t) Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 % Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S2/2013, Mittel aus 18 Sorten bzw Stdmmen

M. Herz, IPZ 2b
Pflanzenbau



Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
GS S1 2012/S2 2013

25

20

15

Aufgesprungene Kdrnerin %

Hentlang der Bauchfurche aufgesprungene Kérner B seitlich aufgesprungene Korner

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2012, GS_S2/2013, adjustiertes Mittel aus 16 Versuchen, Berechnung mit LSMEANS (sorte*umwelt)

Y Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kornern

‘ I f I 2 signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
I

Pflanzenbau
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
GS S1 2012/S2 2013

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Koérner

Sorte n aufgesprungene Koérner Korner insgesamt

in % in % in %
LMGN 2706 64 23,5 » 4,4 CD 27,8 »
KWS Grenada 64 12,9 = 89| as ? 21,8/ B
MOMO 2683 64 11,4| =&c 8,9 =B 20,3 Bc ?
LMGN 2707 64 10,1 C 7,9 B 18,0 CD
Grace 64 9,8 c 2 8,7| =B 18,5 cD
Uta 64 9,8 C 4,6 CD 14,4 EF
BREN 2716 64 7,8 D 4,2 CD 12,0 F
Quench 64 6,9 D 9,7 2B 16,6 DE
RGT Planet 64 6,9 D 5,7 € 12,6 F
Ventina 64 6,8 D 9,6 am 16,4 DE
Rheingold 64 5,9 DE 5,8 C 11,8 F
Paustian 60 45 EF 9.0 =aB 13,5 F
Marthe 64 4,3 EF 10,4 a 14,7 EF
Propino 64 3,0 FG 3,5 D 6,5
KWS Eileen 64 3,0 FG 5,7 C 8,7
Gladiator 64 1,5 G 53 C 6,8 G
Mittel 8,0 7,0 15,0

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2012, GS_S2/2013, adjustiertes Mittel aus 16 Versuchen, Berechnung mit LSMEANS (sorte*umwelt)

1

' Lf L ) Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kérnern
2
I

' Slnilianzder Vivelwerie milels SNKCTeSLPZ0%

Pflanzenbau

M. Herz, IPZ 2b




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

Reproduzierbarkeit des Labortests
Entlang der Bauchfurche aufgesprungene Korner

2012/2013
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Anteil entlang der Bauchfurche aufgesprungener Kérner 2012 %

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2012, GS_S2/2013, adjustiertes Mittel aus 16 Versuchen,

M. Herz, IPZ 2b




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
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Anteil seitlich aufgesprungener Kérner 2013 %
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Reproduzierbarkeit des Labortests
Seitlich aufgesprungene Kérner
2012/2013

LMGN 2707
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4,00 6,00 8,00 10,00 12,00 14,00 16,00
Anteil seitlich aufgesprungener Koérner 2012 %

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2012, GS_S2/2013, adjustiertes Mittel aus 16 Versuchen,
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

Reproduzierbarkeit des Labortests
Aufgesprungene Kdérner gesamt

2012/2013
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Anteil entlang der Bauchfurche aufgesprungener Kérner 2012 %

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2012, GS_S2/2013, adjustiertes Mittel aus 16 Versuchen,

M. Herz, IPZ 2b




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
GS S1 2012/S2 2013/WP3 BY 2014

w
o

N
o1
!

N
o
!

[EEY
ol
|

[EEY
o
|

Aufgesprungene Kornerin %

o )
!
I

B entlang der Bauchfurche aufgesprungene Kérner B seitlich aufgesprungene Koérner

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2012, GS_S2/2013, LSV_ WP 3/2014 aus 20 Versuchen
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
GS S1 2012/S2 2013/WP3 BY 2014

entlang der seitlich aufgesprungene

Bauchfurche aufgesprungene Koérner ingesamt
Sorte n aufgesprungene Koérner in %

Kérner % in %

LMGN 2706 80 26,3| a 4,9 ¢ H| 3L,3| a
KWS Grenada 80 12,1 =B 12,4| a 246 B2
MOMO 2683 80 12,0 B 9,3 CD 21,3 C
Uta 80 11,2 B 4,6 ¢ | 15,9 E F
Grace 80 10,5| B c 10,1l Bc ? 20,6 c
LMGN 2707 80 10,5 B C 8,3 D E 18,8 CD
BREN 2716 80 8,8 CD 4,6 ¢ H| 13,4 F
Rheingold 80 8,4 D 7.4 EF 15,7 E F
Quench 80 7.5 p? 11,5 a B 19,0 c D
RGT Planet 80 7,5 D 6,4 F G 13,8 F
Ventina 80 7,0 D 10,3 B C 17,3 D E
Marthe 80 5,2 E 12,7| » 17,9 D E
Paustian 76 4,7 E 9,7 CD 14,3 F
Propino 80 3,3 EF 3,9 H 7,2 G
KWS Eileen 80 3,3 E F 5,9 F G 9,2 €
Gladiator 80 2,0 F 6,0 F G 8,0 G
Mittel 8,8 8,0 16,8

5 Auszahiung amErtequt von 4x 100 kernern QUENIES LIL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2012, GS_S2/2013, LSV_ WP 3/2014 aus 20 Versuchen

' Lf L 2 Signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %
I

Pflanzenbau

M. Herz, IPZ 2b




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner
LSV mit WP III 2014
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‘ L _F L Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. 182/2014 LSV+ WP llI, Mittel aus 4 Versuchen

M. Herz, IPZ 2b
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Neigung der
Sommergerste
zum Auf-
springen der
Korner

LSV mit WP III 2014

9 Auszahlung am Erntegut von 4 x 100 Kornern

2 signifikanz der Mittelw erte mittels Snk-Test, P=5 %

_ P LRL

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Kdrner

Sorte n aufgesprungene Kdrner Korner insgesamt

in % in % in %
LMGN 2706 16(37,9] = ? 7,1 G 45,0
Sydney 16(30,8 B 8,6 F G 39,3 B 2
Milford 16(23,5 o 9,9 EF G 33,4 BCD
Rheingold 16(18,1 D 13,6 CDEF 31,6 BCDE
Uta 16| 16,7 D E 4,9 21,6 EF GH
Avalon 16| 16,1 DEF 14,0 CDETF 30,1 BCDEF
MOMO 2683 16| 14,5 DEF 10,8 DEFG 25,3 DEFGH
Grace 16{ 13,3 DEF 15,9 C D 29,1 CDEFG
Catamaran 16]12,9 DEF 13,0 DEF 25,9 CDETFGH
BREN 2716 16(12,8 DEF 6,1 18,9 G H
LMGN 2707 16]12,3 DEF 9,9 EF G 22,3 EF GH
Montoya 16(12,2 DEF 6,1 18,3 G H
Fortuna 161 12,1 DEF 8,4 F G 20,5 F G H
KWS Dante 16| 11,5 DEF 15,1 CDE 26,6 CDETFGH
Quench 16| 10,0 DEF 18,4 B C 28,4 CDETFGH
RGT Planet 16| 9,6 EF 9,1 F G 18,8 G H
Overture 16( 9,4 EF 13,8 CDEF 23,1 DEFGH
KWS Grenada 16 9,1 EF 26,6/ A 35,8 B C
Marthe 16| 8,8 EF 21,8 g 2 30,6 BCDEF
Salome 16| 8,1 F 12,1 DEFG 20,2 FGH
Tesla 16 7,9 F 8,3 F G 16,2
Ventina 16( 7,9 F 13,1 DEF 21,0 F G H
Paustian 16| 5,7 12,3 DEFG 18,0 H
Propino 16 4,9 54 10,3
KWS Eileen 16| 4,7 6,6 G 11,3
Gladiator 16| 4,3 8,6 F G 12,8
Solist 16| 3,8 11,7 DETFG 15,5
Mittel 12,5 11,5 24,1

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. 182/2014 LSV+ WP llI, Mittel aus 4 Versuchen

Pflanzenbau

M. Herz, IPZ 2b




Die Bewertung der Sorten ist ein Vergleich
zwischen den neu zugelassenen Sorten
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% Bundessortenamt
Extraktgehalt (%)
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Weichgrade

Extraktausbeute (% TM) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Temperaturen

Extraktausbeute (% TM) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Weichgrade

Endvergarungsgrad (%) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Temperaturen

Endvergarungsgrad (%) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Weichgrade

alpha-Amylase (DU) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Temperaturen

alpha-Amylase (DU) [N = 10]
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% Bundessortenamt
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Weichgrade

beta-Amylase (betamyl units) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Temperaturen

beta-Amylase (betamyl units) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Weichgrade

Viskositat (mPa*s) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Temperaturen
Viskositat (mPa*s) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Weichgrade

beta-Glucan (mg/l) [N = 10]

500
@6 d/14° C+18-14° C /43 %
400 O6.d/14° C+18-14° C /45 %
300 -
200 -
- I ﬁ h
0 . T T T T T T

MARTHE EILEEN GRENADA UTA PAUSTIAN PLANET VENTINA RHEINGOLD GLADIATOR

Forschungsinstitut fiir Rohstoffe — Prof. Dr. Frank Rath H ® ® Sortengremium Februar 2015 ®



Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Temperaturen

beta-Glucan (mg/l) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Weichgrade

Friabilimeter (%) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Temperaturen

Friabilimeter (%) [N =10]
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Bundessortenamt
* Loslicher Stickstoff (mg/100 g MTrS)
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Weichgrade
Loslicher Stickstoff (mg/100 Malz TM) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Temperaturen

Loslicher Stickstoff (mg/100 Malz TM) [N = 10]
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FAN (mg/100 g MTrS)
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Weichgrade
FAN (mg/100 Malz TM) [N =10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Temperaturen

FAN (mg/100 Malz TM) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Weichgrade
Kolbachzahl (%) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Temperaturen

Kolbachzahl (%) [N = 10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Weichgrade

Verhdaltnis FAN/L6sl. N (%) [N =10]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variierender Temperaturen

Verhdaltnis FAN/L6sl. N (%) [N =10]
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Variables Bewertungsschema - Berliner Programm 2014/15

Friabilimeter > 98 92 — 98 86 — 92 < 86
S Beta-Glucan <50-110 110-185 185-260 > 260
3 , & Viskositat <143 143-147 147-151 151-155 >1,55
: q: = LoslN >790  715-790 640-715 565-640 <565
ﬁ S : © FAN >170  155-170 140-155 125-140 <125
fﬂi 5 ELG > 54 50—54  46-50  42—46 <42
: fE: | Endvergarung >91,0 89,5-91,0 880-895 865-830 <865
: ’: ’:"- Alpha-Amylase > 88 78 - 88 68 - 78 58 - 68 <58

Beta-Amylase >1200 950-1200 700—950 450-700 < 450

BERLIN
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Variables Bewertungsschema - BSA 2012 - 14

Friabilimeter > 08 92 - 98 86 — 92 < 86
AR Beta-Glucan <50 50-125 125-200 200 - 275 > 275
: , Viskositat <142  142-146 146-150 150-154 >154
: ,: . LoslN >765  690-765 615-690 540-615 <540
ﬁ S : FAN >175  160-175 145-160 130-145 <130
:{5 ELG > 51 47 - 51 43-47  39-43 < 39
: :“: | Endvergarung >895  880-895 865-880 850-865 <850
~: ': } Alpha-Amylase > 80 70-80 60 - 70 50 - 60 <50
| Beta-Amylase >1400 1150 - 1400 900-1150 650-900 <650

BERLIN
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&

ede s Auf den folgenden Folien ist die Bewertung der Sorten wie in
o005 den vergangenen Jahren dargestellt.

Die blau hinterlegte Spalte gibt zusatzliche Information
Uber das 3jahrige BSA-Mittel der Einzelmerkmale nach
Standardverfahren vermalzt (vgl. Folien Bundessortenamt).

Die in den Einzelmerkmalen der
Malzungsvariationen zeigen, dass die Spezifikation nicht
erreicht wurde.
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Einzelbewertung der Malzungsvarianten 2014/2015
auf der Grundlage eines variablen Bewertungsschemas - Teil 1

MARTHE EILEEN GRENADA
A B C D A B C D A B C D
Friabilimeter 4 3 5 4 4 3 3 4 3 3 3 3 4 3 3
Beta-Glucan 5 3 5 5 5 3 3 4 4 3 4 3 5 4 4
Viskositat 5 3 5 5 5 3 3 4 3 3 4 3 5 4 4
Zytolyse gesamt 4713050 |4,7| 4,7 |130]|30]401]33]|30]37]|30]|4,7]|3,7]| 3,7
Loslicher N 2 2 3 3 3 3 3 4 4 3 3 3 3 3 3
FAN 3 2 3 3 4 3 4 4 4 4 2 2 3 3 4
ELG 4 3 5 4 4 4 4 4 5 4 3 3 4 3 3
Proteolyse gesamt 30(23(3,7(33|3,7(33|3,7(40(43|3,7|27(27|(33|30] 3,3
Endvergérung 4 3 5 4 3 5 4 5 5 4 4 3 5 4 3
Alpha-Amylase 2 1 2 1 2 4 3 4 3 2 4 3 4 3 4
Beta-Amylase 2 2 2 2 2 3 3 3 2 3 3 3 3 3 3
Amylolyse gesamt 27120302323 (40(37(40|33|30]37]|30]|40]33] 33
Abweichung Z/P/A 20|110|20(24|24|10|0,7(00(20|0,7(20|03]|14]|0,7]| 04

A=14°C/45%

B =18°-14°C/45%

Forschungsinstitut fiir Rohstoffe — Prof. Dr. Frank Rath
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Einzelbewertung der Malzungsvarianten 2014/2015
auf der Grundlage eines variablen Bewertungsschemas - Teil 2

UTA PAUSTIAN PLANET
A B c D A B C D A B c D
Friabilimeter 4 3 4 3 4 3 3 3 3 4 3 3 4 3 3
Beta-Glucan 4 3 5 4 4 3 2 4 3 4 2 2 3 2 3
Viskositat 5 3 5 4 4 4 3 4 4 4 3 2 4 3 3
Zytolyse gesamt 431304713740 (33273713340 (2,7]23]|3,7|27] 3,0
Loslicher N 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 3 3 3 3 3
FAN 3 2 4 4 3 3 3 4 4 4 3 2 3 3 4
ELG 3 2 3 3 3 3 2 3 3 3 2 2 3 3 3
Proteolyse gesamt 301233313330 (30|27 |37 (37|37 ]|27]23|30(30] 33
Endvergarung 4 3 5 4 3 3 2 4 3 3 3 2 3 3 2
Alpha-Amylase 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 3 3 3 3
Beta-Amylase 3 3 3 3 3 4 4 3 3 4 3 3 3 3 3
Amylolyse gesamt 3713037133130 (33[30(33(30(33(33]2,7]30](30] 2,7
Abweichung Z/P/A 13|07|14(04}|210}|03|03|04|07|07]|06(|[04]0,7]|03]| 0,6

A=14°C/45%

B =18°-14°C/45%

Forschungsinstitut fiir Rohstoffe — Prof. Dr. Frank Rath
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Einzelbewertung der Malzungsvarianten 2014/2015
auf der Grundlage eines variablen Bewertungsschemas - Teil 3

VENTINA RHEINGOLD GLADIATOR
A B c D A B C D A B c D
Friabilimeter 3 2 3 3 3 3 2 3 3 3 3 3 3 3 3
Beta-Glucan 2 2 2 2 2 2 2 3 2 2 3 2 4 3 4
Viskositat 2 2 2 2 2 2 2 3 2 3 3 3 4 4 4
Zytolyse gesamt 2312023123123 (23203023 2,7 |(30(2,7]|37]|33]| 3,7
Loslicher N 3 3 3 3 3 2 2 3 3 < 3 3 3 4 3
FAN 2 2 3 3 3 2 2 3 3 3 2 3 4 4 3
ELG 2 2 2 3 2 2 2 2 3 2 2 3 3 3 3
Proteolyse gesamt 231232713027 (202027 (30|27 (23(30(33]|37] 30
Endvergérung 2 2 3 2 2 2 2 3 2 3 2 2 3 3 3
Alpha-Amylase 2 2 3 2 2 4 3 4 4 4 3 2 3 3 3
Beta-Amylase 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4
Amylolyse gesamt 23123(130(123123|30(27(33|30|33]|27(23]|30|30]| 3,3
Abweichung Z/P/A 003070704 (|20|07)06(0,7|06(07]0,7|0,7(0,7] 0,7

A=14°C/45%

B =18°-14°C/45%

Forschungsinstitut fiir Rohstoffe — Prof. Dr. Frank Rath
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Zusammenfassende Bewertung 2014/2015
auf der Grundlage eines variablen Bewertungsschemas

] Zytolyse Z Proteolyse P Amylolyse A Ausgewogenheit

z P A F G|V L F E E A B A B C D
MARTHE 441 31| 25]140(|45|45|25|28 (40140 |15|20}|20]|10( 20| 24
EILEEN 3313838133 |35(33}135(|38(43}]|48(|35)|28}]10]|0,7]001{10
GRENADA 38129135133 |40|40)130]|25(33}40(|35)|30}110]|03]| 14|07
UTA 391301 34}]35(40(|40])30)33|28)140 (3330113071404
PAUSTIAN 33133(132)130|30|38}135|35(28]30(30]35]103|03]04]{20,7
PLANET 2912813013323 (30}130]28|25})128(33(30}J06]04]07]0,3
VENTINA 22126125128 (20(20}130]25]|123}123(|23(30}J00]03]0,7]0,7
RHEINGOLD 2412413012823 (23}125]|25]|123}123(|38(30}]10]0,7]06]0,7
GLADIATOR 3213112830130 (35]133]33|128})25(28(30})0,7]0,7]0,7]0,7

Forschungsinstitut fiir Rohstoffe — Prof. Dr. Frank Rath
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Zusammenfassende Bewertung 2014/2015

auf der Grundlage eines variablen Bewertungsschemas 1II

o Ausgewogenheit
A/B/C/D
Z P A /] Varianten

MARTHE 4.4 3,1 2,5 1,9 B
EILEEN 3,3 3,8 3,8 0,7 ABCD
GRENADA 3,8 2,9 3,5 0,9 ABD
UTA Sh0) 3,0 3.4 1,0 BD
PAUSTIAN 3,3 3,3 3,2 0,4 ABCD
PLANET 2,9 2,8 3,0 0,5 ABCD
VENTINA 2,2 2,6 2,5 0,4 ABCD
RHEINGOLD 24 2,4 3,0 0,8 ABCD
GLADIATOR 3,2 31 2,8 0,7 ABCD

Forschungsinstitut fiir Rohstoffe — Prof. Dr. Frank Rath
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Malzqualitat neuer Braugerstensorten - Qualitat der Pilotmalze

Standort: Granskevitz

Fein Pro- 16s. N Kol- Visko. Mehlig- beta- Endver-
Sorte WKZ | Temp. WG Extrakt tein mg/100g bach (8,6%) keit Glucan gérung
% TS %TS Malz TS % mPa*s % mgl/l %
>81,0 <670 <38 <1,60 >82 <350 >84
Marthe 6 |18-14°C| 411 % 80,4 10,8 557 32,2 1,50 91 230 86,6
Eileen 6 14,5°C | 42,6 % 82,4 10,6 642 38,0 1,48 91 60 87,0
Grenada 6 |18-14°C| 411 % 81,6 10,6 582 34,2 1,47 97 144 86,8
Uta 6 |18-14°C| 410% 81,1 10,2 581 35,7 1,50 88 189 85,7
Paustian 6 145°C | 42,8 % 83,1 9,9 651 41,0 151 92 156 88,2
Planet 6 |18-14°C| 438% 82,0 9,9 563 35,6 1,45 99 <50 88,0
Ventina 6 |18-14°C| 425% 81,3 11,0 656 37,2 1,43 99 <50 87,8
Rheingold 6 |18-14°C| 40,6 % 82,4 10,7 635 37,1 1,44 99 <50 85,9
Gladiator 6 [18-14°C| 41,7% 80,8 10,2 554 34,1 1,45 98 99 87,8

Forschungsinstitut fiir Rohstoffe — Prof. Dr. Frank Rath
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Malzqualitat neuer Braugerstensorten - Qualitat der Pilotmalze

Standort: Seligenstadt

Fein Pro- 16s. N Kol- Visko. Mehlig- beta- Endver-
Sorte WKZ | Temp. WG Extrakt tein mg/100g bach (8,6%) keit Glucan gérung
% TS %TS Malz TS % mPa*s % mg/l %
>81,0 <670 <38 <1,60 >82 <350 >84
Marthe 6 [18-14°C| 43,6% 83,3 9,8 690 44,0 1,50 95 150 88,1
5 Eileen 6 [1814°C| 41,7 % 83,9 9,0 560 39,0 1,53 98 140 86,1
:3 (O o0 ' Grenada 6 |18-14°C| 409% | 816 8,6 584 43,0 1,58 90 291 89,2
S0 5 ) oy
)P =0 % ~o
o EE c Uta 6 [18-14°C| 415% 83,8 8,4 634 47,0 1,59 88 294 88,0
- o B . 1
~ e O
- 0700, .
e D el Y Paustian 6 |18-14°C| 431 % 83,6 8,2 604 46,0 1,52 92 133 88,3
o AN Ofel
- ~ : - r
. On | Planet 6 [18-14°C| 40,8% 83,6 8,2 584 44,0 1,56 95 177 89,2
Aot
0.0 Ventina * 6 [18-14°C| 37,8% 82,7 9,1 577 40,0 1,68 85 408 85,9
Rheingold 6 [18-14°C| 433 % 83,4 9,0 674 47,0 1,53 97 172 89,3
Gladiator 6 |18-14°C| 435% 83,0 8,8 600 43,0 1,49 97 123 88,1

* fehlerhafte Weichgradbestimmung = zu geringe Wassergabe

Forschungsinstitut fiir Rohstoffe — Prof. Dr. Frank Rath B B B Sortengremium Februar 2015 =



Verzuckerung (78°C) (min.)
Sudhausausbeute (%)

Lauterzeit

(hh:mm)

Extrakt (°P)

Malzqualitat neuer Braugerstensorten
- Ergebnisse der Sudversuche [ N =2 Orte x 2 WH] -

<10
74,5

<10
77,6

<10
75,0

<10
76,1

<10
76,3

<10
77,4

<10
76,1

<10
77,2

<10
77,0

01:51 01:53 01:48 01:53 01:53 01:54 01:51 01:52 01:54
Stellung Lauterventil (%) 25 34 26 30 26 40 26 26 26
Wirzeflufy (/n) 40 40 40 40 40 39 40 40 40
Trabung (EBC) 4 3 3 5 5 3 4 5 3
Extrakt Glattwasser  (°P) 0.8 0,5 0,6 0,6 0.4 0,5 0,5 0,8 0,6

11,70 11,83 11,99 11,68 11,77 11,87 11,87 11,85 11,72
s. Endvergarung (%) 85,3 85,7 85,2 83,2 87,0 85,7 84,7 85,5 86,1
Loslicher Stickstoff  (mg/l) 989 979 955 965 992 918 961 1035 956
FAN (mg/l) 186 179 190 189 194 174 180 209 190
Viskositat (mPa*s) 1,75 1,70 1,75 1,76 1,73 1,73 1,82 1,69 1,70
Farbe (EBC) 6,8 6,6 6,4 7.1 6,9 6,7 6,3 75 6,3
pH 5,25 5,25 5,21 5,21 5,17 5,24 5,32 5,22 5,16
B-Glucane (mg/l) 198 93 209 245 143 130 273 91 104

* siehe Malzdaten: fehlerhafte Weichgradbestimmung = zu geringe Wassergabe

Forschungsinstitut fiir Rohstoffe — Prof. Dr. Frank Rath H ® ® Sortengremium Februar 2015 ®




- Ergebnisse der Sudversuche Granskevitz [ N =2 WH] -

Verzuckerung (78°C) (min.)
Sudhausausbeute (%)

Lauterzeit (hh:mm)
Stellung Lauterventil (%)
Wiirzefluaa (I/h)
Tribung (EBC)

Extrakt Glattwasser  (°P)

Extrakt (°P)

s. Endvergérung (%)
Loslicher Stickstoff (mg/l)
FAN (mall)
Viskositat (mPa*s)
Farbe (EBC)
pH

3-Glucane (mgfl)

Malzqualitat neuer Braugerstensorten

<10
72,7

11,80
84,6
896
168
1,74
59
5,35
229

<10
77,5

11,78
86,6
1057
194
1,69
6,4
5,27

<10
74,6

11,90
83,9
938
195
1,69
6,1
5,30
134

<10
75,6

11,77
82,9
912
172
1,72
6,8
5,25
167

<10
76,3

11,89
87,1
1021
206
1,71
6,6
521
127

<10
77,8

11,96
84,8
905
175
1,66
6,5
5,30

<10
76,3

11,79
87,0
1038
202
1,63
6,2
5,33

<10
7,7

11,95
84,0
1057
187
1,66
7,1
5,19

<10
76,0

11,81
84,6
900
173
1,67
5,8
5,20
100

Forschungsinstitut fiir Rohstoffe — Prof. Dr. Frank Rath

H B B Sortengremium Februar 2015 ®m




- Ergebnisse der Sudversuche Seligenstadt [ N = 2 WH] -

Verzuckerung (78°C) (min.)
Sudhausausbeute (%)

Lauterzeit

(hh:mm)

Extrakt (°P)

Malzqualitat neuer Braugerstensorten

<10
76,3

<10
71,7

<10
75,3

<10
76,6

<10
76,3

<10
77,0

<10
76,0

<10
76,8

<10
78,1

1:54 1:54 1:48 1:54 1:55 1:56 1:50 1:54 1:55
Stellung Lauterventil (%) 25 26 25 26 25 50 27 25 25
Wiirzefluss (/n) 40 40 40 40 40 39 40 40 40
Trabung (EBC) 4 3 3 6 4 4 5 5 3
Extrakt Glattwasser  (°P) 0,6 0,5 0,6 0,6 0,3 0,5 0,5 0,8 0,6

11,61 11,88 12,08 11,58 11,65 11,78 11,95 11,76 11,63
s. Endvergarung (%) 86,0 84,7 86,6 83,5 86,9 86,6 82,4 87,0 87,7
Loslicher Stickstoff  (mg/l) 1081 902 972 1017 963 932 883 1013 1011
FAN (mg/l) 204 163 186 207 182 172 157 231 208
Viskositat (mPa*s) 1,75 1,72 1,81 1,80 1,75 1,80 2,01 1,72 1,72
Farbe (EBC) 7.8 6,7 6,6 7.5 7.2 6,8 6,4 7.9 6,8
pH 5,14 5,24 5,12 517 5,12 5,19 5,31 5,25 5,11
B-Glucane (mgl) 167 125 284 322 160 222 509 144 108

* siehe Malzdaten: fehlerhafte Weichgradbestimmung = zu geringe Wassergabe

Forschungsinstitut fiir Rohstoffe — Prof. Dr. Frank Rath H ® ® Sortengremium Februar 2015 ®




BRAUGERSTEN-GEMEINSCHAFT e.V.

Sitzung des Sortengremiums
03. Februar 2015
Berlin

Vielen Dank fiir Ihre Aufmerksamkeit
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Gerstenuntersuchungen des Ziuchteranbaus

Marthe

Eileen

Grenada

Uta

Paustian

Planet

Ventina

Rheingold

Gladiator

Wassergehalt

Abputz

%

Keimenergie 3. Tag %

Wasserempfindlichkeit %

Sortierung 2,5 - 2,8 mm %

%

Anteil >2,8 mm an 1.Sorte |%

11,6

97

32

7,7

0,6

92,3

11,7

96

25

6,2

0,3

93,8

11,5

96

47

9,3

0,4

90,6

11,8

96

48

5,6

0,2

94,3

11,4

97

38

7,8

0,1

92,2

11,4

95

29

9,6

0,5

90,3

11,2

97

25

12,8

0,3

87,0

11,4

98

20

12,7

0,2

87,1

11,3

96

37

8,8

0,4

91,1

IR brau&
N getranke

EZZU I technologie
Dr. Martina Gastl - Sortengremium — 03.02.2015 - 81

Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan. Mittel aus 5 Versuchen Ziichteranbau 2014

(Vormuster Halbtechnik: Arpke, Seligenstadt, Irlbach, Granskevitz, Aspachhof)

TUTI
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Halbtechnische Malzung 200 kg

Sorte

Weichgrad [%]

Keimtemperatur [°C]

Weich-/Keimzeit [h]

Marthe Arpke

Grenada

Paustian

Ventina

Gladiator

Eileen

Uta

Planet

Rheingold

B braug

KRN cetrdnke Quelle: Lehrstuhl fur Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan

P2 technologie

44,0%

44,0%

44,0%

44,0%

45,0%

45,0%

43,0%

44,0%

42,5%

16

15

16

15

15

15

16

16

15

144

144

144

144

144

144

144

144

144

TUTI

Dr. Martina Gastl — Sortengremium — 03.02.2015 - 82
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Halbtechnische Sude: Malzanalysen/isotherme 65 °C-Maische

u - . o n Loslicher N 0 .
Wassergehalt X Endvergarungs- ~ ~ Friabilimeter Viskositat ~ Rohprotein . Eiweiss- Freier Amino- VFer
Malz pH-Wert Extrakt Malz grad Alpha-Amylase| Beta-Amylase Mirbigkeit 8,6 %) Beta-Glucan Malz Stwks";:rsﬁ Malz Lésungsgrad | Stickstoff TrS. DMS-Vorlaufer
% %, wir. %, schb. DU, wifr. BU, wir. % mPas mg/I %, wir. mg/100g TrS. % mg/100g TrS. ppm, Iftr.
Sorte/Standort > 81,0 > 84 > 82 <1,600 | <350 <670 <38

Marthe Arpke 84,6 84,8 91,1 512

Grenada

Paustian*

Ventina

Gladiator

Eileen

Uta 4,6 6,26 83,1 85,7 55 1019 97,1 1,444 41 10,3 588 35,7 90 2,0
Pastan | 47 | e20 | eta | ses | o0 | t0r0 | sas | tese | s | 10 | sts | 23 | e | 26 |

Planet 4,5 6,26 82,7 86,9 49 923 98,6 1,443 37 9,9 583 36,8 102 3,1
vena | so | ezo | ete | e | s | 110 | ess | tem | 25 | dos | &1 | w0 | 103 | s |

Rheingold 4,5 6,25 83,2 82,3 44 1079 99,7 1,432 22 10,5 613 36,5 82 5,1

* Problem bei der Temperaturfiihrung Paustian Arpke
Hinweis: alpha-Amylase-Werte in Relation zu VLB niedriger

HEMN braug
N getranke . . ~ . . .
RZH technologie Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan
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Halbtechnische Sude: Wlrzeanalysen

Grenada

Paustian*

Ventina

Gladiator

Eileen

Uta

Planet

Rheingold

84,8

89,4

85,7

84,4

83,5

83,6

84,4

5,97

5,80

5,79

5,99

6,02

6,01

5,89

40

35

38

38

39

37

36

85,3

89,5

84,6

93,9

86,8

88,5

96,7

21,6

Endvergarungsgrad H Bittereinheiten Gesamt-N Hochmolekularer N FAN B-Glucane B-Glucane
scheinbar P Wiirze (bez. auf 12 GG %) | (bez. auf 12 GG %) | (bez. auf 12 GG %) (bez. auf 12 GG %)
% EBC mg/100 ml mg/100 ml mg/100 ml mg/| mg/|
Sorte/Standort
Marthe Arpke 85,4 5,86 40 83,2 17,0 171 329 363

18,4

18,3

18,3

16,5

13,0

18,7

17,8

405 444

30 32

299 318

32 38

29 40

29 34

20 23

* Problem bei der Temperaturfihrung Paustian Arpke, beta-Glucane stark abweichend

IR brau&
IHEMA getréinke
P2 technologie

Dr. Martina Gastl - Sortengremium — 03.02.2015 - 84

Quelle: Lehrstuhl fur Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan
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Halbtechnische Sude: Bieranalysen

o |V pae || S| Vel oot | SO | STy | e
Sorte/Standort Vol % % EBC s mPa*s EBC EBC EBC
Marthe Arpke 4,85 82,6 5,0 4,63 1,553 21 0,59 0,53 >4
Grenada 4,87 82,1 5,2 4,54 273 1,636 20 3,51 4,83 >4
Paustian* 4,89 80,0 6,6 4,46 260 22 6,41 9,95
Ventina 5,23 84,7 4,5 4,57 282 1,519 24 0,33 0,20 >4
Gladiator 5,11 84,2 4,9 4,71 255 1,687 23 2,82 4,05 >4
Eileen 4,42 81,8 3,0 4,91 1,469 17 1,23 0,41 >4
Uta 3,87 81,3 3,5 4,80 294 1,490 27 0,20 0,05 >4
Planet 4,76 82,3 4,1 4,61 273 1,501 25 0,60 0,27 >4
Rheingold 4,66 82,6 4,4 4,56 291 1,494 23 0,43 0,09 >4
* Problem bei der Temperaturfiihrung Paustian Arpke, Viskositat stark abweichend
E==‘I ggilrggﬁke : Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan m
P2 technologie ’
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Halbtechnische Sude: Verkostung

Sorte/Standort Geruch Trunk Vollimundigkeit Rezenz Bittere Gesamt
Marthe Arpke 4,3 4,7 4,8 4,9 4,7 4,64

Grenada 4,0 4,0 4,4 4,6 4,3 4,20

Paustian* 4,1 4,0 4,5 4,4 4,2 4,19

Ventina 3,9 4,3 4,5 4,3 3,9 4,13

Gladiator 4,3 4,3 4,5 4,2 4,5 4,36

Eileen 3,9 3,9 4,4 4,4 4,1 4,08

Uta 3,9 4,2 4,4 4,2 4,2 4,15

Planet 4,4 4,5 4,1 4,3 4,1 4,30

Rheingold 4,0 41 4,4 4,2 4,4 4,20

HEMN braug
N getranke . . ~ . . .
RZH technologie Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan
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Nomenklatur fiir die beschreibende Sortenzusammenfassung im Sortengremium

sehr gut
gut
mittel
schlecht

sehr schlecht

Halmstabilitat

Sortierung

Resistenzen

Kornanomalien

Agronomie

sehr friih
frih
mittel
spat

sehr spat

Reife/

Ahrenschieben

sehr hoch
hoch
mittel
niedrig

sehr niedrig

Kornertrag

Neigung zum (nicht ausschlieBliches Ablehnkriterium)

deutlich (Ausschlusskriterium)

sehr niedrig
niedrig
mittel
hoch

sehr hoch

Proteingehalt

beta-Glucanwerte

Viskositat

Legende:

Zahl
Zahl

Zahl
Zahl

Verarbeitbarkeit
E F
sehr gut sehr hoch
gut hoch
mittel mittel

schlecht niedrig
sehr schlecht sehr niedrig
Verkostung Extraktausbeute

Schaum Friabilimeter

I6slicher Stickstoff

freier Aminostickstoff (FAN)
EiweiBlésungsgrad (ELG)
Endvergarungsgrad
alpha-Amylase
beta-Amylase
Sudhausausbeute
N-Versorgung

Garkeller-Vergarungsgrad

sehr schnell
schnell
mittel
langsam

sehr langsam

Lauterzeit



Empfehlung fur die Grof3technik

Sorten zugelassen 2014 Eileen Grenada Uta Paustian Planet Ventina Rheingold | Gladiator
% < 1. Reife/Ahrenschieben BSA B 4 3 2 3 3 3 3 4
ES 2 HamstabiltatLager BSA A 2 2 3 2 2 3 3 2
g § 3. Resistenzen BSA A 2 2 3 2 2 2 2 3
< i 4. Kornertrag BSA c 3 3 2 3 1 3 4 3
$ = 5.  Sortierung BSA A 2 3 2 3 3 4 4 3
%’ E 6. Proteingehalt D 1 1 1 1 1 1 1 1
ST 7. Kornanomalien nennen! keine keine keine keine keine keine keine keine

8.  Extraktausbeute F 3 2 1 1 1 1 2 2
9.  Friabilimeter o F 3,3 3,3 3,5 3 3,3 2,8 2,8 3
10. beta-Glucanwerte ;: D 3,5 3 2,3 2 2,3 3
1. Viskositat " D 33 4 4 3,8 3 2 23 35
e} 12. losl. N 9 F 35 3 3 35 3 3 25 33
é— 13. FAN g F 3.8 2,5 3,3 3,5 2,8 25 2,5 3,3
g 14. ELG a F 43 33 28 28 25 23 23 28
15. Endvergérung o F 4,8 4 4 3 2,8 2,3 2,3 2,5
16. alpha-Amylase §: F 3,5 3,5 3,3 3 3,3 2,3 3,8 2,8
17. beta-Amylase E F 2,8 3 3 3,5 3 3 3 3
18.  Ausgewogenheit Variante ABCD ABD B D ABCD ABCD ABCD ABCD ABCD
5 & 19. Ausbeute F 1 3 2 2 1 2 1 1
g g 20. Lauterzeit G 2 1 2 1 2 1 1 1
-5_% g 21. N-Versorgung F 1 1 1 1 1 1 1 1
58 22 Viskositat D 1 2 2 1 1 1 1 1
=2 3 vGWirze F 2 2 4 1 2 1 2 2
5 % 24. Verkostung DLG E 2 2 2 2 2 2 2 2
3 25 Schaum DLG E 2 2 2 2 2 2 2 2




Zusammenfassung
KWS Eileen

Agronomische Eigenschaften
Spate Reife, gute Halmstabilitat, gute Resistenzeigenschaften, mittlerer Kornertrag

Gerstenqualitat:
Gute Sortierung, sehr niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Mittlere Extraktausbeute

Zytolyse: mittlerer Friabilimeterwert, hohe beta-Glucanwerte, mittlere Viskositat

Proteolyse: niedriger |6slicher Stickstoff, niedriger freier Aminostickstoff, sehr niedriger EiweiBlésungsgrad
Amylolyse: sehr niedriger Endvergarungsgrad, niedrige alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-
Aktivitat

Ausgewogenheit der Lésungseigenschaften innerhalb einer Mélzungsvariante(n): A, B, C, D
A=14°C/45% B=18°-14°C/45% C=14°C/43% D=18°-14°C /43 %

Wiirzequalitat bei angepasster Malzung :
Sehr hohe Ausbeute, schnelle Lauterzeit, sehr hohe Stickstoffversorgung,
sehr niedrige Viskositat, hoher Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Gute Verkostungsergebnisse, gute Schaumstabilitat



Zusammenfassung
KWS Grenada

Agronomische Eigenschaften
Mittlere Reife, gute Halmstabilitat, gute Resistenzeigenschaften, mittlerer Kornertrag

Gerstenqualitat:
Mittlere Sortierung, sehr niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Hohe Extraktausbeute

Zytolyse: mittlerer Friabilimeterwert, sehr hohe beta-Glucanwerte, sehr hohe Viskositat

Proteolyse: mittlerer I6slicher Stickstoff, hoher freier Aminostickstoff, mittlerer EiweiBlésungsgrad
Amylolyse: sehr niedriger Endvergarungsgrad, niedrige alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-
Aktivitat

Ausgewogenheit der Lésungseigenschaften innerhalb einer Mélzungsvariante(n): A, B, D
A=14°C/45% B=18°-14°C/45% C=14°C/43% D=18°-14°C /43 %

Wiirzequalitat bei angepasster Malzung :
Mittlere Ausbeute, sehr schnelle Lauterzeit, sehr hohe Stickstoffversorgung,
niedrige Viskositat, hoher Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Gute Verkostungsergebnisse, gute Schaumstabilitat



Zusammenfassung
Uta

Agronomische Eigenschaften
Frihe Reife, mittlere Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, hoher Kornertrag

Gerstenqualitat:
Gute Sortierung, sehr niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Sehr hohe Extraktausbeute

Zytolyse: niedriger Friabilimeterwert, sehr hohe beta-Glucanwerte, sehr hohe Viskositat

Proteolyse: mittlerer I6slicher Stickstoff, mittlerer freier Aminostickstoff, mittlerer EiweiBlésungsgrad
Amylolyse: sehr niedriger Endvergarungsgrad, mittlere alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-
Aktivitat

Ausgewogenheit der Lésungseigenschaften innerhalb einer Mélzungsvariante(n): B, D
A=14°C/45% B=18°-14°C/45% C=14°C/43 % D=18°-14°C/43 %

Wiirzequalitat bei angepasster Malzung :
Hohe Ausbeute, schnelle Lauterzeit, sehr hohe Stickstoffversorgung,
niedrige Viskositat, niedriger Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Gute Verkostungsergebnisse, gute Schaumstabilitat



Zusammenfassung
Paustian

Agronomische Eigenschaften
Mittlere Reife, gute Halmstabilitat, gute Resistenzeigenschaften, mittlerer Kornertrag

Gerstenqualitat:
Mittlere Sortierung, sehr niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Sehr hohe Extraktausbeute

Zytolyse: mittlerer Friabilimeterwert, mittlere beta-Glucanwerte, hohe Viskositéat

Proteolyse: niedriger |6slicher Stickstoff, niedriger freier Aminostickstoff, mittlerer EiweiBldsungsgrad
Amylolyse: mittlerer Endvergarungsgrad, mittlere alpha-Amylase-Aktivitat, niedrige beta-Amylase-Aktivitat

Ausgewogenheit der Lésungseigenschaften innerhalb einer Mélzungsvariante(n): A, B, C, D
A=14°C/45% B=18°-14°C/45% C=14°C/43% D=18°-14°C /43 %

Wiirzequalitat bei angepasster Malzung :
Hohe Ausbeute, sehr schnelle Lauterzeit, sehr hohe Stickstoffversorgung,
sehr niedrige Viskositat, sehr hoher Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Gute Verkostungsergebnisse, gute Schaumstabilitat



Zusammenfassung
RGT Planet

Agronomische Eigenschaften
Mittlere Reife, gute Halmstabilitat, gute Resistenzeigenschaften, sehr hoher Kornertrag

Gerstenqualitat:
Mittlere Sortierung, sehr niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Sehr hohe Extraktausbeute

Zytolyse: mittlerer Friabilimeterwert, niedrige beta-Glucanwerte, mittlere Viskositat

Proteolyse: mittlerer I6slicher Stickstoff, mittlerer freier Aminostickstoff, hoher EiweiBlésungsgrad
Amylolyse: mittlerer Endvergarungsgrad, mittlere alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-Aktivitat

Ausgewogenheit der Lésungseigenschaften innerhalb einer Mélzungsvariante(n): A, B, C, D
A=14°C/45% B=18°-14°C/45% C=14°C/43% D=18°-14°C /43 %
Wiirzequalitat bei angepasster Malzung :

Sehr hohe Ausbeute, schnelle Lauterzeit, sehr hohe Stickstoffversorgung,

sehr niedrige Viskositat, hoher Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Gute Verkostungsergebnisse, gute Schaumstabilitat

Bewertung: Empfehlung fir die Praxisversuche



Zusammenfassung
Ventina

Agronomische Eigenschaften
Mittlere Reife, mittlere Halmstabilitat, gute Resistenzeigenschaften, mittlerer Kornertrag

Gerstenqualitat:
Schlechte Sortierung, sehr niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Sehr hohe Extraktausbeute

Zytolyse: sehr hoher Friabilimeterwert*, sehr niedrige beta-Glucanwerte, sehr niedrige Viskositat
Proteolyse: mittlerer I6slicher Stickstoff, hoher freier Aminostickstoff, hoher EiweiBlésungsgrad
Amylolyse: hoher Endvergarungsgrad, hohe alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-Aktivitat

Ausgewogenheit der Lésungseigenschaften innerhalb einer Mélzungsvariante(n): A, B, C, D
A=14°C/45% B=18°-14°C/45% C=14°C/43% D=18°-14°C /43 %

Wiirzequalitat bei angepasster Malzung :
Hohe Ausbeute, sehr schnelle Lauterzeit, sehr hohe Stickstoffversorgung,
sehr niedrige Viskositat, sehr hoher Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Gute Verkostungsergebnisse, gute Schaumstabilitat

Bewertung: Empfehlung fir die Praxisversuche

*reale Einstufung siehe variables Bewertungsschema Berliner Programm 2014/2015



Zusammenfassung
Rheingold

Agronomische Eigenschaften
Mittlere Reife, mittlere Halmstabilitat, gute Resistenzeigenschaften, niedriger Kornertrag

Gerstenqualitat:
Schlechte Sortierung, sehr niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Hohe Extraktausbeute

Zytolyse: mittlerer Friabilimeterwert, niedrige beta-Glucanwerte, niedrige Viskositat

Proteolyse: hoher I&slicher Stickstoff, hoher freier Aminostickstoff, hoher EiweiBlésungsgrad

Amylolyse: hoher Endvergarungsgrad, niedrige alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-Aktivitat

Ausgewogenheit der Lésungseigenschaften innerhalb einer Mélzungsvariante(n): A, B, C, D
A=14°C/45% B=18°-14°C/45% C=14°C/43% D=18°-14°C /43 %

Wiirzequalitat bei angepasster Malzung :
Sehr hohe Ausbeute, sehr schnelle Lauterzeit, sehr hohe Stickstoffversorgung,
sehr niedrige Viskositat, hoher Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Gute Verkostungsergebnisse, gute Schaumstabilitat



Zusammenfassung
Gladiator

Agronomische Eigenschaften
Spate Reife, gute Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, mittlerer Kornertrag

Gerstenqualitat:
Mittlere Sortierung, sehr niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Hohe Extraktausbeute

Zytolyse: mittlerer Friabilimeterwert, mittlere beta-Glucanwerte, hohe Viskositéat

Proteolyse: mittlerer I6slicher Stickstoff, mittlerer freier Aminostickstoff, mittlerer EiweiBlésungsgrad
Amylolyse: hoher Endvergarungsgrad, mittlere alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-Aktivitat

Ausgewogenheit der Lésungseigenschaften innerhalb einer Mélzungsvariante(n): A, B, C, D
A=14°C/45% B=18°-14°C/45% C=14°C/43% D=18°-14°C /43 %

Wiirzequalitat bei angepasster Malzung :
Sehr hohe Ausbeute, sehr schnelle Lauterzeit, sehr hohe Stickstoffversorgung,
sehr niedrige Viskositat, hoher Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Gute Verkostungsergebnisse, gute Schaumstabilitat



GroRtechnische Verarbeitung 2014

Wertprifung 1 Wertprifung 2  Wertprifung 3 Zulassung  Auswahl

50 + x
Anzahl der
Sorten

‘ Wertpriifungen des Bundessortenamtes
. 4?%%&?
:> Untersuchungen an der VLB Berlin %

BRAUGERSTEN-

‘ Untersuchungen am BGT der TUM Weihenstephan GEMEINSCHAFT e.V.




Grof3technik

Berliner Programm 2014

Saatzucht BSA-Kennung Sortenname Zulassung

SZ Breun BREN 2606 Avalon 2012

18]
(5] |
EZW M technologie
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Zusammenfassung
Avalon

Agronomische Eigenschaften
Mittlere Reife, mittlere Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, sehr hoher Kornertrag

Gerstenqualitat:
Gute Sortierung, niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Hohe Extraktausbeute

Zytolyse: sehr hoher Friabilimeterwert*, sehr niedrige beta-Glucanwerte, niedrige Viskositat

Proteolyse: niedriger |I6slicher Stickstoff, mittlerer freier Aminostickstoff, mittlerer EiweiBlésungsgrad
Amylolyse: mittlerer Endvergarungsgrad, sehr hohe alpha-Amylase-Aktivitat, mittlere beta-Amylase-Aktivitat

Ausgewogenheit der Lésungseigenschaften innerhalb einer Mélzungsvariante(n): A, B, C
A=14°C/45% B=18°-14°C/45% C=14°C/43% D=18°-14°C /43 %

Wiirzequalitat bei angepasster Malzung :
Sehr hohe Ausbeute, mittlere Lauterzeit, hohe Stickstoffversorgung,
niedrige Viskositat, hoher Vergarungsgrad

Bierqualitat:
Gute Verkostungsergebnisse, mittlere Schaumstabilitat

Bewertung: Empfehlung fir die Praxisversuche

*reale Einstufung siehe variables Bewertungsschema Berliner Programm 2013/2014



Grof3technik

Westdeutschland (BW, RP, HE): GEMEINSCHART V.

Malzereien:
Karl Bindewald Kupfermiihle GmbH, Bischheim
Durst-Malz, Bruchsal

Brauereien:
Bitburger Braugruppe GmbH, Bitburg

Badische Staatsbrauerei Rothaus, Grafenhausen
Karlsberg Brauerei GmbH, Homburg

|2
om .
EZW M technologie
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Grof3technik

Siid- und Ostdeutschland (BY, TH, S ): SRAUGERSTEN.

GEMEINSCHAFT e.V.

Malzereien:
Ireks, Kulmbach
Erfurter Malzwerke GmbH, Erfurt

SchwabenMalz GmbH, Laupheim

Brauereien:
Augustiner-Brau Wagner KG, Miinchen
Kulmbacher Brauerei AG, Kulmbach
Brauerei S. Riegele, Augsburg
Meckatzer Lowenbrau, Heimenkirch

Wernesgriiner Brauerei GmbH, Wernesgriin
Kostritzer Schwarzbierbrauerei GmbH, Bad Kostritz
Freiberger Brauhaus GmbH, Freiberg

18]
NE .
EZW M technologie
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Grof3technik

Norddeutschland (NS, SH, MV):

BRAUGERSTEN-

Malzereien: GEMEINSCHAFT e.V.
Tivoli Malz GmbH, Hamburg
Cargill GmbH, Salzgitter ‘:\O‘\
Malteurop Deutschland GmbH, Rostock ‘\@
s‘\

Hofbrauhaus Brauhaus Wolters, schweig

Brauerei Braunschweig Oettj rauerei GmbH, Braunschweig
Privatbrauerei Wittingen W , Wittingen

Friesisches Brauha ever GmbH & Co KG, Jever

Brauereien:
Brauerei Beck & Co, Bremen ﬁ %9

Einbecker Brayle G, Einbeck

HasserodegS@rtrei GmbH, Wernigerode

Meck@ BYische Brauerei Liibz GmbH, Liibz
)

18]
N cetranke
EZZ M technologie
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Groldtechnik

Badische
Staatsbrauerei
Rothaus,
Grafenhausen B1

Durst-Malz, Bruchsal C1

Freiberger
Brauhaus GmbH,
Freiberg B2

BRAUGERSTEN-
GEMEINSCHAFT e.V.

Augustiner-Brau
Wagner KG,
Mudnchen B3

Erfurter Malzwerke
GmbH, Erfurt C4

Wernesgriner
Brauerei GmbH,
Wernesgrin B7

Ireks, Kulmbach C2

Kulmbacher
Brauerei AG,
Kulmbach B4

Kostritzer Schwarz-
bierbrauerei GmbH,
Bad Kostritz B8

Brauerei S.
Riegele,
Augsburg B5

SchwabenMalz GmbH,

Karl Bindewald
Kupfermuhle GmbH,
Bischheim C5

Bitburger
Braugruppe GmbH,
Bitburg B9

Laupheim C3

Meckatzer
Lowenbrau,
Heimenkirch B6

] | C = _ .
ZZ M technologie Legende: C = Charge, B = Brauerei

Karlsberg Brauerei
GmbH, Homburg
B10
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Grof3technik: Anbau

Betreuende Dienststelle:

Lage:

Boden:

Geologische Formation:
Bodentyp:

Bodenart:

Bodenzahl:

Ackerzahl:
Bearbeitungstiefe:

Vorfrucht:
Saatzeitpunkt:
Saatmenge:
Reihenabstand:

m . NN
mm @ Niederschlag
°C @ Niederschlag

Zcm

kf. Ko/m?
cm

Angaben zur Grundbodenuntersuchung (mg/100g Boden, bei Bor mg/kg)

Grunddiingung (kg/ha)

Niin-Untersuchung (kg N‘ha)

Mittel

Datum

Menge

N-Diingung mit (kg N/ha)

1. Gabe

2. Gabe

Mittel

Datum

Menge

Angaben zum Pflanzenschutz:

Variante

Stadium

Datum

Art

Handelsname

Y

BRAUGERSTEN-
GEMEINSCHAFT e.V.

Datum:

Datum:

Eha

Erntedatum:

lﬂ KOMMENTAR:

om .
EZW M technologie
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Grofdtechnik: Gerstenqualitat

Avalon Avalon
Analysenbezeichung C2 C3 C5 MIN MITTELWERT MAX
Wassergehalt Gerste % 11,7 10,3 12 12,4 12,1 10,3 11,7 12,4

Keimenergie 3. Tag % 92 99 93 99 98 92 96 99

Wasserempfindlichkeit % 0 0 38 4 6 0 10 38

Sortierung 2,5 - 2,8 mm Gerste % 24,9 15,5 16,9 3,7 11,0 3,7 14,4 24,9

Abputz Gerste % 0,2 2,8 2,2 0,6 0,2 0,2 1,2 2,8

Anteil >2,8 mm an 1. Sorte % 73,1 83,4 81,6 96,3 88,8 73,1 84,6 96,3

Auswuchs % 0 0 0 0 0 0 0 0

IR brau&
IHEMA getréinke
P2 technologie
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Grol3technik: Beurteilung der

"
W
|

technologie

GERSTE
Wassergehalt Gerste

Eiweif

Sortierung > 2,8 mm
Sortierung 2,5-2,8 mm
Sortierung 2,2-2,5 mm
Abputz

Voligerstenanteil

Anteil > 2,8 mm an 1. Sorte
Auswuchs
Wasserempfindlichkeit
Keimenergien

VERARBEITUNG
Weichverfahren

Keimgutfeuchte

nach 1. NaBweiche/Luftrast
vor 1-tem Spritzen
Temperaturfiihrung

Anteil keimender

Komer nach 48 h
Maximalfeuchte
Weichkeimzeit

Darrschema
Abdarrtemperatur

. X

%, wir. BRAUGERSTEN-
% GEMEINSCHAFT e.V.

% Bitte die grau markierten
% Flachen ausfiillen!!

%
%

%, 3. Tag
%, 5. Tag

1. NaBweiche (VWassertemp.)
Luftrast (h)
2. NaBweiche (h/Ablufttemp.)

%
%
°C

%

%, Mikrow.
h

X Yy °C usw.
°c

MALZANALYTIK (soweit vorhanden)

Wassergehalt
Extrakt

Viskositat
Viskositét 65 °C
beta-Glucan Kongrmaischverfahren
beta-Glucan 65°C
Friabilimeterwert
ganzglasige Kormer
Verzuckerungszeit
Endvergérungsgrad
Wiirzefarbe, Komp.
Kochfarbe, Komp.
pH

Rohprotein
18slicher Stickstoff
EiweiBlosungsgrad
freier alpha-Aminostickstoff
alpha-Amylase
beta-Amylase
DMS-Voriaufer
Mélzungsschwand

ANGABEN ZUR ANLAGE:

%

%, wir.
mPas, 8.6 %
mPas, 8.6 %
mg/l

mg/l

%, wir.
mg/100 g MTrS

%

mg/100 g MTIS

DU, wir.

BU, wir.

ppm, Iftr.

% wir. (bitte unbedingt angeben!)

Bitte unbedingt und vollstédndig ausfiillen!

Sorte: Verarbeitungsprobleme bitte unbedingt kommentieren!
Kommentar zur Bei der Verarbeitung in der Malzerei zeigte ,xxx" folgende i
Verarbeitung: optische Auffalligkeiten, Losungsverhalten .....)
KOMMENTAR (Auffalli wie Schimmel, etc):

Bitte markieren und vorgegebenes Vokabular beibehalten!
GESAMTBEWERTUNG: fartieren 99

Durchschnitt Kommentar:

MALZQUALITAT sehr schlecht schlecht mittel qut sehr gut
URTEIL ZUR Verarbeitbarkeit  schlechterals | L besser als Verarbeitbarkeit
VERARBEITBARKEIT nicht akzeptabel  Durchschnitt urehschnittic! Durchschnitt hervorragend

Ich lehne die Sorte ab

Begriindung: Ich lehne
die Sorte ab,

Malzungstechnologie
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Grofdtechnik: Beurteilung der Malzungstechnologie

Bitte markieren und vorgegebenes Vokabular beibehalten!
GESAMTBEWERTUNG: :
Durchschnitt Kommentar:
MALZQ UALITAT sehr schlecht schlecht mittel gut sehr gut
URTEIL ZUR Verarbeitbarkeit schlechter als durchschnittlich besser als Verarbeitbarkeit
VERARBEITBARKEIT nicht akzeptabel Durchschnitt urehschnittiic Durchschnitt hervorragend

Begriindung: Ich lehne
Ich lehne die Sorte ab die Sorte ab,

L= |

om .
EZW M technologie
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Grofdtechnik: Malzqualitat/isotherme 65 °C-Maische

~

Analysenbezeichnung/Sorte Avalon MIN MITTELWERT MAX
"Wiener" "Pilsner"
C2 C3 C3 C4 C5
Wassergehalt Malz % 5,9 4.4 4,3 5,3 4,7 4,7 4,3 4,9 5,9

Extrakt Malz TrS. %, wir. 81,4 | 845 | 80,9 | 81,9 | 842 | 824 | 80,9 82,6 84,5

Alpha-Amylase DU, wfr. 52 44 36 41 69 35 35 46 69

Friabilimeter Mirbigkeit % 97,2 | 96,4 | 93,3 | 93,0 | 98,2 | 97,3 | 93,0 95,9 98,2

Beta-Glucan mg/ 35 28 144 170 25 107 28 98 170

Rohprotein Malz %, wir. 10,1 9,3 10,4 | 10,1 9,1 10,1 9,3 10,0 10,4

Eiweiss-Losungsgrad % 395 | 37,0 | 355 | 34,0 | 43,9 | 36,9 | 34,0 36,6 39,5

Farbe Fotometer EBC 4,4 3,0 6,1 3,7 3,1 3,3 3,0 3,9 6,1

DMS-Vorlaufer ppm, Iftr. 1,0 0,4 0,2 0,6 1,5 0,4 0,2 0,7 1,5

Hinweis: alpha-Amylase-Werte in Relation zu VLB niedriger

B braug

P2 technologie
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Grofdtechnik: Beurteilung der Malzungstechnologie

Avalon
C1 C2 C3 C4 C5
KOMMENTAR Gerste musste zu frih verarbeitet
werden, die Keimreife war noch
(Auffélligkeiten wie k. A. k. A. nicht voll Gberwunden, somit sind k. A. keine Auffalligkeiten
Schimmel etc.): nicht alle Qualitatsparameter
zufriedenstellend
rasche Wasseraufnahme, M aIzquallt.at optlsc.:h n.l cht
} o . . einwandfrei, trotz niedrigem
gleichméBiges Ankeimen, optisch .
A, Wassergehalt deutliche
unauffallig; gute Extraktausbeute ;
bei sehr hohen Husarenbildung; vermehrte schnelle Wasseraufnahme und
KOMMENTAR ZUR Lésungseigenschaften (vor allem normal Schimmelbildung; bei niedrigen Ankeimung, zugi k. A
VERARBEITBARKEIT: 9selg : Temperaturen und niedrigem mung, 20919 A
bei der Zytolyse); kann mit e voranschreitende Kornlésung
— f . Wassergehalt gute Malzqualitat
niedrigem Weichgrad oder kiirzerer . . . .
. N . mdglich; einfache Verabeitung bei
Malzungsdauer gemalzt werden; L
o - niedrigem Wasser- und
niedriger Mélzungsschwand .
Energieaufwand
MALZQUALITAT sehr gut gut mittel gut sehr gut
URTEIL ZUR . . . Verarbeitbarkeit Verarbeitbarkeit
besser als Durchschnitt  besser als Durchschnitt ~ besser als Durchschnitt
VERARBEITBARKEIT hervorragend hervorragend
Sorte abgelehnt nein nein nein nein nein
18]
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Grofdtechnik: Beurteilung der Brauereitechnologie

Bewertungsgrundlage: Vergleichssorte bzw. tibliche Anforderungen %

BRAUGERSTEN.
Bitte Ubermitteln sie mir auch die Angaben zur Ihrer Verarbeitung! GEMEINSCHAFT o.\.

Sorte: SUHNL T SUGNR2  Sud-Nr.3  Sudmummer () DUCTSCTIS:
Bereich Malzannahme
Proteingehalt (%)
Fri irbigkeit / igkeit (%)
Bereich Sudhaus
Anlagendaten/Verfahren:
Maischverfahren (Infusion/Dekoktion)
Lauterverfahren (Lauterbottich/Maischefilter)
Kochsystem
Schittungsverhéltnis
Verhéltnis Hauptguss:Nachgiisse (Anzahl)
Wiirzeanalysen:
E (%)
pH
Farbe (EBC)
Sudhausausbeute (%)
Lauterzeit (h)
Anzahl der Tiefschnitte
Lautertriibung (EBC)
Bereich Garung

(z.B. &Be/-form):
Garverlauf Hauptgérung (Tage)
Temperatur Hauptgérung (°C)
Vergarungsgrad (%)
Lagerdauer
Temperatur Reifung/Lagerung (°C)
Bereich Filtration/ZKDT
Anlagendaten (z. B. Kerzenfilter,
Schichtenfilter, Crossflow etc.):
Stabilisierung
Filtrationsdauer (h, min)
Filtrationsmenge (hl)
Triibung Anfang (EBC)
Triibung Ende (EBC)
Druckdifferenz (Dp bar)
Triibung Filtrat (EBC)
Abgefiilites Bier
Bieranalysen:
StW (GG-%)
Alc (vol-%)
Vs (%)
pH

Farbe (EBC)
Triibung (EBC)

Schaum (NIBEM) / Steinfurth SFT (HLT)
Verkostung DLG-Note

Bitte unbedingt und vollstédndig ausfiillen!

Sorte: Verar bitte
Kommentar zur Verarbeitung: |Be| der Verarbeitung im Sudhaus zeigte ,xxx"( zur Vergleichs-Charge) traten keine wirklich negativen Abweichungen/Eigenschaften.
Die Sorte ,yyyy* lieB sich im Vergleich (zur Vergleichs-Charge) schiechter abléuter.
GESAMTBEWERTUNG DER PROZESSSCHRITTE: Bitte markieren und vorgegebenes Vokabular beibehalten!
Durchschnitt Kommentar:
MALZQUALITAT sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut
BEREICH SUDHAUS
Maischarbeit sehr schlecht schlecht mittel gut sehr gut
Léuterarbeit sehr schlecht  schlecht mittel gut sehr gut

BEREICH GARUNG

Angarverhalten sehr langsam langsam normal schnell sehr schnell
Garverlauf schleppend langsam normal schnell zu schnell
BEREICH FILTRATION

Filtration sehr schlecht schlecht mittel gut sehr gut
BIER
Verkostung sehr schlecht schlecht mittel gut sehr gut

Begriindung: Ich lehne die Sorte ab,

Ich lehne die Sorte ab

]
V] ]
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Grof3technik: Beurteilung der Brauereitechnologie

GESAMTBEWERTUNG DER PROZESSSCHRITTE:

MALZQUALITAT sehr schlecht
BEREICH SUDHAUS

Maischarbeit sehr schlecht
Lauterarbeit sehr schlecht

BEREICH GARUNG
Angarverhalten sehr langsam

Garverlauf schleppend
BEREICH FILTRATION

Filtration sehr schlecht
BIER
Verkostung sehr schlecht

Ich lehne die Sorte ab

Bitte markieren und vorgegebenes Vokabular beibehalten!

schlecht

schlecht

schlecht

langsam

langsam

schlecht

schlecht

Durchschnitt

mittel

mittel

mittel

normal

normal

mittel

mittel

gut

gut
gut

schnell

schnell

gut

gut

Kommentar:
sehr gut

sehr gut

sehr gut

sehr schnell

zu schnell

sehr gut

sehr gut

Begriindung: Ich lehne die Sorte ab,
WO ]I

om .
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Groldtechnik: Wlrzeanalysen

] Vergleich Avalon
Analysenbezeichnung Min Mittelwert Max Min Mittelwert Max
Stammwiirze (GG %) GG % 11,33 12,56 15,35 11,54 12,64 16,49
Endvergéarungsgrad scheinbar (%) % 73,8 84,4 90,8 70,9 84,5 95,1
pH 4,85 5,12 5,54 4,61 5,11 5,59
Gesamt-N (bez. auf 12 GG %) mg/100 ml 63,3 95,1 111,4 54,5 94,1 128,1
Hochmolekularer N (bez. auf 12 GG %) |mg/100 ml 16,1 22,0 30,1 11,3 21,0 28,6
FAN (bez. auf 12 GG %) mg/100 ml 15,1 20,8 26,0 15,6 21,1 36,8
B-Glucane mg/I 15 142 341 13 47 151
Gesamtpolyphenole (bez. auf 12 GG %) |mg/I 158 212 288 144 204 256
Anthozyanogene (bez. auf 12 GG %) mg/I 81 113 145 79 116 151
Bittereinheiten Wiirze EBC 18 38 48 20 37 44
n=29 n=36
E;. technologie Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan m
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Grofdtechnik: Bieranalysen

Vergleich Avalon
Analysenbezeichnung Min Mittelwert Max Min Mittelwert Max
Stammwirze (GG %) GG % 11,23 11,61 12,40 11,18 11,59 12,73
Alkohol (Vol %) Vol % 4,65 5,00 5,47 4,54 5,01 5,40
Vergéarungsgrad scheinbar % 76,1 81,1 87,5 76,7 82,1 87,8
Farbe EBC 5,0 6,0 7,2 4,8 6,3 8,6
pH 3,86 4,19 4,39 3,85 419 4,42
Schaum nach NIBEM S 250 271 297 239 261 295
Viskositat (bez. auf 12 GG %) |[mPa*s 1,536 1,570 1,681 1,497 1,539 1,645
Bittereinheiten Bier EBC 16 28 32 15 27 31
Eingangstribung bei 90° EBC 0,13 0,26 0,62 0,10 0,25 0,63
Eingangstribung bei 25° EBC 0,03 0,10 0,27 0,01 0,08 0,27
n=11 n=11
i .. .. | |
PZ technologie Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan .Iw
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Grofdtechnik: Verkostung nach DLG

Vergleich

W
>
<
D
o
S

Sorte

DLG-Note gesamt
(Brauerei 1-10)

Mittelwert 4,45 4,41

18] ¢
Eaa %:gﬁoll(ggie Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getréanketechnologie, TUM Weihenstephan; n = 5 m
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Grofdtechnik: Verkostung (Dreieckstest)

B Sorte Avalon Statistische Bewertung - Aussage gegeniiber Vergleich
RICHTIG 4

1 keine Aussage mdglich
FALSCH 5
RICHTIG 2

2 keine Aussage moglich
FALSCH 7
RICHTIG 4

3 keine Aussage maoglich
FALSCH 5
RICHTIG 3

4 keine Aussage moglich
FALSCH 6
RICHTIG 4 , _

5 keine Aussage mdglich
FALSCH 5
RICHTIG 4

6 keine Aussage mdglich
FALSCH 5
RICHTIG 4

7 keine Aussage mdglich
FALSCH 5
RICHTIG 5

8 keine Aussage mdoglich
FALSCH 4
RICHTIG 4

9 keine Aussage méglich
FALSCH 5
RICHTIG 2 , -

9 keine Aussage mdglich
FALSCH 7
RICHTIG 4 , -

10 keine Aussage moglich
FALSCH 5

Teilnehmerzahl: n = 9; Signifikanzniveau: a = 0,05

18]
o | _
EZW M technologie
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Grof3technik: Beurteilung der Brauereitechnologie

Avalon

M e nTONGDER 1B c1-B2 c2-B3 c2-B4 C3-B5 C3-B6 c4-B7 C4-B8 C5-B9A C5-B9B  C5-B10
MALZQUALITAT gut gut gut sehr gut sehr gut gut gut sehr gut gut gut gut
BEREICH SUDHAUS

Maischarbeit gut gut gut sehr gut sehr gut gut gut sehr gut sehr gut gut gut
Lauterarbeit gut gut gut sehr gut sehr gut gut sehr gut gut gut mittel-gut gut
BEREICH GARUNG

Angérverhalten normal schnell n;;r:z":”_ sehr schnell  normal schnell schnell normal schnell normal
Garverlauf normal schnell n;cr':?]a:”- schnell  schleppend schnell schnell normal schnell normal
BEREICH FILTRATION

Filtration gut gut gut mittel mittel gut gut gut gut sehr gut
BIER

Verkostung gut mittel gut gut gut mittel gut gut gut gut
Sorte abgelehnt nein nein nein nein nein nein nein nein nein nein nein

18]
NE :
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