WISSENSCHAFTSFORDERUNG BRAUGERSTEN -
DER DEUTSCHEN BRAUWIRTSCHAFT e.V. GEMEINSCHAFT e.V.

Berliner Programm 2009

e

I
‘ LfL & WEIHENSTEPHAN 1;\1;%}13\1

Pflanzenbau e e

flr Brauerei in Berlin




Bereitstellung der Ergebnisse zum frihest mogl. Zeit punkt

Wertprifung 1~ Wertprifung 2  Wertprifung 3  Zulassung  Auswabhl

0-3

Anzahl der ' Auswahl von 3 Standorten aus GSS 2
Sorten

Malzungs¥ariationen
von 6 Stahdorten

- Wertprifungen des Bundessortenamtes

|::> Untersuchungen an der VLB Berlin BRAUGERSTEN-
. GEMEINSCHAFT e.V.
- Untersuchungen am BGT der TUM Weihenstephan



Untersuchungen im Rahmen des
,Berliner Programms*

Wertprtfung 3 Zulassung Auswahl

Kleinsude (3 Standorte aus GSS2)

Malzungsvariatione Standorten

Kleinmalzung halbtechn. Versuche |

Kleinmé&lzung albtechn. Versuche

Auswahl der Reduktion um nicht
Standorte zugelassene Sorten

:> Untersuchungen an der VLB Berlin 5l
‘ Untersuchungen am BGT der TUM Weihenstephan BRAUGERSTEN-

GEMEINSCHAFT e.V.



Berliner Programm 2009

Saatzucht BSA-Kennung Sortenname Zulassung
Nordsaat NORD 2125 Marthe 2009 Vergleichssorte
KWS Lochow GmbH LOCH 2364 KWS Aliciana 2009

KWS Lochow GmbH LOCH 2365

KWS Lochow GmbH LOCH 2369

Nordsaat
Streng
Syngenta
Syngenta
Breun
Breun

Ackermann

NORD 2385

STNG 2391

SYNG 2393

SYNG 2395

BRGD 2398

BRGD 2400

ACK 2404

(nicht zugelassen) (nicht zugelassen)
KWS Bambina 2009
Despina 2009
(nicht zugelassen) (nicht zugelassen)

(nicht zugelassen) (nicht zugelassen)

Propino 2009
Sunshine 2009
lron 2009

(nicht zugelassen) (nicht zugelassen)




Agronomische Eigenschaften

Dirk Rentel
Bundessortenamt

BSA



% ‘ Bundessor tenamt

Neuzulassungen Sommerbraugerste

Agronomische Eigenschaften

Sortengremium, 09.02.2010

BSA

Ref. 202, 02/2010 6
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Note 1: sehr friih, kurz, gering, niedrig; Note 9: sehr spat, lang, stark, hoch
Stufe 1: ohne Wachstumsregulatoren und Fungizide, Stufe 2: konventionelle Produktionsintensitat

Ergebnisse der Wertprifung 2007 bis 2009

KWS Bambina| 4| 6| 3

Vergleichssorten
Despina

Pasadena

Marthe
Neuzulassungen

KWS Aliciana
Sunshine

Propino
Iron

Quench

Ref. 202, 02/2010




% Bundessortenamt
1. Reifeeigenschaften

25
i _ @ Ahrenschieben (Juni)
VerquIChS @ Gelbreife (Juli) neue
23 sorten Braugersten
21
19-

Ref. 202, 02/2010



% Bundessortenamt

Bonitur (1-9)

2. Halmeigenschaften

Vergleichs-

sorten

O Lager
@ Halmknicken
m Ahrenknicken

neue
Braugersten
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% Bundessortenamt
3. Anfalligkeit fir Mehltau und Zwergrost
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% Bundessortenamt
4. Anf. fur Netzflecken und Rhynchos

5,

Bonitur (1-9)

norium

Vergleichs-

sorten_

O Netzflecken
@ Rhynchosporium

neue
Braugersten
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% Bundessortenamt

110,0 -

Kornertrag rel. Pas., Marthe, Quench

5. Kornertrage

Verqgleichs-

sorten

neue
Braugersten

O Ertrag Stufe 1 (100=59,9 dt/ha)
@ Ertrag Stufe 2 (100=68,3 dt/ha)
@ Vollgersteertrag (100=64,1 dt/ha)

Ref. 202, 02/2010

12



% Bundessortenamt

6. Sortierung
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Kornanomalien

Dr. Markus Herz

LfL Bayern

70 LfL
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Sortengremium des Neuen Berliner Programms
09. Februar 2010

Neigung der Sommergerste zum
Aufspringen der Korner

Dr. Markus Herz
Bayerische Landesanstalt
fGr Landwirtschaft

70 LfL

Pflanzenbau



Neigung der Sommergerste

zum Aufspringen der Korner

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchf?lrche aufgesprungene Kérgefﬁngeiamt GS S 1 2007
Sorte n aufgesprungene Kérner in %
Koérner % in %
LMGN 2376 20| 23,8 A 2 4,1 D 27,9 AB
SRSM 2408 20 21,4 AB 8,5 BC 29,9 A 2
AURIGA 20 19,5 B 4,5 D 240 B
STNG 2391 20 | 13,2 C 4,3 D 17,5 CD
SCOB 2402 20| 129 CD 4,1 D 16,9 CDE
ACK 2404 20| 12,6 CcD 4,1 D 16,6 CDE
LOCH 2367 20| 12;3 CD 13,6 A 2 25,9 AB
LMGN 2375 20| 11,6 CDE 5,6 CD 17,2 CD
BRAEMAR 20 | 10,9 CDEF 6,0 CD 16,9 CDE
NORD 2390 20| 10,6 CDEFG 53 CD 15,9 CDE
QUENCH 20 9,8 CDEFGH 53 CD 15,1 CDE
SYNG 2393 20 9,8 CDEFGH 6,3 CD 16,1 CDE
KWS Aliciana 20 9,1 CDEFGH 8,2 BC 17,3 CcD
SRSM 2409 20 8,4 CDEFGH 5,8 CD 14,2 CDE
KWS Bambina 20 8,3 CDEFGH 8,5 BC 16,8 CDE
MARTHE 20 8,2 CDEFGH 10,5 B 18,7 CcD
Sunshine 20 7,7 DEFGH 6,1 CD 13,7 CDE
SYNG 2394 20 7,6 DEFGH 6,3 CD 13,9 CDE
LOCH 2366 20 6,9 EFGH 12,9 A 19,8 C
PASADENA 20 6,7 EFGH 10,5 B 17,1 CD
LOCH 2365 20 5,9 FGH 98 B 15,7 CDE
Iron 20 5,7 FGH 6,6 CD 12,3 DEF
Propino 20 5,2 GH 3,1 D 8,3 F
Despina 20 4,5 H 6,3 CD 10,8 EF
Mittel 10,5 6,9 17,4

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2007, Mittel aus 4 Versuchen

' b Auszahlung am Erntegut von 5 x 100 Kdrnern

2) Signifikanz der Mittelwerte mittels Snk-Test, P =5 %
Pflanzenbau

Dr. M. Herz, IPZ 2b




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Kérner

GS S2 2008
entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Koérner ingesamt
Sorte n aufgesprungene Kérner in %
Korner % in %
CONCHITA 30 8,1| A 2) 11,1 A 19,3] A 2)
STNG 2391 30 8,1| A 3,6 DE 11,7 BCD
KWS Aliciana 30 6,7| AB 8,0 BC 14,8/ B
LOCH 2365 30 6,6/ AB 8,1l BC 14,7 B
QUENCH 30 6,1| ABC 4,8 CDE 10,9 BCD
ACK 2404 30 5,8 ABCD 5,4 CDE 11,2 BCD
STREIF 30 5,5 BCDE 79| BC 13,4 BC
PASADENA 30 5,2| BCDE 6,5 BCDE 11,7{ BCD
Sunshine 30 5,2 BCDE 4,1 DE 9,3 CDE
BRAEMAR 30 4,7| BCDE 6,0 CDE 10,7 BCD
MARTHE 30 4,3| BCDE 9,6] AB 13,9 BC
KWS Bambina 30 3,9 CDE 8,3| BC “ 12,2| BCD
Iron 30 3,8 CDE 6,7 BCD 10,5/ BCD
SYNG 2393 30 3,5 CDE 4,9 CDE 8,4 DE
Despina 30 3,3 DE 6,2 CDE 9,5 CDE
Propino 30 2,9 E 3,0 E 59 E
Mittel 5,2 6,5 11,8

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S2/2008, Mittel aus 6 Versuchen
2 Auszahlung am Erntegut von 5 x 100 Kérnern

2 Signifikanz der Mittelwerte mittels Snk-Test, P =5 %
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Kérner

GS S1 2007/S2 2008

entlang der seitlich aufgesprungene

Bauchfurche aufgesprungene Korner
Sorte n aufgesprungene Korner Korner insgesamt

in % in % in %

STNG 2391 50 10,1 A 3,8 EF 14,0 A B
ACK 2404 50 8,5 B 4,9 DEF 13,4] ABC
KWS Aliciana 50 7,7 B C 8,1/ ABC 15,8] A
QUENCH 50 7,6 B C 5,0 DEF 126| ABC
BRAEMAR 50 7,2 B C 6,0 CDE 132| ABC
LOCH 2365 50 6,3 BCD 88l A ¢ 151 A
Sunshine 50 6,2 BCD 4,9 DEF 11,1 B C
SYNB 2393 50 6,0 CD 54 DE 11,4 B C
MARTHE 50 5,9 CD E 10,0 A 15,8] A 4)
PASADENA 50 5,8 CD 8,1 ABC 139 A B
KWS Bambina 50 5,6 CD 8,4 A B 140 A B
lron 50 4,6 D 6,6 BCD 11,2 B C
Despina 50 3,8 D 6,2 CD 10,0 C
Propino 50 3,8 D 3,1 F 6,9 D
Mittel 6,4 6,4 12,7

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2007, GS_S2/2008, Mittel aus 10 Versuchen

2 Auszahlung am Erntegut von 5 x 100 Kérnern
2 Signifikanz der Mittelwerte mittels Snk-Test, P =5 %

_ LR e 192 25

Pflanzenbau




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

GS S1 2007/S2 2008

Aufgeprungene Kérnerin %
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Kérner

9,0 ~

8,0 -

Anteil aufgesprunger Kérner 2008

3,0

2,0

7,0 -

6,0 -

50 -

4,0 -

Reproduzierbarkeit des Labortests
Entlang der Bauchfurche aufgesprungene Kdrner
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v
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Anteil aufgesprungene Korner S1 2007
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Anteil aufgesprunger Kérner 2008
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Kérner
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Reproduzierbarkeit des Labortests
Seitlich aufgesprungene Kdérner
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Kérner

Reproduzierbarkeit des Labortests
aufgesprungene Koérner gesamt
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Kérner

GS S1 2007/S2 2008/WP3 BY 2009

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Korner ingesamt
Sorte n aufgesprungene Koérner in %
Korner % in %
STNG 2391 70 | 10,4| A 4,1 EF 14,6 BCD
KWS Aliciana 70 92| AB 95| AB 18,6 A
ACK 2404 70 92| AB 4,7 EF 13,8 CDE
QUENCH 70 7,6 B C 5,6 13,3 CDE
Sunshine 70 7,5 B C 5,3 D E 2) 12,8 CDE
LOCH 2365 70 7,2 BCD 97| A B 16,9 A B 2)
SYNG 2393 70 6,2 CDE 5,4 DE 11,6 DE
PASADENA 70 6,1 CDE 2) | 95| AB 15,6 B C
MARTHE 70 5,8 CDE 11,2 A 17,1| A B
KWS Bambina 70 5,7 CDE 8,0 B C 13,7 CDE
Iron 70 5,3 CDE 6,7 CD 12 D E
Despina 70 4,9 D E 57 D E 10,6
Propino 70 4,2 E 3,4 F 7,6 F
Mittel 910 6,9 6,8 13,7

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. GS_S1/2007, GS_S2/2008, LSV_ WP 3/2009 Mittel aus 14 Versuchen

2 Auszahlung am Erntegut von 5 x 100 Kérnern
2 Signifikanz der Mittelwerte mittels Snk-Test, P =5 %
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Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Korner

GS S1 2007/S2 2008/WP3 BY 2009
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Neigung der
Sommergerste
zum Auf-
springen der
Korner

LSV mit WP III 2009

_ LR

entlang der seitlich aufgesprungene
Bauchfurche aufgesprungene Koérner
Sorte n aufgesprungene Koérner Korner insgesamt
in % in % in %
Anakin 50 15,6 50 20,6
JB Flavour 50 12,4 11,6 24,0
KWS Aliciana 20 12,2 12,2 24,5
Grace 50 11,3 7,0 18,3
STNG 02391 20 10,6 4,2 14,8
Jennifer 50 10,2 13,4 23,6
Steward 50 10,2 7,1 17,3
Sunshine 20 10,2 5,7 15,9
ACK 02404 20 10,2 3,4 13,6
NORD 02387 20 10,1 4,7 14,8
Conchita 50 8,9 9,3 18,2
LOCH 02365 20 8,7 11,2 19,9
Simba 50 8,5 6,3 14,8
Streif 50 7,6 9,6 17,2
Concerto 50 7,5 4,8 12,3
Despina 20 7,2 3,6 10,9
Quench 50 7,1 7,3 14,4
Yukata 50 6,7 6,3 12,9
Iron 20 6,6 6,2 12,8
Pasadena 20 6,3 12,4 18,7
SYNG 02393 20 6,0 4,7 10,7
KWS Bambina 20 5,3 6,3 11,6
Belana 50 5,0 9,0 14,0
Marthe 50 4,6 11,6 16,2
Propino 20 4,6 3,6 8,2
Mittel 890 8,5 7,5 16,0

Quelle: LfL, IPZ 2b, Sort. 182/2009 LSV, Mittel aus 10 Versuchen, Berechnung mit LSMEANS

Pflanzenbau

M. Herz, IPZ 2b




Neigung der Sommergerste zum Aufspringen der Kérner
LSV mit WP III 2008

18

16

14 +

12 |- ]

1 |

Aufgeprungene Kérnerin %
o
]
|

2 O > > <
Q7 207 QO ¢~ ‘0
P @0‘ & @Q ®
‘b ée Q)(b
? S @g

%) o ‘b & o

©° & & >

XM D ) Q (\ ‘l(b
o Qq/ c.\é\ 2 O(\o ‘.)Q

N
\$0

O(/
p

Hentlang der Bauchfurche aufgesprungene Kérner  @seitlich aufgesprungene Korner

70 LEL v Hore, 102 28

Pflanzenbau




Malz-, Wirze-
und Bilerqualitat

Dr. Martina Gastl Prof. Dr. Frank Rath

TUM Welhenstephan VLB Berlin

<l
Tt VLB

WEIHENSTEPHAN BERLIN

fur Brauerei in Berlin




BRAUGERSTEN-GEMEINSCHAFT e.V.

Sitzung des Sortengremiums
PR 09. Februar 2010
.*_:3'..?:-: ;:-"‘-! =2 I-\'f__l' - .
e g Freising-Weihenstephan

gl Berliner Programm 2009/2010

'l:'lllrI,'II

L]

Malzungsversuche mit variierenden Parametern
Lauterversuche im Pilotmaf3stab
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie  render Malzungstechnologie

Extraktausbeute (% TM) [N = 6]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie  render Malzungstechnologie

Endvergarungsgrad (%) [N = 6]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie  render Weichgrade
alpha-Amylase  (DU) [N =12]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie ~ render Temperaturen

alpha-Amylase  (DU) [N =12]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie  render Weichgrade

beta-Amylase  (betamyl units) [N = 12]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie ~ render Temperaturen

beta-Amylase  (betamyl units) [N = 12]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie  render Malzungstechnologie

A Viskositiat KW / VZ65°C__ (mPa*s) [N = 6]
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie  render Weichgrade

Viskositat Kongresswiirze  (mPa*s) [N = 12]

1,52

1,51 06d/14°C + 18-14°C /43 %

06d/14°C +18-14°C /45 %

1,50

1,49

1,48

1,47 1

1,46
1,45

1,44 -

1,43 A

1,42 - T T
MARTHE ALICIANA BAMBINA DESPINA PROPINO SUNSHINE IRON

Forschungsinstitut fiir Rohstoffe — Prof. Dr. Frank Rath B ® ® Sortengremium Februar 2010 =




o oo

,-|
. L} ¥
P Tl Bt S

li-! .l".'l.'i"‘

1--I o :
o008 o
4L ey
[} & R s I

L}

"

L
«H_}H‘
e

)
)
%)
"‘?li L2,
} i) (3082 O
%

o e L I

DD AOM

}

‘BERLIN

.

-
=

} |

Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie

Viskositat Kongresswirze  (mPa*s) [N = 12]

render Temperaturen
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie  render Weichgrade
Viskositat VZ 65°C _ (mPa*s) [N = 12]
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1,44 1
1,42 -

06d/14°C +18-14°C /43 %

06d/14°C +18-14°C /45 %

MARTHE ALICIANA BAMBINA DESPINA PROPINO SUNSHINE IRON
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie ~ render Temperaturen

Viskositat VZ 65°C  (mPa*s) [N = 12]

1,68
v BEERCT
Vg a g e 1.64 - W6d/43+45%/14°C
Eemea 162 - 06 d/ 43 +45% /18-14°C
Se o 160
£0uScsce 158
o85S e 156
BS54
ESooty 152
PSRt 148
Dose s 146
6 ﬁ; 0t 1,44 -
EeE Lo ‘
= MARTHE ALICIANA BAMBINA DESPINA PROPINO SUNSHINE IRON




Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie  render Weichgrade
beta-Glucan VZ 65°C (mg/l) [N =12]

600
550 m6d/14°C + 18-14°C / 43 %
500 06d/14°C + 18-14°C / 45 %

O I T T
MARTHE ALICIANA BAMBINA DESPINA PROPINO SUNSHINE IRON

Forschungsinstitut fiir Rohstoffe — Prof. Dr. Frank Rath B ® ® Sortengremium Februar 2010 =




Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie ~ render Temperaturen

beta-Glucan VZ 65°C _ (mg/l) [N =12]

550 W6d/43+45%/14°C

Edsisy 500 06 d/ 43 +45% /18-14°C

MARTHE ALICIANA BAMBINA DESPINA PROPINO SUNSHINE IRON




Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie  render Weichgrade
Friabilimeter (%) [N =12]

100

98

96

92 |

90

88

86 06d/14°C + 18-14°C /45 %

84 1 O06d/14°C +18-14°C /43 %

82

MARTHE ALICIANA BAMBINA DESPINA PROPINO SUNSHINE IRON

80
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie ~ render Temperaturen

Friabilimeter (%) [N = 12]

100

98 ,
R o |

‘_% ":::._f_' : 94 |

R %2

:n:“:"-:'_.f:f . w0

‘:AE:‘: £ "_T g 88

i O6d/43+45% /18-14°C
: o0 O: aa | | W6d/43+45%/14°C
500 " 82 1

%0000 80

MARTHE ALICIANA BAMBINA DESPINA PROPINO SUNSHINE IRON

-
=
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie  render Weichgrade
Kolbachzahl (%) [N =12]

50,0

49,0

48,0

47,0

46,0

45,0

44,0 +

43,0 1 06d/14°C + 18-14°C /45 %

42,0 + @6d/14°C + 18-14°C / 43 %

1Nl &

MARTHE ALICIANA BAMBINA DESPINA PROPINO SUNSHINE IRON

41,0 +—

40,0
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie ~ render Temperaturen

Kolbachzahl (%) [N =12]

50,0
49,0
e 48,0
‘_% iy 47,0
:H'f A o 46,0
:n:::"-:' ‘ 45,0
:,; 5"; ;: 44,0
:5 Ds : 43,0 1 W6d/43+45%/14°C
,. EE ﬁ 42,0 06 d/ 43 +45% /18-14°C
Li0e - a0 1 1
yeg Q0.0 40,0 - ‘ ‘ ‘ ‘
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-
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Malzqualitat neuer Sorten unter dem Einfluss variie  render Malzungstechnologien
Verhéltnis Eiweil3-/Zellwandlésung (2 x ELG/Friabilimeter) [N = 6]

Bt ety 1,20
PLPOSS RS 06 d/18-14°C/ 45 %
s m6d/18-14°C /43 %
e s 06 d/ 14°C /45 %
LN a0 eagt 1,10 m6d/14°C/43 %
e ﬁ;:-;;;-d.
U b Pl
e T s Tt
LS N Score. 1,05
) sigEs o
o9 0027
s 0.t 1,00
- Pt O BT
: = “‘"‘.‘-""\_ -
s ol
WLho, 095
050207
Bien o5 090
e T
4,: ==
A 0,85 +
0,80

MARTHE ALICIANA BAMBINA DESPINA PROPINO SUNSHINE IRON
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Malzqualitat neuer Braugerstensorten

- Qualitat der Pilotmalze nach Standorten -

JINr. Was- Fein Pro- 16s. N Kol- Visko. Visko. Mehlig- Teil- Ganz- beta- Endver-
Orte Sorte WKZ | Temp. | WG Malz ser Extrakt tein mg/100g bach (8,6%) (8,6%) keit glasige glasige Glucan garung
(VZ 65°C) (>2.2mm) (VZ 65° C)
d °C % % % TS %TS Malz TS % mPa*s mPa*s % % % mg/l %
SOLLWERTE >81,5 <750 <43 <1,60 >82 <350 >81
z Irlbach Marthe 6 18/14 | 450 | v2009017691-05 45 83,1 9,6 645 422 1,50 1,45 96 07 04 277 84,9
y =2 _ |iribach Aliciana 6 18/14 | 430 | v2009017693-05 46 83,1 8,7 659 474 147 1,46 99 0.1 0,0 116 83,8
LA
-c Irlbach Bambina 6 18/14 | 430 | v2009017695-05 38 83,1 9.2 662 45,0 1,48 1,46 98 0.6 0.0 182 82,9
= Irlbach Despina 6 18/14 425 | v2009017696-05 42 84,0 9.9 737 46,7 1,58 1,47 91 15 0,0 388 81,9
= : Irlbach Propino 6 18/14 430 | v2009017699-05 41 84,5 93 703 474 1,54 1,46 96 09 0,0 148 83,1
o Irlbach Sunshine 6 18/14 | 430 | v2009017700-05 46 83,9 9.4 676 45,1 1,46 1,45 99 0,0 0,0 157 81,8
e Irlbach Iron 6 18/14 | 450 | v2009017701-05 4.0 82,9 8,6 682 49.8 1,46 1,45 99 0,1 0,0 157 82,8
o i
. -
e e * |Aspachhof Marthe 6 18/14 | 450 | v2009017679-05 5,0 82,5 10,8 701 40,7 1,47 1,44 97 1,0 0.6 233 83,6
N S £ (== |Aspachhof Aliciana 6 1814 | 430 | v2009017681-05 46 82,4 102 655 40,2 1,49 147 o7 08 04 220 815
o, Dpa
e T : ~ _ . [Aspachhof Bambina 6 18/14 43,0 | v2009017683-05 438 83,0 10,3 670 40,5 1,47 1,46 98 05 0.1 226 816
3 : SRR Aspachhof Despina 6 18/14 425 | v2009017684-05 44 83,2 10,5 753 44,8 1,56 1,48 88 14 0.0 424 817
o n ‘;_‘Z' = . |Aspachhof Propino 6 18/14 43,0 | v2009017687-05 44 83,7 9.9 678 43,0 1,45 1,45 96 17 0,9 202 81,8
F - &
2 o & Aspachhof Sunshine 6 18/14 | 420 | v2009017688-05 42 84,0 102 754 46,1 1,48 145 % 07 04 184 83,0
- P TR
== e ': Aspachhof Iron 6 18/14 | 450 | v2009017689-05 4,6 832 10,1 720 44,6 1,47 1,44 97 0,9 05 215 81,7
i~ ¥
By oo NVES -
) |Granskevitz Marthe 6 18/14 | 430 | v2009017667-05 4,6 818 10,0 600 37,6 145 1,41 %8 06 05 113 84,7
1y = = |cranskevit ici 1814 | 420
3 w g |Granskeviz Aliciana 6 . V2009017669-05 44 82,1 9,6 621 40,5 1,45 1,43 99 0,0 0,0 55 82,6
o~ E = |Granskevitz Bambina 6 18/14 | 420 | v2009017671-05 4,6 82,6 9,3 628 42,2 1,42 1,41 100 0,0 0,0 35 83,7
et - -
5o “em - |Granskevitz Despina 6 18/14 41,0 | v2009017672-05 43 83,0 9.9 687 43,5 1,43 1,41 99 0.2 0.0 63 82,8
s e -
= AL ~ . |Granskevitz Propino 6 18/14 42,0 V200917675-05 45 83,6 9.2 597 40,6 1,45 1,43 99 03 0,0 76 83,9
L L ,
L LD Granskevitz Sunshine 6 18/14 | 420 | v2009017676-05 43 82,4 9.9 632 398 1,45 1,43 98 0.1 0.0 21 83,7
| ":‘* ™o -~ | |Granskevitz Iron 6 18/14 | 420 | v2009017677-05 43 82,0 9,4 621 41,1 1,50 144 95 0.7 0.1 235 82,6
” ik .t S
T ik *
EEE SR | Mitel [N = 3] Marthe 44,3 47 825 10,1 649 40,2 147 143 97 08 05 208 84,4
=" ™ o = 8 .
| - |MitelN=3] Aliciana 42,7 45 82,5 9,5 645 42,7 1,47 1,45 98 0,3 0,1 130 82,6
[ o] i =
# ] 3] o [mitelin=3] Bambina 42,7 44 82,9 9,6 653 42,6 1,46 1,44 99 04 0,0 148 82,7
5] Mittel [N = 3] Despina 420 43 83,4 10,1 726 45,0 1,52 1,45 93 1,0 00 292 82,1
Mittel [N =3 ] Propino 42,7 43 83,9 95 659 43,7 1,48 1,45 97 1,0 03 142 82,9
-~
LB Mittel [N = 3] Sunshine 423 44 83,4 9.8 687 437 1,46 1,44 98 03 01 121 82,8
=
e Mittel [N =3 ] Iron 44,0 43 82,7 9,4 674 45,2 1,48 1,44 97 0,6 0,2 202 82,4
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Malzqualitat neuer Braugerstensorten

- Ergebnisse der Sudversuche [ N = 3 Orte] -

Marthe Aliciana Bambina |Despina Propino  Sunshine Iron
Loch2364 Loch2369 Nord2385 Syng2395 Brgd2398 Brgd2400

Verzuckerung (78<C) (min.) <10 <10 <10 <10 <10 <10 < 10
Sudhausausbeute (%) 74,5 74,4 76,8 75,6 76,0 74,9 75,8
Lauterverhalten
Lauterzeit (hh:mm) 02:01 01:57 02:05 01:59 02:05 01:59 01:58
Stellung des Lauterventils (%) 25 25 37 34 37 27 25
Wirzefluss (I/h) 40 40 40 40 39 40 40
Tribung (EBC) 4,0 50 4,8 6,3 5,3 6,8 5,8
Extrakt Glattwasser (P) 0,95 0,95 0,95 0,63 0,93 0,78 0,82
Wirzeanalyse
Extrakt (P) 11,66 11,86 11,65 11,87 11,70 11,76 11,66
s. Endvergarung (%) 85,6 84,3 84,9 82,5 84,0 84,4 84,4
Léslicher Stickstoff (mgll) 904 902 944 1072 917 1007 951
FAN (mall) 179 179 187 210 183 187 197
Viskositat (mPa*s) 1,68 1,68 1,67 1,73 1,68 1,69 1,69
Farbe (EBC) 6,1 6,4 6,9 7.4 7,0 6,7 7,0
pH 5,29 521 521 521 521 5,20 5,22
3-Glucane (mgll) 178 113 112 236 139 91 181
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Malzqualitat neuer Braugerstensorten

- Ergebnisse der Sudversuche Aspachhof [N = 3] -

Marthe Aliciana Bambina [Despina Propino  Sunshine Iron
Loch2364 Loch2369 Nord2385 Syng2395 Brgd2398 Brgd2400

Verzuckerung (78<C) (min.) <10 <10 <10 <10 <10 <10 < 10
Sudhausausbeute (%) 74,5 75,5 74,8 75,7 76,1 74,9 75,1
Lauterverhalten
Lauterzeit (hh:mm) 01:59 01:59 02:00 02:00 02:16 01:59 01:57
Stellung des Lauterventils (%) 26 26 26 45 59 30 25
Wirzefluss (I’h) 40 40 40 40 37 40 40
Tribung (EBC) 3,5 55 4,5 7,0 7,5 7,5 50
Extrakt Glattwasser (P) 0,85 1,10 1,00 0,65 0,95 0,65 0,80
Wirzeanalyse
Extrakt (P) 11,59 11,73 11,73 11,74 11,57 11,83 11,68
s. Endvergérung (%) 86,0 84,5 84,1 82,1 83,5 83,4 84,4
Loslicher Stickstoff (mgl/l) 980 925 913 1120 957 1118 1016
FAN (mg/l) 195 182 178 216 197 209 219
Viskositét (mPa*s) 1,67 1,70 1,69 1,77 1,68 1,71 1,68
Farbe (EBC) 5,6 6,0 6,8 6,9 7,2 6,7 7,0
pH 521 517 5,19 5,19 5,20 521 5,25
3-Glucane (mgl/l) 137 160 137 344 147 169 160
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Malzqualitat neuer Braugerstensorten

- Ergebnisse der Sudversuche Irlbach [N = 3] -

Marthe Aliciana Bambina [Despina Propino  Sunshine Iron
Loch2364 Loch2369 Nord2385 Syng2395 Brgd2398 Brgd2400

Verzuckerung (78<C) (min.) <10 <10 <10 <13 <10 <10 < 10
Sudhausausbeute (%) 76,4 74,6 79,1 75,7 76,3 76,4 77,4
Lauterverhalten
Lauterzeit (hh:mm) 02:03 01:58 02:16 01:58 02:00 02:00 02:00
Stellung des Lauterventils (%) 25 25 60 31 26 26 26
Wirzefluss (I/h) 40 41 37 39 40 40 40
Trubung (EBC) 55 5,5 55 7,0 5,5 6,5 7,5
Extrakt Glattwasser (P) 1,25 1,00 0,95 0,45 0,95 0,95 1,00
Wirzeanalyse
Extrakt (P) 11,37 11,78 11,56 12,07 11,62 11,58 11,56
s. Endvergarung (%) 85,3 85,0 84,2 82,6 83,9 85,1 85,1
Léslicher Stickstoff (mgll) 874 897 973 1070 899 951 924
FAN (mall) 169 179 191 206 171 183 191
Viskositét (mPa*s) 1,73 1,69 1,70 1,79 1,71 1,69 1,68
Farbe (EBC) 6,2 6,7 7,2 7,3 7,3 6,8 7,1
pH 5,22 5,26 5,24 521 5,20 5,19 5,22
3-Glucane (mgll) 302 143 179 317 218 90 171
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Malzqualitat neuer Braugerstensorten

- Ergebnisse der Sudversuche Granskevitz [N = 3] -

Marthe Aliciana |Bambina [Despina Propino  Sunshine Iron
Loch2364 Loch2369 Nord2385 Syng2395 Brgd2398 Brgd2400

Verzuckerung (78<C) (min.) <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
Sudhausausbeute (%) 72,6 73,0 76,3 75,5 75,5 73,4 74,8
Lauterverhalten
Lauterzeit (hh:mm) 02:00 01:55 02:01 01:58 01:58 01.57 01:57
Stellung des Lauterventils (%) 25 26 26 25 25 27 25
Wirzefluss (I7h) 40 40 40 41 40 40 40
Tribung (EBC) 3,0 4,0 4,5 50 3,0 6,5 50
Extrakt Glattwasser (P) 0,75 0,75 0,90 0,80 0,90 0,75 0,65
Wirzeanalyse
Extrakt (P) 12,03 12,06 11,67 11,79 11,90 11,88 11,75
s. Endvergarung (%) 85,7 83,4 86,5 83,0 84,7 84,7 83,7
Léslicher Stickstoff (mgll) 858 884 946 1025 894 953 913
FAN (mall) 173 177 193 209 180 170 183
Viskositét (mPa*s) 1,64 1,65 1,62 1,64 1,65 1,66 1,71
Farbe (EBC) 6,4 6,4 6,8 7.9 6,6 6,6 6,9
pH 5,44 521 5,20 5,23 5,24 5,20 521
3-Glucane (mg/l) 95 37 19 48 53 12 212




% ‘ Bundessortenamt

Gerstenuntersuchungen

Wertprifung des Bundessortenamtes

Merkmal

Pasadena

Marthe

WS Aliciana K

WS Bambina

Despina

Propino

Sunshine

Vollgerste

hl - Gewicht

Sortierung > 2,8 mm

Abputz <2,2 mm

Quelle: Bundessortenamt
Mittel aus Wertprifung 2007 bis 2009 (22 Ergebnisse)

Ref. 202, 02/2010




% Bundessortenamt
Ergebnisse der Kleinmalzungen

Wertprufung des Bundessortenamtes

Merkmal Pasadena Marthe Quench KWS Aliciana KWS Bambina Despina P ropino Sunshine Iron

Keimenergie 3.Tag % 93 94 92 93 93 94 94 93 94

Quelle: Bundessortenamt
Mittel aus Wertprtfung 2007 bis 2009 (16 Ergebnisse)

Ref. 202, 02/2010



Gerstenuntersuchungen des Ziichteranbaus TUm

BGT - Technische Universitat Miinchen

Analysenbezeichnung Marthe KWS Aliciana  KWS Bambina Des pina Propino Sunshine Iron

Wassergehalt

Keimenergie 3. Tag

Wasserempfindlichkeit

Sortierung 2,5 - 2,8 mm % 11,7 6,8 10,7 10,9 6,0 8,0

Anteil >2,8 mm an 1.Sorte |% 88,0 93.1 89,0 88,9 93,9 91,8

Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan. Mittel aus 6 Versuchen Ziichteranbau 2009
Dr. Martina Gastl — Sortengremium 09.02.10 — 54




Technische Universitat Minchen
Center of Life and Food Sciences Weihenstephan

BRAUGERSTEN-GEMEINSCHAFT e.V.

Sitzung des Sortengremiums
09. Februar 2010
Freising-Weihenstephan
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Ergebnisse der Kleinsude: Wirzeanalysen

TLTI

BGT - Technische Universitat Miinchen

Analysenbezeichnung

Marthe

Pasadena

KWS Aliciana

N

WSBa mbina

Despina

Propino

Sunshine

Iron

Endvergarungsgrad schb.

Gesamt-N (12 GG %)

%

mg/100 ml

85,2

84,6

263

83,7

240

84,8

198

84,5

286

82,8

366

83,7

166

83,3

301

B-Glucane mg/I 256

Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan. Mittel aus 3 Standorten: Hartenhof, GieRen, Stralimoos

Dr. Martina Gastl — Sortengremium 09.02.2010 — 56



Ergebnisse der Kleinsude: Bieranalysen

TLTI

BGT - Technische Universitat Miinchen

Analysenbezeichnung

Marthe

Pasadena

KWS Aliciana

Ki

WS Ba mbina

Despina

Propino

Sunshine

Iron

schb. Extrakt (GG %)

Vergarungsgrad schb.

GG %

%

1,8

85,3

1,9

84,4

2,0

83,1

1,9

84,1

2,0

83,4

2,2

81,8

2,0

2,2

81,2

Viskositét (12 GG %)

freies DMS

mPa*s

hg/l

1,522

47

1,558

40

1,559

48

1,548

43

1,537

59

1,548

53

1,519

48

1,536

51

Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan. Mittel aus 3 Standorten: Hartenhof, GieRen, Stralimoos
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Ergebnisse der Kleinsude: Verkostung Tum

BGT - Technische Universitat Miinchen

Marthe Pasadena KWS Aliciana  |KWS Bambina Despina Propino Sunshine Iron
Geruch 4,2 4,3 4,1 4,2 4.4 4,3 4,3 4,1
Vollmundigkeit 4.5 4.4 4,3 4,3 4,3 4,2 4,3 4,3
Bittere 4,2 4,2 4,2 4,1 4,2 4,1 4,2 4,2

Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan. Mittel aus 3 Standorten: Hartenhof, GieRen, Stralimoos
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Halbtechnische Malzung 200 kg

TLTI

BGT - Technische Universitat Miinchen

Sorte

Weichgrad [%]

Keimtemperatur [C]

V

/eich-/Keimzei t [h]

Marthe Irlbach

Iron

44

16

144

Marthe Aspachhof

Iron

Marthe Granskevitz

Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan
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Halbtechnische Malzung 200 kg

TLTI

BGT - Technische Universitat Miinchen

Analysenbezeichnung

Marthe

H

WS Aliciana KV

VS Bambina

Des

pina

Propino

Sunshine

Iron

Wassergehalt

Viskositéat (8,6 %)

Friabilimeter Mirbigkeit

Endvergarungsgrad

Kochfarbe Fotometer

Rohprotein Malz

Eiweiss-Losungsgrad

Beta-Glucan 65 C

Alpha-Amylase

%

mPas

%

%, schb.

EBC

%, wir.

ASBC, wfr.

4,9

1,489

94,1

80,1

51

9,9

4,5

1,470

99,0

78,6

54

9,3

44,8

139

4,7

1,492

93,9

80,1

55

9,4

4,9

1,459

93,6

79,3
51

10,2

43,9

290

4,8

1,462

95,5

80,2

4,6

8,9

4,7

1,491

96,0

78,7

4,5

9,6

44,2

256

Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan. Mittel aus 3 Standorten: Irlbach, Aspachhof, Granskevitz

4,4

1,455

98,0

80,0

5,8

8,9
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Halbtechnische Sude: Wirzeanalysen

TLTI

BGT - Technische Universitat Miinchen

Analysenbezeichnung

Marthe

KWS Aliciana

K

WS Bambina

Des

pina

Propino

Sunshine

Iron

Endvergarungsgrad schb. (%)

Bittereinheiten

Hochmolekularer N (12 GG %)

Beta-Glucan

(=]

%

EBC

mg/100 mi

mg/I

85,2

17,3

267

86,1

18,7

125

82,8

17,7

405

74,9

20,3

393

83,0

32,9

324

82,6

21,7

333

82,5

15,2

295

Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan. Mittel aus 3 Standorten: Irlbach, Aspachhof, Granskevitz
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Halbtechnische Sude: Bieranalysen Tum

BGT - Technische Universitat Miinchen

Analysenbezeichnung Marthe KWS Aliciana  KWS Bambina Des pina Propino Sunshine Iron

Alkohol (Vol %) Vol % 53 54 5,2 5,3 5,2 5,3 51
Vergarungsgrad schb. |% 82,9 83,7 82,7 83,6 81,1 82,9 82,9
Farbe EBC 4.9 5,0 4.9 4,8 4.8 4,2 47

Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan. Mittel aus 3 Standorten: Irlbach, Aspachhof, Granskevitz
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Halbtechnische Sude: Verkostung Tum

BGT - Technische Universitat Miinchen

Marthe KWS Aliciana  |KWS Bambina Despina Propino Sunshine Iron
Geruch 4,3 4,3 4.5 4,1 4,2 4.4 4,3
Vollmundigkeit 4,3 4.4 4.4 4.4 41 4.5 4.4

Bittere 4,2 4,2 4,2 4,1 4,2 4,4 4,3

Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan. Mittel aus 3 Standorten: Irlbach, Aspachhof, Granskevitz
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sehr gut
gut
mittel
schlecht

sehr schlecht

Halmstabilitat

Sortierung

Resistenzen

Kornanomalien

sehr fruh
frih
mittel
spat

sehr spéat

Reife/Ahrenschieben

sehr hoch
hoch
mitte
niedrig

sehr niedrig

Kornertrag

Neigung zum (nicht ausschlie3liches Ablehnkriterium)

deutlich (Ausschlusskriterium)

Nomenklatur fiir die beschreibende Sortenzusammenfass

sehr niedrig
niedrig
mittel
hoch

sehr hoch

Proteingehalt
beta-Glucanwerte

Viskositat

sehr gut
gut
mittel
schlecht

sehr schlecht

Proteolyse/Zytolyse
Verkostung

Schaum

ung im Sortengremium

sehr hoch
hoch
mitte
niedrig

sehr niedrig

Extraktausbeute
EVG
Zytolyse
Proteolyse
alpha-Amylase
beta-Amylase
Sudhausausbeute
N-Versorgung

Garkeller-VG

sehr schnell
schnell
mitte
langsam

sehr langsam

Lauterzeit



Zusammenfassung
KWS Aliciana

Agronomische Eigenschaften
Mittlere Reife, mittlere Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, mittlerer Kornertrag
Kornanomalien: keine

Gerstenqualitat:
Sehr gute Sortierung, niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Mittlere Extraktausbeute, hohe Endvergéarung, sehr hohe Zytolyse, hohe Proteolyse,
gutes Verhaltnis Proteolyse/Zytolyse, niedrige beta-Glucanwerte, hohe alpha-Amylase-
Aktivitat, hohe beta-Amylase-Aktivitat

Wirzequalitat bei angepasster Malzung :
Mittlere Ausbeute, schnelle Lauterzeit, mittlere Stickstoffversorgung, mittlere Viskositét,
hoher Vergarungsgrad

Bierqualitat :
Gute Verkostungsergebnisse, mittlere Schaumstabilitat



Zusammenfassung
KWS Bambina

Agronomische Eigenschaften:
Mittlere Reife, mittlere Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, mittlerer Kornertrag
Kornanomalien: keine

Gerstenqualitat:
Gute Sortierung, niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Gute Extraktausbeute, hohe Endvergarung, sehr hohe Zytolyse, hohe Proteolyse, gutes
Verhaltnis Proteolyse/Zytolyse, niedrige beta-Glucanwerte, hohe alpha-Amylase-Aktivitat,
hohe beta-Amylase-Aktivitat

Wirzequalitat bei angepasster Malzung :
Sehr hohe Ausbeute, mittlere Lauterzeit, mittlere Stickstoffversorgung, mittlere Viskositat,
hoher Vergarungsgrad

Bierqualitat :
Gute Verkostungsergebnisse, gute Schaumstabilitat

Bewertung: Empfehlung fir die Praxisversuche



Zusammenfassung
Despina

Agronomische Eigenschaften:
Frihe Reife, schlechte Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, mittlerer Kornertrag
Kornanomalien: keine

Gerstenqualitat:
Mittlere Sortierung, mittlerer Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Sehr gute Extraktausbeute, hoher Endvergéarung, sehr hohe Zytolyse, sehr hohe Proteolyse,
schlechtes Verhaltnis Proteolyse/Zytolyse, niedrige beta-Glucanwerte, hohe alpha-Amylase-
Aktivitat, sehr hohe beta-Amylase-Aktivitat

Wirzequalitat bei angepasster Malzung :
Hohe Ausbeute, schnelle Lauterzeit, niedrige Stickstoffversorgung, hohe Viskositat,
mittlerer Vergarungsgrad

Bierqualitat :
Gute Verkostungsergebnisse, gute Schaumstabilitat



Zusammenfassung
Propino

Agronomische Eigenschaften:
Mittlere Reife, gute Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, guter Kornertrag
Kornanomalien: keine

Gerstenqualitat:
Sehr gute Sortierung, niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Sehr gute Extraktausbeute, hohe Endvergarung, sehr hohe Zytolyse, hohe Proteolyse,
gutes Verhaltnis Proteolyse/Zytolyse, niedrige beta-Glucanwerte, hohe alpha-Amylase-
Aktivitat, hohe beta-Amylase-Aktivitat

Wirzequalitat bei angepasster Malzung :
Gute Ausbeute, mittlere Lauterzeit, mittlere Stickstoffversorgung, mittlere Viskositat, hoher
Vergarungsgrad

Bierqualitat :
Gute Verkostungsergebnisse, mittlere Schaumstabilitat

Bewertung: Empfehlung fir die Praxisversuche



Zusammenfassung
Sunshine

Agronomische Eigenschaften:
Mittlere Reife, gute Halmstabilitat, gute Resistenzeigenschaften, guter Kornertrag
Kornanomalien: keine

Gerstenqualitat:
Gute Sortierung, mittlerer Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Gute Extraktausbeute, hohe Endvergarung, sehr hohe Zytolyse, hohe Proteolyse, gutes
Verhaltnis Proteolyse/Zytolyse, sehr niedrige beta-Glucanwerte, mittlere alpha-Amylase-
Aktivitat, sehr hohe beta-Amylase-Aktivitat

Wirzequalitat bei angepasster Malzung :
Mittlere Ausbeute, schnelle Lauterzeit, mittlere Stickstoffversorgung, mittlere Viskositét,
hoher Vergarungsgrad

Bierqualitat :
Gute Verkostungsergebnisse, sehr gute Schaumstabilitat

Bewertung: Empfehlung fir die Praxisversuche



Zusammenfassung
Iron

Agronomische Eigenschaften:
Spate Reife, gute Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, mittlerer Kornertrag
Kornanomalien: keine

Gerstenqualitat:
Mittlere Sortierung, niedriger Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Mittlere Extraktausbeute, mittlere Endvergérung, hohe Zytolyse, hohe Proteolyse, gutes
Verhaltnis Proteolyse/Zytolyse, mittlere beta-Glucanwerte, hohe alpha-Amylase-Aktivitét,
hohe beta-Amylase-Aktivitat

Wirzequalitat bei angepasster Malzung :
Hohe Ausbeute, schnelle Lauterzeit, mittlere Stickstoffversorgung, mittlere Viskositat, hoher
Vergarungsgrad

Bierqualitat :
Gute Verkostungsergebnisse, mittlere Schaumstabilitat



GroRtechnik M

BGT - Technische Universitat Miinchen

Berliner Programm 2009

Saatzucht BSA-Kennung Sortenname Zulassung

Ackermann ACK 2298 Grace 2008

Quelle: Lehrstuhl fur Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan.
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GroRtechnik M

BGT - Technische Universitat Miinchen

Westdeutschland _ (BW, RP, HE):

Malzereien:
Bindewald, Bischheim
Durst Malz, Bruchsaal

Brauereien:
Bitburger Brauerel, Bitburg
Konigsbacher Brauerei, Koblenz
Stuttgarter Hofbrau, Stuttgart
Badische Staatsbrauerei Rothaus
Karlsberg Brauerei, Homburg
Brauerei Ganter, Freiburg

BRAUGERSTEN-
GEMEINSCHAFT e.V.
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GroRtechnik M

BGT - Technische Universitat Miinchen

Sud- und Ostdeutschland (BY, TH, S):

Malzereien:
Ireks, Kulmbach

Brauereien:
Augustiner, Minchen
Kulmbacher Brauerei, Kulmbach

BRAUGERSTEN-
GEMEINSCHAFT e.V.
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GroRtechnik M

BGT - Technische Universitat Miinchen

Norddeutschland (NS,SH,MV):

Malzereien:
Tivoli, Hamburg
Heine, Peine
Brauereien:

Beck & Co, Bremen
Einbecker Brauhaus, Einbeck

BRAUGERSTEN-
GEMEINSCHAFT e.V.
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Zusammenfassung
Grace

Agronomische Eigenschaften:
Frihe Reife, mittlere Halmstabilitat, mittlere Resistenzeigenschaften, sehr hoher Kornertrag
Kornanomalien: keine

Gerstenqualitat:
Mittlere Sortierung, mittlerer Proteingehalt
Kornanomalien: keine

Malzqualitat:

Mittlere Extraktausbeute, hohe Endvergarung, sehr hohe Zytolyse, sehr hohe Proteolyse,
sehr gutes Verhaltnis Proteolyse/Zytolyse, sehr niedrige beta-Glucanwerte, hohe alpha-
Amylase-Aktivitat, sehr hohe beta-Amylase-Aktivitat

Wirzequalitat bei angepasster Malzung :
hohe Ausbeute, schnelle Lauterzeit, hohe Stickstoffversorgung, niedrige Viskositat, hoher
Vergarungsgrad

Bierqualitat :
Gute Verkostungsergebnisse, niedrige Schaumstabilitat

Bewertung: Empfehlung fir die Praxisversuche



Grol3technik: Gerstenqualitat

TLTI

BGT - Technische Universitat Miinchen

Analysenbezeichung

Grace

Wassergehalt Gerste

%

12,7

Sortierung > 2,8 mm Gerste

Sortierung 2,2 - 2,5 mm Gerste

%

%

2,4

83,5

1. Sorte Gerste

Auswuchs

Malzungsschwand

%

96,4

Quelle: Lehrstuhl fur Brau- und Getréanketechnologie, TUM Weihenstephan
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Grol3technik: Malzqualitat Kleinmalzung (1 kg)

Analysenbezeichung Grace

Wassergehalt Malz % 54

Viskositat (8,6 %) mPas 1,437

Friabilimeter Murbigkeit % 95,7

Endvergarungsgrad %, schb. 82,4

Kochfarbe Fotometer EBC 53

Rohprotein Malz %, wfr. 9,3

Eiweiss-LOsungsgrad % 48,6

Beta-Glucan 65 €

DM S-Vorlaufer ppm, Iftr. 5,2

Quelle: Lehrstuhl fir Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan

TLTI

BGT - Technische Universitat Miinchen
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Grof3technik: Malzqualitat

TLTI

BGT - Technische Universitat Miinchen

Farbe Fotometer EBC
pH-Wert

Loslicher Stickstoff Malz TrS. |mg/100g Malz-TrS.
Freier Amino-Stickstoff TrS. |mg/100g Malz TrS.
Alpha-Amylase ASBC, wfr.

WK

Diastatische Kraft

5,96

553

107

37

299

6,01

664

48

339

Analysenbezeichnung ) MIN MITTELWERT MAX
Wassergehalt Malz % 3,7 4,5 54
ST ______________________________________________________ _ _______________________________________________ _ _____________________________________________________ __ __________________________
Viekositat 6o _____________________ ____________________________________________ _ __________________________________________________ __ __________________________
Ganzglasigket _____________________________________________________________________ _ __________________________________________________ __ _________________________________________________________ _ ____________________________

6,07

773

155

56

385

Quelle: Lehrstuhl fur Brau- und Getréanketechnologie, TUM Weihenstephan
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Grof3technik: Anbau

BGT - Technische Universitat Miinchen

Betreuende Dienststelle: g

Lage: mu. NN
mm @ Niederschlag GEBI:é\I:gEFIiEN-V
T @ Niederschlag e

Boden:

Geologische Formation:

Bodentyp:

Bodenart:

Bodenzahl:

Ackerzahl:

Bearbeitungstiefe: decm

Vorfrucht:

Saatzeitpunkt:

Saatmenge: kf. Ko/my

Reihenabstand: cm

Angaben zur Grundbodenuntersuchung (mg/100g Boden, bei Bor mg/kg) Datum:

Grunddiingung (kg/ha) Datum:

N_..-Untersuchung (kg N/ha)
Mittel

Datum

Menge

N-Diingung mit (kg N/ha) 1. Gabe 2. Gabe usw.
Mittel

Datum
Menge

Angaben zum Pflanzenschutz:

Variante Stadium Datum Art Handelsname E/lha

Erntedatum:

KOMMENTAR:
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Grof3technik: Beurteillung der Malzungstechnologie

BGT - Technische Universitat Miinchen

GERSTE
Wassergehalt Gerste %

Ew eil %, wir. BRAUGERSTEN-
Sortierung > 2,8 mm % GEMEINSCHAFT e.V.
Sortierung 2,5-2,8 mm %
Sortierung 2,2-2,5 mm % Bitte die grau markierten
Abputz % Flachen ausfillen!!
Vollgerstenanteil %
Anteil >2,8 mman 1. Sorte
Ausw uchs %
Wasserempfindlichkeit %
Keimenergien %, 3. Tag

%, 5. Tag
VERARBEITUNG
Weichverfahren 1. NaBRw eiche (h/Wassertemp.)

Luftrast (h)
2. NaBRw eiche (h/Ablufttemp.)

Keimgutfeuchte

nach 1. NaBw eiche/Luftrast %

vor 1-tem Spritzen %
Temperaturfiihrung T

Anteil keimender

Korner nach 48 h %
Maximalfeuchte %, Mikrow .
Weichkeimzeit h
Darrschema X hly Tusw.
Abdarrtemperatur T

MALZANALYTIK (soweit vorhanden)

Wassergehalt %

Extrakt %, wfr.
Viskositét mPas, 8.6 %
Viskositat 65 T mPas, 8.6 %
beta-Glucan Kongrmaischverfahren mg/l
beta-Glucan 65T mg/l
Friabilimeterw ert %

ganzglasige Korner %
Verzuckerungszeit min
Endvergarungsgrad %
Wirzefarbe, Komp. EBC
Kochfarbe, Komp. EBC

pH

Rohprotein %, wfr.
loslicher Stickstoff mg/100 g MTrS
Eiw eiBlosungsgrad %

freier alpha-Aminostickstoff mg/100 g MTrS
alpha-Amylase ASBC, wir.
Diastatische Kraft WK
DMS-Vorlaufer ppm, Iftr.
Malzungsschw and % wfr. (bitte unbedingt angeben!)
ANGABEN ZUR ANLAGE:

KOMMENTAR (Auffélligkeiten wie Schimmel etc.):
KOMMENTAR ZUR VERARBEITBARKEIT:

URTEIL ZUR VERARBEITBARKEIT: schlechterals o cpschnittich ~ DSSSEr S
Durchschnitt Durchschnitt
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Grof3technik: Beurteillung der Malzungstechnologie

BGT - Technische Universitat Miinchen

Berliner Programm 2009

TUTI

KOMMENTAR
(Auffalligkeiten wie Schimmel etc.):

KOMMENTAR ZUR VERARBEITBARKEIT:

URTEIL ZUR
VERARBEITBARKEIT:

gute
Verarbeitbarkeit

durchschnittlich bis

besser als
Durchschnitt

durchschnittlich

besser als
Durchschnitt

4

keinerlei
Auffalligkeiten

im Vergleich zu
Braemar
schwéacher im
Extrakt
und in der
Endvergarung.
Neigt zur
proteolytischen
Uberldésung

durchschnittlich

keine

besser als
Durchschnitt
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GrofRtechnik: Wiirzeanalysen TUTI

BGT - Technische Universitat Miinchen

Vergleich Grace

Analysenbezeichnung Min Mittelwert Max Min Mittelwert Max

Stammwirze (GG %)

12,92 15,56 11,28 12,78 15,70

pH 4,78 5,18 5,50 4,90 5,16 5,54
Hochmolekularer N (bez. auf 12 GG %) [mg/100 ml 15,7 18,3 20,6 16,2 19,0 23,5

Bittereinheiten Wurze EBC 26 37 46 24 36 43
Anthozyanogene (bez. auf 12 GG %) mg/I 110 126 142 118 131 143

B3-Glucane mg/I 119 273 385 96 158 242

Quelle: Lehrstuhl fur Brau- und Getréanketechnologie, TUM Weihenstephan
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GrofRtechnik: Bieranalysen TUT]

BGT - Technische Universitat Miinchen

Vergleich Grace
Analysenbezeichnung ) Min Mittelwert Max Min Mittelwert Max
Stammwirze (GG %) GG % 11,31 11,80 12,93 11,25 11,53 12,14
scheinbarer Extrakt (GG %) |GG % 1,55 2,06 2,44 1,55 1,98 2,47

pH 4,16 4,34 4,49 4,17 4,33 4,50

Schaum nach NIBEM S 200 261 295 216 264 290

Quelle: Lehrstuhl fur Brau- und Getréanketechnologie, TUM Weihenstephan
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Grol3technik: Verkostung nach DLG

TLTI

BGT - Technische Universitat Miinchen

Vergleich

Grace

Geruch

4.4

4,3

Vollmundigkeit

Bittere

4,4

4,3

4.4

4,3

Quelle: Lehrstuhl fur Brau- und Getranketechnologie, TUM Weihenstephan; n = 8
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Grof3technik: Verkostung (Dreieckstest)

TLTI

BGT - Technische Universitat Miinchen

Probenbezeichnung

Richtige Antworten

F

alsche Antworten

Statistische Bewertung

¥ |

Brauerei 1 Vergleich - Grace

Brauerei 3 Vergleich - Grace

Brauerei 5 Vergleich - Grace

Brauerei 7 Vergleich - Grace

keine Aussage moglich

keine Aussage mdglich

keine Aussage moglich

keine Aussage moglich

Dreiecksverkostung Berliner Programm 2009
Teilnehmerzahl: n = 10; Signifikanzniveau: a = 0,05

Quelle: Lehrstuhl fur Brau- und Getréanketechnologie, TUM Weihenstephan
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Grof3technik: Beurteilung der Brauereitechnologie

Bewertungsgrundlage: Vergleichssorte bzw. Ubliche Anforderungen %

BRAUGERSTEN-
GEMEINSCHAFT e.V,

Sud-Nr. 1 Sud-Nr. 2 Sud-Nr. 3 Durchschnittswerte

Bereich Malzannahme
Proteingehalt (%)

bil trbigkeit / Gar i ©9
Bereich Sudhaus
Schittungsverhaltnis
Verhaltnis Hauptguss:Nachgusse (Anzahl)
Anlagendaten:
Maischefilter
Léauterbottich
Kochsystem
Wiirzeanalysen:
Es (%)
pH
Farbe (EBC)
Sudhausausbeute (%)
Lauterzeit (h)
Anzahl der Tiefschnitte
Lautertribung (EBC)
Bereich Garung
Anlagendaten (z. B. TankgroRe/-form):
Garverlauf Hauptgarung (Tage)
Temperatur Hauptgarung (T)
Restextrakt beim Schlauchen (GG-%)
Lagerdauer
Temperatur Reifung/Lagerung (T)
Bereich Filtration/ZKDT
Anlagendaten (z. B. Kerzenfilter,
Schichtenfilter, Crossflow etc.):
Filtrationsdauer (h, min)
Filtrationsmenge (hl)
Triibung Anfang (EBC)
Tribung Ende (EBC)
Druckdifferenz ( Ap bar)
Trubung Filtrat (EBC)
Abgefiilltes Bier
Bieranalysen:
StW (GG-%)
Alc (vol-%)
Es (%)
pH
Farbe (EBC)
Trubung (EBC)
Schaum (NIBEM) / Steinfurth SFT (HLT)
Verkostung DLG-Note

Kommentar zur Anlage (Besonderheiten):

Kommentar zur Verarbeitung: Bei der zeigte ,xxx"( zur Vergleichs-Charge) traten keine w irklich negativen Abw eichungen/Eigenschaften.

Die Sorte ,yyyy" lie sich im Vergleich (zur Vergleichs-Charge) schlechter abliutern.

GESAMTBEWERTUNG DER PROZESSSCHRITTE:

Durchschnitt Kommentar: Beispiele Kommentar.
MALZQUALITAT schlecht mittel gut isch unterldst, hohe b
BEREICH SUDHAUS
Maischarbeit schlecht mittel gut Maischverfahren musste angepasst werden
Lauterarbeit schlecht mittel gut Tiefschnitt notwendig
BEREICH GARUNG
Angérverhalten zu langsam normal sehrschnell
Garverlauf schleppend normal zu schnell verlangert,
BEREICH FILTRATION
Filtration schlecht mittel gut Druckanstieg, Abbruch
BIER
Verkostung schlecht mittel g_ut Fehlaroma

BGT - Technische Universitat Miinchen
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GrofRtechnik: Beurteilung der Brauereitechnologie Tum

BGT - Technische Universitat Miinchen

Berliner Programm 2009

GESAMTBEWERTUNG DER
PROZESSSCHRITTE: 1 2 3 4 5 6 7 8 9

MALZQUALITAT gut gut gut gut gut gut sehr gut mittel gut
BEREICH SUDHAUS

Maischarbeit gut gut gut gut gut gut gut gut gut
Lauterarbeit gut gut gut gut gut gut sehr gut gut gut

BEREICH GARUNG

normal /

Angarverhalten normal normal normal normal normal  sehr schnell schnell normal normal
N normal/
Garverlauf normal normal normal normal normal normal schnell schleppend normal

BEREICH FILTRATION

Filtration gut gut gut mittel gut gut gut schlecht gut
BIER
VERKOSTUNG gut gut gut gut gut gut gut gut gut
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Berhner,Rrogramm 2609:
Yerarheitungsempfehlung

Grace

Malzereli..Die Sorte wird-'vom-Sortengremium des Betrliner
Programms zur Verarbeitung empfohlen:.

Brauerer::Die Sorte wird vom Sortengremium’ des Berliner
Programms zur Verarbeitung empfohlen.

Quelle: Sortengremium der Braugersten-Gemeinschaft e'V.
Weihenstephan 09.02.2010



